* k k @

TRISTAR

EN| Instruction manual
NL| Gebruiksaanwijzing
FR| Mode d'emploi

DE | Bedienungsanleitung
ES | Manual de usuario
PT | Manual de utilizador
IT | Manuele utente

SV | Bruksanvisning

PL | Instrukcja obstugi

(S | Navod na poutiti
SK| Navod na poutitie
DK| Brugervejledning

FI | Kdyttoopas

NO| Bruksanvisningen

RU| PykoBoacTBO N0
KCnnyaTaumum

FR-6956

PARTS DESCRIPTION / ONDERDELENBESCHRLVING / DESCRIPTION DES PIECES / TEILEBESCHREIBUNG /
DESCRIPCION DE LAS PIEZAS / DESCRICAO DOS COMPONENTES / DESCRIZIONE DELLE PARTI /
BESKRIVNING AV DELAR/ OPIS CZESCI / POPIS SOUCASTI / POPIS SUCASTI / BESKRIVELSE AF
BESTANDDELE / OSIEN KUVAUKSET / BESKRIVELSE AV DELER / TMCAHUE 3AMYACTU

=i

[=] &[]
E.

WWW.TRISTAR.EU

Tristar Europe B.V. | Swaardvenstraat 65
5048 AV Tilburg | The Netherlands

EN Instruction manual

SAFETY

* By ignoring the safety instructions the
manufacturer cannot be held responsible for
the damage.

» If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to
avoid a hazard.

* Never move the appliance by pulling the cord
and make sure the cord cannot become
entangled.

* The appliance must be placed on a stable,
level surface.

* This appliance is only to be used for
household purposes and only for the purpose
it is made for. In worst case the food can
catch fire. (i.e. do not use more than one tea
spoon of oil, no meat that will release to much
grease or water intended for boiling foods.

* This appliance shall not be used by children
aged less than 8 years. This appliance can be
used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not play
with the appliance. Keep the appliance and its
cord out of reach of children aged less than 8
years. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless older than 8
and supervised.

* To protect yourself against an electric shock,
do not immerse the cord, plug or appliance in
the water or any other liquid.

* The appliance is to be connected to a socket-
outlet having an earthed contact (for class |
appliances).

* WARNING: If the surface is cracked, switch
off the appliance to avoid the possibility of an
electric shock.

» Keep the appliance and its cord out of reach
of children less than 8 years.

» The temperature of accessible surfaces may
be high when the appliance is operating.

* The appliance is not intended to be operated
by means of an external timer or a separate
remote-control system.

. &Surfaces indicated with this logo are
liable to get hot during use.

* In order to prevent disruptions of the airflow
do not put anything on top of the appliance
and make sure there is always 10 centimeter
of free space around the appliance.

« After the baking process the appliance needs
to cooldown, this cooling process will activate
automatically when the timer is done. Avoid to
unplug the appliance from the net socket
before the cooling process is finished because
the remaining hot air can damage the
appliance.

» This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:

— Staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments.

— By clients in hotels, motels and other residential type
environments.

— Bed and breakfast type environments.

— Farm houses.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
HOUSEHOLD USE ONLY
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=== \Vaste electrical products should not be disposed of with
household waste. Please recycle where facilities exist. Check with your
local Authority or local store for recycling advice.

: The universal recycling symbol, logo, or icon is an internationally
recognized symbol used to designate recyclable materials. The
recycling symbol is in the public domain and is not a trademark.

c € This product complies with conformity requirements of the
fﬁcable European regulations or directives.

[The Eurasian Conformity mark (EAC) is a certification mark to
indicate products that conform to all technical regulations of the
Eurasian Customs Union.

®

The Green Dot is the registered trademark of Der Griine Punkt
— Duales System Deutschland GmbH and is protected as a trademark
worldwide. The logo may only be used by customers of DSD GmbH
holding a valid trademark usage contract or by engaged waste
management companies within the Federal Republic of Germany. This

also applies to reproduction of the logo by third parties in a dictionary, an
encyclopaedia or an electronic database containing a reference manual.

Q? This symbol is used for marking materials intended to come into
contact with food in the European Union as defined in regulation (EC) No
1935/2004.

@

The product and packaging materials are recyclable, subject to
extended manufacturer responsibility. Dispose it separately, following the
illustrated packaging symbols, for better waste treatment. The Triman logo
is valid in France only.

Cc—) Separate collection / Check your local municipal guidelines.

PARTS DESCRIPTION

Air inlet

Display

Removable grid (do not use without this grid)
Pan

Handle

Air outlet openings

BEFORE THE FIRST USE

» Remove all packaging material.

* Remove any stickers or labels from the appliance.

» Thoroughly clean the parts with hot water, some washing-up liquid and a
non-abrasive sponge.

» Wipe the inside and outside of the appliance with a moist cloth.

« Place the appliance on a stable, horizontal and level surface, do not
place the appliance on non-heat-resistant surfaces.

* When the device is turned on for the first time, a slight odour will occur.
This is normal, ensure adequate ventilation. This fragrance is only
temporary and will disappear soon.

« Place the removable grid in the pan properly. NOTE: do not use the
appliance without this grid.

« This is an air fryer that works on hot air. Do not fill the pan with oil
or frying fat.

« In order to prevent disruptions of the airflow do not put anything on
top of the appliance and make sure there is always 10 centimeter of
free space around the appliance.

USE

» Put the mains plug in an earthed wall socket.

« Carefully pull the pan out of the air fryer.

 Put the ingredients in the pan, make sure the removable grid is placed in
the pan before you put in the ingredients.

« Slide the pan back into the air fryer.

» Do not touch the pan during and some time after use, as it gets very hot.
Only hold the pan by the handle.

* Press the power button to turn on the appliance.

Manual settings

» The time can be adjusted with the timer control buttons. Press the timer
control buttons one time to increase or decrease the frying time by one
minute. Press and hold one of the buttons to adjust the time faster. You
can set the timer between 1 and 60 minutes.

» The temperature can be adjusted with the temperature control buttons.
Press the temperature control buttons one time to increase or decrease
the temperature by 5 degrees. Press and hold one of the buttons to
adjust the temperature faster. You can set the temperature between 80
and 200 degrees.

* When the desired time and temperature are set, press the power button
to start.
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Min-max |Time Temperature |Shake |Extra
amount |(min) (°C) information
(9)
Fries 300-700 |10-18 200 shake
Homemade [300-800 |16-20 200 shake |add 1/2 a
fries tablespoon of
oil
Frozen fish [100-400 |6-10 200 Use oven
fingers ready
Drumsticks [100-500 |18-22 180
Hamburger [100-500 |13-15 180
Springrolls  [100-400 [8-10 200 shake |Use oven
ready
Cake 300 20-25 160 Use baking
tin
Quiche 300 20-25 160 Use baking
tin
Muffins 300 15-18 200 Use baking
tin

Programmed modes

» There are 8 frying programs included: CHIPS, MEAT, FISH, SHRIMP,
STEAK, CAKE, PIZZA and CHICKEN. Use the mode button to choose
between the programmed modes.

# Symbol Program ;I;%Tperature Time (min)
1 & Chips 200 15
2 = Meat 180 25
3 =} Fish 160 20
4 8. Shrimp 160 20
5 ) Steak 180 20
6 o= Cake 160 30
7 @ Pizza 170 20
8 Chicken 200 20

* When you press the power button, the Aerofryer will start the
corresponding program. When you have chosen the wrong program, you
can cancel by pressing the power button. After this you can select
another function. It is also possible to adjust the chosen program by
changing the time and temperature.

» When you pull out the pan during the frying process, the device will shut
off automatically within 5 seconds. When you reinsert the device, the
program will resume.

» To stop a program, press the power button. The device will shut off after
20 seconds.

» Excess oil from the ingredients is collected on the bottom of the pan.

» Some ingredients require shaking halfway through the preparation time.
To shake the ingredients, pull the pan out of the appliance by the handle
and shake it. Then slide the pan back into the air fryer.

* When you hear the timer beep, the set preparation time has elapsed.
The device will shut off after 20 seconds. Pull the pan out of the
appliance and place it on a heatresistant surface.

» Check if the ingredients are ready. If the ingredients are not ready yet,
simply slide the pan back into the appliance and set the timer to a few
extra minutes.

Tips

» Shaking smaller ingredients halfway during the preparation time
optimizes the end result and can help prevent unevenly fried ingredients.

» Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in
the air fryer within a few minutes after you've added the oil.

. Po not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air

ryer.

* Place a baking tin in the pan if you want to bake a cake or quiche or if
you want to fry fragile ingredients or filled ingredients.

* You can also use the air fryer to reheat ingredients. To reheat
ingredients, set the temperature to 150°C for up to 10 minutes.

CLEANING AND MAINTENANCE

« Before cleaning, unplug the appliance and wait for the appliance to cool
down.

* Never immerse the device in water or any other liquid. The device is not
dishwasher proof.

» Clean the pan and aeroplate (removable grid) with hot water, some
washing-up liquid and a non-abrasive sponge. The pan and aeroplate
(removable grid) are not dishwasher-proof.

« If dirt is stuck to the aeroplate (removable grid) or the bottom of the pan,
fill the pan with hot water with some washing-up liquid. Put the aeroplate
(removable grid) in the pan and let the pan and the grid soak for about
10 minutes.

« Clean the appliance with a damp cloth. Never use harsh and abrasive
cleaners, scouring pad or steel wool, which damages the appliance.

ENVIRONMENT

mmm This appliance should not be put into the domestic garbage at the
end of its durability, but must be offered at a central point for the recycling
of electric and electronic domestic appliances. This symbol on the
appliance, instruction manual and packaging puts your attention to this
important issue. The materials used in this appliance can be recycled. By
recycling of used domestic appliances you contribute an important push to
the protection of our environment. Ask your local authorities for information
regarding the point of recollection.

Support
You can find all available information and spare parts at www.tristar.eu!

NL Gebruiksaanwijzing

VEILIGHEID

* Als u de veiligheidsinstructies negeert, kan de
fabrikant niet verantwoordelijk worden
gehouden voor de mogelijke schade.

* Als het netsnoer beschadigd is, moet het
worden vervangen door de fabrikant, de
onderhoudsmonteur van de fabrikant of door
personen met een soortgelijke kwalificatie om
gevaar te voorkomen.

* Verplaats het apparaat nooit door aan het snoer
te trekken en zorg dat het snoer niet in de war
kan raken.

* Het apparaat moet op een stabiele, vlakke
ondergrond worden geplaatst.

* Dit apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk
gebruik en voor het doel waar het voor bestemd
is. In het ergste geval kan het voedsel viam
vatten. (Gebruik niet meer dan één theelepel
olie, geen vlees dat te veel vet vrijgeeft of water
dat bedoeld is om voedsel te koken.)

* Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
kinderen jonger dan 8 jaar. Dit apparaat kan
worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek
aan de benodigde ervaring en kennis indien ze
onder toezicht staan of instructies krijgen over
hoe het apparaat op een veilige manier kan
worden gebruikt alsook de gevaren begrijpen
die met het gebruik samenhangen. Kinderen
mogen niet met het apparaat spelen. Houd het
apparaat en het netsnoer buiten bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar. Laat reiniging en
onderhoud niet door kinderen uitvoeren, tenzij
ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.

* Dompel het snoer, de stekker of het apparaat
niet onder in water of andere vloeistoffen om
elektrische schokken te voorkomen.

* Het apparaat moet worden aangesloten op een
geaard stopcontact (voor klasse I-apparaten).

+ WAARSCHUWING: Indien het oppervlak is
gebarsten, schakel dan het apparaat uit om
elektrische schokken te voorkomen.

* Houd het apparaat en het netsnoer buiten
bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

* De temperatuur van de toegankelijke
oppervlakken kan hoog zijn wanneer het
apparaat in gebruik is.

* Het apparaat is niet bedoeld om bediend te
worden met behulp van een externe timer of
een afzonderlijk afstandbedieningssysteem.

. &Oppervlakken gemarkeerd met dit logo
kunnen heet worden tijdens gebruik.

* Plaats niets boven op het apparaat en zorg
ervoor dat er altijd 10 cm vrije ruimte rondom
het apparaat is om verstoring van de
luchtstroom te voorkomen.

* Na het bakken moet het apparaat afkoelen. Dit
koelproces wordt automatisch geactiveerd na
afloop van de timer. Verwijder de stekker pas
na voltooiing van het koelproces uit het
stopcontact, omdat de resterende hete lucht het
apparaat kan beschadigen.

* Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en

soortgelijk gebruik, zoals:
— Personeelskeukens in winkels, kantoren en andere

werkomgevingen.

— Door gasten in hotels, motels en andere residentiéle
omgevingen.
— Bed&Breakfast-type omgevingen.

— Boerderijen.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES
ALLEEN VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK
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=== Afgedankte elektrische producten mogen niet samen met
huishoudelijk vuil worden weggegooid. Gelieve te laten recyclen bij de
daartoe aangewezen faciliteiten. Neem contact op met uw gemeente of
plaatselijke winkel voor advies over recycling.

; Het universele recyclingsymbool, -logo of -pictogram is een
internationaal erkend symbool dat wordt gebruikt om recyclebare
materialen aan te duiden. Het recyclingsymbool behoort tot het publieke
domein en is geen handelsmerk.

c € Dit product voldoet aan de conformiteitseisen van de
toenasselijke Europese verordeningen of richtlijnen.

Het Euraziatische conformiteitsmerk (EAC) is een
certificeringsmerk om producten aan te duiden die voldoen aan alle
technische voorschriften van de Euraziatische douane-unie.

@

The Green Dot is het geregistreerde handelsmerk van Der Griine
Punkt - Duales System Deutschland GmbH en is een wereldwijd
beschermd handelsmerk. Het logo mag uitsluitend worden gebruikt door
klanten van DSD GmbH die in het bezit zijn van een geldig
handelsmerkgebruikscontract of door aangewezen
afvalverwerkingsbedrijven binnen de Bondsrepubliek Duitsland. Dit geldt
ook voor de reproductie van het logo door derden in een woordenboek,
een encyclopedie of een elektronische databank met een naslagwerk.

Q? Dit symbool wordt gebruikt voor het markeren van materialen die
bestemd zijn om in aanraking te komen met voedsel in de Europese Unie,
zoals gedefinieerd in verordening (EC) nr. 1935/2004.

@

Het product en de verpakkingsmaterialen zijn recyclebaar, binnen
de grenzen van de uitgebreide verantwoordelijkheid van de fabrikant.
Verwijder het gescheiden, volgens de geillustreerde
verpakkingssymbolen, voor een betere afvalverwerking. Het Triman-logo
is alleen in Frankrijk geldig.

C._) Gescheiden inzameling / Controleer uw gemeentelijke richtlijnen.

ONDERDELENBESCHRIJVING

Luchtinlaat

Display

Verwijderbaar rooster (niet gebruiken zonder dit rooster)
Pan

Handgreep

Luchtuitlaatopeningen

VOORAFGAAND AAN HET EERSTE GEBRUIK

 Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

* Verwijder eventuele stickers of etiketten van het apparaat.

* Reinig de onderdelen grondig met heet water, een beetje afwasmiddel
en een niet-schurende spons.

* Reinig de binnenkant en de buitenkant van het apparaat met een
vochtige doek.

* Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale en vlakke ondergrond.
Plaats het apparaat niet op een niet-hittebestendige ondergrond.

* Wanneer het apparaat voor de eerste keer wordt ingeschakeld, zal het
een lichte geur afgeven. Dit is normaal. Zorg voor voldoende ventilatie.
Deze geur is slechts tijdelijk en zal spoedig verdwijnen.

* Plaats het uitheembare rooster op de juiste wijze in de pan. LET OP:
Gebruik het apparaat niet zonder dit rooster.

« Dit is een heteluchtfriteuse die werkt op hete lucht. Vul de pan niet
met olie of frituurvet.

* Plaats niets boven op het apparaat en zorg ervoor dat er altijd 10
centimeter vrije ruimte rondom het apparaat is om verstoring van
de luchtstroom te voorkomen.
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GEBRUIK

* Plaats de netstekker in een geaard stopcontact.

* Trek de pan voorzichtig uit de heteluchtfriteuse.

* Plaats de ingrediénten in de pan. Controleer voordat u de ingrediénten in
de pan doet of het uitheembare rooster is geplaatst.

 Schuif de pan terug in de heteluchtfriteuse.

» Raak de pan tijdens en enige tijd na gebruik niet aan. De pan wordt zeer
heet. Houd de pan uitsluitend bij de handgreep vast.

» Druk op de aan/uit-knop om het apparaat in te schakelen.

Handmatige instellingen

* De tijd kan worden gewijzigd met de timerregelknoppen. Druk eenmaal
op de timerregelknoppen om de frituurtijd met één minuut te verlengen of
te verkorten. Houd een van de knoppen ingedrukt om de tijd sneller te
wijzigen. U kunt de timer tussen 1 en 60 minuten instellen.

» De temperatuur kan met de temperatuurregelknoppen worden gewijzigd.
Druk eenmaal op de temperatuurregelknoppen om de temperatuur met 5
graden te verhogen of te verlagen. Houd een van de knoppen ingedrukt
om de temperatuur sneller te wijzigen. U kunt de temperatuur tussen 80
en 200 graden instellen.

* Wanneer de gewenste tijd en temperatuur zijn ingesteld, drukt u op de
aan/uit-knop om te starten.

Min.- Tijd (min.) |Temperatuur |Schud |Extra
max. (°C) den |informatie
hoeveel
heid (g)
Friet 300-700 |10-18 200 schud
den
Zelfgemaak (300-800 [16-20 200 schud |1/2 eetlepel
te friet den olie
toevoegen
Diepvriesvis |100-400 |6-10 200 Gebruik
sticks ovenklare
producten
Drumsticks [100-500 |18-22 180
Hamburger |100-500 [13-15 180
Loempia's |100-400 |8-10 200 schud |Gebruik
den ovenklare
producten
Taart 300 20-25 160 Gebruik een
bakblik
Quiche 300 20-25 160 Gebruik een
bakblik
Muffins 300 15-18 200 Gebruik een
bakblik

Voorgeprogrammeerde functies

« Er zijn 8 bakprogramma's beschikbaar: FRIET, VLEES, VIS,
GARNALEN, BIEFSTUK, CAKE, PIZZA EN KIP. Gebruik de modusknop
om een van de programma's te kiezen.

# Symbool Programma ;I;ecn)wperatuur Tijd (min.)
1 & Friet 200 15

2 o= Vlees 180 25

3 =} Vis 160 20

4 8. Garnalen 160 20

5 ) Biefstuk 180 20

6 ey Cake 160 30

7 @ Pizza 170 20

8 Kip 200 20

* Als u op de aan/uit-knop drukt, start de Aerofryer het bijbehorende

programma. Als u het verkeerde programma hebt gekozen, kunt u
annuleren door op de aan/uit-knop te drukken. Vervolgens kunt u een
andere functie selecteren. U kunt het gekozen programma ook wijzigen
door de tijd en temperatuur aan te passen.

* Als u de pan tijdens het frituren verwijdert, schakelt het apparaat
automatisch binnen 5 seconden uit. Als u het apparaat terugplaatst, zal
het programma hervatten.

 Als u een programma wilt stoppen, drukt u op de aan/uit-knop. Het
apparaat wordt na 20 seconden uitgeschakeld.

« Overtollige olie van de ingrediénten wordt verzameld op de bodem van
de pan.

» Sommige ingrediénten moeten halverwege de bereidingstijd worden
omgeschud. Als u de ingrediénten wilt omschudden, haalt u de pan met
de handgreep uit het apparaat en schudt u de pan. Schuif de pan
vervolgens terug in de aerofryer.

« Als de timer een piep laat horen, is de ingestelde bereidingstijd
verstreken. Het apparaat schakelt na 20 seconden uit. Neem de pan uit
het apparaat en plaats deze op een hittebestendige ondergrond.

« Controleer of de ingrediénten klaar zijn. Indien de ingrediénten nog niet
klaar zijn, schuif dan de pan terug in het apparaat en stel met de timer
nog een paar extra minuten in.

Tips

» Het halverwege de bereidingstijd schudden van kleinere ingrediénten
verbetert het eindresultaat en kan ongelijkmatig gefrituurde ingrediénten
helpen voorkomen.

* Voeg wat olie toe aan verse aardappelen voor een krokant resultaat.
Frituur uw ingrediénten in de heteluchtfriteuse binnen een paar minuten
nadat u de olie heeft toegevoegd.

* Bereid geen extreem vette ingrediénten zoals worsten in de
heteluchtfriteuse.

* Plaats een bakblik in de pan als u een taart of quiche wilt bakken of als u
kwetsbare of gevulde ingrediénten wilt bakken.

U kunt de heteluchtfriteuse ook gebruiken om ingrediénten op te
warmen. Stel de temperatuur voor maximaal 10 minuten in op 150°C om
ingrediénten op te warmen.

REINIGING EN ONDERHOUD

» Haal voor het schoonmaken de stekker uit het stopcontact en wacht tot
het apparaat afgekoeld is.

» Dompel het toestel nooit onder in water of een andere vloeistof. Het
apparaat is niet vaatwasmachinebestendig.

* Reinig de pan en aero-plaat (het verwijderbare rooster) met heet water,
wat afwasmiddel en een niet-schurende spons. De pan en aero-plaat
(het verwijderbare rooster) zijn niet vaatwasserbestendig.

* Als er resten vastzitten op de aero-plaat (het verwijderbare rooster) of de
onderkant van de pan, vult u de pan met heet water en wat afwasmiddel.
Plaats de aero-plaat (het verwijderbare rooster) in de pan en laat de pan
en het rooster ongeveer 10 minuten weken.

* Reinig het apparaat met een vochtige doek. Gebruik nooit agressieve en
schurende schoonmaakmiddelen, schuursponsjes of staalwol, die het
apparaat beschadigen.

MILIEU

mmm Dit apparaat mag aan het einde van de levensduur niet bij het
normale huisafval worden gedeponeerd, maar moet bij een speciaal
inzamelpunt voor hergebruik van elektrische en elektronische apparaten
worden aangeboden. Het symbool op het apparaat, in de
gebruiksaanwijzing en op de verpakking attendeert u hierop. De in het
apparaat gebruikte materialen kunnen worden gerecycled. Met het
recyclen van gebruikte huishoudelijke apparaten levert u een belangrijke
bijdrage aan de bescherming van ons milieu. Informeer bij uw lokale
overheid naar het inzamelpunt.

Support
U kunt alle beschikbare informatie en reserveonderdelen vinden op
www.tristar.eu!

FR Manuel d'instructions

SECURITE

« Si vous ignorez les consignes de sécurité, le
fabricant ne peut étre tenu pour responsable
des dommages.

« Si le cordon d'alimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son
réparateur ou des personnes qualifiées afin
d'éviter tout risque.

* Ne déplacez jamais l'appareil en tirant sur le
cordon et veillez a ce que celui-ci ne s'enroule
pas.

* L'appareil doit étre posé sur une surface stable
et nivelée.

+ Cet appareil est uniquement destiné a des
utilisations domestiques et seulement dans le
but pour lequel il est fabriqué. Dans le pire des
cas, les aliments peuvent prendre feu.
(N'utilisez pas plus d'une cuillere a café d'huile,
aucune viande pouvant diffuser trop de graisse
ou d'eau pour I'ébullition des aliments.)

* Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des
enfants de moins de 8 ans. Cet appareil peut
étre utilisé par des enfants de 8 ans ou plus et
des personnes présentant un handicap
physique, sensoriel ou mental voire ne
disposant pas des connaissances et de
I'expérience nécessaires en cas de surveillance
ou d'instructions sur lI'usage de cet appareil en
toute sécurité et de compréhension des risques
impliqués. Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil. Maintenez I'appareil et son
cordon d'alimentation hors de portée des
enfants de moins de 8 ans. Le nettoyage et la
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maintenance utilisateur ne doivent pas étre
confiés a des enfants sauf s'ils ont 8 ans ou
plus et sont sous surveillance.

+ Afin de vous éviter un choc électrique,
n'immergez pas le cordon, la prise ou l'appareil
dans de I'eau ou autre liquide.

* Branchez I'appareil sur une prise électrique
munie d'une connexion a la terre (pour les
appareils de catégorie I).

* AVERTISSEMENT : Si la surface est fissurée,
arrétez 'appareil pour éviter tout risque de choc
électrique.

* Maintenez I'appareil et son cordon
d'alimentation hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

» La température des surfaces accessibles peut
devenir élevée quand l'appareil est en fonction.

* L'appareil n'est pas destiné a fonctionner avec
un dispositif de programmation externe ou un
systéme de télécommande indépendant.

. &Les surfaces indiquées par ce logo
risquent de devenir chaudes a l'usage.

* Pour éviter les perturbations du flux d'air, ne
placez rien sur l'appareil et assurez-vous de
préserver systématiquement un dégagement
de 10 cm autour de I'appareil.

» Aprés le processus de cuisson, l'appareil doit
refroidir. Ce processus de refroidissement
s'active automatiquement une fois la minuterie
terminée. Evitez de débrancher I'appareil du
secteur avant la fin du processus de
refroidissement. L'air chaud résiduel risquerait
d'endommager l'appareil.

» Cet appareil est destiné a une utilisation
domestique et aux applications similaires,
notamment :

— Coin cuisine des commerces, bureaux et autres

environnements de travail.
— Hoétels, motels et autres environnements de type résidentiel.
— Environnements de type chambre d’hétes.

— Fermes.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
USAGE DOMESTIQUE UNIQUEMENT

hi¢

=== | es produits électriques usagés ne doivent pas étre jetés avec les
ordures ménageres. Veuillez recycler la ou les installations sont
disponibles. Vérifiez auprés des autorités locales ou du magasin le plus
proche pour obtenir des conseils sur le recyclage.

; Le symbole, le logo ou l'icone universel de recyclage est un
symbole internationalement reconnu utilisé pour désigner les matériaux
recyclables. Le symbole du recyclage reléve du domaine public et n'est
pas une marque déposée.

c € Ce produit est conforme aux exigences de conformité des
réﬁments ou directives européens en vigueur.

La marque de conformité eurasienne (EAC) est une marque de
certification destinée a indiquer les produits conformes a toutes les
réglementations techniques de I'Union douaniére eurasienne.

@

Le Point vert est une marque déposée de Der Griine Punkt -
Duales System Deutschland GmbH et est une marque déposée dans le
monde entier. Le logo ne peut étre utilisé que par des clients de DSD
GmbH titulaires d'une licence valide d'utilisation de la marque ou par des
entreprises engagées dans la gestion des déchets en République
Fédérale Allemande. Cela s'applique également a la reproduction du logo
par des tiers dans un dictionnaire, une encyclopédie ou une base de
données électronique contenant un manuel de référence.

Q? Ce symbole est utilisé pour le marquage des matériaux destinés a
entrer en contact avec les aliments dans I'Union Européenne, tel que
défini dans le reglement (CE) n° 1935/2004.

@

Le produit et les matériaux d'emballage sont recyclables, sous
réserve de la responsabilité étendue du fabricant. Par souci de bon
traitement des déchets, mettez-le au rebut séparément, en suivant les
symboles d'emballage illustrés. Le logo Triman n'est valable qu'en
France.

Cc—) Collecte séparée / Vérifiez les directives de votre municipalité
locale.

DESCRIPTION DES PIECES
. Entrée d'air

Ecran

Grille amovible (ne pas utiliser sans cette grille)
Friteuse

Poignée

Ouvertures d'évacuation d'air

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

* Retirez tout I'emballage.

* Retirez tout autocollant ou étiquette de I'appareil.

» Nettoyez soigneusement les pieces a l'eau chaude avec un peu de
liquide vaisselle et une éponge non abrasive.

* Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.

* Placez I'appareil sur une surface stable, horizontale et de niveau et
évitez les surfaces non thermorésistantes.

* A la premiére mise en marche de I'appareil, une légére odeur est
perceptible. C'est normal : assurez une ventilation adéquate. Cette
odeur est seulement temporaire et disparait rapidement.

* Placez la grille amovible correctement dans la cuve. NOTE : n’utilisez
pas I'appareil sans cette grille.

« Cette friteuse a air chaud fonctionne a I'air chaud. Ne remplissez
pas la cuve avec de I'huile ou de la graisse de friture.

oohwh =

* Pour éviter les perturbations du flux d'air, ne placez rien sur
I'appareil et assurez-vous de préserver systématiquement un
dégagement de 10 cm autour de I'appareil.

UTILISATION

» Branchez la fiche secteur dans une prise murale mise a la terre.

* Retirez prudemment la cuve de la friteuse a air chaud.

* Placez les ingrédients dans la cuve en vous assurant que la grille
amovible est en place avant de le faire.

* Glissez a nouveau la cuve dans la friteuse a air chaud.

» Ne touchez pas la cuve durant I'usage et ensuite pendant un certain
temps. Elle devient trés chaude. Tenez la cuve uniquement par la
poignée.

» Appuyez sur le bouton Marche/Arrét pour allumer I'appareil.

Réglages manuels

* La durée est réglable avec les boutons de minuterie. Appuyez sur les
boutons de minuterie une fois pour augmenter /réduire le temps de
friture d'une minute. Appuyez sur I'un des boutons sans le relacher pour
accélérer le réglage de la durée. La minuterie est réglable entre 1 et 60
minutes.

* La température est réglable avec les boutons de thermostat. Appuyez
sur les boutons de température une fois pour augmenter /réduire la
température de 5 degres. Appuyez sur I'un des boutons sans le relacher
pour accélérer le réglage de température. La température est réglable
entre 80 et 200 degrés.

« Aprés avoir défini la durée et la température souhaitées, appuyez sur le
bouton Marche/Arrét pour démarrer.

Quantité [Durée Température |Secou |Information
min-max |(min) (°C) er s
(9) supplément
aires
Frites 300-700 [10-18 200 secou
er
Frites 300-800 |16-20 200 secou |ajouter une
maison er demie
cuillere a
café d'huile
Batonnets [100-400 [6-10 200 Utiliser des
de poisson produits
surgelés préts a cuire
Pilons 100-500 |18-22 180
Hamburger [100-500 |13-15 180
Rouleaux [100-400 |8-10 200 secou |Utiliser des
de er produits
printemps préts a cuire
Gateau 300 20-25 160 Utiliser le
moule a
patisserie
Quiche 300 20-25 160 Utiliser le
moule a
patisserie
Muffins 300 15-18 200 Utiliser le
moule a
patisserie

Modes programmés

* Il y a 8 programmes de cuisson inclus : CHIPS, VIANDE, POISSON,
CREVETTES, STEAK, GATEAU, PIZZA et POULET. Utilisez le bouton
mode pour choisir entre les modes de cuisson programmeés.

# Symbole Programme z;ec:r;wpérature Durée (min)
1 3 Frites 200 15
2 ] Viande 180 25
3 fv} Poisson 160 20
4 8. Crevettes 160 20
5 ) Steak 180 20
6 ) Gateau 160 30
7 @ Pizza 170 20
8 Poulet 200 20

* Lorsque vous appuyez sur le bouton Marche/Arrét, I'Aerofryer démarre
le programme correspondant. Si vous avez choisi le mauvais
programme, vous pouvez annuler en appuyant sur le bouton Marche/
Arrét. Vous pourrez ensuite choisir une autre fonction. Il est également
possible de modifier le programme choisi en adaptant la durée et la
température.

» Si vous retirez la cuve durant le processus de friture, I'appareil s'éteint
automatiquement dans les 5 secondes. Lorsque vous remettez
I'appareil, le programme reprend.

* Pour arréter un programme, appuyez sur le bouton Marche/Arrét.
L'appareil s'éteint aprés 20 secondes.

* L'excés d'huile des ingrédients est recueilli au fond de la cuve.

« Certains ingrédients doivent étre remués a mi-temps de la préparation.
Pour agiter les ingrédients, sortez la poéle de I'appareil par la poignée et
secouez-la. Remettez ensuite la poéle dans la friteuse a air.

» Des que le minuteur sonne, le temps de préparation réglé s'est écoulé.
L'appareil s'éteint aprés 20 secondes. Sortez la cuve de I'appareil et
placez-la sur une surface thermorésistante.

« Vérifiez si les ingrédients sont préts. Si les ingrédients ne sont pas
encore préts, glissez simplement a nouveau la cuve dans l'appareil et
ajoutez quelques minutes au minuteur.

Conseils

» Secouer les petits ingrédients a mi-temps durant la préparation optimise
le résultat final et contribue a éviter la friture irréguliere des ingrédients.

* Ajoutez de I'huile aux pommes de terre fraiches pour un résultat
croustillant. Faites frire vos ingrédients dans la friteuse a air chaud en
quelques minutes aprés avoir ajouté de I'huile.

« Evitez de préparer des ingrédients tres graisseux comme les saucisses
dans la friteuse a air chaud.

» Placez un moule a péatisserie dans la friteuse si vous souhaitez préparer
un gateau ou une quiche, ou si vous voulez faire frire des ingrédients
fragiles ou farcis.

* Vous pouvez aussi utiliser la friteuse a air chaud pour réchauffer des
ingrédients. Pour réchauffer les ingrédients, réglez la température sur
150°C pendant un maximum de 10 minutes.

NETTOYAGE ET MAINTENANCE

» Avant le nettoyage, débranchez I'appareil et attendez qu'il refroidisse.

» N'immergez pas |'appareil dans de I'eau ou dans d'autres liquides.
L'appareil ne sont pas lavables au lave-vaisselle.

» Nettoyez le panier et I'aeroplate (la grille amovible) avec de I'eau
chaude, un peu de liquide vaisselle et une éponge non abrasive. Le
panier et |'aeroplate (la grille amovible) ne sont pas prévus pour un
lavage au lave-vaisselle.

* Si des saletés sont collées a l'aeroplate (la grille amovible) ou au fond
du panier, remplissez le panier d'eau chaude avec du liquide vaisselle.
Mettez I'aeroplate (la grille amovible) dans le panier et laissez les deux
tremper pendant 10 minutes environ.

* Nettoyez I'appareil a I'aide d'un chiffon humide. N'utilisez jamais de
nettoyant abrasif ni de tampon a récurer ou de laine d'acier, ce qui
pourrait endommager I'appareil.

ENVIRONNEMENT

mmm Cet appareil ne doit pas étre jeté avec les déchets ménagers a la
fin de sa durée de vie, il doit étre remis a un centre de recyclage pour les
appareils électriques et électroniques. Ce symbole sur l'appareil, le

manuel d'utilisation et I'emballage attire votre attention sur un point
important. Les matériaux utilisés dans cet appareil sont recyclables. En
recyclant vos appareils, vous contribuez de maniére significative a la
protection de notre environnement. Renseignez-vous aupres des autorités
locales pour connaitre les centres de collecte des déchets.

Support
Vous retrouvez toutes les informations et pieces de rechange sur
www.tristar.eu !

DE Bedienungsanleitung

SICHERHEIT

» Beim Ignorieren der Sicherheitshinweise kann
der Hersteller nicht fur Schaden haftbar
gemacht werden.

* Ist das Netzkabel beschadigt, muss es vom
Hersteller, dem Kundendienst oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

» Bewegen Sie das Gerat niemals durch Ziehen

am Kabel, und stellen Sie sicher, dass sich das

Kabel nicht verwickeln kann.

Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen

Flache platziert werden.

» Dieses Gerat darf nur fur den
Haushaltsgebrauch und nur fur den Zweck
benutzt werden, flr den es hergestellt wurde.
Im schlimmsten Fall kann sich das Essen
entzunden. (Verwenden Sie nicht mehr als
einen Teeloffel Ol, verwenden Sie kein Fleisch,
das zu viel Fett auslasst oder Wasser, das zum
Kochen von Speisen vorgesehen ist.)

» Dieses Gerat darf nicht von Kindern unter 8

Jahren verwendet werden. Dieses Gerat darf

von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit

eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder einem Mangel
an Erfahrung und Kenntnissen verwendet
werden, sofern diese Personen beaufsichtigt
oder Uber den sicheren Gebrauch des Gerats
unterrichtet wurden und die damit verbundenen

Gefahren verstanden haben. Kinder diurfen mit

dem Gerat nicht spielen. Halten Sie das Gerat

und sein Anschlusskabel aul3erhalb der

Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

Reinigungs- und Wartungsarbeiten dirfen nicht

von Kindern vorgenommen werden, es sei

denn, sie sind alter als 8 und werden
beaufsichtigt.

Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder das

Gerat nicht in Wasser oder andere

Flassigkeiten, um einen elektrischen Schlag zu

vermeiden.

* Dieses Gerat darf nur mit einer geerdeten
Steckdose (fur Klasse | Gerate) verbunden
werden.

« ACHTUNG: Hat die Oberflache einen Riss,

schalten Sie das Gerat aus, um die Gefahr

eines Stromschlags zu vermeiden.

Halten Sie das Gerat und sein Anschlusskabel

aulerhalb der Reichweite von Kindern unter 8

Jahren.

* Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen

kann hoch sein, wenn das Gerat in Betrieb ist.

Das Gerat darf nicht mit einem externen Timer

oder einem separaten Fernbedienungssystem

betrieben werden.

. &Oberﬂéchen, die mit diesem Logo
gekennzeichnet sind, kbnnen beim Gebrauch
heil3 werden.

* Legen Sie keine Gegenstande auf das Gerat

und stellen Sie sicher, dass immer 10

Zentimeter Freiraum um das Gerat herum sind,

damit die Luft ungehindert zirkulieren kann.

Nach dem Backvorgang muss das Gerat

abkuhlen; dieser Abkuhlvorgang wird

automatisch aktiviert, wenn der Timer
abgelaufen ist. Ziehen Sie nicht den

Netzstecker aus der Netzsteckdose, bevor der

Abkuhlvorgang beendet ist, weil die sonst

verbleibende heile Luft das Gerat beschadigen

kann.

* Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt
und ahnlichen Anwendungen verwendet zu

werden, wie beispielsweise:
— In Kichen fur Mitarbeiter in Laden, Biiros und anderen

gewerblichen Bereichen.
— Von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen.
— In Frihstickspensionen.

— In Gutshausern.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG AUF
NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH

hi¢

=== Elektro-Altgerate sollten nicht mit dem Hausmdill entsorgt werden.
Bitte recyceln Sie diese nur in den dafiir vorgesehenen Einrichtungen.
Erkundigen Sie sich bei lhrer 6rtlichen Behdrde oder Ihrem ortlichen
Handler nach Recyclingmdglichkeiten.

: Das universelle Recycling-Symbol, -Logo oder -Zeichen ist ein
international anerkanntes Symbol zur Kennzeichnung von recycelbaren
Materialien. Das Recycling-Symbol ist gemeinfrei und kein
Markenzeichen.

c € Dieses Produkt erfullt die Konformitatsanforderungen der
Eeltenden europaischen Verordnungen oder Richtlinien.

Das Eurasische Konformitatszeichen (EAC) ist ein
Zertifizierungszeichen zur Kennzeichnung von Produkten, die allen
technischen Vorschriften der Eurasischen Zollunion entsprechen.

®

Der Grune Punkt ist das eingetragene Markenzeichen der ,Der
Griine Punkt — Duales System Deutschland GmbH*® und ist weltweit als
Marke geschitzt. Das Logo darf nur von Kunden der DSD GmbH, welche
Uber einen gultigen Markennutzungsvertrag verfiigen, oder von
beauftragten Entsorgungsunternehmen innerhalb der Bundesrepublik
Deutschland genutzt werden. Dies gilt auch fiir die Darstellung des Logos
durch Dritte in einem Worterbuch, einer Enzyklopadie oder einer
elektronischen Datenbank, welche ein Nachschlagewerk enthalt.

Q? Dieses Symbol wird zur Kennzeichnung von Materialien
verwendet, die dazu bestimmt sind, in der Europaischen Union mit
Lebensmitteln in Berlihrung zu kommen, wie in der Verordnung (EU) Nr.
1935/2004 definiert.

&

s Das Produkt und die Verpackungsmaterialien sind recycelbar und
unterliegen der erweiterten Herstellerverantwortung. Entsorgen Sie es
separat und folgen Sie den auf der Verpackung abgebildeten Symbolen
fur eine bessere Abfallbehandlung. Das Triman-Logo ist nur in Frankreich
gultig.

Cc—) Getrennte Sammlung/ Priifen Sie die lokalen Richtlinien in lhrer
Gemeinde.

TEILEBESCHREIBUNG
. Lufteinlass

Anzeige

Herausnehmbarer Korb (nicht ohne diesen Korb verwenden)
Wanne

Griff

Luftauslassoffnungen

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

» Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.

« Entfernen Sie die Aufkleber oder Schilder vom Gerat.

 Reinigen Sie die Teile grindlich mit heiRem Wasser, etwas Spulmittel
und einem nicht scheuernden Schwamm.

» Wischen Sie das Innere und das AuRRere des Gerats mit einem feuchten
Lappen.

« Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen, waagerechten und ebenen
Flache auf. Stellen Sie das Gerat nicht auf Oberflachen auf, die nicht
hitzebestandig sind.

* Wenn das Gerat zum ersten Mal eingeschaltet wird, kann es zu einer
leichten Geruchsbildung kommen. Dies ist normal. Sorgen Sie fir
ausreichende Luftung. Dieser Geruch halt nur kurze Zeit an und
verschwindet bald.

» Setzen Sie den herausnehmbaren Korb richtig in die Wanne ein.
HINWEIS: Verwenden Sie das Gerat nicht ohne diesen Korb.

* Diese Friteuse arbeitet mit HeiRluft. Fiillen Sie die Wanne nicht mit
Ol oder Frittierfett.

* Legen Sie keine Gegenstande auf das Gerit und stellen Sie sicher,
dass immer 10 Zentimeter Freiraum um das Gerat herum sind,
damit die Luft ungehindert zirkulieren kann.

GEBRAUCH

« Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Wandsteckdose.

« Ziehen Sie die Wanne vorsichtig aus der HeiBluftfriteuse heraus.

» Geben Sie die Zutaten in die Wanne und achten Sie darauf, dass der
herausnehmbare Korb in die Wanne eingesetzt ist, bevor Sie die
Zutaten in die Wanne geben.

» Schieben Sie die Wanne wieder in die HeiBluftfriteuse.

* Berlihren Sie die Wanne beim und kurze Zeit nach dem Gebrauch nicht,
da sie sehr heil} wird. Halten Sie die Wanne nur am Handgriff fest.

« Driicken Sie die Ein/Aus-Taste, um das Gerat einzuschalten.

Manuelle Einstellungen

« Die Zeit kann mit den Timer-Steuertasten eingestellt werden. Driicken
Sie ein Mal auf die Timer-Steuertasten, um die Frittierzeit um eine
Minute zu erhdhen oder zu verringern. Driicken und halten Sie eine der
Tasten, um die Zeit schneller einzustellen. Sie kénnen den Timer
zwischen 1 und 60 Minuten einstellen.

» Die Temperatur kann mit den Temperaturregeltasten eingestellt werden.
Driicken Sie ein Mal auf die Temperaturregeltasten, um die Temperatur
um 5 Grad zu erhdhen oder zu verringern. Driicken und halten Sie eine
der Tasten, um die Temperatur schneller einzustellen. Sie kdnnen die
Temperatur zwischen 80 und 200 Grad einstellen.

» Wenn die gewtlinschte Zeit und Temperatur eingestellt sind, driicken Sie
die Ein/Aus-Taste, um den Betrieb zu starten.

oOhwWN~

Min-Max |Zeit (min) |Temperatur |Schiit |Zusatzinfor
Menge (°C) teln mation
(9)
Pommes 300-700 [10-18 200 Schitt
Frites eln
Selbstgema |300-800 |16-20 200 Schitt | 1/2 Essloffel
chte eln Ol
Pommes hinzugeben
Frites
Gefrorene |100-400 |6-10 200 Ofenbereit
Fischstabch verwenden
en
Keulen 100-500 |18-22 180
Hamburger |100-500 [13-15 180
Frihlingsroll|100-400 |8-10 200 Schiutt |Ofenbereit
en eln verwenden
Kuchen 300 20-25 160 Backform
verwenden
Quiche 300 20-25 160 Backform
verwenden
Muffins 300 15-18 200 Backform
verwenden

Programmierte Modi

 Folgende 8 Frittierprogramme sind verfigbar: POMMES FRITES,
FLEISCH, FISCH, GARNELEN, STEAK, KUCHEN, PIZZA und
GEFLUGEL. Verwenden Sie die Modustaste, um einen der
programmierten Modi zu wahlen.

# Symbol Programm Temperatur

(°C)

Zeit (min)

1 e Pommes 200 15
Frites
2 e Fleisch 180 25
3 =} Fisch 160 20
4 8. Garnelen 160 20
5 ] Steak 180 20
6 G Kuchen 160 30
7 @ Pizza 170 20
8 Geflugel 200 20
» Wenn Sie auf die Ein-/Aus-Taste drlcken, startet die HeiRluftfritteuse

das entsprechende Programm. Wenn Sie das falsche Programm
gewahlt haben, kénnen Sie es durch Druck auf die Ein-/Aus-Taste
wieder abbrechen. AnschlieBend kénnen Sie eine andere Funktion
wahlen. Es ist auch moglich, das gewahlte Programm einzustellen,
indem Sie die Zeit und Temperatur andern.

» Wenn Sie die Pfanne wahrend des Frittiervorgangs herausziehen,
schaltet das Geréat innerhalb von 5 Sekunden automatisch ab. Wenn Sie
sie wieder einsetzen, wird das Programm fortgesetzt.

» Um ein Programm zu stoppen, driicken Sie die Ein/Aus-Taste. Das
Gerat schaltet sich nach 20 Sekunden ab.

* Das uberschussige Ol aus dem Inhalt wird unten in der Wanne
gesammelt.

* Bei einigen Zutaten ist es erforderlich, die Wanne bei der Halfte der
Zubereitungszeit zu schitteln. Um die Zutaten zu schtteln, ziehen Sie
die Wanne am Handgriff aus dem Geréat heraus und schiitteln Sie sie.
Dann schieben Sie die Pfanne zurlick in die Heilluftfritteuse.

* Wenn Sie den Timer-Piepton héren, ist die eingestellte Zubereitungszeit
abgelaufen. Das Gerat schaltet nach 20 Sekunden ab. Ziehen Sie die
Pfanne aus dem Gerat heraus und stellen Sie sie auf eine
hitzebestandige Oberflache.

* Prifen Sie, ob der Inhalt fertig ist. Falls der Inhalt noch nicht fertig ist,
schieben Sie die Wanne einfach wieder in das Gerat hinein und stellen
Sie den Timer einige Minuten langer ein.

Tipps

» Das Schutteln von kleineren Zutaten wahrend der Zubereitungszeit
verbessert das Endergebnis und kann dazu beitragen, einen
ungleichmaRig frittierten Inhalt zu vermeiden.

» Geben Sie den frischen Kartoffeln etwas Ol hinzu; so wird das Ergebnis
knuspriger. Frittieren Sie den Inhalt in der Friteuse noch einige Minuten,
nachdem Sie das Ol hinzugegeben haben.

« Bereiten Sie keine sehr fettigen Zutaten wie beispielsweise Saucen in
der HeiBluftfriteuse zu.

 Legen Sie eine Backform in den Korb, falls Sie einen Kuchen oder
Quiche backen wollen oder falls Sie zerbrechliche oder gefiillte Zutaten
frittieren wollen.

« Sie konnen die HeiRluftfriteuse auch zum Aufwarmen des Inhalts
verwenden. Um den Inhalt aufzuwarmen, stellen Sie die Temperatur bis
zu 10 Minuten auf 150°C.

REINIGUNG UND PFLEGE

* Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis das
Gerat abgekihlt ist.

» Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten.
Das Gerét ist nicht splilmaschinenfest.

 Reinigen Sie den Garkorb und das herausnehmbare Gitter mit heiRem
Wasser, etwas Spulmittel und einem nicht scheuernden Schwamm. Der
Garkorb und das herausnehmbare Gitter sind nicht spilmaschinenfest.

« Falls das herausnehmbare Gitter oder der Boden des Garkorbs stark
verschmutzt ist, fillen Sie den Garkorb mit heiRem Wasser und etwas
Spulmittel. Setzen Sie das herausnehmbare Gitter in den Garkorb ein
und lassen Sie beides ca. 10 Minuten einweichen.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch. Verwenden Sie
niemals scharfe oder scheuernde Reiniger, Topfreiniger oder Stahlwolle.
Dies wirde das Gerat beschadigen.

UMWELT

mmm Dieses Gerat darf am Ende seiner Lebenszeit nicht im Hausmdill
entsorgt werden, sondern muss an einer Sammelstelle fiir das Recyceln
von elektrischen und elektronischen Haushaltsgeraten abgegeben
werden. Das Symbol auf dem Gerat, in der Bedienungsanleitung und auf
der Verpackung macht Sie auf dieses wichtige Thema aufmerksam. Die in
diesem Gerat verwendeten Materialien konnen recycelt werden. Durch
das Recyceln gebrauchter Haushaltsgerate leisten Sie einen wichtigen
Beitrag zum Umweltschutz. Fragen Sie lhre 6rtliche Behdrde nach
Informationen lber eine Sammelstelle.

Support
Samtliche verfigbaren Informationen und Ersatzteile finden Sie unter
www.tristar.eu!

ES Manual de instrucciones

SEGURIDAD

« Si ignora las instrucciones de seguridad,
eximira al fabricante de toda responsabilidad
por posibles dafos.

+ Si el cable de alimentacion esta danado,
corresponde al fabricante, al representante o a
una persona de cualificacion similar su
reemplazo para evitar peligros.

* Nunca mueva el aparato tirando del cable y
asegurese de que no se pueda enredar con el
cable.

* El aparato debe colocarse sobre una superficie
estable y nivelada.

* Este aparato se debe utilizar unicamente para
el uso doméstico y solo para las funciones para
las que se ha disefiado. En el peor de los
casos, los alimentos pueden prenderse. (No
utilice mas de una cucharadita de aceite,
ninguna carne que suelte demasiada grasa o
agua para hervir alimentos.)

 Este aparato no debe ser utilizado por nifios
menores de 8 afnos. Este aparato puede ser
utilizado por nifios a partir de los 8 afos y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales reducidas, o que no tengan
experiencia ni conocimientos, si son
supervisados o instruidos en el uso del aparato
de forma segura y entienden los riesgos
implicados. Los nifios no pueden jugar con el
aparato. Mantenga el aparato y el cable fuera
del alcance de los nifos menores de 8 afos.
Los nifios no podran realizar la limpieza ni el

mantenimiento reservado al usuario a menos
que tengan mas de 8 anos y cuenten con
supervision.

 Para protegerse contra una descarga eléctrica,
no sumerja el cable, el enchufe ni el aparato en
el agua o cualquier otro liquido.

* Este aparato debe enchufarse a una toma de
pared conectada a tierra (para aparatos de
clase I).

« ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada,
apague el aparato para evitar la posibilidad de
una descarga eléctrica.

» Mantenga el aparato y el cable fuera del
alcance de los nifios menores de 8 anos.

» La temperatura de las superficies accesibles
puede ser elevada cuando funcione el aparato.

* El aparato no esta disefiado para usarse
mediante un temporizador externo o un sistema
de control remoto independiente.

. &Las superficies indicadas con este logotipo
pueden calentarse durante el uso.

« Para evitar obstrucciones en el flujo de aire, no
ponga nada encima del aparato y asegurese de
que haya siempre 10 cm de espacio libre
alrededor del aparato.

* Tras el proceso de horneado, el aparato
necesita enfriarse. Este proceso de
enfriamiento se activara automaticamente
cuando el temporizador haya terminado. Evite
desenchufar el aparato de la toma de red antes
de que haya finalizado el proceso de
enfriamiento ya que el aire caliente restante
puede producir dafios en el aparato.

* Este aparato se ha disefiado para el uso en el
hogar y en aplicaciones similares, tales como:

— Zonas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y otros
entornos de trabajo.

— Clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo
residencial.

— Entornos de tipo casa de huéspedes.

— Granjas.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
SOLO PARA USO DOMESTICO
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mm= | os productos eléctricos viejos no deben eliminarse con la basura
doméstica. Reciclelos en instalaciones al efecto. Si necesita ayuda en
temas de reciclaje, consulte a las autoridades o comercios locales.

; El simbolo, logo o icono universal de reciclaje es un simbolo
reconocido en todo el mundo y usado para designar materiales
reciclables. Este simbolo de reciclaje es de dominio publico y no es una
marca comercial.

c € El producto cumple los requisitos de conformidad de las
reﬁlaciones o directivas europeas aplicables.

La marca de conformidad euroasiatica (EAC, por sus siglas en
inglés) es una marca de certificacion para indicar los productos que
cumplen con todas las normas técnicas de la Unién Aduanera
Euroasiatica.

@

The Green Dot es la marca registrada de Der Griine Punkt —
Duales System Deutschland GmbH y esta protegida como marca
comercial en todo el mundo. El logotipo solo puede usarse por clientes de
DSD GmbH con un contrato valido para uso de la marca comercial, o por
empresas participantes de gestion de residuos en la Republica Federal
de Alemania. Esto también se aplica para la reproduccion del logo por
terceros en un diccionario, enciclopedia o base electronica de datos que
incluya un manual de referencia.

Q? Este simbolo se usa para marcar materiales que estaran en
contacto con alimentos en la Unién Europea, como se define en el
reglamento (CE) n.° 1935/2004.

@

El producto y los materiales de embalaje son reciclables y estan
sujetos a una garantia extendida del fabricante. Eliminelos por separado
y respetando los simbolos mostrados en el embalaje, para facilitar la
gestion de residuos. El logo de Triman solo es valido en Francia.

Cc—) Coleccion individual / Revise sus directrices municipales locales.

DESCRIPCION DE LOS COMPONENTES

Entrada de aire

Pantalla

Rejilla desmontable (no utilizar sin esta rejilla)
Cubeta

Asa

Aberturas de salida de aire

ANTES DEL PRIMER USO

* Retire todo el material de embalaje.

* Retire los adhesivos o etiquetas del aparato.

« Limpie bien las piezas con agua caliente, un poco de detergente y una
esponja no abrasiva.

« Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio humedo.

» Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y nivelada;
no coloque el aparato sobre superficies no resistentes al calor.

» Cuando encienda el aparato por primera vez, este producira un ligero
olor. Este olor es normal y solo temporal, desaparecera en unos
minutos. Asegurese de que la habitacion esta bien ventilada.

» Coloque la rejilla desmontable en la cubeta correctamente. NOTA: no
utilice el aparato sin esta rejilla.

» Esta es una freidora de aire que funciona con aire caliente. No llene
la cubeta con aceite o grasa para freir.

* Para evitar obstrucciones en el flujo de aire, no ponga nada encima
del aparato y asegurese de que haya siempre 10 centimetros de
espacio libre alrededor del aparato.
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* Inserte el enchufe de red en un enchufe con toma de tierra.

» Saque con cuidado la cubeta de la freidora de aire.

» Ponga los ingredientes en la cubeta, asegurese de que la rejilla
desmontable esté colocada en la cubeta antes de poner los
ingredientes.

* Vuelva a introducir la cubeta en la freidora de aire.

» No toque la cubeta durante el uso y un tiempo después del uso, ya
que se calienta mucho. Sujete la cubeta solo por el asa.

* Pulse el boton de encendido para poner en marcha el aparato.

Ajustes manuales

« El tiempo puede ajustarse con los botones de control del
temporizador. Pulse los botones de control del temporizador una vez
para aumentar o disminuir el tiempo de fritura un minuto. Pulse y
mantenga pulsado uno de los botones para ajustar el tiempo mas
rapido. Puede ajustar el tiempo entre 1 y 60 minutos.

* La temperatura puede ajustarse con los botones de control de
temperatura. Pulse los botones de control de temperatura una vez
para aumentar o disminuir la temperatura 5 grados. Pulse y mantenga
pulsado uno de los botones para ajustar la temperatura mas rapido.
Puede ajustar la temperatura entre 80 y 200 grados.

» Cuando haya ajustado el tiempo y la temperatura deseados, pulse el
botén de encendido para ponerlo en marcha.

Cantidad|Tiempo |Temperatura |Agitar |Informacion
min.- (min) (°C) adicional
max. (g)
Patatas 300-700 |10-18 200 agitar
fritas
Patatas 300-800 |16-20 200 agitar |afadir 1/2
fritas cucharada de
caseras aceite
Varitas de  [100-400 |6-10 200 Usar listo
pescado para horno
congelado
Muslitos 100-500 ([18-22 180
Hamburgue [100-500 |13-15 180
sa
Rollitos de [100-400 |8-10 200 agitar |Usar listo
primavera para horno
Bizcocho 300 20-25 160 Usar molde
de horneado
Quiche 300 20-25 160 Usar molde
de horneado
Magdalenas 300 15-18 200 Usar molde
de horneado

Modos programados

* Se incluyen 8 programas de fritura: PATATAS FRITAS, CARNE,
PESCADO, GAMBAS, BISTEC, BIZCOCHO, PIZZA y POLLO. Utilice
el botén de modo para seleccionar entre los modos programados.

N.° Simbolo Programa Temperatura | Tiempo
(°C) (min)
1 b3 Patatas fritas {200 15
2 & Carne 180 25
3 v} Pescado 160 20
4 8. Gambas 160 20
5 w® Bistec 180 20
6 o) Bizcocho 160 30
7 @ Pizza 170 20
8 Pollo 200 20
» Cuando pulse el botén de encendido, la freidora de aire iniciara el

programa correspondiente. Cuando haya seleccionado el programa
equivocado, puede cancelarlo pulsando de nuevo el boton de
encendido. A continuacion, puede seleccionar otra funcién. También
es posible ajustar el programa seleccionado cambiando el tiempo y la
temperatura.

» Cuando saca la cubeta durante el proceso de fritura, el dispositivo se
apaga automaticamente en 5 segundos. Cuando vuelve a introducir el
dispositivo, el programa se reanuda.

 Para detener un programa, pulse el botén de encendido. El dispositivo
se apagara tras 20 segundos.

* El exceso de aceite de los ingredientes se recoge en la parte inferior
de la cubeta.

« Algunos ingredientes deben agitarse transcurrida la mitad del tiempo
de preparacion. Para agitar los ingredientes, saque la cubeta del
aparato por el asa y agitela. Posteriormente, vuelva a introducir la
cubeta en la freidora de aire.

» Una vez que ha transcurrido el tiempo ajustado, suena el pitido del
temporizador. El dispositivo se apagara tras 20 segundos. Saque la
cubeta del aparato y colédquela sobre una superficie resistente al
calor.

» Compruebe si los ingredientes estan listos. Si los ingredientes aun no
estan listos, simplemente vuelva a introducir la cubeta en el aparato y
ajuste el temporizador algunos minutos mas.

Consejos

» Se recomienda agitar los ingredientes de pequefio tamafio durante el
tiempo de preparacion para optimizar el resultado final y evitar
ingredientes fritos de forma irregular.

» Afada un poco de aceite a las patatas frescas para obtener un
resultado crujiente. Fria los ingredientes en la freidora de aire unos
minutos después de haber afiadido el aceite.

* No prepare ingredientes extremadamente grasientos como salchichas
en la freidora de aceite.

» Coloque un molde de horneado en la cubeta si desea hornear un
bizcocho o quiche o si desea freir ingredientes fragiles o rellenos.

» También puede utilizar la freidora de aire para recalentar ingredientes.
Para recalentar ingredientes, ajuste la temperatura hasta 150°C
durante 10 minutos.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

» Antes de limpiar, desenchufe el aparato y espere a que el aparato se
enfrie.

» No sumerja nunca el aparato en agua o cualquier otro liquido. El
aparato no se puede lavar en el lavavajillas.

* Limpie la cubeta y la placa de la freidora de aire (rejilla desmontable)
con agua caliente, un poco de detergente liquido y un estropajo no
abrasivo. La cubeta y la placa de la freidora de aire (rejilla
desmontable) no se pueden lavar en el lavavajillas.

+ Si hay suciedad pegada en la placa de la freidora de aire (rejilla
desmontable) o en la parte inferior de la cubeta, llene la cubeta con
agua caliente y un poco de detergente liquido. Coloque la placa de la
freidora de aire (rejilla desmontable) en la cubeta y deje la cubeta y la
rejilla en remojo durante 10 minutos.

« Limpie el equipo con un pafio hiumedo. No utilice limpiadores fuertes
ni abrasivos, estropajos ni lana de acero, ya que dafnarian el aparato.

MEDIO AMBIENTE

mmm Este aparato no debe desecharse con la basura doméstica al
final de su vida util, sino que se debe entregar en un punto de recogida
para el reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos. Este simbolo en
el aparato, manual de instrucciones y embalaje quiere atraer su
atencion sobre esta importante cuestion. Los materiales utilizados en
este aparato se pueden reciclar. Mediante el reciclaje de

electrodomésticos, usted contribuye a fomentar la proteccion del
medioambiente. Solicite mas informacion sobre los puntos de recogida a
las autoridades locales.

Soporte
Puede encontrar toda la informacion y recambios en www.tristar.eu!

PT Manual de Instrucoes

SEGURANCA

» O fabricante ndo pode ser responsabilizado por
quaisquer danos se ignorar as instrugdes de
seguranca.

» Se o0 cabo de alimentacgao estiver danificado,
deve ser substituido pelo fabricante, o seu
representante de assisténcia técnica ou alguém
com qualificagdes semelhantes para evitar
perigos.

* Nunca desloque o aparelho puxando pelo cabo
e certifique-se de que este nunca fica preso.

* O aparelho deve ser colocado numa superficie
plana e estavel.

 Este aparelho destina-se apenas a utilizagao
doméstica e para os fins para os quais foi
concebido. No pior dos casos, a comida podera
incendiar-se. (Nao utilize mais do que uma
colher de cha de dleo, ndo cozinhe carne que
liberte muita gordura nem utilize agua para
cozinhar alimentos.)

* Este aparelho nao deve ser utilizado por
criangas com idades compreendidas entre
menos de 8 anos. Este aparelho pode ser
utilizado por criangas com mais de 8 anos e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, assim como com falta de
experiéncia e conhecimentos, caso sejam
supervisionadas ou instruidas sobre como
utilizar o aparelho de modo seguro e
compreendam os riscos envolvidos. As criangas
nao devem brincar com o aparelho. Mantenha o
aparelho e respetivo cabo fora do alcance de
criangas com idade inferior a 8 anos. A limpeza
e manuteng¢ao nao devem ser realizadas por
criangas a nao ser que tenham mais de 8 anos
e sejam supervisionadas.

* Para se proteger contra choques elétricos, néo
mergulhe o cabo, a ficha nem o aparelho em
agua ou qualquer outro liquido.

» O aparelho devera ser ligado a uma saida de
tomada com contacto de terra (para aparelhos
de classe ).

* AVISO: Se a superficie estiver rachada,
desligue o aparelho para evitar a possibilidade
de choque eléctrico.

* Mantenha o aparelho e respectivo cabo fora do
alcance de criangas com menos de 8 anos.

» A temperatura das superficies acessiveis
podera ser elevada quando o aparelho esta em
funcionamento.

» O aparelho nao se destina a ser operado
através de um sistema de temporizador externo
ou de controlo remoto a parte.

. &As superficies com este logoétipo poderéao
aquecer durante a utilizagao.

* De modo a manter livre o fluxo de ar, ndo
coloque objetos em cima do aparelho e
certifique-se de que existe sempre 10 cm de
espacgo a volta do mesmo.

* Apds o processo de cozedura, o aparelho tem
de arrefecer, sendo este processo de
arrefecimento ativado automaticamente depois
de atingido o tempo do temporizador. Evite
desligar a ficha do aparelho da tomada antes
de ser concluido o processo de arrefecimento,
uma vez que o ar quente restante pode
danificar o aparelho.

 Este aparelho destina-se a ser usado em
aplicagcdes domésticas e semelhantes tais
como:

— Zonas de cozinha profissional em lojas, escritérios e outros
ambientes de trabalho.

— Por clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de tipo
residencial.

— Ambientes de dormida e pequeno almogo.

— Quintas.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES
APENAS PARA USO DOMESTICO
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mm=  Os residuos de produtos elétricos ndo devem ser eliminados
juntamente com os residuos domésticos. Recicle-os nos centros
competentes existentes. Para aconselhamento sobre reciclagem, consulte
as autoridades locais ou o revendedor local.

: O simbolo, logétipo ou icone universal de reciclagem € um simbolo
internacionalmente reconhecido que € usado para designar materiais
reciclaveis. O simbolo de reciclagem é do dominio publico e ndo é uma
marca comercial.

c € Este produto cumpre os requisitos de conformidade dos
reﬁamentos ou diretivas europeias aplicaveis.

A marca de conformidade da Eurasia (EAC) € uma marca de
certificagédo para indicar produtos que estdo em conformidade com todos
os regulamentos técnicos da Unido Aduaneira da Eurasia.

(/)

The Green Dot € uma marca comercial registada da Der Griine
Punkt — Duales System Deutschland GmbH e é uma marca comercial
protegida em todo o mundo. O logétipo s6 podera ser usado pelos clientes
da DSD GmbH que detenham um contrato de marca comercial valido ou
por empresas envolvidas na gestéo de residuos, no territorio da Republica
Federal da Alemanha. Isto também se aplica a reproducéo do logétipo por
terceiros num dicionario, enciclopédia ou base de dados eletrénica que
contenha um manual de referéncia.

Q? Este simbolo é usado para marcar materiais que se destinam a
entrar em contacto com alimentos na Unido Europeia, conforme definido
no regulamento (CE) n.° 1935/2004.

&

Os materiais do produto e da embalagem sao reciclaveis e estdo
sujeitos a responsabilidade alargada do fabricante. Elimine-os em
separado, seguindo os simbolos ilustrados na embalagem, para um
tratamento de residuos mais correto. O logétipo Triman apenas € valido
em Franga.

éc—) Recolha separada/Consulte as diretrizes da sua autarquia local.

DESCRICAO DAS PECAS
. Entrada de ar

Visor

Grelha amovivel (n&o utilize sem esta grelha)
Cuba

Pega

Aberturas de saida de ar

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

* Retire todo o material de embalagem.

« Retire quaisquer autocolantes ou etiquetas do aparelho.

» Limpe minuciosamente as pegas com agua quente, algum detergente e
uma esponja nao abrasiva.

* Limpe o interior e o exterior do aparelho com um pano hdmido.

» Coloque o aparelho sobre uma superficie estavel, horizontal e nivelada,
nao coloque o aparelho sobre superficies ndo resistentes ao calor.

» Quando o dispositivo é ligado pela primeira vez, ira sentir um ligeiro
odor. Isto é normal, assegure que existe uma ventilagdo adequada. Este
odor é apenas temporario e ira desaparecer em breve.

» Coloque a grelha amovivel corretamente na cuba. NOTA: n&o utilize o
aparelho sem esta grelha.

» Esta é uma fritadeira sem 6leo que funciona com ar quente. Ndao
encha a cuba com éleo ou gordura.

* De modo a manter livre o fluxo de ar, ndo coloque objetos em cima
do aparelho e certifique-se de que existe sempre 10 cm de espacgo a
volta do mesmo.

UTILIZACAO

« Ligue aficha de alimentagdo a uma tomada de parede com protegcao
terra.

* Retire cuidadosamente a cuba da fritadeira.

» Coloque os ingredientes na cuba, certifique-se de que a grelha amovivel
esta colocada na cuba antes de colocar os ingredientes.

« Volte a colocar a cuba na fritadeira.

» Nao toque na cuba durante e algum tempo apods a utilizagéo, pois
aquece muito. Segure a cuba apenas pela pega.

» Prima o botado de alimentagéo para ligar o aparelho.

Definigdes manuais

» O tempo pode ser regulado com os botdes de controlo do temporizador.
Prima os botbes de controlo do temporizador uma vez para aumentar ou
para diminuir o tempo de fritura em um minuto. Prima e mantenha um
dos botdes premido para regular o tempo mais rapidamente. Pode
programar o temporizador entre 1 minuto e 60 minutos.

» A temperatura pode ser regulada com os botdes de controlo do
temporizador. Prima os botdes de controlo da temperatura uma vez para
aumentar ou para diminuir a temperatura em 5 graus. Prima e mantenha
um dos botdes premido para regular a temperatura mais rapidamente.
Pode programar a temperatura entre 80 e 200 graus.

» Depois de definido o tempo e a temperatura pretendidos, prima o botdo
de ligar/desligar + iniciar para comegar.

ourwN

Quantid |Tempo Temperatura |Agitar |Informacéao
ade (min) (°C) adicional
min./
max. (g)
Batatas 300-700 |10-18 200 agitar
fritas
Batatas 300-800 |16-20 200 agitar |adicionar 1/2
fritas nao colher de
congeladas sopa de 6leo
Panadinhos [100-400 (6-10 200 Pronto a
de peixe cozinhar no
congelados forno
Coxas de |100-500 |18-22 180
frango
Hamburgue |100-500 [13-15 180
r
Crepes 100-400 (8-10 200 agitar |Pronto a
chineses cozinhar no
forno
Bolo 300 20-25 160 Assadeira
Quiche 300 20-25 160 Assadeira
Queques 300 15-18 200 Assadeira

Modos programados -

* Inclui 8 programas de fritura: BATATAS, CARNE, PEIXE, CAMARAO,
BIFE, BOLO, PIZA e FRANGO. Utilize o botdo de modo para escolher
entre os modos programados.

# Simbolo Programa Temperatura [Tempo
(°C) (min)
1 = Batatas fritas {200 15
2 = Carne 180 25
3 v} Peixe 160 20
4 8. Camardes 160 20
5 ) Bife 180 20
6 P Bolo 160 30
7 @ Piza 170 20
8 Frango 200 20

» Quando prime o botao de alimentagéo, a fritadeira sem 6leo iniciara o
programa correspondente. Se tiver escolhido o programa errado, pode
cancela-lo premindo o botéo de funcéo. Podera depois escolher uma
outra fungdo. Pode também ajustar o programa escolhido, alterando o
tempo e a temperatura.

« Se retirar a cuba durante o processo de fritura, o aparelho desligar-se-a
automaticamente apos 5 segundos. Ao recolocar a cuba, o programa
sera retomado.

» Para cancelar qualquer programa, prima o botao de alimentagéo. O
aparelho ira desligar-se apos 20 segundos.

» O excesso de 6leo dos alimentos é recolhido no fundo da cuba.

 Para alguns alimentos é necessario agitar a meio do tempo de
preparagao. Para agitar os alimentos, retire a cuba do aparelho
segurando na pega e agite-a. De seguida, volte a colocar a cuba na
fritadeira sem oleo.

» Quando ouvir o sinal sonoro do temporizador, o tempo de preparagao
definido terminou. O aparelho ird desligar-se apds 20 segundos. Retire a
cuba do aparelho e coloque-a sobre uma superficie resistente ao calor.

« Verifique se os alimentos estdo prontos. Se os alimentos ainda néo
estiverem prontos, basta voltar a colocar a cuba no aparelho e regular o
temporizador para mais alguns minutos.

Sugestdes

« Agitar alimentos de menores dimensdes durante o tempo de preparagéo
otimiza o resultado final e pode ajudar a evitar a fritura n&o uniforme dos
alimentos.

+ Adicione algum dleo a batatas cruas para obter um resultado crocante.
Frite os alimentos na fritadeira sem 6leo alguns minutos depois de ter
adicionado o 6leo.

» Nao prepare alimentos extremamente gordurosos como, por exemplo,
salsichas, na fritadeira sem dleo.

» Coloque a forma de cozedura no cesto se pretender cozinhar um bolo
ou uma quiche ou se pretender fritar alimentos frageis ou recheados.

» Pode também utilizar a fritadeira para reaquecer alimentos. Para
reaquecer alimentos, regule a temperatura para 150°C durante até 10
minutos.

LIMPEZA E MANUTENCAO

* Antes de limpar, desligue o aparelho da tomada e aguarde até arrefecer.

» Nunca mergulhe o aparelho na agua ou noutro liquido qualquer. O
aparelho ndo pode ser colocado na maquina de lavar louga.

» Limpe a cuba e a Aeroplaca (grelha amovivel) com agua quente, algum
detergente e uma esponja néo abrasiva. A cuba e a Aeroplaca (grelha
amovivel) ndo podem ser lavadas na maquina de lavar louga.

* Se existir sujidade presa na Aeroplaca (grelha amovivel) ou no fundo da
cuba, encha a cuba com agua quente e algum detergente. Coloque a
Aeroplaca (grelha amovivel) dentro da cuba e deixe-as no liquido
durante 10 minutos.

* Limpe o aparelho com um pano humido. Nunca utilize produtos de
limpeza asperos ou abrasivos, esfregdes ou palha de ago, ja que
danificam o aparelho.

AMBIENTE

mmm Este aparelho nédo deve ser depositado no lixo doméstico no fim da
sua vida util, mas deve ser entregue num ponto central de reciclagem de
aparelhos domésticos elétricos e eletrénicos. Este simbolo indicado no
aparelho, no manual de instrugées e na embalagem chama a sua atengéo
para a importancia desta questao. Os materiais utilizados neste aparelho
podem ser reciclados. Ao reciclar aparelhos domésticos usados, esta a
contribuir de forma significativa para a protecdo do nosso ambiente.
Solicite as autoridades locais informagdes relativas aos pontos de recolha.

Assisténcia
Encontra todas as informacgdes e pegas de substituicdo disponiveis em
www.tristar.eu!

IT Istruzioni per lI'uso

SICUREZZA

* |l produttore non é responsabile di eventuali
danni e lesioni conseguenti la mancata
osservanza delle istruzioni di sicurezza.

+ Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve
essere sostituito dal produttore, da un addetto
all'assistenza o da personale con qualifiche
analoghe per evitare rischi.

* Non spostare mai I'apparecchio tirandolo per il
cavo e controllare che il cavo non possa
rimanere impigliato.

* Collocare I'apparecchio su una superficie
stabile e piana.

* Questo apparecchio € destinato a un uso
esclusivamente domestico e deve essere
utilizzato soltanto per gli scopi previsti. Nel caso
peggiore gli alimenti possono prendere fuoco.
(Non usare una quantita di olio superiore a un
cucchiaino da té, carne che possa rilasciare
troppo grasso o acqua per bollire i cibi.)

 L'apparecchio non deve essere utilizzato da
bambini di eta inferiore agli 8 anni.
L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini
di almeno 8 anni e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali oppure
senza la necessaria pratica ed esperienza sotto
la supervisione di un adulto o dopo aver
ricevuto adeguate istruzioni sull'uso in sicurezza
dell'apparecchio e aver compreso i possibili
rischi. | bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Mantenere 'apparecchio e il
relativo cavo fuori dalla portata dei bambini di
eta inferiore agli 8 anni. | bambini non devono
eseguire interventi di manutenzione e pulizia
almeno che non abbiano piu di 8 anni e non
siano controllati.

 Per proteggersi dalle scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o l'apparecchio
nell'acqua né in qualsiasi altro liquido.

 L'apparecchio deve essere collegato a una
presa di rete dotata di messa a terra (per
elettrodomestici di classe I).

« AVWERTENZA: Se la superficie € incrinata,
spegnere |'apparecchio per evitare possibili
scosse elettriche.

» Mantenere I'apparecchio e il relativo cavo fuori
dalla portata di bambini di eta inferiore agli 8
anni.

» La temperatura delle superfici accessibili pud
essere alta quando l'apparecchio € in funzione.

* L'apparecchio non & progettato per essere
azionato tramite un timer esterno o un sistema
di telecomando separato.

. &Le superfici indicate da questo simbolo
possono diventare molto calde durante l'uso.

* Per evitare interruzioni del flusso d’aria, non
collocare niente sopra I'apparecchio e verificare
che vi siano sempre 10 cm di spazio libero
attorno all’'apparecchio.

* Dopo la cottura, I'apparecchio deve raffreddarsi;
tale processo di raffreddamento si attiva
automaticamente allo scadere del tempo
impostato sul timer. Evitare di scollegare
I'apparecchio dalla presa di rete prima del
termine del processo di raffreddamento perché
I'aria calda residua pud danneggiare
I'apparecchio.

» Questo apparecchio € concepito per uso
domestico e applicazioni simili come:

— Aree cucine per il personale in negozi, uffici e altri ambienti
lavorativi.

— Per i clienti in hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale.

— Ambienti di tipo Bed and breakfast.

— Fattorie.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI
SOLO PER USO DOMESTICO

hi¢

== | rifiuti elettrici non vanno smaltiti insieme ai rifiuti domestici.

Provvedere al riciclo dove esistono strutture. Effettuare la verifica presso
I'autorita locale o il negozio in loco per ottenere consigli sul riciclaggio.

; Il simbolo, il logo o I'icona del riciclaggio universale € un emblema
riconosciuto a livello internazionale utilizzato per designare i materiali
riciclabili. Il simbolo del riciclaggio &€ di dominio pubblico e non & un
marchio.

c € Questo prodotto &€ conforme alle prescrizioni applicabili
contenute nelle normative o direttive europee.

Il Marchio di Conformita Eurasiatica (EAC) & un marchio di
certificazione per i prodotti conformi a tutti i regolamenti tecnici dell'Unione
Doganale Eurasiatica.

@

The Green Dot € un marchio registrato di Der Griine Punkt —
Duales System Deutschland GmbH ed & protetto come marchio in tutto il
mondo. Il logo pud essere utilizzato unicamente dai clienti di DSD GmbH
titolari di un valido contratto di utilizzo del marchio o da societa di gestione
dei rifiuti impegnate all'interno della Repubblica Federale di Germania.
Quanto sopra si applica anche alla riproduzione del logo da parte di terzi
in un dizionario, un'enciclopedia o una banca dati elettronica contenente
un manuale di riferimento.

Q? Questo simbolo & utilizzato per marcare i materiali destinati al
contatto con gli alimenti nell'Unione Europea come stabilito dal
Regolamento (CE) N° 1935/2004.

@

Il prodotto e i materiali di imballaggio sono riciclabili, a condizione
che la responsabilita del produttore sia estesa. Smaltirli separatamente,
seguendo i simboli di imballaggio illustrati, per un ottimale trattamento dei
rifiuti. [l logo Triman € valido solo in Francia.

C4_) Racolta differenziata dei rifiuti / Controlla le linee guida del tuo
commune

DESCRIZIONE DELLE PARTI

Presa d'aria

Display

Griglia rimovibile (non utilizzare senza questa griglia)
Recipiente

Maniglia

Aperture per la fuoriuscita dell'aria

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

» Rimuovere tutto I'imballaggio.

» Rimuovere tutti gli adesivi o le etichette dall'apparecchio.

« Lavare a fondo le parti in acqua calda con sapone liquido e una spugna
non abrasiva.

« Pulire l'interno e I'esterno dell'apparecchio con un panno umido.

* Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile, piana e regolare, non
collocare I'apparecchio su superfici non resistenti al calore.

» Quando il dispositivo viene acceso per la prima volta, emettera un
leggero cattivo odore. Cio &€ normale, garantire un’adeguata ventilazione.
L’odore & solo temporaneo e scomparira presto.

* Collocare correttamente la griglia rimovibile nel contenitore. NOTA: non
utilizzare I'apparecchio senza questa griglia.

» Questa friggitrice ad aria funziona con aria calda. Non riempire il
contenitore con olio o grasso.

* Per evitare interruzioni del flusso d’aria, non collocare niente sopra
I’apparecchio e verificare che vi siano sempre 10 cm di spazio
libero attorno all’apparecchio.

uso

» Collegare la spina a una presa a parete dotata di messa a terra.

« Estrarre con attenzione il contenitore dalla friggitrice ad aria.

« Introdurre gli ingredienti nel contenitore, verificare che nel contenitore sia
installata la griglia rimovibile prima di introdurre gli ingredienti.

* Reinserire il contenitore nella friggitrice ad aria.

» Non toccare il contenitore durante e per un certo tempo dopo I'uso, dato
che diventa molto caldo. Sostenere il contenitore esclusivamente per il
manico.

* Premere il pulsante di accensione per accendere |'apparecchio.

Impostazioni manuali

« |l tempo di cottura pud essere regolato con i pulsanti di controllo del
timer. Premere i pulsanti di controllo del timer una volta per aumentare o
diminuire il tempo di cottura di un minuto. Tenere premuto uno dei
pulsanti di controllo per regolare il tempo piu rapidamente. Il timer pud
essere impostato tra 1 e 60 minuti.

ouhwh =
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* La temperatura puo essere regolata con i pulsanti di controllo della
temperatura. Premere i pulsanti di controllo della temperatura una volta
per aumentare o diminuire la temperatura di 5 gradi. Tenere premuto
uno dei pulsanti di controllo per regolare la temperatura piu
rapidamente. La temperatura pud essere impostata tra 80 e 200 gradi.

» Dopo aver impostato il tempo e la temperatura desiderati, premere il
pulsante di accensione per avviare |'apparecchio.

Quantita |Tempo Temperatura |Agitar |Informazioni
minima |(min) °C) e supplement
o ari
massim
a(g)
Patatine 300-700 |10-18 200 agitare
fritte
Patatine 300-800 |16-20 200 agitare |aggiungere
fatte in casa 1/2 cucchiaio
d'olio
Bastoncini  [100-400 (6-10 200 Utilizzare il
di pesce prodotto
surgelati pronto da
forno
Cosce di 100-500 |[18-22 180
pollo
Hamburger [100-500 [13-15 180
Involtini 100-400 |8-10 200 agitare |Utilizzare il
primavera prodotto
pronto da
forno
Torta 300 20-25 160 Utilizzare
una teglia
Quiche 300 20-25 160 Utilizzare
una teglia
Muffin 300 15-18 200 Utilizzare
una teglia

Modalita programmate

» Sono disponibili 8 programmi di frittura: PATATINE, CARNE, PESCE,
GAMBERETTI, BISTECCA, TORTA, PIZZA e POLLO. Con il pulsante
modalita scegliere tra le modalita programmate.

N. Simbolo Programma |Temperatura |[Tempo
(C) (min)
1 & Patatine 200 15
2 o= Carne 180 25
3 fv} Pesce 160 20
4 8. Gamberetti {160 20
5 @ Bistecca 180 20
6 ey Torta 160 30
7 @ Pizza 170 20
8 Pollo 200 20
« Alla pressione del pulsante di accensione, la friggitrice ad aria calda

avvia il programma corrispondente. Se il programma scelto & sbagliato,
€ possibile annullare il processo premendo il pulsante di accensione.
Successivamente € possibile scegliere un'altra funzione. E inoltre
possibile regolare il programma scelto modificando tempo e
temperatura.

» Estraendo il contenitore durante il processo di frittura, I'apparecchio si
spegne automaticamente entro 5 secondi. Quando il contenitore viene
reinserito, il programma riprende.

 Per interrompere un programma, premere il pulsante di accensione.
L'apparecchio si spegne dopo 20 secondi.

« L'olio in eccesso della pietanza viene raccolto sul fondo del contenitore.

« Alcuni ingredienti devono essere scossi a meta cottura, estraendo il
contenitore dall'apparecchio usando il manico e scuotendolo.
Successivamente reinserire il contenitore nella friggitrice ad aria.

» Quando si avverte il segnale acustico del timer, il tempo di preparazione
€ passato. L'apparecchio si spegne dopo 20 secondi. Estrarre il
contenitore dall'apparecchio e collocarlo su una superficie resistente al
calore.

 Controllare se la pietanza € pronta. In caso contrario, reinserire il
contenitore nell'apparecchio e impostare il timer su alcuni minuti
aggiuntivi.

Suggerimenti

« Saltare le pietanze piu piccole a meta del tempo di preparazione
ottimizza il risultato finale e puo aiutare a evitare una cottura non
omogenea.

» Aggiungere un filo d'olio alle patate fresche per ottenere un risultato
croccante. Friggere le pietanze nella friggitrice ad aria entro pochi minuti
dall'aggiunta di olio.

» Non preparare pietanze estremamente grasse, come le salsicce, nella
friggitrice.

* Inserire una teglia nel cestello per cuocere una torta o una quiche,
oppure per friggere alimenti delicati o ripieni.

« E inoltre possibile usare la friggitrice ad aria per riscaldare i cibi. Per
riscaldare i cibi, impostare la temperatura a 150°C per un massimo di 10
minuti.

PULIZIA E MANUTENZIONE

» Prima della pulizia, scollegare I'apparecchio ed attendere che
I'apparecchio si raffreddi.

* Non immergere mai I'apparecchio in acqua o altro liquido. L'apparecchio
non ¢ lavabile in lavastoviglie.

« Pulire il recipiente e I'aeroplate (griglia rimovibile) con acqua calda, una
piccola quantita di detersivo e una spugna non abrasiva. Il recipiente e
I'aeroplate (griglia rimovibile) non sono lavabili in lavastoviglie.

* Per incrostazioni sull'aeroplate (griglia rimovibile) o sul fondo del
recipiente, riempire il recipiente con acqua calda e una piccola quantita
di detersivo. Mettere |'aeroplate (griglia rimovibile) nel recipiente e
lasciare in ammollo per circa 10 minuti.

« Pulire I'apparecchio con un panno umido. Non utilizzare detergenti
aggressivi e abrasivi, spugnette abrasive o pagliette d'acciaio, per non
danneggiare I'apparecchio.

AMBIENTE

mmm Questo apparecchio non deve essere posto tra i rifiuti domestici
alla fine del suo ciclo di vita, ma deve essere smaltito in un centro di
riciclaggio per dispositivi elettrici ed elettronici domestici. Questo simbolo
sull'apparecchio, il manuale di istruzioni e la confezione sottolineano tale
importante questione. | materiali usati in questo apparecchio possono
essere riciclati. Riciclando gli apparecchi domestici & possibile contribuire
alla protezione dell'ambiente. Contattare le autorita locali per informazioni
in merito ai punti di raccolta.

Assistenza
Tutte le informazioni e le parti di ricambio sono disponibili sul sito
www.tristar.eu!

SV Instruktionshandbok

SAKERHET

* Om dessa sakerhetsanvisningar ignoreras kan
inget ansvar utkravas av tillverkaren for
eventuella skador som uppkommer.

» Om natsladden ar skadad maste den bytas ut
av tillverkaren, dess servicerepresentant eller
liknande kvalificerade personer for att undvika
fara.

* Flytta aldrig apparaten genom att dra den i
sladden och se till att sladden inte kan trassla in
sig.

» Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn
yta.

» Denna apparat far endast anvandas for
hushallsandamal och endast for det syfte den
ar konstruerad for. | varsta fall kan livsmedlet
bdrja brinna. (Anvand inte mer an en tesked
olja, inget kott som slapper ut for mycket fett
eller vatten som ar avsett for att koka
livsmedel.)

» Apparaten ska inte anvandas av barn som ar
yngre an 8 ar. Apparaten kan anvandas av barn
fran och med 8 ars alder och av personer med
ett fysiskt, sensoriskt eller mentalt handikapp
eller brist pa erfarenhet och kunskap om de
Overvakas eller instrueras om hur apparaten
ska anvandas pa ett sakert satt och forstar de
risker som kan uppkomma. Barn far inte leka
med apparaten. Hall apparaten och natkabeln
utom rackhall fér barn som ar yngre an 8 ar.
Rengdring och underhall far inte utféras av barn
savida de inte ar aldre an 8 ar och dvervakas.

* FOr att undvika elektriska stotar ska du aldrig
sanka ned sladden, kontakten eller apparaten i
vatten eller nagon annan vatska.

» Apparaten ska anslutas till ett vagguttag med
jordad kontakt (for Klass I-apparater).

* VARNING: Om ytan ar sprucken, stang av
apparaten for att undvika risken for elektriska
stotar.

 Hall apparaten och natkabeln utom rackhall for
barn som ar yngre an 8 ar.

» Temperaturen pa atkomliga ytor kan vara hog
nar apparaten ar i drift.

» Apparaten ar inte avsedd att mandvreras med
hjalp av en extern timer eller ett separat
fjarrkontrollsystem.

. &Ytor som anges med denna logotyp kan bli
heta under anvandning.

* For att forhindra storningar i luftflodet, satt inte
nagot ovanpa apparaten och se till att det alltid
finns 10 cm fritt utrymme runt apparaten.

« Efter bakningsprocessen behdver apparaten
kylas ner, denna Kkylningsprocess aktiveras
automatiskt nar timern fardig. Undvik att koppla
ut apparaten fran natuttaget innan
kylningsprocessen ar fardig, eftersom
kvarvarande varmluft kan skada apparaten.

» Denna apparat ar avsedd for hushallsbruk och
liknande anvandningsomraden, sasom:

— Personalkdk i butiker, pa kontor och i andra arbetsmiljoer.
— Av gaster pa hotell, motell och andra liknande boendemiljéer.
— "Bed and breakfast” och liknande boendemiljGer.

— Bondgardar.

SPARA DESSA ANVISNINGAR
ENDAST FOR HUSHALLSBRUK

mmm F|ektriska avfallsprodukter far inte sldngas med hushallsavfallet.
Atervinn dar det finns anléggningar fér det andamalet. Kontakta din lokala
myndighet eller butik for att fa rad om atervinning.

: Den universella atervinningssymbolen, logotypen eller ikonen ar en
internationellt erkdnd symbol som anvands for att beteckna
atervinningsbara material. Atervinningssymbolen anvénds offentligt och &r
inte ett varumarke.

c € Denna produkt uppfyller kraven pa 6verensstammelse i
tilldmpliga europeiska forordningar eller direktiv.

Det eurasiska 6verensstammelsemarket (EAC) ar ett
certifieringsmarke for att ange produkter som 6verensstammer med alla
tekniska foreskrifter i Eurasiska tullunionen.

®

Den gréna punkten ar ett registrerat varumarke som tillhér Der
Griine Punkt - Duales System Deutschland GmbH och ar skyddat som
varumarke over hela varlden. Logotypen far endast anvandas av kunder
hos DSD GmbH som har ett giltigt avtal om anvandning av varumarket
eller av anlitade avfallshanteringsforetag i Forbundsrepubliken Tyskland.
Detta galler aven om tredje part aterger logotypen i en ordbok, en
uppslagsbok eller en elektronisk databas som innehaller en
referensmanual.

QT Denna symbol anvands for att markera material som sakert kan
anvandas i kontakt med livsmedel inom Europeiska unionen enligt
definitionen i férordning (EG) nr 1935/2004.

(X

& Produkten och forpackningsmaterialet ar atervinningsbart och ar
kopplat till ett utdkat tillverkaransvar. Kassera den separat och folj de
illustrerade férpackningssymbolerna for battre avfallshantering. Triman-
logotypen ar endast giltig i Frankrike.

BESKRIVNING AV DELAR
1. Luftintag

Display

Borttagbart galler (anvand inte utan detta galler)
Panna

Handtag

Luftutlopps6ppningar

FORE FORSTA ANVANDNING

 Ta bort allt paketeringsmaterial.

» Ta bort alla dekaler och etiketter fran apparaten.

* Rengor delarna noggrant med varmt vatten, lite diskmedel och en icke-
slipande svamp.

» Torka av apparatens insida och utsida med en fuktad trasa.

« Placera apparaten pa en stabil, horisontal och jamn yta, placera inte
apparaten pa icke varmebestandiga ytor.

» Nar enheten slas pa for forsta gangen kommer det att lukta lite. Det ar
normalt, se till att det ar valventilerat. Lukten kommer snart att forsvinna.

* Placera gallret i pannan. OBS: Anvand inte apparaten utan detta galler.

« Detta ar en luftfritos som fungerar med varm luft. Fyll inte pannan
med olja eller frityrfett.

« For att forhindra storningar i luftflodet, sétt inte nagot ovanpa
apparaten och se till att det alltid finns 10 cm fritt utrymme runt
apparaten.

ANVANDNING

» Satt i stickkontakten i ett jordat vagguttag.

* Dra férsiktigt ut pannan fran luftfritosen.

 Lagg ingredienserna i pannan, se till att dett flyttbara gallret placeras i
pannan innan du lagger i ingredienserna.

« Skjut in pannan i luftfritésen igen.

» Ror inte pannan ett tag efter anvandning, da den blir valdigt varm. Hall
endast pannan i handtaget.

» Tryck pa strombrytaren for att sla pa apparaten.

Manuella instéllningar

« Tiden kan justeras via knapparna for timersinstallning. Tryck pa
knapparna for timerinstélining en gang for att 6ka eller minska
friteringstiden med en minut. Tryck och hall inne en av knapparna for att
justera tiden snabbare. Du kan stélla in timern pa mellan 1 och 60
minuter.

» Temperaturen kan justeras via knapparna for temperaturinstallining.
Tryck pa knapparna for temperaturinstallning en gang for att 6ka eller
minska temperaturen med en 5 grader. Tryck och hall inne en av
knapparna for att justera temperaturen snabbare. Du kan stalla in
temperaturen pa mellan 80 och 200 grader.

» Nar 6nskad tid och temperatur ar installd, trycker du pa strémbrytaren
for att starta.

kWl

Min-max |Tid (min) |Temperatur |Skaka |Extra
mangd (°C) information
(9)
Pommes 300-700 [10-18 200 skaka
frites
Hemmagjor [300—-800 [16-20 200 skaka |tillsatt 1/2
da pommes matsked olja
Frysta 100-400 |6-10 200 Anvand
fiskpinnar ugnsredo
Kycklingklu |100-500 [18-22 180
bbor
Hamburgar [100-500 [13-15 180
e
Varrullar 100-400 |8-10 200 skaka |Anvand
ugnsredo
Tarta 300 20-25 160 Anvand
bakform
Quiche 300 20-25 160 Anvand
bakform
Muffins 300 15-18 200 Anvand
bakform

Programmerade lagen

« Det finns atta olika friteringsprogram: POMMES, KOTT, FISK, RAKOR,
STEK, KAKA, PIZZA och KYCKLING. Anvand Iagesknappen for att valja
mellan programmerade lagen.

# Symbol Program ;I;%Tperatur Tid (min)
1 B3 Pommes 200 15
2 o= Kott 180 25
3 v} Fisk 160 20
4 8. Rakor 160 20
5 ) Stek 180 20
6 ) Kaka 160 30
7 @ Pizza 170 20
8 Kyckling 200 20

» Nar du trycker pa stromknappen, kommer luftfritdsen att starta
motsvarande program. Om du valjer fel program kan du avbryta genom
att trycka pa stromknappen. Efter detta kan du valja en annan funktion.
Det ar ocksa mojligt att anpassa programmet genom att &ndra tid och
temperatur.

« Nar du drar ut pannan under friteringsprocessen stangs apparaten av
automatiskt inom 5 sekunder. Nar du sétter tillbaka enheten kommer
programmet att aterupptas.

» Stoppa ett program genom att trycka pa strémbrytaren. Apparaten
stéangs av efter 20 sekunder.

» Overflodig olja fran ingredienserna samlas upp i pannans botten.

« Vissa ingredienser kraver en omskakning halvvags genom tillagningen.
For att skaka om ingredienserna, dra ut pannan fran apparaten i
handtagen och skaka den. Skjut sedan in pannan i luftfritdsen igen.

* Nar du hor timern pipa har den installda tillagningstiden passerat.
Apparaten stangs av efter 20 sekunder. Dra ut pannan fran apparaten
och placera den pa en varmebestandig yta.

» Kolla om ingredienserna ar fardiga. Om ingredienserna inte ar fardiga,
skjuta tillbaka pannan i apparaten och stall in timern pa ett par extra
minuter.

Tips

» Skaka mindre ingredienser halvvags genom tillagningstiden for att
optimera slutresultatet och for att forhindra att ingredienserna friteras
ojamnt.

« Tillsatt lite olja till farska potatisar for krispigt resultat. Fritera din
ingredienser i luftfritdsen inom nagra minuter efter att du har tillsatt oljan.

« Tillaga inte extremt fettiga ingredienser sa som korvar i luftfritdsen.

* Placera en bakform i korgen om du vill baka en kaka eller en quiche eller
om du vill fritera dmtaliga eller fyllda ingredienser.

* Du kan aven anvanda luftfritdsen for att varma upp ingredienser. For att
varma upp ingredienser, stall in temperaturen till 150°C i upp till 10
minuter.

RENGORING OCH UNDERHALL

« Innan rengdring, dra ur kontakten och vanta tills apparaten har svalnat.

» Sank aldrig ner apparaten i vatten eller i nagon annan vatska. Apparaten
kan inte diskas i diskmaskin.

* Rengdr pannan och det I6stagbara gallret Pannan och det I6stagbara
gallret tal inte maskindisk.

» Om det sitter fast smuts pa det Iostagbara gallret eller i botten av
pannan fyller du pannan med hett vatten och lite diskmedel. Lagg det
|6stagbara gallret i pannan och lat pannan och gallret ligga i blot i cirka
10 minuter.

» Rengdr apparaten med en fuktig trasa. Anvand aldrig starka eller
slipande rengdringsmedel, kokssvampar (av Scotch-Brite-typ) eller
stalull. Sddana artiklar skadar apparaten.

OMGIVNING

mmm Denna apparat ska ej slangas bland vanligt hushallsavfall nar den
slutat fungera. Den ska slangas vid en atervinningsstation for elektriskt
och elektroniskt hushallsavfall. Denna symbol pa apparaten,
bruksanvisningen och férpackningen gor dig uppmarksam pa detta.
Materialen som anvands i denna apparat kan atervinnas. Genom att
atervinna hushallsapparater gor du en viktig insats for att skydda var miljo.
Fraga de lokala myndigheterna var det finns insamlingsstallen.

Suppo
Du hittar all tillganglig information och reservdelar pa www.tristar.eu!

PL Instrukcje uzytkowania

BEZPIECZENSTWO

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia w przypadku nieprzestrzegania
instrukcji bezpieczenstwa.

* W przypadku uszkodzenia kabla zasilania, aby
unikng¢ zagrozenia, musi on by¢ wymieniony
przez producenta, jego agenta serwisowego lub
osoby o podobnych kwalifikacjach.

* Nie wolno przesuwac urzgdzenia, ciggngc za
przewod ani dopuszczac do zaplgtania kabla.

» Urzadzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej i
wypoziomowanej powierzchni.

» Urzadzenie przeznaczone jest tylko do
eksploatacji w gospodarstwie domowym, w
sposob zgodny z jego przeznaczeniem. W
najgorszym przypadku zywnos¢ moze sig
zapali¢. (Nie uzywaj wiecej niz jednej tyzeczki
oleju, miesa, ktére uwalnia za duzo ttuszczu lub
wody przeznaczonej do gotowania.)

* Dzieci ponizej 8 roku zycia nie mogg uzywac
tego urzadzenia. Z urzgdzenia mogg korzystac
dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby
0 ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
sensorycznych i psychicznych bgdz
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy
i doswiadczenia, pod warunkiem, ze sg
nadzorowane lub otrzymaty instrukcje
dotyczgce bezpiecznego uzywania urzgdzenia,
a takze rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem.
Urzagdzenie oraz dotgczony do niego kabel
nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci,
ktore nie ukonczyty 8 lat. Czyszczenia
i konserwaciji nie powinny wykonywac dzieci
chyba, ze ukonczyly 8 lat i znajdujg sie pod
nadzorem osoby doroste;j.

» Aby unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym,
nie nalezy zanurza¢ przewodu, wtyczki ani
urzgdzenia w wodzie bgdz w innej cieczy.

» Urzadzenie musi by¢ podtgczone do gniazdka
elektrycznego z uziemieniem (dla urzadzen
klasy I).

+ OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest
peknieta, wytgczy¢ urzgdzenie, aby zapobiec
ewentualnemu porazeniu prgdem.

* Urzadzenie oraz dotgczony do niego kabel
nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci,
ktére nie ukonczyty 8 lat.

» Podczas pracy urzgdzenia temperatura jego
dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka.

» Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane w
potgczeniu z zewnetrznym wytgcznikiem
czasowym lub osobnym urzgdzeniem
sterujgcym.

. &Powerzchnle oznaczony tym logo moga
sta¢ sie gorgce podczas uzytkowania.

» Aby zapobiec przerwom w przeptywie
powietrza, nie nalezy umieszczac niczego na
szczycie urzgdzenia. Nalezy tez upewnic sie,
ze wokot urzagdzenia jest 10 centymetrow
wolnej przestrzeni.

* Po zakonczeniu procesu pieczenia urzgdzenie
musi ostygngc; ten proces chtodzenia wtgczy
sie automatycznie, kiedy minutnik skonczy
prace. Unikaj odtgczania urzgdzenia od
gniazda sieciowego przed zakonczeniem
procesu chtodzenia, poniewaz pozostate
gorgce powietrze moze uszkodzi¢ urzgdzenie.

» To urzadzenie zaprojektowano do uzycia w
domu oraz w celu podobnych zastosowan w
miejscach takich jak:

— Pomieszczenia kuchenne w sklepach, biurach i innych
miejscach pracy.

— Przez klientéow w hotelach, motelach i innych osrodkach tego
typu.

— Osrodki oferujgce noclegi ze $niadaniem.

— Gospodarstwa rolne.

NINIEJSZA INSTRUKCJE NALEZY ZACHOWAC NA PRZYSZLOSC
WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO.

X

wm=  Zuzytych produktéw elektrycznych nie nalezy wyrzuca¢ razem z
odpadami domowymi. Oddawaj odpady do recyklingu w odpowiednich
zaktadach utylizacji odpadow. Aby uzyskac informacje dotyczgce
recyklingu, skontaktuj sie z lokalnym urzedem lub sklepem.

: Uniwersalny symbol, logo lub ikona recyklingu to uznawany na
catym $wiecie symbol stosowany do oznaczania materiatéw nadajgcych
sie do recyklingu. Symbol recyklingu jest dostepny w domenie publicznej i
nie jest znakiem towarowym.

c € Ten produkt spetnia wymagania zgodnosci z odpowiednimi
europejskimi przepisami lub dyrektywami.

Euroazjatycki znak zgodnosci (EAC) to znak certyfikacyjny
wskazujgcy produkty, ktore spetniajg wymagania techniczne
Eurazjatyckiej Unii Celne;j.

®

Zielony Punkt jest zastrzezonym znakiem towarowym firmy Der
Griine Punkt - Duales System Deutschland GmbH i jest chroniony jako
znak towarowy na catym $wiecie. Logo moze by¢ uzywane wytgcznie
przez klientow DSD GmbH posiadajgcych wazng umowe o korzystaniu ze
znaku towarowego lub przez zaangazowane firmy zajmujace sie
gospodarkg odpadami na terenie Republiki Federalnej Niemiec. Dotyczy
to réwniez reprodukcji logo przez osoby trzecie w stowniku, encyklopedii
lub elektronicznej bazie danych zawierajgcej podrecznik.

QT Ten symbol jest uzywany do oznaczania materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig w Unii Europejskiej zgodnie z
definicig w rozporzadzeniu (WE) nr 1935/2004.

@

Produkt i materiaty opakowaniowe nadajg sie do recyklingu, pod
warunkiem rozszerzenia odpowiedzialnosci producenta. Wyrzucaj je
oddzielnie, stosujgc sie do przedstawionych symboli na opakowaniu, aby
lepiej przetwarza¢ odpady. Logo Triman obowigzuje tylko we Franciji.

C._) Oddzielna utylizacja / Sprawdz przepisy lokalne.

OPIS CZESCI

Wilot powietrza

Wyswietlacz

Wyjmowany ruszt (nie uzywaj bez tego rusztu)
Misa

Uchwyt

Otwory wylotowe powietrza

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

» Usun wszystkie elementy opakowania.

» Usun z urzadzenia wszystkie naklejki i etykiety.

» Doktadnie wyczy$c¢ czesci, uzywajac cieptej wody, niewielkiej ilosci ptynu
do mycia naczyn oraz miekkiej ggbki.

» Wytrzyj wewnetrzne i zewnetrzne powierzchnie urzadzenia wilgotng
Scierka.

» Umies¢ urzadzenie na stabilnej, réwnej i poziomej powierzchni.
Urzadzenia nie wolno umieszczaé na powierzchniach nieodpornych na
dziatanie wysokich temperatur.

* Przy pierwszym wigczeniu urzgdzenia pojawi si¢ delikatny zapach. Jest
to normalne, nalezy zapewni¢ odpowiednig wentylacje. Zapach ten jest
tymczasowy i szybko zniknie.

» Umies¢ prawidtowo wyjmowany ruszt w urzadzeniu. UIWAGA: nie nalezy
uzywac urzadzenia bez tej kratki.

* Niniejsza smazalnica wykorzystuje do dziatania strumien goracego
powietrza. Nie wolno napetnia¢ patelni olejem lub innym tluszczem
do smazenia.

* Aby zapobiec przerwom w przeptywie powietrza, nie nalezy
umieszczac niczego na szczycie urzadzenia. Nalezy tez upewnic¢
sig, ze wokot urzadzenia jest 10 centymetrow wolnej przestrzeni.

UZYTKOWANIE

» Umies¢ wtyczke zasilajgcg w uziemionym gniezdzie elektrycznym.

 Ostroznie wyciggnij patelnie ze smazalnicy.

» Wiéz sktadniki do patelni, upewniajac sie, ze wyjmowany ruszt jest
umieszczony w patelni przed wiozeniem sktadnikow.

» Wsun patelnig z powrotem do smazalnicy.

* Nie wolno dotyka¢ patelni w trakcie uzytkowania ani przez pewien czas
po jego zakonczeniu. Jest ona elementem osiggajagcym wysoka
temperature. Do trzymania patelni nalezy zawsze uzywa¢ uchwytu.

» Nacisnij przycisk zasilania, aby wtgczy¢ urzadzenie.

Ustawienia reczne

» Czas mozna regulowac za pomocg przyciskow ustawiania minutnika.
Jednokrotne nacisniecie jednego z przyciskdéw ustawiania minutnika
zwigksza lub zmniejsza czas smazenia o jedng minute. Aby zmienia¢
czas szybciej, wybrany przycisk nalezy nacisng¢ i przytrzymaé. Minutnik
mozna ustawia¢ na czas od 1 do 60 minut.

» Temperature mozna regulowac za pomocg przyciskow ustawiania
temperatury. Jednokrotne nacisniecie jednego z przyciskéw ustawiania
temperatury zwigksza lub zmniejsza temperature o 5 stopni. Aby
ustawiac temperature szybciej, wybrany przycisk nalezy nacisngc i
przytrzymac. Temperature mozna ustawia¢ w zakresie od 80 do
200 stopni.

» Po ustawieniu zgdanego czasu i temperatury nacisnij przycisk zasilania,
aby rozpoczg¢.

oorwN=

Dopuszc |Czas Temperatura |Potrza|Dodatkowe
zalna (min) (°C) $nij informacje
masa
produkt
ow (9)
Frytki 300-700 ({10-18 200 potrzg
$nij
Domowe 300-800 |16-20 200 potrzg |dodaj 1/2
frytki $nij tyzki oleju
Mrozone 100-400 |6-10 200 Uzyj
paluszki produktu do
rybne przygotowyw
ania
w piekarniku
Udka 100-500 |18-22 180
kurczaka
Hamburger |100-500 [13-15 180
y
Sajgonki 100-400 |8-10 200 potrzg |Uzyj
Snij produktu do
przygotowyw
ania
w piekarniku
Ciasto 300 20-25 160 Uzyj formy
do pieczenia
Quiche 300 20-25 160 Uzyj formy
do pieczenia
Muffiny 300 15-18 200 Uzyj formy
do pieczenia

Zaprogramowane tryby

» Dostepnych jest 8 programoéw smazenia: FRYTKI, MIESO, RYBY,
KREWETKI, STEK, CIASTO, PIZZA i KURCZAK Uzy¢ przycisku trybu,
aby wybrac¢ jeden z zaprogramowanych trybéw.

# Symbol Program ;I;%n)wperatura Czas (min)
1 & Frytki 200 15
2 o= Miegso 180 25
3 =~} Ryby 160 20
4 8. Krewetki 160 20
5 ) Stek 180 20
6 e Ciasto 160 30
7 @ Pizza 170 20
8 Kurczak 200 20

 Po nacisnieciu przycisku zasilania frytkownica bezttuszczowa
rozpocznie przypisany do danego przycisku program. W przypadku
wybrania niewtasciwego programu mozna anulowa¢ wybor, naciskajac
przycisk zasilania. Nastepnie mozna wybra¢ inng funkcje. Mozna
rowniez modyfikowac wybrany program, zmieniajgc czas i temperature.

» W przypadku wyciggniecia patelni w trakcie procesu smazenia
urzagdzenie wytgcza sie automatycznie w ciggu 5 sekund. Po odiozeniu
patelni do urzadzenia program jest wznawiany.

» Aby zatrzymac program, nacisnij przycisk zasilania. Urzgdzenie wytgcza
sie po 20 sekundach.

» Nadmiar ttuszczu z produktow zywnosciowych zbiera sie na dnie patelni.

* Niektore artykuty spozywcze wymagajg przemieszania poprzez
potrzasniecie po uptywie potowy czasu przygotowania. Aby przemieszac
sktadniki, wyciggnij misg z urzadzenia za uchwyt i potrzgsnij nig.
Nastepnie wsun mise z powrotem do frytkownicy.

» DZzwiek dzwonka minutnika sygnalizuje uptyniecie czasu przygotowania.
Urzadzenie wytgcza sie po 20 sekundach. Nalezy wtedy wyciggna¢
patelnie z urzadzenia i umiesci¢ jg na powierzchni odpornej na dziatanie
wysokich temperatur.

» Sprawdz, czy przygotowywana zywnos¢ jest gotowa do spozycia. Jezeli
artykuty spozywcze sg jeszcze surowe, wsun patelnie z powrotem do
urzadzenia i wtgcz je na klika minut.

Wskazoéwki

* Przemieszanie niewielkich artykutéw zywnosciowych po uptywie potowy
czasu przygotowania pozwala uzyska¢ optymalne rezultaty i zapobiega
nierbwnomiernemu smazeniu zywnosci.

» Aby Swieze ziemniaki po usmazeniu byty chrupiace, dodaj niewielkg
ilos¢ oleju. Jezeli dodajesz olej, poczekaj kilka minut przed
rozpoczeciem smazenia zywnosci.

» Smazalnicy nie nalezy uzywa¢ do przygotowywania bardzo ttustych
artykutéw spozywczych, takich jak kietbaski.

» Aby upiec ciasto lub quiche bgdz przygotowac delikatne lub wypetnione
farszem artykuty spozywcze, umie$¢ w misie forme do pieczenia.

» Smazalnicy mozna réwniez uzywac¢ do podgrzewania zywnosci. Aby
podgrzac¢ potrawe, ustaw temperature o wartosci 150°C oraz czas
przygotowania wynoszgcy maksymalnie 10 minut.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

* Przed czyszczeniem wyja¢ wtyczke z gniazda i odczekac, az urzgdzenie
wystygnie.

* Nie nalezy nigdy zanurzac urzgdzenia w wodzie ani zadnym innym
ptynie. Urzgdzenie nie nadaje si¢ do mycia w zmywarce do naczyn.

* Mise i ptyte azurowg (wyjmowang kratke) myj w gorgcej wodzie z
ptynem do mycia naczyn przy uzyciu delikatnej, niesciernej gabki. Misa i
ptyta azurowa (wyjmowana kratka) nie nadajg sie do mycia w zmywarce.

« Jesli do ptyty azurowej (wyjmowanej kratki) przywart brud, napetnij mise
goracg wodg z ptynem do naczyn. Umies¢ plyte azurowg (wyjmowang
kratke) w misie i namaczaj kratke przez ok. 10 minut.

» Urzgdzenie czys¢ wilgotng szmatkg. Nigdy nie uzywaj ostrych ani
szorstkich srodkéw czyszczgcych, zmywakoéw do szorowania lub
druciakéw, aby nie uszkodzi¢ urzgdzenia.

SRODOWISKO

mmm Po zakonczeniu eksploatacji urzgdzenia nie nalezy wyrzucac go
wraz z odpadami domowymi. Urzadzenie to powinno zosta¢ zutylizowane
w centralnym punkcie recyklingu domowych urzgdzen elektrycznych i
elektronicznych. Ten symbol znajdujacy sie na urzgdzeniu, w instrukcjach
uzytkowania i na opakowaniu oznacza wazne kwestie, na ktére nalezy
zwréci¢ uwage. Materiaty, z ktérych wytworzono to urzgdzenie, nadajg sie
do przetworzenia. Recykling zuzytych urzgdzen gospodarstwa domowego
jest znaczgcym wktadem uzytkownika w ochrone srodowiska. Nalezy
skontaktowac sie z wtadzami lokalnymi, aby uzyska¢ informacje
dotyczace punktow zbiodrki odpadow.

Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z
uwagi na potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin
oraz czesci sktadowych. Gospodarstwo domowe spetnia wazng role w
przyczynianiu sie do ponownego uzycia i odzysku surowcow wtérnych, w
tym recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztattuje sie postawy,
ktére wpltywajg na zachowanie wspolnego dobra jakim jest czyste
Srodowisko naturalne.

Wsparcie
Wszelkie informacje i czgsci zamienne mozna znalez¢ stronie
www.tristar.eu.

CS Navod k pouziti
BEZPECNOST
* P¥i ignorovani bezpec&nostnich pokyni nemuaze
byt vyrobce odpovédny za pripadna poskozeni.
* Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt
vyménén vyrobcem, jeho servisnim zastupcem
nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se
pfedeslo moznym rizikiim.
Nikdy spotfebi€ nepfenasejte tazenim za
pFivodni Sndru a ujistéte se, Ze se kabel
nemuze zamotat.
Spotiebi€ musi byt umistén na stabilnim a
rovném povrchu.
Tento spotfebic Ize pouzit pouze v domacnosti
za ucelem, pro ktery byl vyroben. V nejhorsim
pFipadé se jidlo maze vznitit. (Nepouzivejte
vice nez jednu €ajovou IZi¢ku oleje, zadné
maso, které by uvolnilo vétSi mnozstvi tuku
nebo vodu urcenou k vareni potravin.)
Tento spotfebi¢ nesmi pouzivat déti mladSich 8
let. Tento spotfebi¢ mohou osoby starsi 8 let a
lidé se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi €i nedostatkem
zkusenosti a znalosti pouzivat, pouze pokud
jsou pod dohledem nebo dostali instrukce
tykajici se bezpeéného pouZiti pfistroje a
rozumi moznym rizikim. Déti si nesmi hrat se
spotfebi¢em. UdrZujte spotiebi€ a kabel mimo
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dosahu déti mladSich 8 let. Cisténi a udrzbu
nemohou vykonavat déti, které jsou mladsi 8
let a bez dozoru.

» Abyste se ochranili pfed elektrickym vybojem,
neponofujte napajeci kabel, zastrcku Ci
spotfebi€ do vody &i jiné tekutiny.

 Tento spotiebiC ma byt pfipojen k zasuvce,
ktera je uzemnéna (pro spotfebice tfidy I).

* VAROVANI: Pokud je povrch poskrabany,
vypnéte zafizeni, abyste zabranili pfipadnému
elektrickému Soku!

 UdrZujte spotrebic€ a kabel mimo dosahu déti
mladSich 8 let.

* Teplota povrch(, ke kterym je pfistup, muze
byt pfi provozu spotifebice vysoka.

* Pristroj by nemél byt ovladan prostfednictvim
externiho ¢asovace nebo oddélenym
dalkovym ovladanim.

. APovrchy, oznacené timto logem, mohou
byt béhem pouzivani horké.

 Abyste zabranili naruSenim proudéni vzduchu,
nepokladejte nic na spotfebi€ a zajistéte, aby
byl kolem spotfebie volny prostor alespon 10
centimetrd.

» Po skonceni peceni se zafizeni musi ochladit.
Tento proces se aktivuje automaticky, jakmile
se vypne ¢asovac. Nevytahujte zastrcku
zarizeni se sitové zasuvky, dokud nebude
dokoncen proces chlazeni, protoze by se
zafizeni mohlo zbytkem horkého vzduchu
poskodit.

 Tento spotfebiC je ureny k pouziti v
domacnosti a k podobnému pouzivani, jako
napfiklad:

— kuchynky personalu v obchodech, kancelafich a na jinych
pracovistich.

— Klienty v hotelich, motelech a jinych ubytovacich zafizenich.

— V penzionech.

— Na statcich a farmach.

TENTO NAVOD K POUZITi USCHOVEJTE
POUZE PRO DOMACI POUZITI

=== Elektroodpad by se nemeél likvidovat spole¢né s domovnim
odpadem. Mate-li k tomu moznost, tfidte prosim odpad. Informace o
recyklaci ziskate na mistnim uradé nebo v mistnim obchodé.

: Univerzalni symbol recyklace, logo nebo ikona je mezinarodné
uznavany symbol pouzivany k oznaceni recyklovatelnych materialG.
Symbol recyklace je vefejné dostupny a neni ochrannou znamkou.

c € Tento vyrobek splfiuje pozadavky na shodu s platnymi
eVﬁ)sk)'/mi predpisy nebo smérnicemi.

Euroasijska znacka shody (EAC) je certifikacni znacka
oznacujici vyrobky, které splruji vSechny technické predpisy
Euroasijské celni unie.

e

Zelena tec€ka je registrovana ochranna znamka Der Griine
Punkt — Duales System Deutschland GmbH a je celosvétové chranéna
jako ochranna znamka. Logo mohou pouzivat pouze zakaznici
spole¢nosti DSD GmbH, ktefi maji plathou smlouvu o pouzivani
ochranné znamky, nebo spole¢nosti zabyvajici se nakladanim s odpady
na Uzemi Spolkové republiky Némecko. Plati to i pro reprodukci loga
tfetimi stranami ve slovnicich, encyklopediich nebo elektronickych
databazich obsahujicich referenéni pfirucku.

Q? Tento symbol slouzi v Evropské unii k oznaceni materiald
ur€enych pro kontakt s potravinami, jak definuje nafizeni ES ¢&.
1935/2004.

@

V ramci rozSifené zodpovédnosti vyrobce Ize produkt i obalové
materialy recyklovat. V zajmu efektivnéjSiho nakladani s odpadem je
likvidujte zvlast podle symbold na baleni. Logo Triman plati pouze ve
Francii.

C._) Separovany sbér / Ovéfte si pokyny mistnich organa.

POPIS SOUCASTI
. Vstup vzduchu
Displej
Odnimatelna mfizka (bez této mfizky zafizeni nepouzivejte)
Nadoba
Rukojet
Otvory pro vystup vzduchu

PRED PRVNIM POUZITIM

+ Odstrarite veSkery obalovy material.

« Ze spotfebice odstrarite veskeré nalepky nebo cedulky.

» Dukladné vycistéte dily teplou vodou, ur¢itym mnozstvim saponatu a
neodirajici houbou.

* Vnitfni i vnéjSi stranu spotfebice otfete vihkym hadfikem.

 Spotfebi€¢ umistéte na stabilni, vodorovny a rovny povrch, neumistujte
spotrebi¢ na povrchy, které nejsou tepelné odolné.

* PFi prvnim pouziti se muZe objevit mirny zapach. Je to zcela bézné,
prosim, zajistéte dostateCnou ventilaci. Zapach je do€asny a velmi
rychle zmizi. L

» Umistéte odjimatelnou mfizku spravné do panve. UPOZORNENI: bez
této mfizky zafizeni nepouZzivejte.

* Toto je fritéza spotrebic, ktera pracuje na horky vzduch. Do
panve nelijte olej ani nedavejte tuk na smazeni.

» Abyste zabranili naruSenim proudéni vzduchu, nepokladejte nic
na spotrebic a zajistéte, aby byl kolem spotiebi¢e volny prostor
alespon 10 centimetrd.

POUZITi
* Zasufite sitovou zastréku do uzemnéné zasuvky.
» Opatrné vytahnéte panev z fritézy spotrebice.

oourwNS

 Pred vlozenim ingredienci do panve zkontrolujte, zda se v panvi nachazi
miizka.

» Zasunte panev zpét do fritézy spotfebice.

» Nedotykejte se panve béhem pouziti a néjakou dobu po pouziti, protoze
bude velmi horka. Drzet panev pouze za drzadlo.

» Zapnéte spotfebi€ stisknutim vypinace.

Rucéni nastaveni

» Cas lze nastavit pomoci ovladacich tlacitek ¢asovace. Na prodlouzeni
nebo zkraceni doby smazeni o jednu minutu stisknéte jednou nékteré z
ovladacich tlacitek ¢asovace. Pro rychlejSi upravu €asu tlacitko stisknéte
a podrzte. Casova¢ mlzete nastavit od 1 do 60 minut.

« Teplotu Ize nastavit pomoci ovladacich tlacitek teploty. Na zvySeni nebo
snizeni teploty o 5 stuprili stisknéte jednou nékteré z ovladacich tlacitek
teploty. Pro rychlejSi upravu teploty tlacitko stisknéte a podrzte. Teplotu
muZzete nastavit od 80 do 200 stuprid.

» Jakmile nastavite pozadovany ¢as a teplotu, stisknutim vypinace
zafizeni spustite.

Min.— |Cas (min) |Teplota (°C) |Protfe |Dodateéné
max. pejte |informace
mnozstv
i(9)
Hranolky 300-700 |10-18 200 protfe
pejte
Domaci 300-800 |16-20 200 protfe |pfidejte 1/2
hranolky pejte |polévkové
IZice oleje
Zmrazené |100-400 (6-10 200 Pouzijte
rybi prsty polotovar
Stehynka  [100-500 |18-22 180
Hamburger |100-500 [13-15 180
Jarni 100-400 (8-10 200 protfe |Pouzijte
zavitky pejte |polotovar
Kolac 300 20-25 160 Pouzijte
formu na
peceni
Quiche 300 20-25 160 Pouzijte
formu na
peceni
Muffiny 300 15-18 200 Pouzijte
formu na
peceni

Naprogramované rezimy

 V nabidce je 8 programu smazeni: HRANOLKY, MASO, RYBY,
KREVETY, STEAK, KOLAC, PIZZA a KURE. Pro volbu nékterého z
naprogramovanych rezim0 pouzijte tlacitko rezimu.

# Symbol Program Teplota (°C) Cas (min)
1 & Hranolky 200 15
2 = Maso 180 25
3 v} Ryby 160 20
4 8. Krevety 160 20
5 ) Steak 180 20
6 =) Kola¢ 160 30
7 @ Pizza 170 20
8 Kure 200 20

* Po stisknuti vypinace spusti fritéza Aerofryer pfislusny program. Pokud
jste zvolili chybny program, mlzete jej zrusit opétovnym stisknutim
vypinace. Poté muzete zvolit jinou funkci. Vybrany program Ize rovnéz
upravit, a to zménou Casu a teploty.

» Pokud panev béhem procesu smazeni vytahnete, spotfebic se
automaticky vypne po 5 sekundach. Kdyz panev znovu zasunete,
program bude pokracovat.

» Program zastavite stisknutim vypinace. Spotfebi€ se vypne po 20
sekundach.

» Pfebytecny olej z ingredienci se shromazduje na dné panve.

» Nékteré pokrmy je potfeba v poloviné pfipravy protfepat. V takovém
pfipadé vytahnéte nadobu za rukojet ze spotrebice a jeji obsah
protfepejte. Nasledné vlozte nadobu zpét do fritézy.

« Jakmile uslySite pipnuti Casovace, uplynul nastaveny Cas pfipravy.
Spotfebi€ se zastavi po 20 sekundach. Vytahnéte panev ze spotfebice a
poloZte ji na Zaruvzdorny povrch.

 Zkontrolujte, zda jsou ingredience pfipraveny. Pokud ingredience jesté
nejsou hotové, zasurte panev zpét do spotfebie a nastavte Casovac na
nékolik minut navic.

Tipy

« Protfepani mensich ingredienci v poloviné doby pfipravy optimalizuje
konec¢ny vysledek a muze pomoci zabranit nerovnomérnému smazeni
ingredienci.

» Do ¢erstvych brambor pfidejte trochu oleje pro kfupavy vysledek. Po
pridani oleje smazte ingredience ve fritéze jesté nekolik minut.

« Ve fritéze spotfebiCe nepfipravujte ingredience s velkym obsahem tuku,
jako napf. jako klobasy.

» Chcete-li upéct kola¢, dort &i quiche nebo fritovat kfehké nebo plnéné
ingredience, vlozte do kosiku formu na peceni.

« Fritézu airfryer mGzete také pouzit pro ohfati ingredienci. K ohfivani
ingredienci nastavte teplotu na 150°C az do 10 minut.

CISTENI A UDRZBA

« Pred Cisténim spotfebiC vypnéte ze zasuvky a pockejte, az vychladne.

« Spotrebi¢ nikdy neponofujte do vody ani jiné kapaliny. Zafizeni neni
vhodné pro myti v mycce.

» Nadobu a horkovzdus$nou fritovaci mfizku (vyjimatelnou) Cistéte
neabrazivni houbou navihéenou v horké vodeé s trochou tekutého
prostfedku na myti nadobi. Nadoba a horkovzdusna fritovaci mfizka
(vyjimatelna) nejsou vhodné pro myti v mycce.

» Pokud na horkovzdusné fritovaci mrizce (vyjimatelné) nebo dné nadoby
ulpi necistoty, naplfite nadobu horkou vodou s trochou tekutého
prostfedku na myti nadobi. Vlozte horkovzdu$nou fritovaci mfizku
(vyjimatelnou) do nadoby a nechejte nadobu a mfizku asi 10 minut
odmocit.

* Spotrebic vycistéte vihkym hadfikem. Nikdy nepouzivejte agresivni nebo
abrazivni Cistici prostfedky, Skrabku ani draténku, které by mohly
spotrebic¢ poskodit.

PROSTREDI

mmm Tento spotiebi€ by nemél byt po ukon&eni zZivotnosti vyhazovan do
domovniho odpadu, ale musi byt dovezen na centralni sbérné misto
k recyklaci elektroniky a domacich elektrickych spotfebicd. Symbol na
spotfebici, navod k obsluze a obal vas na tento dulezity problém
upozorniuje. Materialy pouzité v tomto spotrebici jsou recyklovatelné.
Recyklaci pouzitych domacich spotfebicl vyznamné pfispéjete k ochrané
zivotniho prostfedi. Na informace vztahujici se ke sbérnému mistu se
zeptejte na mistnim obecnim uradé.

Podpora
V8echny dostupné informace a nahradni dily naleznete na adrese
www.tristar.eu!

SK Pouzivatel'ska prirucka

BEZPECNOST

* V pripade ignorovania tychto bezpecnostnych
pokynov sa vyrobca vzdava akejkolvek
zodpovednosti za vzniknutu Skodu.

» Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny technik alebo
podobné kvalifikované osoby, aby sa zamedzilo
nebezpecenstvu.

 Zariadenie nikdy nepremiestiujte za kabel a
dbajte na to, aby sa kabel nestocil.

» Spotrebic€ je treba umiestnit na stabilnu, rovnu
plochu.

 Tento spotrebi¢ sa smie pouzivat iba na
Specifikované ucely v domacom prostredi. V
najhorSom pripade sa potraviny mézu vznietit.
(Nepouzivajte viac ako jednu Cajovu lyzicku
oleja, Ziadne maso, ktoré uvorni prilis vela
mastnoty alebo vodu uréenu na varenie
potravin.)

* Tento spotrebi¢ nesmeju pouzivat’ deti mladSich
ako 8 rokov. Tento spotrebi¢ smeju deti starSie
ako 8 rokov a osoby, ktoré maju znizené
fyzické, senzorické alebo dusevné schopnosti,
alebo osoby bez patri€nych skusenosti a/alebo
znalosti pouzivat, iba pokial na nich dozera
osoba zodpovedna za ich bezpeénost alebo ak
ich tato osoba vopred pouci o bezpec€ne;j
obsluhe spotrebi€a a prislusnych rizikach. Deti
sa nesmu hrat’ so spotrebi¢om. Spotrebic a
napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu deti
mladSich ako 8 rokov. Cistenie a udrzbu nesmu
vykonavat deti, ktoré su mladsie ako 8 rokov
a bez dozoru.

» Napadjaci kabel, zastrCku ani spotrebic
neponarajte do vody ani do Ziadnej inej
kvapaliny, aby sa predislo urazu elektrickym
pradom.

» Spotrebi¢ musi byt zapojeny do uzemnenej
elektrickej zasuvky (pre spotrebice triedy ).

* VAROVANIE: V pripade, Ze je povrch
prasknuty, spotrebi¢ vypnite, aby sa predislo
riziku urazu elektrickym pradom!

» Spotrebi€ a napajaci kabel uchovavajte mimo
dosahu deti mladSich ako 8 rokov.

» PoCas prevadzky spotrebi¢a mozu byt teploty
pristupnych povrchov vysokeé.

 Zariadenie nie je ur€ené na ovladanie pomocou
externého ¢asovaca alebo samostatného
systému na dialkové ovladanie.

. &Povrchy oznacené tymto logom mdzu byt
pri pouzivani horuce.

* Na zabranenie poruch prudenia vzduchu
nedavajte ni¢ navrch spotrebi¢a a okolo
spotrebica zabezpecte vzdy 10 centimetrov
volného miesta.

* Po procese pecenia musi spotrebi¢ vychladnut.
Proces chladenia sa aktivuje automaticky po
skonceni Casovaca. Spotrebi¢ neodpajajte z
elektrickej siete skér, ako sa skonci proces
chladenia, pretoze zostavajuci horuci vzduch
spbsobit posSkodenie pristroja.

* Toto zariadenie je urCené iba na pouzivanie v
domacnosti a na podobné ucely a smie sa
pouzivat, napriklad:

— V kuchynskych kutoch vyhradenych pre personal v obchodoch,
kancelariach a v inych profesionalnych priestoroch.

— Smu ho pouzivat klienti hotelov, motelov a inych priestorov,
ktoré maju ubytovaci charakter.

— V turistickych ubytovniach.

— Na farmach.

USCHOVAJTE SI TIETO INSTRUKCIE
LEN NA POUZITIE VNUTRI

X

mmm  (Odpad z elektrickych vyrobkov sa nesmie likvidovat spolu s
odpadom z domacnosti. Recyklujte, prosim, v prislusnych zariadeniach.
Informacie o recyklacii su dostupné na miestnom trade alebo v miestnej
predajni.

: Symbol univerzalnej recyklacie, logo alebo ikona je medzinarodne
uznavanym symbolom, ktory sa pouziva na oznacenie recyklovatelnych
materidlov. Symbol recyklacie spada do verejnej oblasti a nie je ochrannou
znamkou.

c € Tento vyrobok spifia poZiadavky zhody podra platnych
euﬁyskych predpisov alebo smernic.

Euroazijska znacka zhody (EAC) je znacka certifikacie pouzivana
na oznacenie vyrobkov, ktoré splfaju vSetky technické predpisy
Euroazijskej colnej unie.

@

The Green Dot je registrovanou obchodnou znackou Der Griine
Punkt — Duales System Deutschland GmbH a ako obchodna znacka je
celosvetovo chranena. Toto logo smu pouzivat vyluéne zakaznici
spolo¢nosti DSD GmbH, ktori maju platnd zmluvu o pouzivani ochrannej
znamky, alebo spolo¢nosti zaoberajluce zaoberaju sa odpadovym

hospodarstvom v ramci Spolkovej republiky Nemecko. To plati aj pre
reprodukciu loga tretimi stranami v slovniku, encyklopédii alebo
elektronickej databaze, ktora obsahuje referenénu prirucku.

Q? Tento symbol sa pouziva na oznacenie materialov uréenych na
styk s potravinami v Eurépskej unii, ako je definované v nariadeni (ES) €.
1935/2004.

@

Vyrobok a obalové materialy su recyklovatelné pod podmienkou
rozSirenej zodpovednosti vyrobcu. V zaujme lepSieho spracovania odpadu
ho zlikvidujte oddelene podla znazornenych symbolov na obale. Logo
Triman plati len vo Francuzsku.

C._) Separovany zber / Overte si pokyny vydané miestnou
samospravou.

POPIS KOMPONENTOV
. Privod vzduchu

Displej

Odnimatelna mriezka (bez tejto mriezky spotrebi¢ nepouzivajte)
Nadoba

Rukovat

Otvory pre vyvod vzduchu

PRED PRVYM POUZITIM

« Odstrante vSetok baliaci material.

» Odstrarite zo spotrebica vSetky nalepky alebo Stitky.

» Dékladne umyte diely teplou vodou, Cistiacim prostriedkom a
neabrazivnou hubkou.

« Utrite vnutro a vonkajSok spotrebi¢a vihkou utierkou.

» Umiestnite spotrebi¢ na stabilny horizontalny a rovny povrch, spotrebic
neumiestiujte na povrch, ktory nie je odolny teplu.

* Pri prvom zapnuti spotrebi¢a sa mdze objavit mierny zapach. Ide o
normalny jav, zabezpecte, prosim, dostatocnu ventilaciu. Zapach je
docasny a velmi rychlo zmizne. )

» Spravne umiestnite odnimatelnd mriezku do panvice. POZNAMKA:
nepouzivajte spotrebi€ bez tejto mriezky.

* Tato teplovzdusna fritéza pouziva horuci vzduch. Nenalievajte do
panvice fritovaci olej alebo mast'.

» Na zabranenie poruch pradenia vzduchu nedavajte ni¢ navrch
spotrebica a okolo spotrebic¢a zabezpecte vzdy 10 centimetrov
volného miesta.

POUZIVANIE

» Zasuiite zastréku sietovej Snury do uzemnenej zasuvky.

» Opatrne vyberte z teplovzdusnej fritézy panvicu.

* Vlozte ingrediencie do panvice, uistite sa, Ze odnimatelna mriezka je
vloZena do panvice pred tym, nez do nej vlozZite ingrediencie.

 Zasuiite panvicu spat do teplovzdusnej fritézy.

» Pocas pouzivania a nejaky ¢as po pouziti sa panvice nedotykajte,
pretoZe je velmi horuca. Panvicu chytajte len za racku.

» Zapnite spotrebi¢ stlacenim vypinaca.

Manualne nastavenia

- Cas sa déa upravit s pomocou ovladacich tlacidiel Casovaca. Na
predizenie ¢i skratenie Casu smazenia o jednu minutu raz stlaéte
ovladacie tlacidla casovaca. Na rychlejSiu zmenu ¢asu tlacidlo stlacte a
podrzte. Casovaé mozete nastavit od 1 do 60 minut.

 Teplota sa da upravit s pomocou ovladacich tlacidiel teploty. Na
zvysenie €i znizenie teploty smazenia o 5 stupnov raz stlacte ovladacie
tlacidla teploty. Na rychlejSiu zmenu teploty tla€idlo stlacte a podrzte.
Teplotu mdzete nastavit od 80 do 200 stupriov.

» Po nastaveni pozadovaného ¢asu a teploty spustite spotrebi¢ stlacenim
vypinaca.

oorwNS

Min.— |Cas (min) |Teplota (°C) |Pretre |Dalie
max. pte informacie
mnozstv
o(9)
Hranolceky |300 — 10-18 200 pretre
700 pte
Domace 300 — 16 -20 200 pretre |pridajte
hranol¢eky (800 pte polovicu
polievkovej
lyzice oleja
Mrazené 100 — 6-10 200 Pouzite
rybie prsty (400 polotovar
Stehienka |100 — 18 -22 180
500
Hamburger |100 — 13-15 180
500
Jarné 100 - 8-10 200 pretre |Pouzite
zavitky 400 pte polotovar
Kola¢ 300 20-25 160 Pouzite plech
na pecenie
Kolac 300 20-25 160 Pouzite plech
quiche na pecenie
Muffiny 300 15-18 200 Pouzite plech
na pecenie

Programovacie rezimy . B

 V ponuke je 8 programov vyprazania: HRANOLCEKY, MASO, RYBY,
KREVETY, STEAK, KOLAC, PIZZA a KURA. Pomocou tladidla rezimu
zvolte poZadovany programovaci rezim.

# Symbol Program Teplota (°C) Cas (min)
1 X Hranoléeky |200 15
2 o= Maso 180 25
3 v} Ryby 160 20
4 @ﬂ Krevety 160 20
5 i Steak 180 20
6 G Kolac 160 30
7 @ Pizza 170 20
8 Kura 200 20

» Ked stlacite vypina¢, Aerofryer spusti prislusny program. Pokial ste
zvolili chybny program, mézete ho zrusit stlacenim vypinaca. Potom
mdzete vybrat inu funkciu. Zvoleny program mézete upravit tak, ze
zmenite Cas a teplotu.

« Pokial vytiahnete pavnicu v priebehu procesu smazenia, spotrebi¢ sa
automaticky vypne za 5 sekund. Pokial' pavnicu znovu vlozite, program
bude pokracovat.

» Ak chcete program ukongit, stlacte vypina€. Spotrebi¢ sa vypne po 20
sekundach.

* Prebytocny olej z jedla sa zhromazduje v spodnej €asti panvice.

« Niektoré potraviny si vyZaduju pocas pripravy pretrasenie. Na
pretrasenie potravin vytiahnite panvicu zo spotrebi¢a za ru¢ku a zatraste
fou. Potom panvicu zasurite spat do teplovzdu$nej fritézy.

 Po uplynuti nastaveného €asu pripravy sa ozve pipnutie Casovaca.
Spotrebi¢ sa zastavi po 20 sekundach. Vytiahnite panvicu zo spotrebica
a poloZzte ju na povrch odolny vodi teplu.

« Skontrolujte, €i je jedlo pripravené. Ak jedlo eSte nie je pripravené,
jednoducho zasunte panvicu spat do spotrebi¢a a nastavte ¢asovac este
na zopar minut.

Tipy

* Pretrasenie mensich potravin po¢as pripravy optimalizuje kone¢ny
vysledok a moze poméct predist nerovhomernému prepeceniu.

» Na dosiahnutie chrumkavosti pridajte k surovym zemiakom malé
mnozstvo oleja. Pecte prisady v teplovzdusnej fritéze do niekolkych
minut po tom, ako ste pridali olej.

* V teplovzdusnej fritéze nepripravujte velmi mastné jedla ako klobasy.

» Ak chcete upiect kolac¢ alebo quiche, pripadne ak chcete piect krehké
potraviny ¢i plnené jedla, do nadoby vlozte plech na pecenie.

* Teplovzdusnu fritézu mézete pouzit taktiez na prihriatie jedla. Na
prihriatie jedla nastavte teplotu 150°C a ¢as do 10 minut.

CISTENIE A UDRZBA

* Pred Cistenim odpojte spotrebic od elektrickej siete a pockajte, kym
vychladne.

 Spotrebi¢ nikdy neponarajte do vody ani do Ziadnej inej tekutiny.
Zariadenie nie je vhodné do umyvacky riadu.

» Panvicu a teplovzdu$nu fritovaciu mriezku (odnimatelnd mriezku)
vycistite makkou Spongiou navlhéenou v teplej vode s trochou istiaceho
prostriedku. Panvica a teplovzdus$na fritovacia mriezka (odnimatelna
mriezka) nie su uréené do umyvacky riadu.

» Ak na teplovzdu$nej fritovacej mriezke (odnimatelnej mriezke) alebo
spodnej strane panvice zostanu prilepené necistoty, panvicu naplrite
teplou vodou s Cistiacim prostriedkom. Teplovzdusnu fritovaciu mriezku
(odnimatelnu mriezku) vloZte do panvice a nechajte panvicu s mriezkou
nasiaknut aspon 10 minut vodou.

« Zariadenie ocistite vihkou handri¢kou. Nikdy nepouzivajte ostré a drsné
Cistiace prostriedky, $pongiu ani drétenku, pretoze by mohlo ddjst k
poskodeniu zariadenia.

ZIVOTNE PROSTREDIE

mmm Tento spotrebi¢ nesmie byt na konci zivotnosti likvidovany spolu s
komunalnym odpadom, ale musi sa zlikvidovat v recyklaénom stredisku
uréenom pre elektrické a elektronické spotrebie. Tento symbol na
spotrebici, v navode na obsluhu a na obale upozoriuje na tuto délezitd
skuto¢nost. Materialy pouzité v tomto spotrebici je mozné recyklovat.
Recyklaciou pouzitych domacich spotrebiCov vyraznou mierou prispievate
k ochrane Zivotného prostredia. Informacie o zbernych miestach vam
poskytnu miestne urady.

Podpora
Vsetky dostupné informacie a nahradné diely najdete na www.tristar.eu!

DA Betjeningsvejledning

SIKKERHED

* Hvis sikkerhedsinstrukserne tilsidesaettes, vil
fabrikanten ikke veere ansvarlig for skader.

* Hvis netledningen er beskadiget, skal den
udskiftes af fabrikanten, dennes service-agent
eller af en lignende kvalificeret person, for at
undga fare.

* Flyt aldrig apparatet ved at traekke i
netledningen, og serg for, at ledningen ikke
bliver sammenfiltret.

» Apparatet skal placeres pa et stabilt og plant
underlag.

* Dette apparat er kun til husholdningsbrug og
kun til brug for det, som det er konstrueret til. |
veerste tilfeelde kan maden bryde i brand. (Brug
ikke mere end én teske af olie, ikke noget kad
der frigiver meget fedt, eller vand beregnet til at
koge mad.)

* Dette apparat ma ikke anvendes af bgrn under
8 ar. Dette apparat kan anvendes af bgrn pa 8
ar og opefter samt personer med reducerede
fysiske, sansemaessige eller mentale evner eller
mangel pa erfaring eller viden vedrgrende
anvendelsen, hvis de overvages eller instrueres
i brugen af apparatet pa en sikker made samt
forstar de medfelgende risici. Barn ma ikke lege
med apparatet. Hold apparatet og dets kabel
veek fra barn pa under 8 ar. Renggring og
brugervedligeholdelse ma ikke foretages af
barn, medmindre de er over 8 ar og overvages.

* For at undga faren for elektrisk stad ma
netledning, stik eller apparatet ikke nedseenkes i
vand eller andre vaesker.

» Apparatet skal tilsluttes en stikkontakt med jord
(til klasse | apparater).

« ADVARSEL: Sluk for apparatet, hvis overfladen
er itu, sa du undgar risikoen for elektrisk stad.

» Hold apparatet og dets kabel vaek fra barn pa
under 8 ar.

» Temperaturen pa de tilgeengelige overflader kan
blive hgj, nar apparatet er i brug.

» Apparatet er ikke egnet til betjening med en
ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.

. &Overﬂader der er vist med dette symbol,
kan blive varme under brug.

* For at forhindre forstyrrelse af luftstrammen,
placer aldrig noget som helst oven pa apparatet
og sikr, at der er mindst 10 cm frit omrade
omkring apparatet.

« Efter bagningen skal apparatet kgle af. Denne
afkeling aktiveres automatisk nar timeren er
feerdig. Undga at treekke stikket til apparatet ud
af stikkontakten fgr afkalingen er feerdig, idet
den resterende varme luft kan beskadige
apparatet.

* Dette apparat er beregnet til brug i
husholdninger og lignende steder sa som:

— Kantineomrader i forretninger, kontorer og andre
arbejdspladser.

— Af kunder i hoteller, moteller og andre beboelsesmiljger.

— Miljger som Bed and Breakfast.



— Bondegarde.

GEM DISSE ANVISNINGER
KUN BEREGNET TIL EN ALMINDELIG HUSHOLDNING

=  Affald fra elektrisk og elektronisk udstyr ma ikke bortskaffes
sammen med husholdningsaffald. Bortskaffes til genbrug, hvor sadanne
faciliteter er tilgaengelige. Kontakt din lokale myndighed eller lokale
forhandler for at fa rad om genbrug.

; Det universelle genbrugssymbol, logo eller ikon er et internationalt
anerkendt symbol, der bruges til at betegne genanvendelige materialer.
Genbrugssymbolet er pa offentligt domeene og er ikke et varemeerke.

c € Dette produkt overholder overensstemmelseskravene i de
ldende europzeiske forordninger eller direktiver.

Det eurasiske overensstemmelsesmeerkat (EAC) certificerer, at
produkter lever op til alle den eurasiske toldunions tekniske
bestemmelser.

(/]

The Green Dot er et registreret varemeaerke tilhgrende Der Griine
Punkt — Duales System Deutschland GmbH og er beskyttet som
varemaerke over hele verden. Logoet ma kun benyttes af kunder hos DSD
GmbH med en gyldig brugskontrakt for varemaerket eller af
affaldshandteringsselskaber i Forbundsrepublikken Tyskland. Dette
geelder ogsa for tredjemands gengivelse af logoet i en ordbog,
encyklopaedi eller elektronisk database, indeholdende en
referencemanual.

QT Dette symbol bruges til at markere materialer, der er beregnet til at
komme i kontakt med fgdevarer i EU, som defineret i forordning (EF) nr.
1935/2004.

@

Produktet og emballagematerialerne er genanvendelige,
underlagt udvidet producentansvar. Bortskaf det separat i henhold til
symbolerne pa pakken for bedre affaldsbehandling. Triman-logoet er kun
gyldigt i Frankrig.

BESKRIVELSE AF BESTANDDELE
. Luftindtag

Display

Aftagelig rist (brug ikke apparatet uden denne rist)
Pande

Handtag

Abninger til luftudgang

FOR FORSTE IBRUGTAGNING

* Fjern alt indpakningsmateriale.

* Fjerne alle klistermaerker og meerkater fra apparatet.

* Rens delene grundigt med varmt vand, lidt opvaskemiddel og en svamp,
der ikke laver ridser.

» Renggr apparatets inderside og yderside med en fugtig klud.

* Placer apparatet pa en stabil, vandret overflade, placer den ikke pa en
overflade der ikke taler varme.

» Nar apparatet teendes farste gang, afgiver det en svag lugt. Dette er
normalt, sgrg for passende udluftning. Lugten er kun midlertidig og
forsvinder hurtigt.

* Placer den aftagelige rist korrekt i panden. BEMARK: Brug ikke
apparatet uden denne rist.

* Det er en luft-steger, som fungerer ved hjalp af varm luft. Panden
ma ikke pafyldes med olie eller stegefedt.

* For at forhindre forstyrrelse af luftstrammen, placer aldrig noget
som helst oven pa apparatet og sikr, at der er mindst 10 cm frit
omrade omkring apparatet.

oohwN -~

BRUG

» Seet netstikket ind i en stikkontakt, som har jordforbindelse.

» Tag forsigtigt panden ud af luftstegeren.

 Laeg ingredienserne i panden, og serg for, at den aftagelige rist er
placeret i panden, for ingredienserne lsegges i.

» Skyd panden ind i luft-stegeren.

» Undga at bergre panden under brug og et stykke tid derefter, eftersom
den bliver meget varm. Hold kun panden i handtaget.

» Teend for apparatet ved at trykke pa teend/sluk-knappen.

Manuelle indstillinger

« Tiden kan justeres med timerkontrolknapperne. Tryk én gang pa
timerkontrolknapperne for at forlaenge eller afkorte stegetiden med et
minut. Tryk pa en af knapperne, og hold den nede for at justere tiden
hurtigere. Du kan indstille timeren til mellem 1 og 60 minutter.

» Temperaturen kan justeres med temperaturkontrolknapperne. Tryk én
gang pa temperaturkontrolknapperne for at haeve eller seenke
temperaturen med 5 grader. Tryk pa en af knapperne, og hold den nede,
for at justere temperaturen hurtigere. Du kan indstille temperaturen til
mellem 80 og 200 grader.

» Nar den gnskede tid og temperatur er indstillet, trykkes pa taend/sluk-
knappen for at starte.

6 o) Kage 160 30
7 @ Pizza 170 20
8 Kylling 200 20

Min- Tid (min) |Temperatur |Ryst |Ekstra
maks (°C) information
mangde
(9)
Pommes 300-700 |10-18 200 ryst
frites
Hjemmelav |300-800 |16-20 200 ryst  |tilfgj 1/2
ede spiseske olie
pommes
frites
Frosne 100-400 (6-10 200 Brug
fiskefingre ovnklare
Kyllingelar |100-500 |18-22 180
Hamburger [100-500 [13-15 180
Forarsruller |100-400 |8-10 200 ryst Brug
ovnklare
Kage 300 20-25 160 Brug
bagefolie
Quiche 300 20-25 160 Brug
bagefolie
Muffins 300 15-18 200 Brug
bagefolie

Programmerede tilstande

* Der er 8 fritureprogrammer, herunder: POMMES FRITES, K@D, FISK,
REJER, STEAK, KAGE, PIZZA og KYLLING. Brug tilstandsknappen til
at veelge mellem de programmerede tilstande.

# Symbol Program ;I;e(z:n)wperatur Tid (min)
1 B3 fPrict)gmes 200 15
2 = Kad 180 25
3 =~} Fisk 160 20
4 8. Rejer 160 20
5 ) Steak 180 20

» Nar du trykker pa teend/sluk-knappen, starter airfryeren det tilsvarende
program. Hvis du har valgt det forkerte program, kan du annullere ved at
trykke pa teend/sluk-knappen. Derefter kan du veelge en anden funktion.
Det er ogsa muligt at justere det valgte program ved at aendre tiden og
temperaturen.

» Nar du traekker panden ud under stegning/friturestegning, slukkes
apparatet automatisk inden for 5 sekunder. Nar du saetter panden
tilbage i apparatet, genoptages programmet.

* Tryk pa teend/sluk-knappen for at stoppe et program. Apparatet slukkes
efter 20 sekunder.

» Overskydende olie fra ingredienserne opsamles i bunden af panden.

* Nogle ingredienser ber evt. rystes, nar halvdelen af tilberedelsestiden er
gaet. Det gor du ved at treekke panden ud vha. handtaget og derefter
ryste den. Skub derefter panden ind i airfryeren igen.

» Nar timeren bipper, betyder det, at tilberedelsestiden er gaet. Apparatet
slukkes efter 20 sekunder. Traek panden ud af apparatet, og placer den
pa en varmebestandig overflade.

« Kontroller om ingredienserne er faerdige. Hvis ingredienserne ikke er helt
feerdige, kan man blot skyde bakken ind i apparatet igen og indstille
timeren til nogle fa minutter mere.

Gode rad

* Det giver de bedste resultater og forebygger ujaevn stegning, hvis man
omryster mindre ingredienser nar halvdelen af tilberedelsestiden er
forlgbet.

« Kom en smule olie pa de friske kartofler, sa bliver de mere sprgde. Steg
ingredienserne i luftstegeren nogle fa minutter efter at der er kommet
olie pa dem.

* Tilberede ikke ekstremt fedtede ingredienser sdsom peolser i
luftstegeren.

» Kom bagefolie i panden, hvis du vil bage en kage eller quiche, eller hvis
du vil stege sarte eller fyldte ingredienser.

» Du kan ogsa bruge luftstegeren til at genopvarme ingredienser. Til
genopvarmning af ingredienser indstilles temperaturen til 150 °C i op til
10 minutter.

RENGQRING OG VEDLIGEHOLDELSE

 Tag netstikket ud og vent til apparatet er helt kglet af, inden det
rengeres.

* Nedseenk aldrig apparatet i vand eller andre vaesker. Panden kan ikke
tale vask i opvaskemaskine.

» Renger panden og aeroplaten (aftageligt gitter) med varmt vand, lidt
opvaskemiddel og en ikke-slibende svamp. Panden og aeropladen
(aftageligt gitter) taler ikke opvaskemaskine.

* Hvis der sidder snavs fast pa aeropladen (det aftagelige gitter) eller
bunden af gryden, skal du fylde gryden med varmt vand med lidt
opvaskemiddel. Laeg aeropladen (det aftagelige gitter) i gryden, og lad
gryden og gitteret sta i bled i ca. 10 minutter.

» Renger apparatet med en fugtig klud. Brug aldrig kraftige eller slibende
rengeringsmidler, skuresvampe eller staluld, som gdelaegger apparatet.

MILJO

mmm Dette apparat ma ikke bortskaffes sammen med
husholdningsaffaldet efter udtjent brug, men skal afleveres pa en
genbrugsplads for elektronik og kekkenapparater. Dette symbol pa
apparatet, brugervejledningen og emballagen henviser til dette vigtige
punkt. Materialerne, der er brugt i dette apparat, kan genbruges. Ved at
genbruge brugte husholdningsapparater bidrager du med en veesentlig
hjeelp til beskyttelse af miljget. Sperg dine lokale myndigheder hvor
genbrugspladserne er placeret.

Stotteanordning
Du kan finde al tilgeengelig information og reservedele pa www.tristar.eu!

Fl Ohjekirja

TURVALLISUUS

« Jos turvallisuusohjeita ei noudateta, valmistaja
ei ole vastuussa vahingoista.

« Jos virtajohto vaurioituu, tulee valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan patevyyden
haltijan vaihtaa se, jotta valtytaan sahkoiskun
vaaralta.

 Ala koskaan siirra laitetta vetamalla johdosta ja
varmista, ettei johto sotkeennu.

+ Laite on asetettava vakaalle, tasaiselle
alustalle.

« Laitetta saa kayttaa vain kotitalouksien
tarpeisiin ja vain sen alkuperaiseen
kayttotarkoitukseen. Pahimmassa tapauksessa
ruoka voi syttya tuleen. (Ala kayta enempaa
kuin yksi teelusikallinen 6ljya, alaka lihaa, joka
vapauttaa paljon rasvaa tai ruoan keittamiseen
tarkoitettua vetta.)

* Alle 8-vuotiaat lapset eivat saa kayttaa tata
laitetta. Tata laitetta saavat kayttaa 8-vuotiaat ja
sitd vanhemmat lapset seka henkil6t, joilla on
fyysisia, aistillisia, henkisia tai likkuvuuteen
liittyvia rajoitteita, tai joilla on puutteellinen
kokemus tai tuntemus, mikali heita valvotaan ja
ohjataan laitteen turvallisessa kaytossa ja he
ymmartavat siihen liittyvat vaarat. Lapset eivat
saa leikkia laitteella. Pida laite ja sen virtajohto
alle 8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.
Lapset eivat saa puhdistaa tai suorittaa
kayttajahuoltoa laitteelle, elleivat he ole yli 8-
vuotiaita ja valvottuina.

« Sahkoiskujen valttamiseksi ala upota johtoa,
pistoketta tai laitetta veteen tai muuhun
nesteeseen.

* Laite on liitettdva maadoitettuun pistorasiaan
(luokan | laitteille).

* VAROITUS: Jos pinta on haljennut, kytke laite
pois paalta sahkoiskumahdollisuuden
valttamiseksi.

+ Pida laite ja sen virtajohto alle 8-vuotiaiden
lasten ulottumattomissa.

» Kayttopinnat voivat kuumentua laitteen kayton
aikana.

* Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella
ajastimella tai erillisella kauko-
ohjausjarjestelmalla.

. &Téssé logossa naytetyt pinnat tulevat
kuumiksi kayton aikana.

» Ala esta ilmavirtausta laittamalla jotain laitteen
paalle ja pida aina vahintaan 10 cm vapaata
tilaa laitteen ymparilla.

* Leivonnan jalkeen laitteen on annettava
jaahtya. Tama jaahtymisprosessi kaynnistyy
automaattisesti ajastinajan paatyttya. Ala irrota
virtapistoketta pistorasiasta ennen jaahtymisen
paattymista, silla jaljelle jaava kuuma ilma voi
vaurioittaa laitetta.

» Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi
kotitalouksissa ja samankaltaisissa
ymparistoissa, kuten:

— Henkiloston keittidtiloissa kaupoissa, toimistoissa ja muissa
tydymparistoissa.

— Asiakkaiden kaytdssa olevissa tiloissa hotelleissa, motelleissa
ja muissa asuinymparistoissa.

— Majoituksen ja aamiaisen tarjoavissa ymparistoissa.

— Maataloissa.

SAILYTA NAMA OHJEET _
VAIN KOTITALOUSKAYTTOON

mm=  Sahkolaitejatetta ei saa havittda talousjatteena. Kierrata siihen
tarkoitetuissa tiloissa. Kysy kierratysohjeita paikalliselta viranomaiselta tai
paikallisesta myymalasta.

: Yleinen kierratyssymboli, -logo tai -kuvake on kansainvalisesti
tunnustettu symboli, jota kaytetdan kierratettavien materiaalien
kuvaamiseen. Kierratyssymboli on julkinen, se ei ole tavaramerkki.

c € Tama tuote tayttaa sovellettavien eurooppalaisten asetusten tai
direktiivien vaatimustenmukaisuutta koskevat maaraykset.

Euraasian vaatimustenmukaisuusmerkki (EAC) on
sertifiointimerkki, joka osoittaa, ettd tuotteet ovat Euraasian tulliliton
kaikkien teknisten maaraysten mukaisia.

®

Green Dot on Der Grine Punkt — Duales System Deutschland
GmbH:n rekisterdity tavaramerkki ja maailmanlaajuisesti suojattu
tavaramerkki. Logoa saavat kayttaa vain sellaiset DSD GmbH:n
asiakkaat, joilla on voimassa oleva tavaramerkin kayttésopimus, tai
Saksan liittotasavallassa toimivat jatehuoltoyritykset. Tama koskee myds
kolmansien osapuolten suorittamaa logon jaljentamista sanakirjassa,
tietosanakirjassa tai sahkdisessa tietokannassa, joka sisaltaa kasikirjan.

QT Tata symbolia kaytetdan elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvien materiaalien merkitsemiseen Euroopan unionissa asetuksen
(EY) N:o 1935/2004 mukaisesti.

¥

Tuote ja pakkausmateriaalit voidaan kierrattaa, valmistajan
laajennetun vastuun alaisina. Havita ne erikseen kuvien
pakkaussymbolien mukaisesti jatteenkasittelyn parantamiseksi. Triman-
logo on voimassa vain Ranskassa.

OSIEN KUVAUS
. llman sisaanotto
Naytto
Irrotettava ritila (ala kayta laitetta ilman tata ritilaa)
Pannu
Kahva
liman ulostulon aukot

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

« Poista kaikki pakkausmateriaali.

« Poista kaikki tarrat ja etiketit laitteesta.

« Puhdista osat huolellisesti kuumalla vedella, astianpesuaineella ja
hankaamattomalla pesusienella.

« Pyyhi laitteen sis&- ja ulkopuoli kostealla liinalla.

« Aseta laite vakaalle, vaakasuoralle pinnalle. Ala aseta laitetta kuumuutta
kestamattomille pinnoille.

» Kun laite kytketdan ensimmaisen kerran paalle, ilmassa tuntuu hieman
tuoksua. Tama on normaalia. Varmista riittdva tuuletus. Tuoksu on
tilapainen ja haviaa nopeasti.

« Aseta irrotettava ritila vuokaan oikein. HUOMAA: &la kayta laitetta ilman
tata ritilaa. .

* Tama on kuumalla ilmalla toimiva ilmapaistin. Ala tayta pannua
oljylla tai paistorasvalla.

« limavirtauksen varmistamiseksi dla aseta esineita laitteen paalle ja
huolehdi siitd, ettd laitteen ymparilla on aina vahintdan 10 cm
vapaata tilaa.

KAYTTO

« Laita virtapistoke maadoitettuun pistorasiaan.

» Veda pannu varovasti ulos kiertoilmakypsentimesta.

« Laita ainekset pannuun. Varmista, etta irrotettava ritila on asetettu
pannuun ennen aineksien lisdamista.

« Liu'uta pannu takaisin iimapaistimeen.

» Ala koske pannuun kayton aikana ja jonkin aikaa kayton jalkeen, silla
pannu tulee hyvin kuumaksi. Pida pannusta kiinni vain kadensijasta.

« Kytke laite paalle virtapainiketta painamalla.

Omat asetukset

» Aikaa sdadetaan ajastimen saatdpainikkeilla. Voit lisata tai vahentaa
paistoaikaa minuutilla painamalla ajastimen painiketta kerran. Aikaa
voidaan saataa nopeammin pitdmalla painiketta painettuna. Ajastimen
ajaksi voidaan asettaa 1-60 minuuttia.

» Lampdtilaa saadetaan lampdétilan sdatopainikkeilla. Lampdétilan
saatopainikkeiden painaminen kerran lisaa tai vahentaa paistolampdtilaa
5 asteella. Voit saataa lampdotilaa nopeammin pitamalla painiketta
painettuna. Lampdtilaksi voidaan asettaa 80—200 astetta.

» Kun haluttu aika ja lampétila on asetettu, kaynnista laite
virtapainikkeesta.

oL~

Pakastekala|100-400 [6-10 200 Kayta

puikot uunivalmiita
tuotteita

Kanankoive [100-500 |18-22 180

t

Hampurilain [100-500 [13-15 180

en

Kevatkaaryl |100-400 [8-10 200 ravista |Kayta

eet uunivalmiita
tuotteita

Kakku 300 20-25 160 Kayta
paistoastiaa

Avopiirakka {300 20-25 160 Kayta
paistoastiaa

Muffinit 300 15-18 200 Kayta
paistoastiaa

Ohjelmat

« Laitteessa on kahdeksan paisto-ohjelmaa: RANSKANPERUNAT, LIHA,
KALA, KATKARAVUT, PIHVI, KAKKU, PIZZA ja KANA. Valitse haluttu
ohjelma painamalla sen painiketta.

# Symboli  |Ohjelma Lampdtila (°C) |Aika (min)
1 Ranskanperu |200 15
% nat
2 E Liha 180 25
3 ﬁ Kala 160 20
4 g Katkaravut 160 20
5 g Pihvi 180 20
6 E Kakku 160 30
7 Pizza 170 20
8 Kana 200 20

Enimmai |Aika (min) |Lampétila Ravist |Lisatietoja
s-/ (°C) amine
vahimm n
dismaar
é(9)
Ranskanper [300-700 |10-18 200 ravista
unat
Kotitekoiset [300—-800 [16-20 200 ravista |lisaa 1/2
ranskanper ruokalusikalli
unat sta 6ljya

» Kun painat virtapainiketta, Aerofryer kaynnistaa valitun ohjelman. Jos
olet valinnut vaaran ohjelman, voit peruuttaa ohjelman painamalla
virtapainiketta. Taman jalkeen voit valita toisen toiminnon. Valitun
ohjelman saataminen on myos mahdollista aikaa ja lampétilaa
muuttamalla.

« Jos vedat pannun ulos paistoprosessin aikana laite sammuu
automaattisesti 5 sekunnin kuluessa. Ohjelma jatkuu, kun tyonnat
laitteen takaisin paikalleen.

* Peruuta ohjelma painamalla virtapainiketta. Laite sammuu 20 sekunnin
kuluttua.

« Liika oljy aineksista keratadan pannun pohjalle.

« Jotkin ainekset vaativat ravistelua valmistusajan puolivalissa. Ravistele

aineksia vetamalla pannu kahvasta pitéden ulos laitteesta ja ravistele sita.

Liu’uta sitten pannu takaisin kiertoilmakypsentimeen.

« Ajastimen merkkidani kertoo, etta asetettu valmistusaika on kulunut
loppuun. Laite sammuu 20 sekunnin kuluttua. Veda pannu ulos
laitteesta ja aseta se lampoa kestavalle alustalle.

» Tarkista ainesten olevan valmiita. Jos ainekset eivat ole viela valmiita,
tydonna pannu takaisin laitteeseen ja aseta ajastimeen muutama
lisdminuutti.

Vinkkeja

» Pienempien ainesten ravistelu valmistuksen puolivalissa optimoi
lopputuloksen ja voi auttaa estimaan epatasaisesti paistuneet ainekset.

« Lisaa hieman oljya tuoreisiin perunoihin rapean lopputuloksen
saamiseksi. Paista aineksesi ilmapaistimessa muutaman minuutin
kuluessa 6ljyn lisdédmisen jalkeen.

« Ala valmista ilmapaistimessa erittain rasvaisia aineksia, kuten
makkaroita.

» Aseta paistoastia pannuun, kun haluat valmistaa kakun tai piirakan, tai
jos haluat valmistaa helposti rikkoutuvia tai taytettyja aineksia.

» Voit kayttaa ilmapaistinta myos ainesten lammittamiseen uudelleen.
Lammité ainekset uudelleen asettamalla lampétilaksi 150 °C ja ajaksi 10
minuuttia.

PUHDISTUS JA YLLAPITO

» Ennen puhdistusta irrota laite sdhkdverkosta ja odota, etté laite vilenee.

» Ala koskaan upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen. Laite ei kesta
konepesua.

» Puhdista pannu ja irrotettava ritila huolellisesti kuumalla vedella,
astianpesuaineella ja hankaamattomalla pesusienelld. Pannu ja
irrotettava ritila eivat ole konepesun kestavia.

« Jos irrotettavaan ritildan tai pannun pohjaan on tarttunut jaamia, tayta
pannu kuumalla vedella ja lisda siihen astianpesuainetta. Laita
irrotettava ritild pannuun ja anna pannun ja ritilan liota noin 10 minuuttia.

» Puhdista laite kostealla liinalla. Ala koskaan kayta kovia tai hankaavia
puhdistusaineita, hankaustyynyja tai terasvillaa, silld ne vahingoittavat
laitetta.

YMPARISTO

mmm Tata laitetta ei saa havittda talousjatteiden mukana sen elinkaaren
lopussa. Se on sen sijaan vietdva sahko- ja elektroniikkalaitteiden
kierratyskeskukseen. Laitteessa, kayttdoppaassa ja pakkauksessa oleva
symboli korostaa tata tarkeaa seikkaa. Taman laitteen
valmistusmateriaalit voidaan kierrattaa. Kierrattamalla kaytetyt
talouslaitteet myotavaikutat tarkedan pyrkimykseen suojella
ymparistéamme. Kysy paikallisilta viranomaisilta lisatietoja
kerayspisteesta.

Tuki
Tiedot ja varaosat |6ydat osoitteesta www.tristar.eu!

NO Bruksanvisning

SIKKERHET

* Produsenten kan ikke holdes ansvarlig for
eventuell skade hvis du ikke overholder
sikkerhetsinstruksjonene.

* Hvis stramledningen er skadet, ma den
erstattes av produsenten, forhandleren eller
tilsvarende kvalifisert personell for & unnga
fare.

* Ikke flytt apparatet ved a dra i ledningen, og
pass pa at ledningen ikke blir floket.

» Apparatet ma plasseres pa et stabilt og jevnt
underlag.

* Dette apparatet er bare for bruk i et hjem, og
kun for de oppgaver apparatet er laget for. |
verste fall kan maten ta fyr. (Bruk ikke mer enn
en teskje olje, ikke kjgtt som avgir mye fett,
eller vann for matkoking.)

* Dette apparatet skal ikke brukes av barn som
er under 8 ar. Apparatet kan brukes av barn fra
8 ar og oppover, av personer med fysisk,
sensorisk eller mental funksjonshemming eller
av personer som mangler ngdvendig kunnskap
eller erfaring, hvis disse ledes eller instrueres
om hvordan de bruker apparatet pa en sikker
mate og forstar farene som foreligger. Barn ma
ikke leke med apparatet. Hold apparatet og
ledningen utenfor rekkevidden til barn som er
mindre enn 8 ar. Rengjgring og vedlikehold ma
ikke utfgres av barn, med mindre de er over 8
ar og under oppsyn.

* For a beskytte mot elektrisk stat, dypp aldri
stgpsel, ledning eller selve apparatet i vann
eller andre vaesker.

» Apparatet skal kobles til en jordet stikkontakt
(for klasse |-apparater).

* ADVARSEL.: Hvis overflaten har sprukket, ma
du sla av produktet for & unnga fare for elektrisk
stot.

» Hold apparatet og stremledningen utenfor
rekkevidde av barn under 8 ar.

* De tilgjengelige overflatene kan bli varme nar
apparatet er i bruk.

» Apparatet er ikke laget for a bli betjent ved hjelp
av en ekstern timer eller et separat
fiernstyringsystem.

. AOverﬂatene merket med denne logoen kan
bli varme under bruk.

* For & hindre forstyrrelser i luftstremmen, ikke
sett gjenstander pa apparatet og s@rg for at det
alltid er 10 cm ledig plass rundt apparatet.

* Etter stekingen ma apparatet fa avkjgles, noe
som aktiveres automatisk nar tidsuret har talt
ned. Ikke trekk ut stopselet fra stikkontakten far
avkjglingen er ferdig, da gjenvaerende varm luft
kan skade apparatet.

* Dette apparatet er beregnet for bruk i
husholdninger og lignende bruksomrader, som:

— Kjgkkenomrader for personale i butikker, pa kontorer og andre
arbeidsmiljger.
— Av klienter pa hoteller, moteller og andre boligmiljger.
Bed and breakfast-miljger.

— Garder.

TA VARE PA DISSE INSTRUKSJONENE
BARE TIL HUSHOLDNINGSBRUK

X

wmm Elektriske produkter skal ikke kastes sammen med
husholdningsavfallet. Vennligst resirkuler der det finnes fasiliteter. Sjekk
med lokale myndigheter eller din lokale butikk for r&d om gjenvinning.

: Det universelle resirkuleringssymbolet, -logoen eller -ikonet er et
internasjonalt anerkjent symbol som brukes til & merke resirkulerbare
materialer. Resirkuleringssymbolet er offentlig eiendom og ikke et
varemerke.

c € Dette produktet er i overenstemmelse med gjeldende
europeiske forskrifter eller direktiver.

Det eurasiske sertifiserings- og samsvarsmerke (EAC) er et
sertifiseringsmerke for & vise produkter som er i samsvar med alle
tekniske reguleringer i Den eurasiske tollunionen.

®

Grgnt punkt er det registrerte varemerket til Der Griine Punkt —
Duales System Deutschland GmbH og er beskyttet som et varemerke
over hele verden. Logoen kan kun brukes av DSD GmbHs kunder som
har en gyldig brukskontrakt for varemerket eller av
avfallshandteringsselskaper som er engasjert i Forbundsrepublikken
Tyskland. Dette gjelder ogsa tredjeparts gjengivelse av logoen i en
ordbok, et leksikon eller en elektronisk database som inneholder en
referansehandbok.

QT Dette symbolet blir brukt for & merke materialer som er beregnet
for @ komme i kontakt med mat i Den europeiske union slik det er definert
i forskriften (EC) No 1935/2004.

@

Produktet og innpakningsmaterialet er resirkulerbart og underlagt
utvidet produsentansvar. Kast det for seg og felg de illustrerte symbolene
pa innpakningen for & bidra til bedre avfallshandtering. Triman-logoen
gjelder bare i Frankrike.

DELEBESKRIVELSE
. Luftinntak

Display

Uttakbar rist (méa ikke brukes uten denne risten)
Gryte

Handtak

Luftavligpsapninger

FOR FORSTE GANGS BRUK

« Fjern all emballasje.

« Fjern eventuelle klistremerker eller etiketter fra apparatet.

» Rengjor alle delene med varmt vann, litt oppvaskmiddel og en myk
svamp.

» Tgrk av apparatet innvendig og utvendig med en fuktig klut.

* Plasser apparatet pa et stabilt, horisontalt og plant underlag. lkke
plasser apparatet pa underlag som ikke er varmebestandig.

ouhwh=

» Nar apparatet slas pa for farste gang, vil det oppsta litt lukt. Dette er
normalt. Serg for tilstrekkelig ventilasjon. Denne lukten er bare
midlertidig og vil forsvinne raskt.

* Plasser den avtagbare risten i pannen. MERK: Ikke bruk apparatet uten
denne risten.

* Dette er en frityrkoker som fungerer med varmliuft. Ikke fyll pannen
med olje eller stekefett.

« For a hindre forstyrrelse av luftstreammen ma du ikke sette noe
oppa apparatet. Pase at det alltid er 10 cm ledig plass rundt
apparatet.

BRUK

« Sett stgpselet i en jordet stikkontakt.

* Trekk pannen forsiktig ut av frityrkokeren.

 Legg ingrediensene i gryten. Pase at den uttakbare risten er plassert i
gryten fgr du legger i ingrediensene.

» Skyv pannen tilbake i frityrkokeren.

* Ikke bergr pannen under eller rett etter bruk, da den blir sveert varm.
Hold kun pannen etter handtaket.

* Trykk pa stremknappen for a sla pa apparatet.

Manuelle innstillinger

* Tiden kan justeres med tidskontrollknappene. Trykk én gang pa
tidskontrollknappene for & gke eller redusere steketiden med ett minutt.
Trykk pa og hold en av knappene for & justere tiden raskere. Du kan
stille timeren pa mellom 1 og 60 minutter.

» Temperaturen kan justeres med knappene for temperaturregulering.
Trykk pa knappene for temperaturregulering én gang for & gke eller
redusere temperaturen med fem grader. Trykk pa og hold en av
knappene for a justere temperaturen raskere. Du kan stille temperaturen
pa mellom 80 og 200 grader.

» Nar gnsket tid og tempratur er angitt, trykker du pa stremknappen for a
starte.

Min-/ Tid (min) |[Temperatur |[Rist |Tilleggsinfor
maksme (°C) masjon
ngde (g)
Pommes 300-700 |10-18 200 rist
frites
Hjemmelag {300-800 |16-20 200 rist tilsett en halv
de pommes spiseskje olje
frites
Frosne 100-400 (6-10 200 Bruk
fiskepinner ferdiglagde
Kyllinglar 100-500 |18-22 180
Hamburger {100-500 |13-15 180
e
Varruller 100—-400 (8-10 200 rist Bruk
ferdiglagde
Kake 300 20-25 160 Bruk
kakeform
Quiche 300 20-25 160 Bruk
kakeform
Muffins 300 15-18 200 Bruk
kakeform

Programmerte moduser

« Atte stekeprogrammer er inkludert: POMMES FRITES, KJ@TT, FISK,
REKER, BIFF, KAKE, PIZZA og KYLLING. Bruk modusknappen til &
velge mellom de programmerte modusene.

Nr. Symbol Program Temperatur Tid (min)
(C)
1 Pommes 200 15
% frites
2 % Kjott 180 25
3 ﬁ Fisk 160 20
4 g Reker 160 20
5 @ Biff 180 20
6 E Kake 160 30
7 Pizza 170 20
8 Kylling 200 20

» Nar du trykker pa av/pa-knappen, starter Aerofryer det aktuelle
programmet. Hvis du har valgt feil program, kan du avbryte ved & trykke
pa av/pa-knappen. Deretter kan du velge et annet program. Det er ogsa
mulig a justere det valgte programmet ved a endre tid og temperatur.

» Dersom du trekker ut pannen under stekingen, vil apparatet sla seg av
automatisk i Igpet av 5 sekunder. Nar du setter den inn igjen, vil
programmet fortsette.

* Trykk pa av/pa-knappen for a stoppe et program. Apparatet slar seg av
etter 20 sekunder.

* Overfladig olje fra ingrediensene samler seg i bunnen av pannen.

» Noen ingredienser ma ristes halvveis i tilberedningstiden. Rist
ingrediensene ved a trekke gryten ut av apparatet etter handtaket og
riste den. Skyv deretter gryten tilbake i apparatet.

+ Nar du herer at timeren piper, er angitt tilberedningstid gatt. Enheten slar
seg av etter 20 sekunder. Trekk gryten ut av apparatet og sett den pa en
varmebestandig overflate.

« Sjekk om ingrediensen er ferdig. Hvis maten enna ikke er ferdig, skyv
enkelt pannen tilbake i apparatet og still inn tidsuret til noen flere
minutter.

Tips

* Risting av mindre ingredienser halvveis i tilberedningen gir det beste
sluttresultatet, og bidrar til at ingrediensen ikke blir ujevnt fritert.

« Tilsett litt olje til ferske poteter for & gjere dem sprg. Friter ingrediensen i
frityrkokeren innen fa minutter etter at du har tilsatt oljen.

« lkke bruk frityrkokeren til a tilberede sveert fete ingredienser, som f.eks.
polser.

* Plasser en kakeform i kurven hvis du vil bake en kake eller lage quiche,
eller hvis du vil steke skjgre eller fylte ingredienser.

» Du kan ogsa bruke luftfrityrkokeren til & varme opp ingredienser. Nar du
skal varme opp ingredienser, stiller du temperaturen pa 150 °C i opptil
10 minutter.

RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

* For rengjgring ma varmeovnens stgpsel trekkes ut av kontakten og
ovnen ma veere avkjelt fer rengjeringen begynner.

* Senk aldri riskokeren ned i vann eller en annen veeske. Apparatet kan
ikke vaskes i oppvaskmaskin.

* Rengjer den avtagbare risten og pannen med varmt vann, litt
oppvaskmiddel og en ikke-slipende svamp. Pannen og den avtagbare
risten kan vaskes i oppvaskmaskin.

« Hvis det sitter fast smuss pa den avtagbare risten eller bunnen av
pannen, fyll pannen med varmt vann og ha i litt oppvaskmiddel. Legg
den avtagbare risten til blgt i pannen i ca. 10 minutter.

» Rengjor apparatet med en fuktig klut. Bruk aldri sterke eller slipende
rengjgringsmidler, skureputer eller stalull, som vil skade apparatet.

TF
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mmm Dette apparatet skal ved utlgpet av sin brukstid ikke legges i
husholdningsavfallet, men bli levert til en sentral for gjenvinning av
elektriske og elektroniske husholdningsapparater. Dette symbolet pa
apparatet, bruksanvisningen og emballasjen gjer deg oppmerksom pa
dette. Materialene som er brukt i dette apparatet kan resirkuleres. Ved
resirkulering av brukte husholdningsapparater gir du et viktig bidrag til
beskyttelsen av vart felles miljg. Sper dine lokale autoriteter etter
informasjon om innsamlingssted.

Hjelp
Du finner all informasjon og reservedeler pa www.tristar.eu.

RU

MEPbI MPEAOCTOPOXXHOCTU

* [lponsBoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTH
3a ywepb B crnyyae HecobnogeHus npasus
TEeXHVKM B6e30nacHOCTMW.

» Bo nsbexaHune onacHbIx cuTyauumn ans
3aMeHbl NOBPEXAEHHOro kabens nuTaHns
pekoMeHayeTcs 06paTUTbCA K
NPOV3BOAMTESIO, Er0 CEPBUCHOMY areHTy Unu
APYrMM AOCTaTOYHO KBannuunpoBaHHbIM
crneuvanicTam.

* He nepemeLlyante yCTpOMUCTBO 3a Kabenb
NUTaHWs, a Takke creguTe 3a Tem, YTobbl
kabenb He nepekpy4mBarncs.

* YCcTaHoBUTE YCTPONCTBO Ha YCTONYNBOW
POBHOM MOBEPXHOCTN.

 [laHHOe yCTpOMNCTBO NpefHasHayYeHo TOSTbKO
A8 UICNOoNb30BaHUS B ObITOBLIX YCNOBUSIX U
TONbKO MO HasHaveHuto. B xyawem cnyyae,
efa MoXeT 3aropeTbcs. (He gobasnsnTte
Oonee ogHOW YarHOM NOXKKU Macna, Msco, 13
KOTOPOro BblAENAETCS CIIMLIKOM MHOIO Xu1pa,
UnNu Boay ANS Bapku NPOAYKTOB.)

 [laHHOe yCTPOMNCTBO He npeaHa3Ha4vyeHo Ans
MCNoNb30BaHUA JeTbMU B BO3pacTe A0 8 ner.
[laHHOe yCTPOMCTBO MOXET MCNOoSb30BaTbCS
AeTbMu B Bo3pacTe oT 8 neT n niogbmu
OrpaHNYeHHbIMU PUNYECKMMWN, CEHCOPHBLIMU
N YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTAMU UIK He
MMeLLMMM COOTBETCTBYHOLLEro OnbiTa Unu
3HaHWI, TONBbKO NPW YCOBMU, YTO 3a UX
AENCTBUAMU OCYLLECTBMASETCH KOHTPOSb NN
OHW 3HAKOMbI C TEXHUKOW Be3onacHom
aKcnnyaTtaumm yCTpOMCTBa, a Takke
MOHMMAIOT CBA3aHHbIE C 3TUM pUcku. He
nossonanTe 4eTam urpaTb C yCTPOMUCTBOM.
XpaHuTe YCTPOMUCTBO U €ro LUHYpP
3NEeKTPOonUTaHnsa B MecTe, HeJOCTYMNHOM OIS
pgeten mnagwe 8 net. O4ynctka n
obcnyxvMBaHue yCTporucTBa MOXeT
NPOBOAMTBLCA OETbMU TONBLKO Nocne
OOCTUXEeHUSA nmMKn Bo3pacTa 8 net unu nog
NPUCMOTPOM B3POCHIbIX.

» Bo nsbexaHvie nopaxeHus aneKkTpuyeckum
TOKOM He NOrpy>kanTe LUHYp 3MNeKTponuTaHus,
LTEencenb UM yCTPONCTBO B BOAY UK
Ny Opyryro XnaKocThb.

* OTO YCTPOWCTBO NpefHa3Ha4yeHo aAng
NOAKMIOYEHUS K CEeTEBOW PO3ETKe,
OCHaLLEeHHOW 3a3eMJSIEHHbIM KOHTaKToOM (455
yCTpOWCTB Knacca ).

* MPEAYTNPEXOEHWE: Ecnu Ha noBepxHOCTH
NOSIBUIUCH TPELUMHbI, OTKITYNTE YCTPONCTBO
BO M3bexaHue NnopaxeHUs 3neKkTpu4ecKnv
TOKOM.

* XpaHute yCTPOUCTBO W ero LLUHYp
3NEeKTPOonUTaHnsa B MecTe, HeJOCTYMNHOM 1S
geten mnagle 8 ner.

* Bo Bpemsi paboTbl yCTpOMCTBa OTKPbIThIE
MOBEPXHOCTU MOTYT HarpeBaTbCs 4O OYEeHb
BbICOKMX Temneparyp.

 [laHHOe yCTPONCTBO He npeaHa3Ha4vyeHo Ans
yrnpaBsrieHns ¢ NOMOLLbIO BHELLHEro Tanmepa
NN OTAENbHOW CUCTEMbI AUCTAHLMOHHOIO
ynpasreHus.

. &I‘Ioaepxmcm, OTMEYEHHbIE 3TUM
NOroTUNOM, MOTyT CUIbHO HarpeBaTbCs BO
Bpems paboThbl.

» Bo nsbexaHve HapyLLeHUs BEHTUNALMUM,
HUYero He KnaguTe Ha ppuUTIOpHULY K
yOoCTOBEpPbTECh, YTO CBOBOAHOE
NPOCTPAHCTBO BOKPYr YCTPOMCTBA COCTaBnsaeT
He meHee 10 cm.

* [Nocne 3aBepLUeHns nNpoLecca BbliNeYvku
YCTPONCTBY HEOOXOAMMO [aTb OXI1aAUTbCS.
[Mpouecc oxnaxaeHus BKITYUTCS
aBTOMaTU4eCKM nocne cpabaTbiBaHUS
Tanmepa. He BblHUMaNTe BUIKY U3 CETEBOW
pO3eTKN O 3aBepLUeHUs npoLecca
oxnaxaeHus, MOCKOmMbKy Npu neperpese
YCTPONCTBO MOXET BbINTU U3 CTPOSI.

* 310 yCTpOIZCTBO npegHa3Ha4vYyeHo A4
MCrnonb3oBaHUS B ObITOBbLIX YCIoBUAX, a TaKkke
B CXOXMX obnacTax NPUMeHeHnA, TakKnx Kak:

— KyXOHHble MOMeLLEeHMs AN cryXalumnx maraavHos, 0ncoB 1
OpYrMx paboymx yCrnoBuiA.

— OTenu, MoTenu n apyrve ycrnoBusi NPoX1BaHWUs Ans
MCnonb3oBaHNUsA NOCTosNbLAMK.

— Ycnosus Trna B&B.

— ®depmepckre gomva.

COXPAHUTE 3TY MHCTPYKUUIO .
TOJIbKO ANA NCNONb30BAHUA B IOMALLUHEM XO3AWUCTBE

hi¢

= OTpaboTaHHble NEKTPOTEXHUYECKME U3OENUS HENb3S
YyTUNU3NPOBaTb BMECTE C ObITOBbIMU OTX0AaMu. [pu Hanu4un
COOTBETCTBYIOLLMX NPEANPUATUIA 1X cnedyeT oTAaBaTk Ha nepepaboTky.
[nsa nonyyeHusi ntHdopmaumm o nepepaboTke obpaTuTeck B MECTHbIE
opraHbl BNacTn Unu K npoaasLyy.

: YHuBepcanbHbI CUMBOI, NOrOTUMN UKW 3HAYOK BTOPUYHOWN
nepepaboTkn — 3TO MeXAYHapPOAHO NMPU3HAHHbIV CUMBOST, UCMONb3YyeMbIn
Ans 0603HaveHns MaTepuanos, NoAnexallnx BTOPUYHON nepepaboTke.
CumBon nepepaboTkv SiBNSETCA 0OLLECTBEHHBIM JOCTOSIHUEM U HE
SIBNSIETCS TOBAPHBLIM 3HAKOM.

: € 1ot NpoAYKT oTBe4aeT TpeGOBaHI/IHM COOTBETCTBUA, KOTOPbIE
npegycMoTpeHbl NPUMEHUMbIMA €BPOMNEeNCcKMMN HOpMamu Unu

EMﬁKTVIBaMVI.
[ EBpaswiickuii 3Hak cootBeTcTBUst (EAC) - cepTndmKaLmMOoHHbIN
3Hak Ans 0603HaYeHUst NPOAYKLMU, COOTBETCTBYHIOLLEN BCEM TEXHUYECKUM
pernameHTam EBpasuiickoro TaMoXeHHOro corsa.

®

3eneHas Touka siBNsieTcsl 3aperncTpupoBaHHbIM TOBApHbLIM
3Hakom Der Grune Punkt — Duales System Deutschland GmbH un
3alLMLLEeHa Kak TOBApHbIN 3HAaK BO BCEM MUpe. DTOT JIOroTUMn MOXeT
MCcnonb3oBaTbCs TONbKo KnueHTamm DSD GmbH, nmetowmmm
[OeNCTBYIOLLMIA IOrOBOP Ha UCMOSb30BaHWE TOBAapHOro 3Haka, Unm
npuYacTHbIMU KOMNAHUsIMK Mo obpalleHnto ¢ oTxogamun B efepatuBHoOM
Pecnybnuke MepmaHun. 3To NpaBuno Takke OTHOCUTCS K
BOCMPOM3BELAEHMIO NTOroTMMNa TPETbMMI NULIAaMN B crioBape,
SHUMKINIONEANN UNn 3NeKTPOHHOW 6a3e AaHHbIX, COAepKaLlel CnpaBoYHoe
PYKOBOACTBO.

Q? OTOT CMMBON UCMONb3yeTcs ANt MapkMpPOBKW MaTepuaros,
npefHasHa4YeHHbIX AN151 KOHTaKTa C NULLEBbIMY NPOAyKTamu B
EBponerickom Cotose, kak onpefeneHo B noctaHosneHuun (EC) Ne
1935/2004.

@

[MpoayKT 1 ynakoBOoYHble MaTepuanbl nogsiexaT BTOPUYHOM
nepepaboTke Npu yCroBUM pacLUMPEHHON OTBETCTBEHHOCTH
npowussoauTens. [ins nyywen nepepaboTkn OTXO40B NPOAYKT creayeT
YTUM3NPOBaTh OTAENBHO B COOTBETCTBMU C 0603HAYEHUAMU HA
ynakoBke. Jlorotun Triman gencTByeT ToNbKo BO PpaHumm.

OMUCAHUE YCTPOUCTBA

BosnyxosabopHoe oTBepcTue

Owucnnen

CbeMHas pelueTka (3anpeLyaeTcst ucnonb3oBaTth 6€3 AaHHOWM
peLueTku)

EmkocTb

Pyyka

OTBeEpCTUA ANs BbiNycka BO3ayxa

MEPEA HAYA/IOM 3KCMAYATALUUN

* CHUMWTE BCIO yMaKOBKY.

* CHUMWTE C YCTPOWCTBA BCE HAKMENKUN 1N ATUKETKM.

e TwaTenbHO BLIMONTE KOMMOHEHTbI FOPAYen BOAOK C MOKLUM
CpeacTBOM 1 HeabpasnBHON ryGKOWA.

* [poTpuUTe BHYTPEHHIOK 1 BHELLHIOK NMOBEPXHOCTb YCTPOWCTBA BIAXHOW
TKaHbHO.

* YCTaHOBUTE YCTPOMCTBO HA YCTONYUBYIO, FOPU3OHTANbHYIO U POBHYIO
NOBEPXHOCTb. HE YCTaHaBMMBaWTe ero Ha HeXapoCTOMKME NMOBEPXHOCTU.

* [pn nepBOM BKMHOYEHUM YCTPOWUCTBA NOSIBUTCS HEXApaKTEPHbIN 3anax.
OTO He ABnsieTCA HencnpaBHOCTbO. ObecneyvbTe Hagnexatlyro
BEHTUNSAUMI0. DTOT apomaT CKOpPO UCHE3HET.

» [lormkHbIM 06pa3oM ycTaHoBUTE pelueTky B npoTueeHb. MIPUMEYAHUE:
3anpeLuaeTcsa Ucnonb3oBaTb YyCTPONCTBO 6e3 pelueTku.

» Xapka B aapochpuTiopHULIE NPOMUCXOAMUT 3a CHET ropsyero Bosayxa.
He HanuBanTe B NPOTUBEHb MACHO UMM XUP ANSA XKapKu.

* Bo nsbexaHue HapyLleHUs1 BEHTUNSILMKM, HAYEro He KnaguTe Ha
¢pUTIOPHULY M yAOCTOBEPbTECH, YTO CBO6OAHOE NPOCTPaHCTBO
BOKpPYr YCTpPOMCTBa cocTaBnsieT He MeHee 10 cm.

NMPUMEHEHUE

* MNogkntounTe Kabenb NUTaHMSA K 3a3eMIIEHHON po3eTke.

* OCTOPOXHO BbITSIHUTE NPOTUBEHb U3 a3POPUTIOPHULII.

* YOCTOBEPMBLUNCH, YTO peLLeTka yCTaHOBMNEHa, MoMecTuUTe
VNHIPEAUEHTbI B MPOTUBEHb.

* 3aaBUHbLTE NPOTVBEHb 06PaTHO B @3pOPUTIOPHNLLY.

* He npukacaintech K NpOTUBHIO €LLe Kakoe-To BpeMsl nocre
MCMNOSb30BaHMs, Tak Kak OH OYEHb CUIbHO HarpeBaeTcs. [lepxute
NMPOTMBEHb TONbKO 3a PYYKY.

* HaxxmuTe KHOMKY NuTaHusi, 4Tobbl BKMHOUNTL Npubop.

Py4Hble HacTpouku

» [Ins perynpoBK1 BpeMEHU UCMOSb3YTCS perynaTopbl BpemeHu. Ons
YBEMUYEHUS] UMN YMEHbLLEHUSI BDEMEHU XXapKu Ha OfIHY MUHYTY
HaXXMWUTE Ha perynsTop BpeMeHn oauH pas. Ons 6onee GbicTpoi
PerynnpoBK1 BPEMEHU HaXMUTE OAHY 13 KHOMOK U YAepxuBanTe ee. Tak
MOXHO 3afaTb Bpems B AnanasoHe ot 1 4o 60 MuHyT.

» [ins perynupoBkn TemnepaTtypbl UCMNOMb3YHOTCS PErynsTopbl HarpeBsa.
[Ina yBenuyeHus: Unv ymeHblUEHUSI TemnepaTypbl Ha 5 rpagycoB
HaXXMWUTe Ha perynsaTop HarpeBa oAvH pas. [ins 6onee 6bicTpon
PErynupoBKu TemnepaTypbl HAXMUTE OHY U3 KHOMOK W yAepXuBaiiTe
ee. Temneparypa perynupyeTtcs B avanasoHe ot 80 go 200 rpagycos.

* YcTaHOBUTE Xenaemoe BpeMsl U TemnepaTtypy, U HaXMUTE KHOMKY
NUTaHUsS Ans 3anycka roTOBKM.
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3amopoxeH [100—400 (6-10 200
Hble
pbIGHbIE

narno4kun

Wcnonb3ynte
NpoayKTbl,
roToBble Ans
TennoBou
06paboTkmn
(Hanpumep,
pa3smMopOXeH
Hble, ecnm
3To
Heobxoaumo)

KypuHble 100-500 [18-22 180

HOXKN

FamByprep |100-500 [13-15 180

CnpuHr- 100400 (8-10 200

ponnebl

nepem |Vcnonb3synte
eLuanT |MPOAYKTHI,

e roToBble Ans
Tennosow
06paboTkun
(Hanpumep,
pa3sMOpOXeH
Hble, ecnm
3To
Heobxoanmo)

Mupor 300 20-25 160 Vcnonbsynte

¢popmy Ans
BbINEeYkn

Kuw 300 20-25 160 Wcnonb3ynte

¢hopmy Ans
BbINeYkn

Maddpurbl {300 15-18 200 Vcnonbsynte

dopmy ans

BbIMNEYKn

3anporpaMMuUpoBaHHbIE PEXUMbI

B ycTporictBe 3anoxeHo 8 nporpamm xapku: KAPTO®DEJTb ®PU,
MACO, PbIBA, KPEBETKW, BUSLUTEKC, MUPOT, MULLIA n KYPULIA.
C nomoLLbto KHOMKM BbIGOpa pexrma BKITIOUUTE HYXKHbIN PEXUM.

Ne CwumBon Mporpamma |Temnepatypa |(Bpewms
(°C) (MUH)
1 KapTtocens |200 15
|
2 % Msico 180 25
3 ﬁ Pbiba 160 20
4 g KpeBeTku 160 20
5 g Budpitekc 180 20
6 E Mupor 160 30
7 Muuua 170 20
8 Kypuua 200 20

MuHuma |Bpems Temnepatypa |[epe |OdononHuTten
nbHoe u |(MuH) (°C) Melu |bHas
MaKcuma BaHue |MHdopmaum
nbHoe A
Konu4yec
TBO (r)
KapTodens [{300-700 |10-18 200 nepem
thpw ewanT
e
OomawHui |300-800 |16—-20 200 nepem |go6aebTe
KapTodenb ewant |1/2 ctonosomn
dpu e TIOXKN Macna

* [py HaXaTUM KHOMKN NUTaHWS aspoPUTIOPHMLIA HAYHET BbIMOMHATb
COOTBETCTBYHOLLYIO nporpammy. Npu BbIGOpe HEBEPHOI NpOrpaMmbl ee
MOXXHO OTMEHWUTb HaXXaTeM KHOMKW nuTaHus. MNocne aToro MoxHo byaet
BblGpaTh Apyryto dyHKUmMo. B BbiGpaHHON nporpamme Takke MOXHO
N3MEHUTb NapameTpbl BpEMEHU 1 TeMnepaTtypbl.

» Ecnu HavaTb BbITANMBaTL NPOTMBEHb BO BPEMSI XapKu, TO YCTPOMCTBO
aBTOMaTWYECKM BbIKMIOYMTCA Yeped 5 cekyH. YCTaHOBUTE NPOTMBEHb Ha
MecCTo, 1 nporpamma 6yaeT Bo30OHOBMeHa.

* [1ns OCTaHOBKW NpOrpaMMbl HAXMUTE KHOMKY NUTaHUS. YCTPOWCTBO
BbIKkNtoynTCs Yepes 20 cekyHa.

* [lnHee mMacno U3 UHrPEeANEHTOB CKannMBaeTCs B HUXHER Yactu
NPOTUBHS.

* HekoTopble NpoayKTbl HY>XHO NepemellaTb BO BpeMsi roTOBKW. [ins aToro
BbITSHATE €MKOCTb M3 a3pOohpUTIOPHULIBI 3@ PYYKY U BCTPSIXHUTE ee.
Mocne aTOro NOMecT!TE EMKOCTb OBPaTHO B @9POPPUTIOPHULLY.

* [1pn CTeYeHn 3agaHHOro TaMepoM BPEMEHU XapKu pa3gaeTcs
3BYKOBOW CUrHan. YCTpOMCTBO BbikntounTcs Yepes 20 cekyHa. BeiTaHuTe
NPOTVBEHb U3 adPOPUTIOPHULILI U NOCTaBbTE €ro Ha XXapOoCTOWKYH0
NOBEPXHOCTb.

* [lpoBepbTe rOTOBHOCTL MHIPeANEHTOB. ECM HrpeaneHThI eLle He
roTOBbI, TO NPOCTO 3a[BMHbLTE NPOTVBEHL 0BPATHO B YCTPOWCTBO U
YCTaHOBUTE TaiMep Ha HECKOIbKO AOMONHUTENbHbIX MUHYT.

CoseThbl

* BeTpsaxvBaHue HEGOMbLUNX UHIPEAVEHTOB B MPOLIECCE XapKu No3BonseT
nonyy1Tb NyyLnin pe3ynbTaT U NpeaoTBpaTUTb HEPaBHOMEPHOE
npoxxapviBaHue.

» [ins nony4eHus xpycTswero kaptodenst fobaBbTe B CBEXMI kapTodenb
HemHoro macna. Nocne go6aBneHys macna BbINOSHUTE XKapKy
WHIPEAVEHTOB B a3pOdhpUTIOPHULIE B TEYEHNE HECKOMBKUX MUHYT.

* He rotoBbTe B a3podpuTIOPHNMLIE CIIMLLKOM XMPHbIE NMPOAYKTbI
(cocuckn).

+ [1ns npuroToBrieHust Nnpora, 3anekaHku, kuwia, MArkux MHrpeaueHToB
WM MHIPEeNEHTOB C HA4YMHKOW BCTaBbTe B €MKOCTb (hopMy Ans
BbINeKaHusl.

* You can also use the air fryer to reheat ingredients. To reheat
ingredients, set the temperature to 150°C for up to 10 minutes.

OYNCTKA N TEXHNYECKOE OBCNTY>KMBAHUE

* Nepen 04MCTKOW OTKIHOYMTE YCTPOMCTBO OT CETU U NOAOXKAUTE, NOKa
OHO OCTbIHET.

» 3anpeLyaeTcs norpyxaTb 3NeKTpuyeckme yCTponcTaa B Bogy vnu
OOy APYrYH XUOKOCTb. YCTPOMCTBO HE NpeaHa3HaYeHo Ansi O4YUCTKY
B MOCYJOMOEYHOWN MallVHe.

* [1oaaoH 1 CbeMHYH0 peLleTKy Ast a3porpunst MOXHO MbiTb B ropsiyen
BOAe Heabpa3snBHOW ryGKoM ¢ MOKLLMM cpeAcTBOM. [1oAA0H 1 CbeMHY0
peLueTKy ANnsi adpOorpunst HeMb3si MbiTb B MOCYJ0MOEYHOWN MalUVHe.

» Ecnn Ha cbemHoI pelueTke Anst a3porpunst unu gHe nogaoHa
nosiBunack nNpuropesLUasi rpsi3b, 3arosiHUTE NOAAOH ropsiyelt BoAon 1
nobaBbTe HEMHOIO MOLLETO CPEACTBA. YCTaHOBUTE CbEMHYHO PELLETKY
Ons asporpwnst B NOAAOH M OCTaBbTe OTMOKaTb NpMMepHO Ha 10 MUHYT.

» OunwaTb YCTPOMCTBO CReayeT C MOMOLLbIO BAAXHOW TKaHW.
Vcnonb3ynTte TONbKO MsIrkMe YncTsLmMe cpeacTea. 3anpellaercs
ncnonb3oBaTh abpasnBHble cpeacTea, CKpebkM v meTannuyeckmne
MouYarnku, KOTopble MOTyT NOBPeAUTb YCTPOUCTBO.

3ALLMTA OKPYXXAIOLLLEA CPEAbI

mmm [0 ncTteyeHnn cpoka cnybbl He BbIKMAbIBAWTE AaHHOE
YCTPOMCTBO C 6bITOBLIMU OTXOAamu. BmecTo aToro ero Heobxoammo caatb
B LieHTparbHbIi MYHKT nepepaboTku 3NeKTPUYECKUX UM 3MEKTPOHHbIX
ObITOBLIX MPUBOPOB. Ha 3TOT BaXkHbIN MOMEHT yKa3blBaeT AAHHbIV
CMMBOIJ1, UCMOSb3YyeMbIi Ha YCTPOWCTBE, B PYKOBOACTBE MO 3KCNyaTauum
1 Ha ynakoBke. /cnonb3yemble B JaHHOM YCTPOINCTBE MaTepuarbl
nognexar BTopuyHon nepepaboTke. CnocobCTBYst BTOPUYHOMN
nepepaboTke ObITOBLIX NPMBOPOB, Bbl BHOCUTE OFPOMHbIN BKaA B 3aLuTy
okpyxatoLen cpeapl. IHdopmaumio o 6nvkaiiem nyHkte cbopa Takmx
NPMBOPOB MOXHO Y3HaTb B OpraHax MeCTHOro camoyrnpaBrieHus.

Moanepxka
Bcsi joctynHas nHdopmauusi U CBeAEHUs O 3anyacTsx NpuMBeAeHb! Ha
Beb-cavnite www.tristar.eu!



