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Instruction manual

SAFETY
* By ignoring the safety instructions the

manufacturer cannot be held responsible for

the damage.
* If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service

agent, or similarly qualified persons in order

to avoid a hazard.

* Never move the appliance by pulling the
cord and make sure the cord cannot
become entangled.

* The appliance must be placed on a stable,
level surface.

* The user must not leave the device
unattended while it is connected to the
supply.

* This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance
by a person responsible for their safety.

+ Close supervision is necessary when any
appliance is used by or near children.

» WARNING: Spilled food can cause serious

burns. Keep the appliance and the cord
away from children. Never drape the cord
over edge of counter, never use an outlet
below a counter, and never use with an
extension cord.

» The use of accessory attachments not
recommended by the appliance
manufacturer may cause injuries.

* Do not use this appliance outdoors.

* Do not place on or near a hot gas or electric

burner, or in a heated oven.

* Do not clean with metal scouring pads.
Pieces can break off the pad and touch
electrical parts, creating a risk of electric
shock.

* Use extreme caution when removing the
frying baskets.

* Extreme caution must be used when moving

an appliance containing hot oil or other hot
liquids.
* CAUTION: To protect against damage or

electric shock, do not cook in the base unit.

Cook only in the frying baskets provided.

» To disconnect, press the power button, then

remove the plug from the wall outlet.
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* Do not use the frying baskets if dented or worn.  « Farmhouses.

« WARNING: Never deep-fry in the Aifryer, « Children shall not play with the appliance.
regardless of whether the lid is on or off. THIS * This appliance shall not be used by children.
IS DANGEROUS, AND CAN CAUSE A FIRE Keep the appliance and its cord out of reach of
AND SERIOUS DAMAGE. children.

 Before placing baking pan or aero plate into the  « To protect yourself against an electric shock, do
base, ensure both are dry by wiping with a soft not immerse the cord, plug or appliance in the
cloth. water or any other liquid.

* Always ensure the appliance is properly * Do not heat the food for too long.
assembled before use. * The heating element surface is subject to

 Care should be taken when lifting the baking residual heat after use.
pan from the base. » The connector must be removed before the

» To avoid possible damage from steam, place appliance will be cleaned, please make sure the
the unit away from walls and cabinets during inlet is completely dry before the unit will be
use. used again.

* Never lift the unit by the lid side tabs.

* Never touch any exposed heating elements

* To protect yourself against an electric shock, do
not immerse the cord, plug, or appliance in the
water or any other liquid.

* This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:

« Staff kitchen areas in shops, offices, and other
working environments.

* By clients in hotels, motels, and other
residential-type environments.

» Bed and breakfast type environments.

. Surface is liable to get hot during use.

* WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of an
electric shock.

» The temperature of accessible surfaces may be
high when the appliance is operating.
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* The appliance is not intended to be operated
by means of an external timer or a separate
remote-control system.

» The appliance is to be connected to a
socket-outlet having an earthed contact (for
class | appliances).

* In order to prevent disruptions of the airflow
do not put anything on top of the appliance
and make sure there is always 10
centimeter of free space around the
appliance.

* This appliance is only to be used for
household purposes and only for the
purpose it is made for. In the worst case, the
food can catch fire.

: E This product complies with conformity requirements of

the applicable European regulations or directives.

EH[The Eurasian Conformity mark (EAC) is a certification mark to
indicate products that conform to all technical regulations of the
Eurasian Customs Union.

QT
This symbol is used for marking materials intended to

come into contact with food in the European Union as defined in
regulation (EC) No 1935/2004.

(/)

The Green Dot is the registered trademark of Der Griine
Punkt — Duales System Deutschland GmbH and is protected as a
trademark worldwide. The logo may only be used by customers of
DSD GmbH holding a valid trademark usage contract or by engaged
waste management companies within the Federal Republic of
Germany. This also applies to reproduction of the logo by third
parties in a dictionary, an encyclopaedia or an electronic database
co;Ea\ining a reference manual.

0—3 Separate collection / Check your local municipal guidelines.

&

The product and packaging materials are recyclable,
subject to extended manufacturer responsibility. Dispose it
separately, following the illustrated packaging symbols, for better
waste treatment. The Triman logo is valid in France only.
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&

symbol is in the public domain and is not a trademark.

_— Waste electrical products should not be disposed of with
household waste. Please recycle where facilities exist. Check with your
local Authority or local store for recycling advice.

PARTS DESCRIPTION

Dual Touchscreen Control
Aero Fryer Baskets
Non-Stick Crisping Trays
Basket Handles

Release Button.

gk wh =

Dual Touchscreen Control Panel

ON/OFF

Dual Digital TIME/TEMP Display
LEFT/RIGHT Basket Selector
Temperature UP/DOWN

Time UP/DOWN

SHAKE FOOD

ok wh =

The universal recycling symbol, logo, or icon is an internationally
recognized symbol used to designate recyclable materials. The recycling

= © N

SYNC FINISH
DUAL COOK
START/ PAUSE

0. 8 Cooking pre-sets

BEFORE THE FIRST USE

Remove all packaging material.

Remove any stickers or labels from the appliance.

Thoroughly clean the parts with hot water, some washing-up liquid,
and a non-abrasive sponge.

Wipe the inside and outside of the appliance with a moist cloth.

Place the appliance on a stable, horizontal, and level surface, do not
place the appliance on non-heat-resistant surfaces.

This is an aero fryer that works on hot air. Do not fill the pan with
oil or frying fat.

In order to prevent disruptions of the airflow do not put anything
on top of the appliance and make sure there is always 10
centimeters of free space around the appliance.

FUNCTIONS OF THE DUAL TOUCHSCREEN PANEL

ON/OFF

When the Aero fryer is plugged in, a tone will sound, the icons on the
control panel will illuminate for a second and the [ON/OFF] icon will
light up red indicating that the unit is on standby.

When the ON/OFF icon is pressed, a tone will sound, the [ON/OFF]
icon will turn green and the LEFT, RIGHT, and DUAL COOK icons will
light up.
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*  When in operation press the [ON/OFF] icon to turn both LEFT
and RIGHT baskets OFF.

LEFT/RIGHT Basket Control

*  Press the [ON/OFF] icon then choose the [LEFT] or RIGHT]
basket or choose [DUAL COOK] for both baskets at the same
time.

*  Press the [LEFT] or [RIGHT] icon to program the settings for the
selected basket. While the icon flashes, press the desired setting
to continue.

NOTE: LEFT and RIGHT baskets may be programmed

independently at any time before or during an operation.

* The [LEFT] and/or the [RIGHT] icon will be on when the unit is
active. To adjust the program at any time press the appropriate
[LEFT] or [RIGHT] icon, when the icon flashes the TIME/TEMP
can be adjusted.

TEMP (UP/DOWN)/ TIME (UP/DOWN)

*  Press the UP or DOWN icon on the left side of the control panel
to increase or decrease the temperature in 5-degree increments.

*  Press the UP or DOWN icon on the right side of the control panel
to increase or decrease the time.

NOTE: When using the DEHYDRATE setting, TIME will increase or

decrease in 1-hour increments.

SHAKE

*  When using any of the pre-programmed settings excluding
DEHYDRATE, 2 tones will be sounded at 2/3 of the cooking time
reminding you to shake the basket.

*  Press SHAKE to turn this feature OFF. SHAKE will disappear
from the display.

NOTE: Shake will not work if the cooking time is below 3 minutes.

DUAL COOK

*  Press the [DUAL COOK] icon to effortlessly duplicate settings for
both LEFT and RIGHT baskets or to program both baskets at the
same time. After pressing [DUAL COOK] you can simply adjust
the temperature and time for both baskets at the same time.

SYNC FINISH

* Both LEFT and RIGHT baskets must first be programmed.

*  Press [SYNC/FINISH] to ensure that both baskets will complete
cooking at the same time.

*  HOLD will appear on the display as the Aero Fryer synchronizes
the final cooking times.

NOTE: Once cooking has started SYNC function will not be operable.

START/PAUSE
*  Once programming is complete, press [START/PAUSE] to
START or to PAUSE any operation.

IMPORTANT! The maximum food capacity recommended for each
Aero Fryer basket is 1000 grams of food per basket. Using both
baskets will enable you to feed up to 9 people.

EN
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WARNING! This Dual Basket Aero Fryer should not be used to boil water.
WARNING! This Dual Basket Aero Fryer should never be used to deep fry
foods.

OPERATION

1. If needed, place the crisping tray(s) in the basket(s).

2. Place the food in either or both of the baskets. Do not overfill. To
ensure proper cooking and air circulation, NEVER fill any fryer basket
more than 2/3 full. When air frying fresh vegetables we recommend
not adding more than 2 to 3 cups of food to the fryer basket

NOTE: Up to 6 cups of ingredients may be dehydrated as food will shrink

to a fraction of its original volume. Place a single layer of ingredients into

the empty air fryer basket. Create a second layer by placing the crisping
tray into the basket over the ingredients. Add food on top of the crisping
tray.

1. Insert the assembled fryer basket(s) into the front of the Dual Basket

Aero Fryer. Always make sure fryer basket(s) are in their proper LEFT/

RIGHT position and are fully closed.

Plug the cord in the wall outlet.

Press [POWER ON/OFF].

Select [LEFT], [RIGHT] or [DUAL COOK].

If [DUAL COOK] is chosen first press the [LEFT] or the [RIGHT]

basket to program them individually.

6. Select a pre-set cooking program by pressing the icon of the desired
cooking pre-set.

7. From here, you can make any desired adjustments to the pre-set time
and/or temperature by pressing TIME [UP] or [DOWN] and
TEMPERATURE [UP] or [DOWN].

o~

8. For DUAL COOK repeat steps 5 to 7 for the second basket or press
[DUAL COOK] again to duplicate the settings from the first basket to
the second basket.

. Press the [START/PAUSE] icon to start the cooking process.

10. Press [START/PAUSE] to pause and resume cooking.

When the remaining TIME reaches 00:00, the display will show “Cool
Cool”, then change to “End End” and beep 3 times when it is safe to
remove the food.

NOTE: The quantity, density, weight of food will alter the total cooking time
necessary. Remember, frying smaller batches will result in shorter cooking
times and higher food quality.

IMPORTANT: Always check food halfway through cooking to determine
the final cooking time and temperature

SYNC FINISH

»  After programming the LEFT and RIGHT baskets press [SYNC/
FINISH] to ensure that each basket will finish cooking together.

*  Press [START/PAUSE] to begin the operation.

»  HOLD will appear on the display on the basket side that will be held as
the Dual Aero Fryer synchronizes the final cooking times.

Note: Once cooking has started the SYNC/FINISH function will not be

operable.
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Aero Frying Pre Packaged Frozen Foods
* As arule, depending on the food and the amount to be cooked,
the suggested cooking times may have to be slightly reduced.

TIPS

» Always pat dry foods before cooking to avoid excess smoke and
encourage browning.

* To ensure even cooking/ browning, ALWAYS open the active
basket halfway through the cooking time and check, turn or
shake the foods in the fryer baskets.

CAUTION: Always use oven mittens when handling the Aero Fryer.

CAUTION: Hot oil can collect at the base of the basket. Use caution

when removing foods from the baskets.

AIR FRYER PROGRAMS
Menu Quantity | Default |Default TIME| SHAKE
TEMP Food
FRENCH FRIES | 500g 200°C |20/ 28 mins. |2/3 time/once
STEAK 200g 175°C |15/ 21 mins. |2/3 time/once
FISH 200g 160°C |15/ 21 mins. |2/3 time/once
SHRIMP 2509 180°C | 8/11 mins. |2/3 time/once
PIZZA Yo 150°C [ 12/17 mins. -
DRUMSTICKS 200g 200°C |25/ 35 mins. |2/3 time/once
CAKE 10cm 165°C | 12/17 mins. -
DEHYDRATE 509 35°C 8 hours -

CLEANING AND MAINTENANCE

1.

Before cleaning, unplug the appliance and wait for the appliance
to cool down.
Remove fryer baskets from the Aero Fryer body. Make sure both

fryer baskets and crisping trays have cooled completely before

cleaning.

Wash both fryer baskets and crisping trays in hot soapy water.

Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleansers or
cleaning products as this may damage the non-stick coating.

Both fryer baskets and crisping trays are dishwasher-safe. For

best results, place in the top rack of your dishwasher to clean.

EN
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5. Wipe the Dual Basket Aero Fryer body with a soft, non-abrasive damp
cloth to clean.

* Use a soft damp cloth to wipe clean the base and lid of the unit after
every use.

» Use a small brush or cotton swab if necessary. Never pour any liquid
into the base of the unit.

*  Wash the removable parts in warm soapy water with a soft cloth or
sponge.

*  Dry each piece thoroughly.

* Note that the removable frying baskets and crisping trays are
dishwasher safe. However, we recommend washing them by hand as
this will be beneficial for the lifetime of the product.

*  When cleaning or cooking in the frying baskets never use metal
utensils or scouring pads in order to avoid damage to the non-stick
coating.

* Never use harsh chemical detergents, scouring pads, or powders on
any of the parts or accessories.

Storing Instructions
*  Unplug allow the unit to cool completely.
»  Store the unit in its original box or covered in a cool, dry place.

ENVIRONMENT

mmm This appliance should not be put into the domestic garbage at the
end of its durability, but must be offered at a central point for the recycling
of electric and electronic domestic appliances. This symbol on the
appliance, instruction manual and packaging puts your attention to this

important issue. The materials used in this appliance can be recycled. By
recycling of used domestic appliances you contribute an important push to
the protection of our environment. Ask your local authorities for information
regarding the point of recollection.

Support
You can find all available information and spare parts at
www.princesshome.eu!



Gebruiksaanwijzing

VEILIGHEID

* Als u de veiligheidsinstructies negeert, kan
de fabrikant niet verantwoordelijk worden
gehouden voor de mogelijke schade.

* Als het netsnoer is beschadigd, moet het om
gevaarlijke situaties te voorkomen worden
vervangen door de fabrikant, diens
servicevertegenwoordiger of een persoon
met vergelijkbare kwalificaties.

* Verplaats het apparaat nooit door aan het
snoer te trekken en zorg dat het snoer niet
in de war kan raken.

» Het apparaat moet op een stabiele, viakke
ondergrond worden geplaatst.

* De gebruiker mag het apparaat niet
onbeheerd achterlaten wanneer de stekker
zich in het stopcontact bevindt.

* Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik
door personen (inclusief kinderen) met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
verstandelijke vermogens of personen met
een gebrek aan ervaring en kennis, tenzij
iemand die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid toezicht op hen houdt of hen heeft
uitgelegd hoe het apparaat dient te worden
gebruikt.

* Nauwlettend toezicht is noodzakelijk

wanneer een apparaat door of in de
nabijheid van kinderen wordt gebruikt.

* WAARSCHUWING: Gemorste ingrediénten

kunnen ernstige brandwonden veroorzaken.
Houd het apparaat en het snoer uit de buurt
van kinderen. Leg het snoer nooit over de
rand van het aanrecht, gebruik nooit een
stopcontact onder een aanrecht, en gebruik
het nooit met een verlengsnoer.

* Het gebruik van niet door de fabrikant van

het apparaat aanbevolen accessoires kan
verwondingen veroorzaken.

» Gebruik het apparaat nooit buitenshuis.
* Niet plaatsen op of in de buurt van een hete

gas- of elektrische brander, of in een
verwarmde oven.

¢ Niet schoonmaken met metalen

schuursponsjes. Stukjes kunnen van de
sponsjes afbreken en in aanraking komen
met elektrische onderdelen, waardoor er
gevaar voor elektrische schokken ontstaat.

» Wees uiterst voorzichtig bij het verwijderen

van de frituurmandjes.

* Uiterste voorzichtigheid is geboden bij het

verplaatsen van een apparaat dat hete olie
of andere hete vloeistoffen bevat.

NL
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* LET OP: Ter bescherming tegen beschadiging * Dompel het snoer, de stekker of het apparaat
of elektrische schokken, mag u niet rechtstreeks niet onder in water of andere vloeistoffen om

in het apparaat bakken. Bak alleen in de het risico op een elektrische schok te
meegeleverde frituurmandjes. voorkomen.

* Om het apparaat uit te schakelen, drukt u op de  « Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk
aan/uit-knop en haalt u vervolgens de stekker gebruik en vergelijkbare toepassingen, zoals:
uit het stopcontact. * In personeelskeukens van winkels, kantoren en

» Gebruik de frituurmandjes niet als ze gedeukt of andere werkomgevingen.
versleten zijn. * Door gasten in hotels, motels en andere

* WAARSCHUWING: Frituur nooit met olie in de residentiéle omgevingen.

Airfryer, ongeacht of het deksel erop zit of niet. In bed & breakfast-achtige omgevingen.

DIT IS GEVAARLIJK EN KAN BRAND EN In boerenbedrijven.

ERNSTIGE SCHADE VEROORZAKEN. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
* Alvorens de bakplaat of aeroplaat in de basis te Dit apparaat mag niet worden gebruikt door

plaatsen, zorgt u ervoor dat beide droog zijn kinderen. Houd het apparaat en het netsnoer
door ze af te nemen met een zachte doek. buiten bereik van kinderen.

 Zorg er altijd voor dat het apparaat op de juiste * Dompel het snoer, de stekker of het apparaat
manier in elkaar gezet is, voordat u het gebruikt. niet onder in water of andere vloeistoffen om

* Wees voorzichtig wanneer u de bakplaat van de elektrische schokken te voorkomen.
bodem tilt. * Verhit het voedsel niet te lang.

* Om mogelijke schade door stoom te * Het oppervlak van het verwarmingselement is
voorkomen, moet u het apparaat tijdens gebruik na gebruik onderhevig aan restwarmte.
op afstand van muren en kasten plaatsen. * De connector dient te worden verwijderd

* Til het apparaat nooit op aan de lipjes aan de alvorens het apparaat te reinigen. Wees er
zijkant van het deksel. zeker van dat de inlaat volledig droog is

* Raak nooit blootliggende alvorens het apparaat weer in gebruik te
verwarmingselementen aan nemen.

12
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. Het oppervlak wordt heet tijdens
gebruik.

« WAARSCHUWING: Indien het opperviak is
gebarsten, schakel dan het apparaat uit om
elektrische schokken te voorkomen.

* De temperatuur van de toegankelijke
oppervlakken kan hoog zijn wanneer het
apparaat in gebruik is.

» Het apparaat is niet bedoeld om bediend te
worden met behulp van een externe timer of
een afzonderlijk afstandbedieningssysteem.

* Het apparaat moet worden aangesloten op
een geaard stopcontact (voor klasse I-
apparaten).

* Plaats niets boven op het apparaat en zorg
ervoor dat er altijd 10 cm vrije ruimte rondom
het apparaat is om verstoring van de
luchtstroom te voorkomen.

* Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor
huishoudelijk gebruik en voor het doel
waarvoor het is gemaakt. In het slechtste
geval kan het voedsel vlam vatten.

: E Dit product voldoet aan de conformiteitseisen van de

toepasselijke Europese verordeningen of richtlijnen.

[H[ Het Euraziatische conformiteitsmerk (EAC) is een
certificeringsmerk om producten aan te duiden die voldoen aan alle
technische voorschriften van de Euraziatische douane-unie.

QT
Dit symbool wordt gebruikt voor het markeren van

materialen die bestemd zijn om in aanraking te komen met voedsel in
de Europese Unie, zoals gedefinieerd in verordening (EC) nr.
1935/2004.

(/)

The Green Dot is het geregistreerde handelsmerk van Der
Grine Punkt - Duales System Deutschland GmbH en is een
wereldwijd beschermd handelsmerk. Het logo mag uitsluitend worden
gebruikt door klanten van DSD GmbH die in het bezit zijn van een
geldig handelsmerkgebruikscontract of door aangewezen
afvalverwerkingsbedrijven binnen de Bondsrepubliek Duitsland. Dit
geldt ook voor de reproductie van het logo door derden in een
woordenboek, een encyclopedie of een elektronische databank met
een naslagwerk.

NL
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£~—3 Gescheiden inzameling / Controleer uw gemeentelijke richtlijnen.

i

Het product en de verpakkingsmaterialen zijn recyclebaar,
binnen de grenzen van de uitgebreide verantwoordelijkheid van de
fabrikant. Verwijder het gescheiden, volgens de geillustreerde
verpakkingssymbolen, voor een betere afvalverwerking. Het Triman-logo
is alleen in Frankrijk geldig.

‘@ Het universele recyclingsymbool, -logo of -pictogram is een
internationaal erkend symbool dat wordt gebruikt om recyclebare
materialen aan te duiden. Het recyclingsymbool behoort tot het publieke
domein en is geen handelsmerk.

— Afgedankte elektrische producten mogen niet samen met
huishoudelijk vuil worden weggegooid. Gelieve te laten recyclen bij de
daartoe aangewezen faciliteiten. Neem contact op met uw gemeente of
plaatselijke winkel voor advies over recycling.

ONDERDELENBESCHRUVING

Dubbele touchscreenbediening
Aerofryer-mandjes

Roosterplaten met antiaanbaklaag
Handgrepen van mandjes
Vrijgaveknop

ok wh =

Paneel voor dubbele touchscreenbediening

1. AANUIT

2. Dubbele digitale weergave voor tijd en temperatuur
3. Selectie linker-/rechtermandje

4. Temperatuur omhoog/omlaag

5. Tijd omhoog/omlaag

6. SHAKE (SCHUDDEN)

7. SYNC FINISH (TEGELIJK KLAAR)

8. DUAL COOK (DUBBEL GEBRUIK)

9. Start/pauze

10. 8 bereidingsprogramma's

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

*  Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

» Verwijder eventuele stickers of etiketten van het apparaat.

» Reinig de onderdelen grondig met heet water, wat afwasmiddel en een
niet-schurende spons.

* Reinig de binnenkant en de buitenkant van het apparaat met een
vochtige doek.
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* Plaats het apparaat op een stabiel, horizontaal en gelijkmatig
oppervlak. Plaats het niet op een ondergrond die niet
hittebestendig is.

» Deze Aerofryer werkt op basis van hete lucht. Vul de pan niet
met olie of frituurvet.

* Voor een vrije luchtstroom zorgt u dat er niets bovenop het
apparaat staat en dat er een ruimte van 10 centimeter vrij
blijft rondom het apparaat.

FUNCTIES VAN HET DUBBELE TOUCHSCREEN

AAN/UIT

*  Wanneer u de Aerofryer aansluit, klinkt er een geluid, branden de
pictogrammen op het bedieningspaneel één seconde lang en
kleurt het pictogram [AAN/UIT] rood om aan te geven dat het
apparaat in de stand-bystand staat.

*  Wanneer u op het pictogram AAN/UIT drukt, klinkt er een geluid,
kleurt het groen en gaan ook de pictogrammen L, R en DUAL
COOK (DUBBEL GEBRUIK) branden.

*  Druk terwijl het apparaat aan staat op het pictogram [AAN/UIT]
om zowel het linker- als het rechtermandje UIT te schakelen.

Bediening linker-/rechtermandje

»  Druk op het pictogram [AAN/UIT] en kies dan het linker- of
rechtermandje met [L] of [R]. Of kies [DUAL COOK] (DUBBEL
GEBRUIK) als u beide mandjes tegelijk wilt gebruiken.

»  Druk op het pictogram [L] of [R] om het gekozen mandje te
programmeren. Druk terwijl het pictogram knippert op de
gewenste instelling om door te gaan.

OPMERKING: U kunt het linker- en rechtermandje op elk gewenst
moment voor of tijdens het gebruik onafhankelijk van elkaar
programmeren.

* Het pictogram [L] en/of [R] brandt terwijl het apparaat in bedrijf is.
Als u een programma op een bepaald moment wilt aanpassen,
drukt u op het betreffende pictogram [L] of [R]. Zodra het
pictogram knippert kunt u de tijd/temperatuur aanpassen.

TEMP (+/-) / TIME (+/-)

*  Druk op het pictogram + of — links op het bedieningspaneel om
de temperatuur in stappen van 5 graden te verhogen of verlagen.

*  Druk op het pictogram + of — rechts op het bedieningspaneel om
de tijd te verhogen of verlagen.

OPMERKING: Wanneer u het programma DROGEN gebruikt, wordt

de tijd verhoogd of verlaagd in stappen van 1 uur.

SHAKE (SCHUDDEN)

* Wanneer u een van de beschikbare programma's gebruikt
(behalve DROGEN), klinken er 2 geluiden wanneer 2/3 van de
bereidingstijd is verstreken. Dit is een herinnering dat u het
mandje even moet schudden.

*  Druk op SHAKE om deze functie UIT te schakelen. SHAKE
verdwijnt van het display.

OPMERKING: De schudfunctie werkt niet als de bereidingstijd

minder dan 3 minuten bedraagt.

NL
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OPRINGESS Gebruiksaanwijzing

DUAL COOK (DUBBEL GEBRUIK)

»  Druk op het pictogram [DUAL COOK] (DUBBEL GEBRUIK) om heel
makkelijk de instellingen voor het linker- en rechtermandje te
dupliceren of om beide mandjes tegelijk te programmeren. Nadat u op
[DUAL COOK] hebt gedrukt, kunt u de temperatuur en tijd
eenvoudigweg voor beide mandjes tegelijk aanpassen.

SYNC FINISH (TEGELIJK KLAAR)

* U moet voor zowel het linker- als het rechtermandje eerst de bereiding
instellen.

» Druk daarna op [SYNC FINISH] als u wilt dat beide mandjes tegelijk
klaar zijn.

*  Op het display verschijnt HOLD (WACHTEN) terwijl de Aerofryer de
eindtijden synchroniseert.

OPMERKING: Wanneer de bereiding eenmaal is gestart, kunt u deze

functie verder niet gebruiken.

START/PAUZE
» Nadat een programma is voltooid, drukt u op [START/PAUZE] om een
willekeurig proces te starten of onderbreken.

BELANGRIJK! De aanbevolen maximale hoeveelheid voedsel voor elk
Aerofryer-mandje is 1000 gram per mandje. Als u beide mandjes gebruikt,
hebt u voldoende eten voor tot 9 personen.

WAARSCHUWING! Deze Aerofryer met twee mandjes mag niet worden
gebruikt om water te koken.

WAARSCHUWING! Deze Aerofryer met twee mandjes mag nooit worden
gebruikt om eten te frituren.

GEBRUIK

1. Plaats zo nodig een of beide roosterplaten in een of beide mandjes.

2. Plaats het voedsel in een of beide mandjes. Doe de mandjes niet te
vol. Vul de mandjes nooit verder dan 2/3, om een goede bereiding en
luchtcirculatie te waarborgen. Wanneer u verse groenten bereidt,
raden we aan niet meer dan 2 tot 3 kopjes voedsel in elk mandje te
doen.

OPMERKING: U kunt tot 6 kopjes met ingrediénten drogen, omdat

voedsel hierbij krimpt tot slechts een fractie van het oorspronkelijke

volume. Maak één laag met ingrediénten in het lege bereidingsmandje.

Maak een tweede laag door de roosterplaat op de ingrediénten in het

mandje te plaatsen. Leg voedsel op de roosterplaat.

1. Schuif een of beide mandjes in de voorkant van de Aerofryer. Zorg

altijd dat de mandjes correct links/rechts zijn geplaatst en volledig zijn

gesloten.

Steek de stekker in het stopcontact.

Druk op [AAN/UIT].

Kies [L], [R] of [DUAL COOK].

Als u [DUAL COOK] kiest, drukt u vervolgens eerst op [L] of [R] om

beide mandjes apart in te stellen.

6. Kies een bereidingsprogramma door op het bijbehorende pictogram te
drukken.

7. Nu kunt u de voorgeprogrammeerde tijd en/of temperatuur eventueel
aanpassen met TIME [+] of [-] en TEMP [+] of [-].

8. Als u DUAL COOK hebt gekozen, herhaalt u stap 5 t/m 7 voor het
tweede mandje of drukt u nogmaals op [DUAL COOK] om de
instellingen van het eerste mandje te dupliceren voor het tweede
mandje.

o~ wbd



Gebruiksaanwijzing

9. Druk op het pictogram [START/PAUZE] om de bereiding te
starten.

10. Druk op [START/PAUZE] om de bereiding te onderbreken en
hervatten.

Wanneer de resterende tijd 00:00 bereikt, verschijnt de tekst 'Cool
Cool' op het display, gevolgd door 'End End'. Wanneer het veilig is
om het voedsel uit de mandjes te halen, klinken er 3 piepjes.

OPMERKING: De hoeveelheid, de dichtheid en het gewicht van het
voedsel zijn van invloed op de benodigde totale bereidingstijd.
Onthoud dat voor kleinere porties een kortere bereidingstijd nodig is
en het resultaat beter zal zijn.

BELANGRIJK: Controleer voedsel altijd halverwege de bereidingstijd
om de definitieve bereidingstijd en -temperatuur te bepalen.

SYNC FINISH (TEGELIJK KLAAR)

* Nadat u het linker- en rechtermandje hebt ingesteld, drukt u op
[SYNC FINISH] om te zorgen dat de mandjes tegelijk klaar zijn.

*  Druk op [START/PAUZE] om de bereiding te starten.

*  Op het display van het mandje waarvan de bereiding nog moet
wachten, verschijnt 'HOLD' terwijl de eindtijden worden
gesynchroniseerd.

Opmerking: Wanneer de bereiding eenmaal is gestart, kunt u de

SYNC FINISH-functie verder niet gebruiken.

Voorverpakt diepvriesvoedsel bereiden in de Aerofryer
» Afhankelijk van het voedsel en de hoeveelheid zult u gewoonlijk
de aanbevolen bereidingstijden iets moeten inkorten.

TIPS

» Dep voedsel altijd droog voordat u het bereidt, om te voorkomen
dat er te veel rook ontstaat en te zorgen dat het voedsel mooi
bruin wordt.

» Voor een gelijkmatige bereiding/bruine kleur moet u een
ingeschakeld mandje ALTIJD halverwege de bereidingstijd
openen en het voedsel in het mandje controleren, draaien of
schudden.

LET OP: Draag altijd ovenhandschoenen wanneer u de Aerofryer

gebruikt.

LET OP: Onderin de mandjes kan zich hete olie verzamelen. Wees

voorzichtig wanneer u voedsel uit de mandjes haalt.

NL
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OPRINGESS Gebruiksaanwijzing

AEROFRYER-PROGRAMMA'S

Menu Hoeveelh | Standaar |Standaardtijd| Voedsel
eid dtemp. |/1 mandje/2| schudden
mandjes
FRIET 500g 200°C 20 /28 min. | 2/3 keer/ een
keer
BIEFSTUK 200g 175°C 15/21 min. | 2/3 keer/ een
keer
VIS 200g 160°C 15/21 min. | 2/3 keer/ een
keer
GARNALEN 2509 180°C 8 /11 min. | 2/3 keer/ een
keer
PIZZA V2 150°C 12 /17 min. -
DRUMSTICKS 200g 200°C 25/35min. | 2/3 keer/ een
keer
CAKE 10cm 165°C 12 /17 min. -
DROGEN 50g 35°C 8 uur -

REINIGING EN ONDERHOUD

1. Als u het apparaat wilt schoonmaken, haalt u de stekker uit het
stopcontact en wacht u tot het apparaat is afgekoeld.

2. Verwijder de mandjes uit de behuizing. Zorg dat beide mandjes en de
roosterplaten volledig zijn afgekoeld voordat u ze schoonmaakt.

Was beide mandjes en roosterplaten in heet zeepsop. Gebruik geen
metalen keukengerei en bijtende of schurende schoonmaakproducten,
omdat u hiermee mogelijk de antiaanbaklaag beschadigt.

Zowel de mandjes als de roosterplaten zijn vaatwasserbestendig. Voor
de beste resultaten plaatst u ze in het bovenste rek van uw
vaatwasser.

Veeg de behuizing van de Aerofryer met twee mandjes schoon met
een zachte, niet-schurende en vochtige doek.

Gebruik een zachte, vochtige doek om de basis en het deksel van het
apparaat na elk gebruik schoon te vegen.

Gebruik zo nodig een kwastje of wattenstaafje. Giet nooit enige
vloeistof in de basis van het apparaat.

Was de verwijderbare onderdelen met een zachte doek of spons in
warm zeepsop.

Droog elk onderdeel zorgvuldig af.

Zowel de uitheembare mandjes als de roosterplaten zijn
vaatwasserbestendig. Het wordt echter aanbevolen ze met de hand af
te wassen om te zorgen dat het product zo lang mogelijk meegaat.
Wanneer u het apparaat schoonmaakt of voedsel bereidt in de
mandjes, mag u nooit metalen bestek of een metalen schuursponsje
gebruiken, omdat u hiermee mogelijk de antiaanbaklaag beschadigt.
Gebruik nooit agressieve chemische schoonmaakmiddelen,
schuursponsjes of -poeders om de onderdelen of accessoires schoon
te maken.

Opberginstructies

Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat volledig
afkoelen.

Bewaar het apparaat in de originele verpakking of afgedekt op een
koele, droge plaats.



Gebruiksaanwijzing

MILIEU

mmm Dit apparaat mag aan het einde van de levensduur niet bij het
normale huisafval worden gedeponeerd, maar moet bij een speciaal
inzamelpunt voor hergebruik van elektrische en elektronische
apparaten worden aangeboden. Het symbool op het apparaat, in de
gebruiksaanwijzing en op de verpakking attendeert u hierop. De in
het apparaat gebruikte materialen kunnen worden gerecycled. Met
het recyclen van gebruikte huishoudelijke apparaten levert u een
belangrijke bijdrage aan de bescherming van ons milieu. Informeer bij
uw lokale overheid naar het inzamelpunt.

Support
U kunt alle beschikbare informatie en reserveonderdelen vinden op
www.princesshome.eu!

NL

19



20

@PH'NBESS Manuel d'instructions

SECURITE

« Si vous ignorez les consignes de sécurité, le
fabricant ne peut étre tenu pour responsable
des dommages.

+ Si le cordon d'alimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son agent de
service ou des personnes qualifiées afin d'éviter
tout risque.

* Ne déplacez jamais l'appareil en tirant sur le
cordon et veillez a ce que celui-ci ne s'enroule
pas.

* L'appareil doit étre posé sur une surface stable
et nivelée.

* Ne laissez jamais le dispositif sans surveillance
s'il est connecté a l'alimentation.

» Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par
des personnes (enfants inclus) ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou un manque d'expérience et de
connaissances, a moins qu'elles ne bénéficient
d'une supervision ou d'instructions concernant
I'utilisation de I'appareil émanant d'une
personne responsable de leur sécurité.

» Une surveillance particuliere est nécessaire
lorsqu'un appareil est utilisé par ou a proximité
d'enfants.

* AVERTISSEMENT: les aliments renversés
peuvent provoquer de graves brdlures. Tenir
I'appareil et le cable hors de portée des enfants.
Veillez a ne jamais faire passer le cable par-
dessus le bord du plan de travail, a ne jamais
utiliser une prise sous le comptoir et a ne jamais
utiliser une rallonge électrique.

« L'utilisation d'accessoires non recommandés
par le fabricant de I'appareil peut entrainer des
blessures.

* Ne pas utiliser cet appareil a I'extérieur.

* Ne pas placer sur ou a proximité d'un brdleur
électrique ou a gaz chaud, ni dans un four en
fonctionnement.

* Ne pas nettoyer avec des tampons abrasifs
métalliques. Des morceaux peuvent se
détacher du bloc et entrer en contact avec des
piéces électriques, créant alors un risque de
choc électrique.

» Soyez extrémement prudent lorsque vous
retirez les paniers a friture.

* Faites preuve d'une extréme prudence lorsque
vous déplacez un appareil contenant de I'huile
chaude ou d'autres liquides chauds.
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« ATTENTION : pour éviter tout dommage ou * Ne touchez jamais les éléments chauffants

choc électrique, ne cuisinez pas a l'intérieur EeXposes

de l'unité de base. Cuire uniquement dans » Pour éviter tout risque d'électrocution,

les paniers a friture prévus a cet effet. n'immergez jamais le cordon, la prise ou
» Pour débrancher I'appareil, appuyez sur le I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide.

bouton d'alimentation, puis débranchez la » Cet appareil est destiné a un usage

fiche de la prise murale. domestique ou d'autres usages similaires, FR
* N'utilisez pas les paniers a friture s'ils sont tels que :

abimés ou usés. * Les coins cuisine du personnel dans les
*« ATTENTION : N'utilisez jamais I'Airfryer magasins, les bureaux et autres lieux de

comme une friteuse a bain d’huile, méme travail

avec le couvercle. CECI EST DANGEREUX -« Les espaces destinés aux clients dans les
ET PEUT PROVOQUER UN INCENDIE ET hétels, les motels et autres environnements

D'IMPORTANTS DOMMAGES. de type résidentiel

» Avant de placer le moule ou la plaque aéro * Les environnements de type chambres
dans la base, assurez-vous qgu'ils sont secs d'hétes
en les essuyant avec un chiffon doux. * Les corps de ferme

* Assurez-vous toujours que l'appareil est * Les enfants ne doivent pas jouer avec
correctement assemblé avant de I'utiliser. I'appareil.

* |l convient d'étre prudent lorsque I'on extrait » Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les
le moule de la base. enfants. Maintenez I'appareil et son cordon

* Pour éviter tout dommage éventuel lié a la d'alimentation hors de portée des enfants.
vapeur, placez I'appareil loin des murs et « Afin de vous éviter un choc électrique,
des placards lors de son utilisation. n'immergez pas le cordon, la prise ou

* Ne soulevez jamais l'appareil par les I'appareil dans de I'eau ou autre liquide .
poignées latérales du couvercle. * Ne chauffez pas les aliments trop

longtemps.
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T

* La surface de I'élément chauffant est sujette a
une chaleur résiduelle aprés usage.

 L’adaptateur doit étre retiré avant de nettoyer
I'appareil, veillez a ce que l'orifice d'entrée soit
totalement sec avant de réutiliser I'appareil.

. La surface est susceptible de devenir
chaude pendant l'utilisation.

* AVERTISSEMENT : Si la surface est fissurée,
arrétez I'appareil pour éviter tout risque de choc
électrique.

» La température des surfaces accessibles peut
devenir élevée quand l'appareil est en fonction.

* L'appareil n'est pas destiné a fonctionner avec
un dispositif de programmation externe ou un
systéme de télécommande indépendant.

» Branchez l'appareil sur une prise électrique
munie d'une connexion a la terre (pour les
appareils de catégorie I).

* Pour éviter les perturbations du flux d'air, ne
placez rien sur l'appareil et assurez-vous de
préserver systématiquement un dégagement de
10 cm autour de l'appareil.

 Cet appareil est uniquement destiné a un usage
domestique et uniguement aux fins pour
lesquelles il est fabriqué. Dans le pire des cas,
la nourriture peut prendre feu.

: E Ce produit est conforme aux exigences de conformité des

réglements ou directives européens en vigueur.

EH[ La marque de conformité eurasienne (EAC) est une marque de
certification destinée a indiquer les produits conformes a toutes les
réglementations techniques de I'Union douaniére eurasienne.

QT
Ce symbole est utilisé pour le marquage des matériaux

destinés a entrer en contact avec les aliments dans |'Union Européenne,
tel que défini dans le réglement (CE) n° 1935/2004.

/)

Le Point vert est une marque déposée de Der Griine Punkt -
Duales System Deutschland GmbH et est une marque déposée dans le
monde entier. Le logo ne peut étre utilisé que par des clients de DSD
GmbH titulaires d'une licence valide d'utilisation de la marque ou par des
entreprises engagées dans la gestion des déchets en République
Fédérale Allemande. Cela s'applique également a la reproduction du logo
par des tiers dans un dictionnaire, une encyclopédie ou une base de
données électronique contenant un manuel de référence.
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£~—3 Collecte séparée / Vérifiez les directives de votre
municipalité locale.

&

Le produit et les matériaux d'emballage sont recyclables,
sous réserve de la responsabilité étendue du fabricant. Par souci de
bon traitement des déchets, mettez-le au rebut séparément, en
suivant les symboles d'emballage illustrés. Le logo Triman n'est
valable qu'en France.

‘@ Le symbole, le logo ou l'icone universel de recyclage est un
symbole internationalement reconnu utilisé pour désigner les
matériaux recyclables. Le symbole du recyclage reléve du domaine
public et n'est pas une marque déposée.

Les produits électriques usagés ne doivent pas étre
jetés avec les ordures ménageéres. Veuillez recycler la ou les
installations sont disponibles. Vérifiez aupres des autorités locales ou
du magasin le plus proche pour obtenir des conseils sur le recyclage.

DESCRIPTION DES PIECES

Commande par double écran tactile
Paniers Aerofryer

Bacs a croustiller antiadhésifs
Poignées du panier

Bouton de déverrouillage

abkowbd=

Panneau de commande a double écran tactile

1. MARCHE/ARRET

2. Double affichage digital de la DUREE/TEMPERATURE
3. Sélecteur de panier GAUCHE/DROIT

4. Température PLUS/MOINS

5. Durée PLUS/MOINS

6. SHAKE FOOD (SECOUER LES ALIMENTS)

7. SYNC FINISH (SYNCHRONISER LA FIN DE CUISSON)
8. DUAL COOK (DOUBLE CUISSON)

9. DEMARRER/METTRE EN PAUSE

10. 8 modes programmés

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

* Retirez tout I'emballage.

* Retirez tout autocollant ou étiquette de I'appareil.

* Nettoyez les différentes piéces avec de I'eau chaude, un peu de
liquide vaisselle et une éponge non abrasive.

* Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon
humide.

FR
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» Posez l'appareil sur une surface stable, horizontale, plane et
résistante a la chaleur.

* Cet appareil est un Aerofryer qui fonctionne a I'air chaud. Ne
mettez pas d'huile ou de graisse de friture dans le panier.

» Afin de ne pas obstruer le flux d'air, ne posez rien sur I'appareil et
assurez-vous qu'il y a toujours 10 centimétres d'espace libre tout
autour.

FONCTIONS DU DOUBLE ECRAN TACTILE

MARCHE/ARRET

* Lorsque vous branchez I'Aerofryer, I'appareil émet un bip, les icones
du panneau de commande s'illuminent pendant une seconde et l'icone
[MARCHE/ARRET] s'allume en rouge, indiquant que I'appareil est en
veille.

+  Lorsque vous appuyez sur l'icone MARCHE/ARRET, I'appareil émet
un bip, l'icone [MARCHE/ARRET] devient verte et les icones L
(GAUCHE), R (DROITE) et DUAL COOK s'allument.

» Lorsque l'appareil est en marche, appuyez sur l'icbne [MARCHE/
ARRET] pour éteindre les icones de panier gauche et droit.

Sélecteur de panier GAUCHE/DROIT

+  Appuyez sur l'icone [MARCHE/ARRET], puis choisissez le panier [L]
(GAUCHE) ou [R] (DROIT) ou sélectionnez [DUAL COOK] pour les
deux paniers en méme temps.

*  Appuyez sur l'icone [L] (GAUCHE) ou [R] (DROIT) pour définir le
programme du panier sélectionné. Lorsque l'icone clignote, appuyez
sur le réglage souhaité pour continuer.

REMARQUE : les paniers GAUCHE et DROIT peuvent étre programmés

indépendamment a tout moment avant ou pendant la cuisson.

* L'icone [L] et/ou [R] sera allumée pendant la cuisson. Pour ajuster le
programme a tout moment, appuyez sur l'icone appropriée [L] ou [R].
Lorsque l'icéne clignote, vous pouvez régler le temps et la durée a
l'aide des icones TIME/TEMP.

TEMPERATURE (+/-) / DUREE (+/-)

*  Appuyez sur l'icdne + ou - sur le c6té gauche du panneau de
commande pour augmenter ou diminuer la température par
incréments de 5 degrés.

*  Appuyez sur l'icdne + ou - sur le c6té droit du panneau de commande
pour augmenter ou diminuer la durée.

REMARQUE : lorsque vous utilisez le programme DESHYDRATATION, la

durée augmente ou diminue par incréments d'une heure.

SHAKE (SECOUER)

» Lorsque vous utilisez nimporte quel programme a I'exception de
DESHYDRATATION, I'appareil émet deux bips aux 2/3 du temps de
cuisson pour vous rappeler de secouer le panier.

»  Appuyez sur SHAKE pour désactiver cette fonction. SHAKE disparait
de I'écran.

REMARQUE : la fonction SHAKE ne fonctionne pas si le temps de

cuisson est inférieur a 3 minutes.
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DUAL COOK (DOUBLE CUISSON)

*  Appuyez sur l'icone [DUAL COOK] pour facilement dupliquer les
réglages des paniers GAUCHE et DROIT ou pour programmer
les deux paniers en méme temps. Aprés avoir appuyé sur [DUAL
COOK], vous pouvez simplement régler la température et la
durée pour les deux paniers en méme temps.

SYNC FINISH (SYNCHRONISER LA FIN DE CUISSON)

»  Pour utiliser cette fonction, les paniers gauche et droit doivent
d'abord étre programmés.

*  Appuyez sur [SYNC/FINISH] pour vous assurer que les deux
paniers terminent la cuisson en méme temps.

» HOLD s'affiche a I'écran pendant que I'Aerofryer synchronise la
fin de la cuisson des deux paniers.

REMARQUE : une fois que la cuisson a démarré, la fonction de

synchronisation n'est plus disponible.

DEMARRER/METTRE EN PAUSE

+  Une fois I'appareil programmé, appuyez sur [DEMARRER/
METTRE EN PAUSE] pour démarrer le programme ou le mettre
en pause.

IMPORTANT ! La capacité maximale de nourriture recommandée
pour chaque panier de I'Aerofryer est de 1000 grammes. Les deux
paniers vous permettent de nourrir jusqu'a 9 personnes.
ATTENTION ! Cet Aerofryer double panier n'est en aucun cas prévu
pour faire bouillir de I'eau.

ATTENTION ! Cet Aerofryer double panier n'est en aucun cas prévu
pour faire frire des aliments dans de I'huile.

UTILISATION

1. Sinécessaire, placez le ou les bacs a croustiller dans le ou les
paniers.

2. Placez les aliments dans un panier ou les deux. Ne les
remplissez pas trop. Pour assurer une cuisson et une circulation
d'air optimales, ne remplissez JAMAIS un panier a plus des 2/3.
Si vous cuisinez des légumes frais, nous vous recommandons de
ne pas ajouter plus de 2 a 3 tasses d'aliments dans le panier de
I'Aerofryer.

REMARQUE : vous pouvez déshydrater jusqu'a 6 tasses d'aliments,

car ceux-ci rétréciront a une fraction de leur volume d'origine. Placez

une premiére couche d'aliments dans un panier vide. Créez une
seconde couche en placant le bac a croustiller au-dessus de la
premiére. Ajoutez une seconde couche d'aliments par-dessus le bac

a croustiller.

1. Insérez le ou les paniers assemblés a I'avant de I'Aerofryer

double panier. Assurez-vous que chaque panier se trouve bien

dans le compartiment qui lui correspond (gauche/droite) et que
les deux sont bien fermés.

Branchez le cordon d'alimentation dans une prise murale.

Appuyez sur [MARCHE/ARRET].

Sélectionnez [L] (GAUCHE), [R] (DROIT) ou [DUAL COOK].

Si vous sélectionnez [DUAL COOK], appuyez d'abord sur [L] ou

[R] pour programmer les paniers individuellement.

6. Sélectionnez un programme de cuisson en appuyant sur l'icone
correspondante.

ok owbn
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7. Une fois le programme sélectionné, vous pouvez ajuster la durée et/ou
la température comme vous le souhaitez en appuyant sur TIME [+] ou
[-] et sur TEMP [+] ou [-].

8. Pour la cuisson double, répétez les étapes 5 a 7 pour le deuxiéme
panier ou appuyez a nouveau sur [DUAL COOK] pour dupliquer les
réglages du premier panier vers le deuxiéme.

9. Appuyez sur l'icone [DEMARRER/METTRE EN PAUSE] pour lancer la
cuisson.

10. Appuyer sur [DEMARRER/METTRE EN PAUSE] pour interrompre la
cuisson et la reprendre.

Lorsque le temps restant atteint 00:00, I'écran affiche « Cool Cool », puis
« End End » et émet 3 bips lorsque vous pouvez retirer les aliments en
toute sécurité.

REMARQUE : le temps total de cuisson nécessaire varie en fonction de la
quantité, de la densité et du poids des aliments. Notez que faire cuire de
petites quantités d'aliments se traduira par des temps de cuisson plus
courts et une nourriture de meilleure qualité.

IMPORTANT : vérifiez toujours les aliments a mi-cuisson pour déterminer
la durée restante et la température de fin de cuisson.

SYNC FINISH

»  Aprés avoir programmeé les paniers gauche et droit, appuyez sur
[SYNC/FINISH] pour vous assurer que la cuisson des deux paniers se
termine en méme temps.

+  Appuyez sur [DEMARRER/METTRE EN PAUSE] pour lancer la
cuisson.

» HOLD s'affiche a I'écran du c6té du panier mis en pause pendant que
I'Aerofryer double panier synchronise les fins de cuisson.

Remarque : une fois que la cuisson a démarré, la fonction de

synchronisation n'est plus disponible.

Cuisson d'aliments précuits surgelés
* Enregle générale, selon les aliments et la quantité a cuire, les temps
de cuisson suggérés peuvent étre légérement réduits.

CONSEILS

» Tapotez toujours les aliments secs avant la cuisson pour éviter I'excés
de fumée et les faire dorer davantage.

*  Pour vous assurer que vos aliments cuisent et soient dorés de
maniere uniforme, ouvrez TOUJOURS le panier actif a mi-cuisson et
vérifiez, retournez ou secouez les aliments.

ATTENTION : utilisez toujours des gants de cuisine lorsque vous

manipulez I'Aerofryer.

ATTENTION : de I'huile chaude peut s'accumuler au fond du panier.

Veuillez donc faire attention lorsque vous retirez les aliments.
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PROGRAMMES DE L'AEROFRYER

Menu Quantité | Tempéra| Durée par | Secouer les
ture par défaut aliments
défaut
FRITES 5009 200 °C 20/28 min  |2/3 du temps,
une fois
STEAK 200g 175 °C 15/21 min |2/3 du temps,
une fois
POISSON 200g 160 °C 15/21 min  |2/3 du temps,
une fois
CREVETTES 2509 180 °C 8/11 min  |2/3 du temps,
une fois
PIZZA V4 150 °C 12/17 min -
PILONS 200g 200 °C 25/35 min  |2/3 du temps,
une fois
GATEAU 10cm 165 °C 12/17 min -
DESHYDRATATI 50g 35°C 8 heures -
ON

NETTOYAGE ET MAINTENANCE

1. Avant de nettoyer I'appareil, débranchez-le et attendez qu'il
refroidisse.

2. Retirez les paniers du corps de I'appareil. Assurez-vous que les
paniers et les bacs a croustiller ont completement refroidi avant
de les nettoyer.

Lavez les paniers et les bacs a croustiller a I'eau chaude
savonneuse. N'utilisez pas d'ustensiles en métal ou de produits
nettoyants abrasifs, car cela pourrait endommager le revétement
antiadhésif.

Les paniers et les bacs a croustiller vont au lave-vaisselle. Pour
de meilleurs résultats, placez-les dans le panier supérieur du
lave-vaisselle. FR
Essuyez le corps de I'Aerofryer double panier avec un chiffon
doux et humide.

Utilisez un chiffon doux et humide pour nettoyer la base et le
couvercle de I'appareil aprés chaque utilisation.

Utilisez une petite brosse ou un coton-tige si nécessaire. Ne
versez jamais de liquide dans la base de I'appareil.

Lavez les parties amovibles a I'eau chaude savonneuse avec un
chiffon doux ou une éponge.

Séchez bien chaque piéece.

Notez que les paniers et les bacs a croustiller amovibles vont au
lave-visselle. Nous recommandons toutefois de les laver a la
main, car cela sera bénéfique pour la durée de vie du produit.
Lorsque vous utilisez ou nettoyez les paniers de cuisson,
n'utilisez jamais d'ustensiles métalliques ou de tampons a récurer
afin d'éviter d'endommager le revétement antiadhésif.

N'utilisez jamais de détergents chimiques agressifs, de tampons
a récurer ou de poudres sur les piéces ou les accessoires.

Consignes de rangement

Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir complétement.
Conservez l'appareil dans son emballage d'origine ou couvert
dans un endroit frais et sec.
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ENVIRONNEMENT

mmm Cet appareil ne doit pas étre jeté avec les déchets ménagers a la
fin de sa durée de vie, il doit étre remis a un centre de recyclage pour les
appareils électriques et électroniques. Ce symbole sur I'appareil, le
manuel d'utilisation et I'emballage attire votre attention sur un point
important. Les matériaux utilisés dans cet appareil sont recyclables. En
recyclant vos appareils, vous contribuez de maniere significative a la
protection de notre environnement. Renseignez-vous auprés des autorités
locales pour connaitre les centres de collecte des déchets.

Support
Vous retrouvez toutes les informations et pieces de rechange sur
www.princesshome.eu !



Bedienungsanleitung

SICHERHEIT

Beim Ignorieren der Sicherheitshinweise
kann der Hersteller nicht fir Schaden
haftbar gemacht werden.

Sollte das Netzkabel beschadigt sein, muss
es vom Hersteller, seinem Kundendienst
oder einer ahnlich qualifizierten Person
ersetzt werden, um jedes Risiko
auszuschliel3en.

Bewegen Sie das Gerat niemals durch
Ziehen am Kabel, und stellen Sie sicher,
dass sich das Kabel nicht verwickeln kann.
Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen
Flache platziert werden.

Das Gerat darf nicht unbeaufsichtigt bleiben,
wahrend es an einer Stromquelle
angeschlossen ist.

Dieses Gerat ist nicht zur Benutzung durch
Personen (einschliellich Kindern) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder mit
mangelnden Erfahrungen oder Kenntnissen
geeignet, auller sie werden beaufsichtigt
oder durch eine flr ihre Sicherheit
verantwortliche Person in die Benutzung des
Gerats eingewiesen.

* Wenn ein Gerat von oder in der Nahe von

Kindern benutzt wird, ist eine strenge
Uberwachung erforderlich.

* WARNUNG: Verschlttetes Essen kann

schwere Verbrennungen verursachen.
Halten Sie das Gerat und das Kabel von
Kindern fern. Ziehen Sie das Kabel niemals
uber die Kante der Arbeitsplatte, verwenden
Sie keine Steckdose unterhalb der
Arbeitsplatte und verwenden Sie kein
Verlangerungskabel.

* Das Verwenden von Zubehorteilen, die nicht

vom Hersteller des Gerates empfohlen
werden, kann zu Verletzungen fuhren.

* Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.
* Nicht auf oder in die Nahe eines heilden

Gas- oder Elektrobrenners oder in einen
geheizten Ofen stellen.

* Nicht mit Metall-Scheuerpads reinigen. Teile

des Pads kdnnen sich I6sen und mit
elektrischen Komponenten in Berihrung
kommen, wodurch Stromschlaggefahr
besteht.

» Seien Sie beim Herausnehmen der

Frittierkdrbe aulderst vorsichtig.

DE
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+ Seien Sie aulerst vorsichtig, wenn Sie ein
Gerat mit heiRem Ol oder anderen heilden
Fllssigkeiten transportieren.

* ACHTUNG: Zum Schutz vor Schaden oder
Stromschlagen durfen Sie nicht im Basisgerat
kochen. Nur in den mitgelieferten Frittierkorben
garen.

* Um die Verbindung zu trennen, driicken Sie den
Netzschalter und ziehen Sie dann den Stecker
aus der Steckdose.

» Benutzen Sie die Frittierkdrbe nicht, wenn sie
verbeult oder abgenutzt sind.

« WARNUNG: Frittieren Sie niemals im Airfryer,
unabhangig davon, ob der Deckel aufgesetzt ist
oder nicht. DIES IST AUSSERST
GEFAHRLICH UND KANN EINEN BRAND
SOWIE SCHWERWIEGENDE SCHADEN
VERURSACHEN.

» Bevor Sie die Backform oder die Aero-Platte in
die Basis einsetzen, stellen Sie sicher, dass
beide trocken sind, indem Sie sie mit einem
weichen Tuch abwischen.

* Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch stets,
dass das Gerat ordnungsgemal’ montiert ist.

* Beim Anheben der Backform von der Basis ist
Vorsicht geboten.

30

» Um madgliche Schaden durch Dampf zu
vermeiden, stellen Sie das Gerat wahrend des
Gebrauchs nicht in die Nahe von Wanden und
Schranken.

* Heben Sie das Gerat niemals an den seitlichen
Laschen des Deckels an.

 Beruhren Sie niemals freiliegende
Heizelemente.

» Tauchen Sie zum Schutz vor einem
Stromschlag das Kabel, den Stecker oder das
Gerat niemals in Wasser oder sonstige
Fllssigkeiten.

* Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt
und ahnlichen Anwendungen verwendet zu
werden, wie beispielsweise:

* In Kichen fur Mitarbeiter in Laden, Blros und
anderen gewerblichen Bereichen.

* Von Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohneinrichtungen.

* In Frihstluckspensionen.

* In Bauernhausern.

* Kinder durfen mit dem Gerat nicht spielen.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet
werden. Halten Sie das Gerat und sein
Anschlusskabel aul3erhalb der Reichweite von
Kindern.
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» Tauchen Sie zum Schutz vor einem
Stromschlag das Kabel, den Stecker oder
das Gerat niemals in Wasser oder sonstige
Fllssigkeiten.

» Erwarmen Sie das Kochgut nicht zu lange.

* Die Oberflache des Heizelementes weist
nach Gebrauch Restwarme auf.

* Vor der Reinigung des Gerats muss der
Netzstecker gezogen werden. Bitte stellen
Sie sicher, dass alles vor der
Wiederverwendung komplett trocken ist.

. Die Oberflache kann wahrend des
Betriebs heild werden.

* ACHTUNG: Hat die Oberflache einen Riss,
schalten Sie das Gerat aus, um die Gefahr
eines Stromschlags zu vermeiden.

* Die Temperatur der zuganglichen
Oberflachen kann hoch sein, wenn das
Gerat in Betrieb ist.

» Das Gerat darf nicht mit einem externen
Timer oder einem separaten
Fernbedienungssystem betrieben werden.

* Dieses Gerat darf nur mit einer geerdeten
Steckdose (fur Klasse | Gerate) verbunden
werden.

» Legen Sie keine Gegenstande auf das Gerat
und stellen Sie sicher, dass immer 10
Zentimeter Freiraum um das Gerat herum
sind, damit die Luft ungehindert zirkulieren
kann.

* Dieses Gerat darf nur fur den
Haushaltsgebrauch und nur fur den Zweck
benutzt werden, flr den es hergestellt
wurde. Im schlimmsten Fall kann sich das
Gargut entziinden.

: E Dieses Produkt erfiillt die Konformitatsanforderungen

der geltenden europaischen Verordnungen oder Richtlinien.

[H[ Das Eurasische Konformitatszeichen (EAC) ist ein
Zertifizierungszeichen zur Kennzeichnung von Produkten, die allen
technischen Vorschriften der Eurasischen Zollunion entsprechen.

QT
Dieses Symbol wird zur Kennzeichnung von Materialien

verwendet, die dazu bestimmt sind, in der Europaischen Union mit
Lebensmitteln in Berlihrung zu kommen, wie in der Verordnung (EU)
Nr. 1935/2004 definiert.

DE

31



32

OPRINGESS Bedienungsanleitung

®

Der Griline Punkt ist das eingetragene Markenzeichen der ,Der
Griine Punkt — Duales System Deutschland GmbH* und ist weltweit als
Marke geschitzt. Das Logo darf nur von Kunden der DSD GmbH, welche
Uber einen gliltigen Markennutzungsvertrag verfugen, oder von
beauftragten Entsorgungsunternehmen innerhalb der Bundesrepublik
Deutschland genutzt werden. Dies gilt auch fiir die Darstellung des Logos
durch Dritte in einem Woérterbuch, einer Enzyklopadie oder einer
elelk.t{)nischen Datenbank, welche ein Nachschlagewerk enthalt.
é._} Getrennte Sammlung/ Prifen Sie die lokalen Richtlinien in lhrer
Gemeinde.

&

Das Produkt und die Verpackungsmaterialien sind recycelbar
und unterliegen der erweiterten Herstellerverantwortung. Entsorgen Sie es
separat und folgen Sie den auf der Verpackung abgebildeten Symbolen
fur eine bessere Abfallbehandlung. Das Triman-Logo ist nur in Frankreich

gultig.

‘@ Das universelle Recycling-Symbol, -Logo oder -Zeichen ist ein
international anerkanntes Symbol zur Kennzeichnung von recycelbaren
Materialien. Das Recycling-Symbol ist gemeinfrei und kein
Markenzeichen.

— Elektro-Altgerate sollten nicht mit dem Hausmdill entsorgt
werden. Bitte recyceln Sie diese nur in den daflr vorgesehenen
Einrichtungen. Erkundigen Sie sich bei lhrer 6rtlichen Behdrde oder lhrem
ortlichen Handler nach Recyclingmdglichkeiten.

TEILEBESCHREIBUNG

Dual Touchscreen-Bedienung
Frittierkorbe
Antihaft-Bratplatten

Korbgriffe

Freigabetaste

gk wN =

Dual Touchscreen-Bedienfeld

EIN/AUS

Digitales ZEIT/TEMP-Doppeldisplay
LINKS/RECHTS Korbauswahl
Temperatur AUF/AB

Zeit AUF/AB

RUTTELN

ENDZEIT SYNCHRONISIEREN
DOPPELGAREN

. START/PAUSE

0. 8 Garprogramme

SN ARON >
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VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

» Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.

» Entfernen Sie die Aufkleber oder Schilder vom Gerat.

» Reinigen Sie die Teile mit warmem Wasser, etwas Spulmittel und
einem nicht scheuernden Schwamm.

+  Wischen Sie das Innere und das AuRere des Geréts mit einem
feuchten Lappen.

» Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, horizontale und ebene
Flache, die zudem warmebestandig sein muss.

- Diese Fritteuse arbeitet mit HeiRluft. Geben Sie kein Ol oder
Frittierfett in den Garkorb.

» Stellen Sie nichts oben auf dem Gerat ab und sorgen Sie
stets fiir einen Freiraum von 10 cm um das Gerat herum,
damit ein ungehinderter Luftstrom gewahrleistet ist.

FUNKTIONEN DES DUAL TOUCHSCREEN-
BEDIENFELDS

EIN/AUS

*  Wenn der Aero Fryer angeschlossen ist, ertdnt ein akustisches
Signal, die Symbole auf dem Bedienfeld leuchten eine Sekunde
lang auf, und das Symbol [EIN/AUS] leuchtet rot als Hinweis
darauf, dass das Gerat betriebsbereit ist.

*  Wenn Sie auf das Symbol EIN/AUS driicken, ertont ein
akustisches Signal, das Symbol [EIN/AUS] leuchtet griin, und die
Symbole LINKS, RECHTS und DOPPELGAREN leuchten auf.

» Dricken Sie wahrend des Betriebs auf das Symbol [EIN/AUS],
um beide Korbe LINKS und RECHTS AUSzuschalten.

LINKS/RECHTS Korbkontrolle

»  Drucken Sie auf das Symbol [EIN/AUS] und wahlen Sie dann den
Korb [LINKS] oder RECHTS] oder [DUAL COOK], um beide
Kérbe gleichzeitig zu benutzen.

»  Drucken Sie auf das Symbol [LINKS] oder [RECHTS], um die
Einstellungen fiir den jeweiligen Korb zu programmieren.
Nehmen Sie die gewlinschte Einstellung vor, solange das
Symbol blinkt.

HINWEIS: Die Korbe LINKS und RECHTS konnen jederzeit vor oder
wahrend des Betriebs unabhangig voneinander programmiert
werden.

* Das Symbol [LINKS] und/oder [RECHTS] leuchtet, wenn das
Gerat in Betrieb ist. Um ein Programm anzupassen, driicken Sie
auf das entsprechende Symbol [LINKS] oder [RECHTS] und
nehmen die Einstellung vor, wenn das Symbol TIME/TEMP
blinkt.

TEMP (AUF/AB) / TIME (AUF/AB)

»  Drucken Sie links auf dem Bedienfeld auf das Symbol AUF oder
AB, um die Temperatur in 5-Grad-Schritten zu erhéhen oder zu
verringern.

»  Drucken Sie rechts auf dem Bedienfeld auf das Symbol AUF
oder AB, um die Zeit zu erh6hen oder zu verringern.

HINWEIS: Beim Einstellen der DORRFUNKTION wird die ZEIT in 1-

Stunden-Schritten erhéht oder verringert.

DE
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RUTTELN

» Bei Benutzung einer der programmierten Einstellungen (aulRer
DORRFUNKTION) erténen nach Ablauf von 2/3 der Garzeit 2
akustische Signale zur Erinnerung, den Garkorb zu ritteln.

»  Dricken Sie auf SHAKE, um die Funktion AUSzuschalten. Das
Symbol SHAKE verschwindet vom Display.

HINWEIS: Die Rittelfunktion ist nur bei einer Garzeit weniger als

3 Minuten verfugbar.

DUAL COOK

»  Driicken Sie auf das Symbol [DUAL COOK], um die Einstellungen fir
beide Korbe LINKS und RECHTS zu libernehmen oder beide Korbe
gleichzeitig zu programmieren. Nachdem Sie auf [DUAL COOK]
gedruckt haben, kénnen Sie Temperatur und Zeit fir beide Kérbe
gleichzeitig einstellen.

SYNC FINISH
*  Zunachst missen beide Koérbe LINKS und RECHTS programmiert
werden.

* Drlicken Sie auf [SYNC/FINISH], um sicherzustellen, dass beide
Korbe den Garvorgang gleichzeitig beenden.

» Auf dem Display erscheint HOLD als Hinweis darauf, dass der Aero
Fryer die Endzeiten der Garvorgéange synchronisiert.

HINWEIS: Sobald der Garvorgang begonnen hat, ist die Funktion SYNC

nicht mehr verfiigbar.

START/PAUSE

» Nachdem Sie die Programmierung beendet haben, driicken Sie auf
[START/PAUSE], um den Garvorgang zu STARTEN oder
ANZUHALTEN.

WICHTIG! Die maximal empfohlene Kapazitat fir den Aero Fryer betragt
1000 g pro Garkorb. Bei Benutzung beider Kérbe kdnnen bis zu

9 Personen versorgt werden.

WARNUNG! Dieser Dual Basket Aero Fryer darf nicht zum Wasserkochen
benutzt werden.

WARNUNG! Dieser Dual Basket Aero Fryer darf nicht zum Frittieren von
Lebensmitteln mit Ol benutzt werden.

BETRIEB

1. Setzen Sie bei Bedarf die Bratplatte/n in den/die Korb/Korbe ein.

2. Geben Sie das Gargut in einen Korb bzw. beide Kérbe. Uberfiillen Sie
den Garkorb nicht. Fur einen korrekten Garvorgang und eine
ausreichende Luftzirkulation darf ein Frittierkorb NIEMALS mehr als zu
2/3 gefillt werden. Um frisches Gemise zu frittieren, sollten die Kérbe
mit nicht mehr als 2 bis 3 Tassen Gargut gefillt werden.

HINWEIS: Es kdnnen bis zu 6 Tassen von Zutaten gedorrt werden, weil

die Lebensmittel auf einen Bruchteil ihres urspriinglichen Volumens

zusammenschrumpfen. Geben Sie eine einzelne Schicht von Zutaten in
den leeren Frittierkorb. Fir eine zweite Schicht legen Sie nun die

Bratplatte auf die Zutaten. Geben Sie die Lebensmittel auf die Bratplatte.

1. Setzen Sie den bzw. die gefiillten Frittierkérbe vorn in den Dual Basket
Aero Fryer ein. Achten Sie stets darauf, dass die Frittierkdrbe korrekt
positioniert (LINKS/RECHTS) und vollstandig geschlossen sind.



Bedienungsanleitung

SchlieBen Sie das Netzkabel an einer Steckdose an.

Driicken Sie auf [EIN/AUS].

Wabhlen Sie [LINKS], [RECHTS] oder [DUAL COOK].

Bei [DUAL COOK] driicken Sie zunachst auf den Korb [LINKS]

oder [RECHTS], um die einzeln zu programmieren.

6. Wahlen Sie ein Garprogramm, indem Sie auf das entsprechende
Symbol driicken.

7. Nun kénnen Sie die gewlinschten Einstellungen fiir Garzeit und/
oder Temperatur vornehmen, indem Sie auf TIME [AUF] oder
[AB] und TEMP [AUF] oder [AB] drticken.

8. Bei DUAL COOK wiederholen Sie die Schritte 5 bis 7 fuir den
zweiten Korb oder driicken erneut auf [DUAL COOK], um die
Einstellungen des ersten Korbs flir den zweiten Korb zu
Ubernehmen.

9. Driicken Sie auf das Symbol [START/PAUSE], um den
Garvorgang zu starten.

10. Driicken Sie erneut auf [START/PAUSE], um den Garvorgang

anzuhalten und wieder fortzusetzen.

o~ wbd

Wenn die Restzeit 00:00 erreicht, erscheint auf dem Display ,Cool
Cool“. Wenn sich das Gargut sicher entnehmen lasst, andert sich die
Anzeige zu ,End End“ und es ertdnen 3 akustische Signale.

HINWEIS: Je nach Menge, Dichte und Gewicht des Garguts andert
sich die erforderliche Gesamtgardauer. Beachten Sie, dass kleinere
Mengen eine kurzere Gardauer und héhere Lebensmittelqualitat
bedeuten.

WICHTIG: Kontrollieren Sie das Gargut stets zur Halfte des
Garvorgangs, um die endgiltige Garzeit und -temperatur festzulegen.

SYNC FINISH

* Nachdem Sie die Kérbe LINKS und RECHTS programmiert
haben, driicken Sie auf [SYNC/FINISH], um sicherzustellen, dass
beide Korbe den Garvorgang zur selben Zeit beenden.

*  Drucken Sie auf [START/PAUSE], um den Garvorgang zu
starten.

» Auf dem Display erscheint HOLD als Hinweis darauf, dass der
Aero Fryer die Endzeiten der Garvorgange synchronisiert.

Hinweis: Sobald der Garvorgang begonnen hat, ist die Funktion

SYNC/FINISH nicht mehr verfugbar.

Frittieren von TK-Fertiggerichten
» Je nach Art und Menge des Garguts missen die empfohlenen
Garzeiten eventuell leicht angepasst werden.

TIPPS

* Tupfen Sie Lebensmittel vor dem Garen stets trocken, um eine
Ubermafige Rauchentwicklung zu vermeiden und flr eine
schéne Braunung zu sorgen.

»  Fur ein gleichmaRiges Garen/Braunen sollten Sie den
betreffenden Korb IMMER zur Halfte der Garzeit 6ffnen, um das
Gargut im Frittierkorb zu kontrollieren, zu wenden oder
durchzurtteln.

VORSICHT: Benutzen Sie beim Hantieren am Aero Fryer stets

Ofenhandschuhe.

DE
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VORSICHT: Am Boden des Korbs kann sich heiRes Ol ansammeln.
Geben Sie Acht, wenn Sie Gargut aus den Kérben entnehmen.

AEROFRYER-PROGRAMME

Menii Quantity | Standard |Standardvorg SHAKE
vorgabe abe TIME
TEMP
POMMES FRITES| 500g 200 °C 20 /28 Min. 2/3 Zeit/
einmal
STEAK 200g 175 °C 15 /21 Min. 2/3 Zeit/
einmal
FISCH 200g 160 °C 15 /21 Min. 2/3 Zeit/
einmal
GARNELEN 2509 180 °C 8/ 11 Min. 2/3 Zeit/
einmal
PIZZzA Ve 150 °C 12 /17 Min. -
KEULEN 200g 200 °C 25 /35 Min. 2/3 Zeit/
einmal
KUCHEN 10cm 165 °C 12 /17 Min. -
DORREN 509 35°C 8 Stunden -

REINIGUNG UND PFLEGE

1. Ziehen Sie vor dem Reinigen den Netzstecker und warten Sie, bis das
Gerat abgekuihlt ist.

Nehmen Sie die Frittierkorbe aus dem Aero Fryer. Achten Sie vor dem
Reinigen darauf, dass die beiden Kérbe und die Bratplatten vollstandig
abgekuhlt sind.

Splilen Sie Korbe und die Bratplatten in warmem Seifenwasser ab.
Verwenden Sie keine Metallgegenstande oder Scheuerreiniger, weil
diese die Antihaft-Beschichtung beschadigen kénnen.

Beide Kdrbe und die Bratplatten sind spilmaschinengeeignet.
Benutzen Sie den oberen Korb der Splilmaschine, um ein optimales
Reinigungsergebnis zu erzielen.

Wischen Sie das Gehause des Dual Basket Aero Fryer mit einem
weichen, nichtscheuernden, feuchten Tuch sauber.

Wischen Sie Gehause und Deckel nach jeder Benutzung mit einem
weichen, feuchten Tuch sauber.

Benutzen Sie ggf. einen kleinen Pinsel oder ein Wattestabchen.
GielRen Sie keinesfalls Flussigkeiten in die Geratebasis.

Waschen Sie die abnehmbaren Teile mit einem weichen Tuch oder
Schwamm in warmem Seifenwasser ab.

Trocknen Sie alle Teile anschlieRend sorgfaltig ab.

Beachten Sie, dass beide Kérbe und die Bratplatten
spilmaschinengeeignet sind. Es wird jedoch empfohlen, diese Teile
per Hand abzuwaschen, weil dies der Nutzungsdauer des Produkts
zugutekommt.

Benutzen Sie beim Reinigen oder Garen mit den Frittierkorben
keinesfalls Kochutensilien aus Metall oder Topfreiniger, um eine
Beschadigung der Antihaftbeschichtung zu vermeiden.

Verwenden Sie keine aggressiven chemischen Reinigungsmittel,
Scheuerschwamme oder -pulver fiir irgendwelche Komponenten oder
Zubehorteile.
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Lagerungshinweise

» Trennen Sie das Gerat ab und lassen Sie es vollstandig
abkihlen.

* Lagern Sie das Gerat in der Originalverpackung an einem kiihlen
und trockenen Ort.

UMWELT

mmm Dieses Gerat darf am Ende seiner Lebenszeit nicht im
Hausmill entsorgt werden, sondern muss an einer Sammelstelle fiir
das Recyceln von elektrischen und elektronischen Haushaltsgeraten
abgegeben werden. Das Symbol auf dem Gerat, in der
Bedienungsanleitung und auf der Verpackung macht Sie auf dieses
wichtige Thema aufmerksam. Die in diesem Gerat verwendeten
Materialien kénnen recycelt werden. Durch das Recyceln
gebrauchter Haushaltsgerate leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum
Umweltschutz. Fragen Sie lhre 6rtliche Behdrde nach Informationen
Uber eine Sammelstelle.

Support
Sie finden alle erhaltlichen Informationen und Ersatzteile auf
www.princesshome.eu!

DE
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SEGURIDAD

« Si ignora las instrucciones de seguridad,
eximira al fabricante de toda responsabilidad
por posibles danos.

« Si el cable de alimentacion esta dafiado,
corresponde al fabricante, al representante o a
una persona de cualificacion similar su
reemplazo para evitar peligros.

* Nunca mueva el aparato tirando del cable y
asegurese de que no se pueda enredar con el
cable.

* El aparato debe colocarse sobre una superficie
estable y nivelada.

* El usuario no debe dejar el dispositivo sin
supervision mientras esté conectado a la
alimentacion.

» Este aparato no se ha disefado para ser
utilizado por personas (incluidos nifios) con
capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales
reducidas, ni por personas con falta de
experiencia y conocimientos, a no ser que
hayan recibido supervision o instrucciones
respecto al uso del aparato por parte de una
persona responsable de su seguridad.

» Hay que prestar una especial atencion si los
nifos usan el aparato o estan cerca de él.

ADVERTENCIA: Los alimentos derramados
pueden causar quemaduras graves. Mantener
el aparato y cable fuera del alcance de los
ninos. No pasar nunca el cable por el borde de
la encimera, ni usar la toma de corriente bajo la
encimera ni con un cable alargador.

El uso de accesorios no recomendados por el
fabricante del aparato puede causar lesiones.
No utilice ese aparato en el exterior.

No poner sobre un quemador de gas o eléctrico
caliente, o cerca del mismo, ni en un horno
caliente.

No limpiar con estropajos metalicos. Pueden
desprenderse trozos del estropajo y tocar
partes eléctricas, generando un riesgo de
descarga eléctrica.

Tenga mucho cuidado al retirar las cestas de
freir.

Extremar las precauciones al mover un aparato
que contenga aceite caliente u otros liquidos
calientes,

ATENCION: Para evitar danos o descargas
eléctricas, no cocinar en la unidad base.
Cocinar unicamente en las cestas de freir
provistas.
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» Para desconectar, presionar el botén de » Para protegerse contra una descarga
encendido y luego retirar el enchufe de la eléctrica, no sumerja el cable, el enchufe ni
toma de corriente. el aparato en el agua o cualquier otro

* No utilizar las cestas de freir si estas estan liquido.
abolladas o desgastadas. » Este aparato se ha disefiado para el uso en

« ADVERTENCIA: Nunca fria sumergiendo en el hogar y en aplicaciones similares, tales
aceite en su freidora de aire, como:
independientemente de que la tapa esté » Zonas de cocina para el personal en
puesta o no. ESTO ES PELIGROSO Y _ tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo.
PUEDE CAUSAR UN INCENDIO Y DANOS - Clientes en hoteles, moteles y otros =
GRAVES. entornos de tipo residencial.

» Antes de colocar el molde o la placa aero en  * Entornos de tipo casa de huéspedes.

la base, hay que asegurarse de que ambos » Granjas.

estén secos y limpiarlos con un pafo suave. + Los nifios no pueden jugar con el aparato.
* Antes de usar el aparato, asegurarse de que + Este aparato no debe ser utilizado por

esté bien montado. nifos. Mantenga el aparato y el cable fuera

» Se debe tener cuidado al levantar la del alcance de los nifos.
bandeja para hornear de la base. » Para protegerse contra una descarga

» Para evitar posibles dafios por el vapor, eléctrica, no sumerja el cable, el enchufe ni
durante el uso poner la unidad lejos de el aparato en el agua o cualquier otro
paredes y armarios. liquido.

* Nunca levante la unidad por las lengletas * No caliente los alimentos demasiado
laterales de la tapa. tiempo.

* Nunca toque ningun elemento calefactor * La superficie del elemento calefactor esta
expuesto sujeta a calor residual tras el uso.
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* El conector debe extraerse antes de limpiar el
aparato, asegurese de que la toma esté
totalmente seca antes de volver a usar la
unidad.

. La superficie puede calentarse
durante el uso.

« ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada,
apague el aparato para evitar la posibilidad de
una descarga eléctrica.

» La temperatura de las superficies accesibles
puede ser elevada cuando funcione el aparato.

* El aparato no esta disefiado para usarse
mediante un temporizador externo o un sistema
de control remoto independiente.

* Este aparato debe enchufarse a una toma de
pared conectada a tierra (para aparatos de
clase I).

* Para evitar obstrucciones en el flujo de aire, no
ponga nada encima del aparato y asegurese de
que haya siempre 10 cm de espacio libre
alrededor del aparato.

* Este aparato esta destinado unicamente para
uso doméstico con el fin para el que se cred. En
el peor de los casos, los alimentos podrian
prender fuego.

: E El producto cumple los requisitos de conformidad de las

regulaciones o directivas europeas aplicables.

EH[ La marca de conformidad euroasiatica (EAC, por sus siglas en
inglés) es una marca de certificacion para indicar los productos que
cumplen con todas las normas técnicas de la Union Aduanera
Euroasiatica.

Este simbolo se usa para marcar materiales que estaran en

contacto con alimentos en la Union Europea, como se define en el
reglamento (CE) n.° 1935/2004.

/)

The Green Dot es la marca registrada de Der Griine Punkt —
Duales System Deutschland GmbH y esta protegida como marca
comercial en todo el mundo. El logotipo solo puede usarse por clientes de
DSD GmbH con un contrato valido para uso de la marca comercial, o por
empresas participantes de gestion de residuos en la Republica Federal de
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Alemania. Esto también se aplica para la reproduccion del logo por
terceros en un diccionario, enciclopedia o base electronica de datos
que incluya un manual de referencia.

£~—3 Coleccion individual / Revise sus directrices municipales
locales.

&

El producto y los materiales de embalaje son reciclables y
estan sujetos a una garantia extendida del fabricante. Eliminelos por
separado y respetando los simbolos mostrados en el embalaje, para
facilitar la gestiéon de residuos. El logo de Triman solo es valido en
Francia.

‘@ El simbolo, logo o icono universal de reciclaje es un simbolo
reconocido en todo el mundo y usado para designar materiales
reciclables. Este simbolo de reciclaje es de dominio publico y no es
una marca comercial.

Los productos eléctricos viejos no deben eliminarse con
la basura doméstica. Reciclelos en instalaciones al efecto. Si
necesita ayuda en temas de reciclaje, consulte a las autoridades o
comercios locales.

DESCRIPCION DE LOS COMPONENTES

abkowbd=

Doble control tactil

Freidoras Aerofryer

Bandejas para freir antiadherentes
Asas de cesta

Botén de liberacion

Panel de doble control tactil

1
2
3
4.
5.
6
7
8
9
1

ENCENDIDO/APAGADO ES
Pantalla digital doble TIME/TEMP

Selector de cesta IZQUIERDA/DERECHA

SUBIR/BAJAR temperatura

AUMENTAR/REDUCIR tiempo

AGITAR ALIMENTOS

SYNC FINISH

DUAL COOK

INICIAR/PAUSAR

0. 8 programas predefinidos de coccion

ANTES DEL PRIMER USO

Retire todo el material de embalaje.

Retire los adhesivos o etiquetas del aparato.

Limpie a fondo los componentes con agua caliente, un poco de
detergente liquido y un estropajo no abrasivo.

Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio humedo.
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» Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y nivelada;
no coloque el aparato sobre superficies no resistentes al calor.

» Esta es una freidora de aire que funciona con aire caliente. No
llene la cubeta con aceite o grasa para freir.

» Para evitar obstrucciones en el flujo de aire, no ponga nada
encima del aparato y asegurese de que siempre haya
10 centimetros de espacio libre alrededor del aparato.

FUNCIONES DEL PANEL DE DOBLE CONTROL
TACTIL

ENCENDIDO/APAGADO

» Cuando enchufe la freidora Aerofryer, sonara un tono, los iconos del
panel de control se iluminaran durante un segundo y el icono de
[ENCENDIDO/APAGADO] se iluminara en rojo, indicando que la
unidad esta en espera.

*  Cuando pulse el icono de ENCENDIDO/APAGADO, sonara un tono,
el icono de [ENCENDIDO/APAGADQ] cambiara a verde y los iconos
de IZQUIERDA, DERECHA y DUAL COOK se iluminaran.

» Cuando el aparato esté en funcionamiento, pulse el icono de
[ENCENDIDO/APAGADO] para DESACTIVAR las cestas IZQUIERDA
Y DERECHA.

Control de cesta IZQUIERDA/DERECHA

* Pulse el icono de [ENCENDIDO/APAGADO] y, a continuacion, elija la
cesta [IZQUIERDA] o [DERECHA] o seleccione [DUAL COOK] para
ambas cestas al mismo tiempo.

* Pulse el icono de [IZQUIERDA] o [DERECHA] para programar los
ajustes de la cesta seleccionada. Mientras el icono parpadea, pulse el
ajuste deseado para continuar.

NOTA: Las cestas IZQUIERDA y DERECHA pueden programarse por

separado en cualquier momento antes o durante el funcionamiento.

* Los iconos de [IZQUIERDA] y [DERECHA] se encenderan cuando la
unidad esté activa. Para ajustar el tiempo del programa, pulse el icono
de [IZQUIERDA] o [DERECHA] correspondiente. Cuando el icono
parpadee, se puede ajustar TIME/TEMP.

TEMP (SUBIR/BAJAR)/TIME (AUMENTAR/REDUCIR)

» Pulse el icono de SUBIR o BAJAR en el lado izquierdo del panel de
control para subir o bajar la temperatura en incrementos de 5 grados.

* Pulse el icono de AUMENTAR o REDUCIR en el lado derecho del
panel de control para aumentar o reducir el tiempo.

NOTA: Cuando se utiliza el ajuste de DESHIDRATAR, el TIEMPO

aumentara o disminuira en incrementos de 1 hora.

SHAKE

» Al utilizar cualquiera de los ajustes preprogramados, excepto el de
DESHIDRATAR, sonaran 2 tonos a los 2/3 del tiempo de coccion para
recordarle que debe agitar la cesta.

*  Pulse SHAKE para DESACTIVAR esta funcion. SHAKE desaparecera
de la pantalla.

NOTA: La funcién Shake no funcionara si el tiempo de coccion dura

menos de 3 minutos.
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DUAL COOK

* Pulse el icono de [DUAL COOK] para duplicar sin esfuerzo los
ajustes de las cestas IZQUIERDA y DERECHA o para programar
ambas cestas al mismo tiempo. Tras pulsar [DUAL COOK],
puede ajustar simplemente el tiempo y la temperatura de ambas
cestas al mismo tiempo.

SYNC FINISH

*  Primero se deben programar las cestas IZQUIERDA y
DERECHA.

* Pulse [SYNC/FINISH] para asegurarse de que ambas cestas
finalicen la coccion al mismo tiempo.

» Aparecera HOLD en la pantalla mientras la freidora Aerofryer
sincroniza los tiempos finales de coccion.

NOTA: Una vez iniciada la coccién, no se podra utilizar la funcién

SYNC.

INICIAR/PAUSAR
* Una vez finalizada la programacion, pulse [INICIAR/PAUSAR]
para INICIAR o PAUSAR el funcionamiento.

iIMPORTANTE! La capacidad maxima de alimentos recomendada
para cada cesta de la freidora Aerofryer es de 1000 gramos de
alimentos por cesta. Al utilizar las dos cestas, podra alimentar hasta
9 personas.

jADVERTENCIA! Esta freidora Aerofryer de doble cesta no debe
utilizarse para hervir agua.

jADVERTENCIA! Esta freidora Aerofryer de doble cesta nunca debe
utilizarse para freir alimentos con aceite.

FUNCIONAMIENTO

1. Sies necesario, coloque las bandejas para freir en las cestas.

2. Coloque los alimentos en una o en ambas cestas. No llene
demasiado. Para asegurarse de que la coccion se logre de forma
correcta y el aire circule bien, NUNCA llene las cestas de la
freidora a mas de 2/3 de su capacidad. Cuando se cocinen
verduras frescas con el proceso de fritura con aire, se
recomienda no afadir mas de 2 o 3 tazas de alimentos a la cesta
de la freidora.

NOTA: Se pueden deshidratar hasta 6 tazas de ingredientes ya que

los alimentos se encogeran a una fraccién de su volumen original.

Coloque una sola capa de ingredientes en la cesta vacia de la

freidora de aire. Prepare una segunda capa. Para ello, coloque la

bandeja para freir en la cesta, encima de los ingredientes. Afiada los
alimentos en la parte superior de la bandeja para freir.

1. Introduzca las cestas montadas en la parte delantera de la

freidora Aerofryer de doble cesta. Asegurese siempre de que las

cestas de la freidora estén en la posicién correcta, IZQUIERDA o

DERECHA, y bien cerradas.

Enchufe el cable en la toma de pared.

Pulse [ENCENDIDO/APAGADO].

Seleccione [IZQUIERDA], [DERECHA] o [DUAL COOK].

Si elige [DUAL COOK], seleccione primero la cesta [IZQUIERDA]

o [DERECHA] para programarlas de manera individual.

6. Seleccione un programa de coccion predefinido. Para ello, pulse
el icono del programa de coccion predefinido deseado.

ok owbn
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7. Desde aqui, puede realizar los ajustes que desee en el tiempo o la
temperatura predefinidos al pulsar TIME [AUMENTAR] o [REDUCIR] y
TEMP [SUBIR] o [BAJAR].

8. A fin de utilizar la funcion DUAL COOK, repita los pasos del 5 al 7
para la segunda cesta o pulse de nuevo [DUAL COOK] para duplicar
los ajustes de la primera cesta en la segunda.

9. Pulse el icono [INICIAR/PAUSAR] para iniciar el proceso de coccion.

10. Pulse [INICIAR/PAUSAR] para pausar y reanudar la coccion.

Cuando el TIEMPO restante llegue a 00:00, aparecera «Cool Cool» en la
pantalla, luego cambiara a “End End” y se emitiran 3 pitidos cuando sea
seguro retirar los alimentos.

NOTA: La cantidad, la densidad y el peso de los alimentos modificaran el
tiempo total de coccion necesario. Recuerde que, al freir menos
cantidades, el tiempo de coccidn sera menos y la calidad de los alimentos
sera mejor.

IMPORTANTE: Revise siempre los alimentos a mitad de la coccion para
determinar la temperatura y el tiempo de coccion finales.

SYNC FINISH

» Tras programar las cestas IZQUIERDA y DERECHA, pulse [SYNC/
FINISH] para asegurarse de que las cestas finalicen la coccion al
mismo tiempo.

* Pulse [INICIAR/PAUSAR] para comenzar la operacion.

»  Aparecera HOLD en la pantalla, del lado de la cesta que se utilizara,
mientras la freidora Aerofryer doble sincroniza los tiempos finales de
coccion.

Nota: Una vez iniciada la coccion, no se podra utilizar la funcion SYNC/
FINISH.

Alimentos congelados preenvasados para la freidora Aerofryer
» Por regla general, segun el alimento y la cantidad a cocinar, puede
que haya que reducir un poco los tiempos de coccién sugeridos.

CONSEJOS

» Seque siempre los alimentos antes de cocinarlos para evitar el exceso
de humo y favorecer el tostado.

» Para garantizar una coccién y un tostado uniformes, abra SIEMPRE la
cesta que esté activa a mitad del tiempo de coccion y revise, gire o
agite los alimentos en las cestas de la freidora.

PRECAUCION: Utilice siempre manoplas al manipular la freidora

Aerofryer.

PRECAUCION: El aceite caliente puede acumularse en la base de la

cesta. Tenga cuidado al retirar los alimentos de las cestas.
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PROGRAMAS DE LA FREIDORA AEROFRYER

Menu Cantidad| TEMPER| TIEMPO AGITAR
ATURA | predetermin | alimentos
predeter ado
minada

PATATAS 500g 200 °C [20/28 minuto | 2/3 veces/
FRITAS s una vez
BISTEC 200g 175 °C |15/21 minuto| 2/3 veces/

s una vez
PESCADO 200g 160 °C | 15/21 minuto| 2/3 veces/
s una vez

GAMBAS 2509 180 °C | 8/11 minutos | 2/3 veces/

una vez

PIZZA Y 150 °C | 12/17 minuto -

s
MUSLITOS 200g 200 °C [25/35 minuto | 2/3 veces/
s una vez
BIZCOCHO 10cm 165 °C | 12/17 minuto -
s
DESHIDRATAR 509 35°C 8 horas -

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

1. Antes de limpiar el aparato, desenchufelo y espere a que se
enfrie.

Retire las cestas de la carcasa de la freidora Aerofryer.
Asegurese de que las bandejas para freir y las cestas de la
freidora se hayan enfriado por completo antes de limpiarlas.
Lave las bandejas para freir y las cestas de la freidora con agua
caliente jabonosa. No utilice utensilios de cocina metalicos ni
limpiadores o productos de limpieza abrasivos, ya que pueden
danar el revestimiento antiadherente.

Las bandejas para freir y las cestas de la freidora se pueden
lavar en el lavavajillas. Para un resultado 6ptimo, coléquelas en
la rejilla superior de su lavavajillas para limpiarlas.

Limpie la carcasa de la freidora Aerofryer de doble cesta con un ES
pafio suave humedo y no abrasivo.

Después de cada uso, limpie la base y la tapa de la unidad con
un pafio suave humedo.

Si es necesario, utilice un cepillo pequefio o un bastoncillo de
algoddn. Nunca vierta ningun liquido en la base de la unidad.
Lave las piezas extraibles con agua tibia jabonosa y un pafo
suave o esponja.

Seque bien todas las piezas.

Tenga en cuenta que las bandejas para freir y las cestas de la
freidora extraibles se pueden lavar en el lavavajillas. Sin
embargo, recomendamos lavarlas a mano, ya que de esta forma
se alargara la vida util del producto.

Cuando limpie o cocine en las cestas de la freidora, no utilice
utensilios ni estropajos metélicos para evitar dafios en el
revestimiento antiadherente.

No utilice detergentes quimicos abrasivos, estropajos metélicos
ni polvos sobre ninguna de las piezas o accesorios.

45
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Instrucciones de almacenamiento

» Desenchufe la unidad y deje que se enfrie por completo.

* Almacene la unidad en su caja original o cubierta en un lugar fresco y
seco.

MEDIO AMBIENTE

mmm Este aparato no debe desecharse con la basura doméstica al final
de su vida util, sino que se debe entregar en un punto de recogida para el
reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos. Este simbolo en el aparato,
manual de instrucciones y embalaje quiere atraer su atencion sobre esta
importante cuestion. Los materiales utilizados en este aparato se pueden
reciclar. Mediante el reciclaje de electrodomeésticos, usted contribuye a
fomentar la proteccién del medioambiente. Solicite mas informacién sobre
los puntos de recogida a las autoridades locales.

Soporte
Puede encontrar toda la informacion y recambios en
www.princesshome.eu!
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SEGURANCA

* O fabricante ndo pode ser responsabilizado
por quaisquer danos se ignorar as
instrugdes de segurancga.

» Se o0 cabo de alimentacgao estiver
danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, o seu representante de
assisténcia técnica ou alguém com
qualificacbes semelhantes para evitar
perigos.

* Nunca desloque o aparelho puxando pelo
cabo e certifique-se de que este nunca fica
preso.

* O aparelho deve ser colocado numa
superficie plana e estavel.

* O utilizador ndo deve abandonar o aparelho
enquanto este estiver ligado a alimentagao.

* Este aparelho nao se destina a ser utilizado
por pessoas (incluindo criangas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e
conhecimento, exceto se tiverem supervisao
ou instrugao relativamente a utilizagéo do
aparelho por uma pessoa responsavel pela
sua seguranga.

« E necessaria supervisdo se o aparelho

estiver a ser utilizado por ou perto de
criangas.

« ATENGAOOs alimentos derramados podem

causar queimaduras graves. Mantenha o
aparelho e o cabo afastados de criancas.
Nunca deixe o cabo dobrado sobre o
balcdo, nunca use uma tomada debaixo de
um balcdo, e nunca utilize uma extensao.

* A utilizacido de acessoérios nao

recomendados pelo fabricante do aparelho
pode causar ferimentos.

Nao utilize o aparelho no exterior.

Nao colocar sobre nem perto de bicos
elétricos ou a gas, nem dentro de um forno
quente.

Nao limpe com esfregdes de metal. Os
esfregbes podem libertar pequenas
particulas, que podem tocar nos
componentes elétricos, o que cria risco de
choque elétrico.

e Tenha muito cuidado ao retirar os cestos de

fritura.

* Tem de ter extremo cuidado no

manuseamento de aparelhos que
contenham d6leo quente ou outros liquidos
quentes.

PT
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* CUIDADO: Para proteger de danos ou choque  Para se proteger contra choques elétricos, néo

elétrico, ndo cozinhar na unidade base. mergulhe o cabo, a ficha nem o aparelho em
Cozinhe apenas nos cestos de fritura agua ou qualquer outro liquido.
fornecidos.  Este aparelho destina-se a ser usado em

* Para desligar, prima o botao de alimentacéo e, aplicagdes domeésticas e semelhantes tais
em seguida, retire a ficha da tomada de parede. como:

» Nao utilize os cestos de fritura se estiverem » Zonas de cozinha profissional em lojas,
amolgados ou gastos. escritorios e outros ambientes de trabalho.

* AVISO: Nunca frite por imerséao na Aerofryer, * Por clientes de hotéis, motéis e outros
independentemente de a tampa estar colocada ambientes de tipo residencial.
ou ndo. E PERIGOSO E PODE PROVOCAR * Ambientes de dormida e pequeno almoco.
UM INCENDIO E DANOS GRAVES. * Quintas.

* Antes de colocar o recipiente ou o tabuleiro da * As criangas nao devem brincar com o aparelho.
Aerofryer na base, certifique-se de que ambos  Este aparelho n&o pode ser usado por criangas.

estao secos, limpando-os com um pano macio. Mantenha o aparelho e respectivo cabo fora do
* Antes de utilizar, certifique-se sempre de que o alcance de criangas.
equipamento estda montado de forma adequada. < Para se proteger contra choques eléctricos, nao
* Tenha cuidado ao retirar o recipiente da base. mergulhe o cabo, a ficha nem o aparelho em
 Para evitar possiveis danos causados pelo agua ou qualquer outro liquido.
vapor, coloque a unidade longe de paredes e * Nao aqueca os alimentos durante demasiado
armarios durante a utilizacao. tempo.
* Nunca levante a unidade pelas patilhas laterais  * A superficie do elemento de aquecimento esta
da tampa. sujeita a calor residual apos a utilizagao.
* Nunca toque nos elementos de aquecimento » Deve retirar o cabo antes de limpar o aparelho.
expostos Certifique-se de que a entrada esta

completamente seca antes de utilizar
novamente a unidade.
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A superficie pode aquecer durante
a utilizagao.
AVISO: Se a superficie estiver rachada,
desligue o aparelho para evitar a
possibilidade de choque eléctrico.
A temperatura das superficies acessiveis
podera ser elevada quando o aparelho esta
em funcionamento.
O aparelho nao se destina a ser operado
através de um sistema de temporizador
externo ou de controlo remoto a parte.
O aparelho devera ser ligado a uma saida
de tomada com contacto de terra (para
aparelhos de classe I).
De modo a manter livre o fluxo de ar, ndo
coloque objetos em cima do aparelho e
certifique-se de que existe sempre 10 cm de
espaco a volta do mesmo.
Este aparelho destina-se apenas a
utilizacdo doméstica e para os fins para os
quais foi concebido. Na pior das hipoteses,
a comida podera incendiar-se.

: E Este produto cumpre os requisitos de conformidade

dos regulamentos ou diretivas europeias aplicaveis.

[H[A marca de conformidade da Eurasia (EAC) é uma marca de
certificacdo para indicar produtos que estdo em conformidade com
todos os regulamentos técnicos da Unido Aduaneira da Eurasia.

Este simbolo é usado para marcar materiais que se

destinam a entrar em contacto com alimentos na Unido Europeia, PT
conforme definido no regulamento (CE) n.° 1935/2004.

®

The Green Dot € uma marca comercial registada da Der
Griine Punkt — Duales System Deutschland GmbH e € uma marca
comercial protegida em todo o mundo. O logétipo s6 podera ser
usado pelos clientes da DSD GmbH que detenham um contrato de
marca comercial valido ou por empresas envolvidas na gestéo de
residuos, no territorio da Republica Federal da Alemanha. Isto
também se aplica a reprodugao do logotipo por terceiros num
dicionario, enciclopédia ou base de dados eletronica que contenha
um,r{?nual de referéncia.
£4—3 Recolha separada/Consulte as diretrizes da sua autarquia
local.

49



50

OPRINCESS mManual de Instrucoes

&

Os materiais do produto e da embalagem sao reciclaveis e
estéo sujeitos a responsabilidade alargada do fabricante. Elimine-os em
separado, seguindo os simbolos ilustrados na embalagem, para um
tratamento de residuos mais correto. O logétipo Triman apenas é valido
em Franca.

‘@ O simbolo, logétipo ou icone universal de reciclagem é um
simbolo internacionalmente reconhecido que é usado para designar
materiais reciclaveis. O simbolo de reciclagem é do dominio publico e ndo
€ uma marca comercial.

— Os residuos de produtos elétricos nao devem ser eliminados
juntamente com os residuos domésticos. Recicle-os nos centros
competentes existentes. Para aconselhamento sobre reciclagem, consulte
as autoridades locais ou o revendedor local.

DESCRICAO DAS PEGCAS

Controlo do ecra tatil duplo

Cestos para fritar

Bandejas antiaderentes para efeito crocante
Pegas dos cestos

Botao para libertar.

ok wN =

Painel de controlo do ecra tatil duplo

1. ON/OFF

2. Visor digital duplo do TEMPO/TEMPERATURA (TIME/TEMP)
3. Seletor do cesto ESQUERDO/DIREITO (L/R)

4. AUMENTAR/DIMINUIR a temperatura

5. AUMENTAR/DIMINUIR o tempo

6. AGITAR ALIMENTOS (SHAKE)

7. SINCRONIZAR ACABAMENTO (SYNC FINISH)

8. CONFECAO DUPLA (DUAL COOK)

9. INICIAR/PAUSA

10. 8 programas de culinaria

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

* Retire todo o material de embalagem.

* Retire quaisquer autocolantes ou etiquetas do aparelho.

* Limpe minuciosamente as pecas com agua quente, detergente liquido
e uma esponja nao abrasiva.

* Limpe o interior e o exterior do aparelho com um pano humido.

*  Coloque o aparelho sobre uma superficie estavel, horizontal e
nivelada e ndo coloque o mesmo sobre superficies ndo resistentes ao
calor.

+ Esta é uma Aero Fryer que funciona com ar quente. Nao encha a
cuba com 6leo ou gordura.

* De modo a manter livre o fluxo de ar, ndo coloque nada em cima
do aparelho e certifique-se de que existe sempre 10 cm de
espaco livre a volta do mesmo.



Manual de Instru¢des

FUNCOES DO PAINEL DE CONTROLO DO ECRA
TATIL DUPLO

ON/OFF

* Quando liga a Aero Fryer a tomada, é emitido um sinal acustico,
os icones do painel de controlo iluminam-se durante um segundo
e a luz vermelha do icone [ON/OFF] acende indicando que o
aparelho estd no modo standby.

* Quando prime o icone ON/OFF, é emitido um sinal acustico, a
luz do icone [ON/OFF] fica verde e os icones ESQUERDO (L),
DIREITO (R) E CONFEGAO DUPLA (DUAL COOK) acendem.

*  Durante o funcionamento, prima o icone [ON/OFF] para
DESLIGAR os dois cestos.

Controlo do cesto ESQUERDO/DIREITO (L/R)

*  Prima o icone [ON/OFF] e depois selecione o cesto
[ESQUERDO] ou [DIREITO] ou selecione [DUAL COOK] para
selecionar os dois cestos em simultaneo.

*  Prima o icone [ESQUERDQ] ou [DIREITO] para programar as
definigdes para o cesto selecionado. Com o icone a piscar, prima
a definigdo pretendida para continuar.

NOTA: Os cestos ESQUERDO e DIREITO podem ser programados
independentemente, em qualquer altura antes ou durante uma
operagao.

* O icone [ESQUERDO] e/ou [DIREITO] permanecera aceso
enquanto o aparelho estiver ativo. Para regular o programa em
qualquer altura, prima o icone [ESQUERDO] ou [DIREITO]; o
TEMPO/TEMP podem ser regulados com o icone a piscar.

(AUMENTAR/DIMINUIR) A TEMPERATURA/(AUMENTAR/

DIMINUIR) O TEMPO

*  Prima o icone do simbolo MAIS ou MENOS no lado esquerdo do
painel de controlo para aumentar ou diminuir a temperatura a
incrementos de 5 graus.

* Prima o icone do simbolo MAIS ou MENOS no lado direito do
painel de controlo para aumentar ou diminuir o tempo.

NOTA: Se usar a definigho DESIDRATAR, o TEMPO ira aumentar

ou diminuir a incrementos de 1 hora.

AGITAR (SHAKE)

*  Se usar qualquer das definicdes pré-programadas, excluindo
DESIDRATAR, serdo emitidos 2 sinais acusticos a 2/3 do tempo
de confegéo, lembrando que deve agitar o cesto.

* Prima SHAKE para desligar esta funcionalidade. A palavra
SHAKE ira desaparecer do visor.

NOTA: A fungdo AGITAR néo funciona se o tempo de confegéo for

inferior a 3 minutos.

CONFEGAO DUPLA (DUAL COOK)

*  Prima o icone [DUAL COOK] para duplicar facilmente as
definigbes tanto para o cesto ESQUERDO como DIREITO ou
para programar simultaneamente os dois cestos. Depois de
premir [DUAL COOK], pode regular em simultaneo a temperatura
e o tempo dos dois cestos.
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SINCRONIZAR ACABAMENTO (SYNC FINISH)

* Tanto o cesto ESQUERDO como DIREITO devem ser primeiro
programados.

*  Prima [SYNC/FINISH] para garantir que os dois cestos terminam a
confegdo dos alimentos ao mesmo tempo.

* A palavra HOLD sera exibida no visor enquanto a Aero Fryer
sincroniza os tempos de preparagao finais.

NOTA: A fungdo SYNC/FINISH nado podera ser ativada depois de iniciar a

confegdo dos alimentos.

INICIAR/PAUSA
* Quando terminar a programacéo, prima [INICIAR/PAUSA] para
INICIAR ou INTERROMPER qualquer operagao.

IMPORTANTE! A quantidade maxima de alimentos recomendada para
cada Aero Fryer é 1000 gramas por cesto. A utilizacdo de ambos os
cestos permitira cozinhar para um maximo de 9 pessoas.

AVISO! Esta Dual Basket Aero Fryer ndo deve ser utilizada para ferver
agua.

AVISO! Esta Dual Basket Aero Fryer nunca deve ser utilizada para fritar
alimentos por imerséo em 6leo.

OPERAGAO

1. Se necessario, coloque a(s) bandeja(s) para efeito crocante no(s)
cesto(s).

2. Coloque os alimentos num ou nos dois cestos. Nao encha demasiado.

Para garantir que os alimentos ficam corretamente cozinhados e que
o ar circula livremente, NUNCA encha qualquer dos cestos acima de
2/3 da capacidade. Para preparar vegetais frescos, recomendamos

que nao coloque no cesto mais do que 2 a 3 chavenas de alimentos.

NOTA: No caso da desidratagédo de alimentos, pode colocar até 6

chavenas, pois os alimentos mirram até ficarem com uma fragéo do

volume original. Coloque uma Unica camada de ingredientes no cesto
vazio. Crie uma segunda camada colocando a bandeja para efeito

crocante no cesto, sobre os ingredientes. Cologue alimentos sobre a

bandeja.

1. Insira o(s) cesto(s) assim montados pela frente da Dual Basket Aero

Fryer. Certifique-se sempre de que os cestos estdo na posigao

ESQUERDA/DIREITA correta e estdo bem fechados.

Ligue a ficha a tomada de parede.

Prima o icone [ON/OFF].

Selecione [L], [R] ou [DUAL COOK].

Se optar por [DUAL COOK], prima primeiro o cesto [ESQUERDO] ou

[DIREITQ] para os programar individualmente.

6. Selecione um programa de culinaria predefinido premindo o respetivo
icone.

7. A partir deste, pode efetuar os ajustes desejados no tempo e/ou
temperatura premindo os simbolos [MAIS] ou [MENOS] acima e
abaixo das palavras TEMP ou TIME.

8. Paraa CONFEGCAO DUPLA, repita os passos 5 a 7 para o segundo
cesto ou prima [DUAL COOK] novamente para duplicar as definigdes
do primeiro cesto.

9. Prima o icone [INICIAR/PAUSA] para iniciar o processo de confegéo.

10. Prima [INICIAR/PAUSA] para interromper e retomar a confegao.

o~ wbd
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Quando o TEMPO restante atingir 00:00, o visor exibira as palavras
“Cool Cool”, depois mudara para “End End” e emitira 3 bipes assim
que for seguro remover os alimentos.

NOTA: A quantidade, densidade e peso dos alimentos alteram o
tempo total necessario para cozinhar os alimentos. Lembre-se que a
confegdo de pequenas quantidades resultara em periodos de
confegdo mais curtos e numa melhor qualidade dos alimentos.

IMPORTANTE: Verifigue sempre os alimentos a meio da preparacéo
para determinar o tempo e temperatura finais.

SINCRONIZAR ACABAMENTO (SYNC FINISH)

»  Depois de programar os cestos ESQUERDO e DIREITO, prima
[SYNC/FINISH] para garantir que os cestos terminam a confegéo
ao mesmo tempo.

*  Prima [INICIAR/PAUSA] para iniciar a operagéo.

* A palavra HOLD sera exibida no visor do lado do cesto a reter
enquanto a Dual Aero Fryer sincroniza os tempos de preparagéo
finais.

Nota: A fungdo SYNC/FINISH nao podera ser ativada depois de

iniciar a confecéo dos alimentos.

Preparar alimentos congelados e pré-embalados

» Regra geral, os tempos de preparagéo sugeridos poderéo ter de
ser ligeiramente reduzidos em funcéo dos alimentos e da
quantidade a cozinhar.

SUGESTOES

* Seque sempre os alimentos antes de os cozinhar para evitar que
produzam fumo excessivo e garantir que tostam.

» Para garantir uma confegao/tostagem uniforme, abra SEMPRE o
cesto ativo a meio do tempo de confegao e verifique, volte ou
agite os alimentos que se encontram no(s) cesto(s).

ATENGAO: Utilize sempre luvas de forno para manusear a Aero

Fryer.

ATENGAO: Podera verificar-se a acumulagéo de 6leo quente na

base do cesto. Proceda com cuidado ao remover os alimentos dos

cestos.

PT
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PROGRAMAS DA AEROFRYER

Menu Quantida | TEMP. TEMPO AGITAR
de predefini | predefinido/ | alimentos
da 1 panela/2
panelas
BATATAS FRITAS| 5009 200°C 20/28 min 2/3 tempo/
uma vez
BIFE 200g 175°C 15/21 min 2/3 tempo/
uma vez
PEIXE 200g 160°C 15/21 min 2/3 tempo/
uma vez
CAMAROES 2509 180°C 8/11 min 2/3 tempo/
uma vez
PIZA VA 150°C 12/17 min -
COXAS DE 200g 200°C 25/35 min 2/3 tempo/
FRANGO uma vez
CAKE 10cm 165°C 12/17 min -
DESIDRATAR 509 35°C 8 horas -

LIMPEZA E MANUTENCAO

1. Antes de limpar, desligue o aparelho da tomada e aguarde até
arrefecer.

2. Remova os cestos do corpo da Aero Fryer. Certifique-se de que os
dois cestos e as bandejas arrefeceram totalmente antes de os limpar.

3. Lave os dois cestos e as bandejas em agua quente com sab&o. Nao
use utensilios de cozinha metalicos, nem esfregdes ou produtos de
limpeza abrasivos, pois podem danificar o revestimento antiaderente.

4. Os dois cestos e as bandejas podem ser lavados na maquina. Para
obter melhores resultados, coloque-os no tabuleiro superior da
maquina da louga.

5. Limpe o corpo da Dual Basket Aero Fryer com um pano humedecido
macio, nao abrasivo.

*  Utilize um pano macio e humido para limpar a base e a tampa do
aparelho apds cada utilizagao.

* Use uma pequena escova ou cotonete, se necessario. Nunca derrame
qualquer liquido sobre a base do aparelho.

» Lave as pegas amoviveis em agua morna com sab&o, com um pano
ou esponja suave.

» Seque bem cada pega.

* Note que os cestos e as bandejas amoviveis podem ser lavados na
maquina. Contudo, recomendamos que os lave a méo para prolongar
a vida util do produto.

* Ao limpar ou cozinhar com os cestos, nunca use utensilios metalicos
ou esfregdes para evitar danos no revestimento antiaderente.

* Nunca use detergentes quimicos agressivos, esfregdes ou pés em
qualquer das pegas ou acessorios.

Instrugdes de armazenamento

» Desligue o aparelho da tomada e deixe arrefecer por completo.

» Guarde o aparelho na caixa original ou, coberto, num local fresco e
seco.
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AMBIENTE

mmm Este aparelho ndo deve ser depositado no lixo doméstico no
fim da sua vida util, mas deve ser entregue num ponto central de
reciclagem de aparelhos domeésticos elétricos e eletronicos. Este
simbolo indicado no aparelho, no manual de instrugbes e na

embalagem chama a sua atengéo para a importancia desta questao.

Os materiais utilizados neste aparelho podem ser reciclados. Ao
reciclar aparelhos domésticos usados, esta a contribuir de forma
significativa para a protecdo do nosso ambiente. Solicite as
autoridades locais informagdes relativas aos pontos de recolha.

Assisténcia
Encontra todas as informacdes e pegas de substituicdo disponiveis
em www.princesshome.eu!

PT
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SICUREZZA
* |l produttore non é responsabile di eventuali

danni e lesioni conseguenti la mancata
osservanza delle istruzioni di sicurezza.

Per non incorrere in pericoli, se il cavo di
alimentazione € danneggiato deve essere
sostituito dal produttore, da un addetto
all'assistenza o da personale con qualifiche
analoghe.

Non spostare mai lI'apparecchio tirandolo per il
cavo e controllare che il cavo non possa
rimanere impigliato.

Collocare I'apparecchio su una superficie
stabile e piana.

Non lasciare mai I'apparecchio senza
sorveglianza quando é collegato
all'alimentazione.

Non & previsto l'uso dell'apparecchio da parte di
persone (bambini inclusi) con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o sprovviste della
necessaria esperienza e conoscenza, a meno
che non siano supervisionate, o non vengano
istruite all’'uso dell’apparecchio, dalla persona
responsabile della loro sicurezza.

Quando un elettrodomestico viene utilizzato da
0 vicino a bambini, € necessaria una stretta
supervisione.

* ATTENZIONE: |a fuoriuscita di cibo pud

causare gravi ustioni. Tenere l'apparecchio e il
cavo lontano dalla portata dei bambini. Non
stendere mai il cavo sul bordo del bancone, non
usare mai la presa sotto un bancone e non
usarlo mai con una prolunga.

L'uso di accessori non consigliati dal produttore
dell'apparecchio pud causare lesioni.

Non utilizzare I'apparecchio in esterni.

Non collocare sopra o vicino a un fornello a gas
o elettrico, 0 a un forno riscaldato.

Non pulire con pagliette metalliche. Dal pad
possono staccarsi dei pezzi e toccare le parti
elettriche, creando un rischio di scosse
elettriche.

Prestare la massima attenzione quando si
rimuovono i cestelli per la frittura.

E necessario prestare estrema attenzione
quando si sposta un elettrodomestico
contenente olio bollente o altri liquidi bollenti.

» ATTENZIONE: per proteggersi da danni o

scosse elettriche, non cucinare nell'unita base.
Cuocere solo nei cestelli in dotazione.

Per disconnettere I'apparecchio, premere il
pulsante di accensione, quindi rimuovere la
spina dalla presa di corrente.
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* Non utilizzare i cestelli di cottura se * Questo apparecchio € destinato ad essere
ammaccati o usurati. utilizzato in applicazioni domestiche e simili

* AVVERTENZA: non friggere mai come:
nell'Airfryer, indipendentemente dal fatto che < Zone di cucina per il personale in negozi,
vi sia il coperchio o meno. E PERICOLOSO uffici e altri ambienti di lavoro.

E PUO PROVOCARE UN INCENDIO E * Uso da parte di clienti in hotel, motel e altri
GRAVI DANNI. ambienti di tipo residenziale.

* Prima di inserire la teglia o la piastra nella * Ambienti tipo bed and breakfast.
base, assicurarsi che entrambe siano * Fattorie.
asciutte strofinandole con un panno * | bambini non devono giocare con
morbido. I'apparecchio.

* Assicurarsi sempre che 'apparecchio sia * Questo apparecchio non deve essere
assemblato correttamente prima dell'uso. utilizzato dai bambini. Tenere I'apparecchio

 Fare attenzione quando si solleva la teglia e il relativo cavo di alimentazione fuoridalla 7
dalla base. portata dei bambini.

* Per evitare possibili danni causati dal » Per proteggersi dalle scosse elettriche, non
vapore, posizionare l'unita lontano da pareti immergere il cavo, la spina o l'apparecchio
e armadi durante l'uso. nell'acqua né in qualsiasi altro liquido.

» Non sollevare mai l'unita dalle linguette * Non scaldare il cibo troppo a lungo.
laterali del coperchio. * La superficie dell'elemento riscaldante &

* Non toccare mai gli elementi riscaldanti soggetta a calore residuo dopo I'utilizzo.
esposti * E necessario rimuovere il connettore prima

 Per proteggersi dai rischi di scosse di pulire I'apparecchio, assicurarsi che
elettriche, non immergere il cavo, la spina o l'ingresso sia completamente asciutto prima
I'apparecchio nell'acqua o in qualsiasi altro di usare di nuovo l'unita.
liquido.
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. La superficie pud riscaldarsi molto
durante I'uso.

« AVWERTENZA: Se la superficie € incrinata,
spegnere |'apparecchio per evitare possibili
scosse elettriche.

» La temperatura delle superfici accessibili pud
essere alta quando l'apparecchio € in funzione.

* L'apparecchio non € progettato per essere
azionato tramite un timer esterno o un sistema
di telecomando separato.

* L'apparecchio deve essere collegato a una
presa di rete dotata di messa a terra (per
elettrodomestici di classe I).

* Per evitare interruzioni del flusso d’aria, non
collocare niente sopra I'apparecchio e verificare
che vi siano sempre 10 cm di spazio libero
attorno all’apparecchio.

* Questo apparecchio deve essere usato solo per
impieghi domestici e solo per lo scopo per cui &
stato costruito. Nel peggiore dei casi, gl
alimenti possono prendere fuoco.

: E Questo prodotto & conforme alle prescrizioni applicabili

contenute nelle normative o direttive europee.

EH[ Il Marchio di Conformita Eurasiatica (EAC) € un marchio di
certificazione per i prodotti conformi a tutti i regolamenti tecnici dell'Unione
Doganale Eurasiatica.

Questo simbolo ¢ utilizzato per marcare i materiali destinati al

contatto con gli alimenti nell'Unione Europea come stabilito dal
Regolamento (CE) N° 1935/2004.

®

The Green Dot € un marchio registrato di Der Griine Punkt —
Duales System Deutschland GmbH ed & protetto come marchio in tutto il
mondo. Il logo pud essere utilizzato unicamente dai clienti di DSD GmbH
titolari di un valido contratto di utilizzo del marchio o da societa di gestione
dei rifiuti impegnate all'interno della Repubblica Federale di Germania.
Quanto sopra si applica anche alla riproduzione del logo da parte di terzi
in un dizionario, un'enciclopedia o una banca dati elettronica contenente
un/n{a‘nuale di riferimento.
é,_} Racolta differenziata dei rifiuti / Controlla le linee guida del tuo
commune



Istruzioni per I'uso

&

Il prodotto e i materiali di imballaggio sono riciclabili, a
condizione che la responsabilita del produttore sia estesa. Smaltirli
separatamente, seguendo i simboli di imballaggio illustrati, per un
ottimale trattamento dei rifiuti. Il logo Triman & valido solo in Francia.

‘@ Il simbolo, il logo o l'icona del riciclaggio universale & un
emblema riconosciuto a livello internazionale utilizzato per designare
i materiali riciclabili. Il simbolo del riciclaggio € di dominio pubblico e
non & un marchio.

_— | rifiuti elettrici non vanno smaltiti insieme ai rifiuti

domestici. Provvedere al riciclo dove esistono strutture. Effettuare la
verifica presso l'autorita locale o il negozio in loco per ottenere
consigli sul riciclaggio.

DESCRIZIONE DELLE PARTI

1. Doppio controllo touchscreen

2. Cestelli per frittura ad aria

3. Vassoi antiaderenti per le patatine
4. Manici del cestello

5. Pulsante di sgancio

Doppio pannello di controllo touchscreen

1. ON/OFF

2. Doppio display digitale TIME/TEMP

3. Selettore cestello L/R (Sinistra/destra)
4. Temperatura +/-

5. Tempo +/-

6. SHAKE

7. SYNC FINISH

8. DUAL COOK

9. AVVIO/PAUSA

10. 8 preimpostazioni di cottura

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

*  Rimuovere tutto I'imballaggio.

* Rimuovere tutti gli adesivi o le etichette dall'apparecchio.

« Pulire accuratamente tutte le parti con acqua calda, un po' di
detersivo e una spugna non abrasiva.

« Pulire l'interno e I'esterno dell'apparecchio con un panno umido.

* Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile, orizzontale e
piana, non posizionare I'apparecchio su superfici non resistenti al
calore.

* Questa e un'Aero Fryer che funziona ad aria calda. Non
riempire il recipiente con olio o grasso per friggere.

« Per evitare interruzioni del flusso d'aria, non mettere nulla
sopra l'apparecchio e assicurarsi che ci siano sempre 10 cm
di spazio libero intorno all'apparecchio.

59
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FUNZIONI DEL DOPPIO PANNELLO TOUCHSCREEN

ON/OFF

» Quando I'Aero Fryer viene collegata, emette un segnale acustico, i
pulsanti sul pannello di controllo si illuminano per un secondo e il
pulsante [ON/OFF] si illumina di rosso indicando che I'unita € in
standby.

* Quando si preme il pulsante ON/OFF, viene emesso un tono, il
pulsante [ON/OFF] diventa verde e i pulsanti L, R e DUAL COOK si
illuminano.

* Quando in funzione, premere il pulsante [ON/OFF] per spegnere
entrambi i cestelli L e R.

Controllo cestelli L/R

*  Premere il pulsante [ON/OFF] e poi scegliere il cestello [L] o [R]
oppure selezionare [DUAL COOK] per usare entrambi i cestelli
contemporaneamente.

*  Premere il pulsante [L] o [R] per programmare le impostazioni del
cestello selezionato. Mentre il pulsante lampeggia, premere
l'impostazione desiderata per continuare.

NOTA: | cesti L e R possono essere programmati indipendentemente in
qualsiasi momento prima o durante un'operazione.

* | pulsanti [L] e/o [R] saranno accesi quando l'unita & attiva. Per
regolare il programma in qualsiasi momento, premere il pulsante
appropriato [L] o [R], quando il pulsante lampeggia & possibile
regolare TIME/TEMP.

TEMP (+/-) | TIME (+/-)

* Premere i pulsanti + o - sul lato sinistro del pannello di controllo per
aumentare o diminuire la temperatura con incrementi di 5 gradi.

*  Premere i pulsanti + o - sul lato sinistro del pannello di controllo per
aumentare o diminuire il tempo.

NOTA: Quando si usa I'impostazione ESSICCATURA, TIME aumentera o

diminuira con incrementi di 1 ora.

SHAKE

* Quando si usa una qualsiasi delle impostazioni preprogrammate,
esclusa ESSICCATURA, I'apparecchio emettera 2 segnali acustici a
2/3 del tempo di cottura per ricordare di scuotere il cestello.

*  Premere SHAKE per disattivare questa funzione. SHAKE scompare
dal display.

NOTA: La funzione SHAKE non si attiva se il tempo di cottura & inferiore a

3 minuti.

DUAL COOK

*  Premere il pulsante [DUAL COOK] per duplicare facilmente le
impostazioni per i cestelli L e R o per programmare entrambi i cestelli
contemporaneamente. Dopo aver premuto [DUAL COOK] si pud
semplicemente regolare la temperatura e il tempo per entrambi i
cestelli.
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SYNC FINISH

« Entrambi i cestelli L e R devono prima essere programmati.

*  Premere [SYNC/FINISH] per fare in modo che entrambi i cestelli
completino la cottura allo stesso tempo.

*  HOLD apparira sul display mentre I'Aero Fryer sincronizza i tempi
di cottura finali.

NOTA: Una volta iniziata la cottura, la funzione SYNC non sara

utilizzabile.

AVVIO/PAUSA
* Una volta completata la programmazione, premere [AVVIO/
PAUSA] per avviare o mettere in pausa qualsiasi operazione.

IMPORTANTE! La capacita massima degli ingredienti raccomandata
per I'Aero Fryer € 1000 grammi per cestello. Utilizzando entrambi i
cestelli € possibile preparare pietanze per fino a 9 persone.
AVVERTENZA! Questa Aero Fryer a doppio cestello non deve
essere usata per bollire I'acqua.

AVVERTENZA! Questa Aero Fryer a doppio cestello non deve mai
essere usata per friggere a immersione.

FUNZIONAMENTO

1. Se necessario, collocare il vassoio (0 i vassoi) per le patatine nel
cestello (o nei cestelli).

2. Mettere gli ingredienti in uno o entrambi i cestelli. Non riempire
eccessivamente. Per garantire una corretta cottura e circolazione
dell'aria, non riempire MAI il cestello di frittura per piu di 2/3. Per
la frittura di verdura fresca si raccomanda di non aggiungere piu
di 2 o 3 tazze di ingredienti nel cestello della friggitrice

NOTA: E possibile essiccare fino a 6 tazze di ingredienti, poiché il

cibo si riduce a una frazione del suo volume originale. Disporre gl

ingredienti nel cestello in un singolo strato. Creare un secondo strato
mettendo il vassoio per le patatine nel cestello sopra gli ingredienti.

Aggiungere gli ingredienti sopra al vassoio per le patatine.

1. Inserire il/i cestello/i della friggitrice assemblato/i nella parte

anteriore dell'Aero Fryer. Assicurarsi sempre che i cestelli della

friggitrice siano nella posizione L/R corretta e che siano
completamente chiusi.

Collegare la spina alla presa di corrente.

Premere il pulsante [Alimentazione ON/OFF]

Selezionare [L], [R] o [DUAL COOK].

Se si sceglie [DUAL COOK], premere prima [L] o [R] per

programmare individualmente i cestelli.

6. Selezionare un programma di cottura preimpostato premendo il
relativo pulsante.

7. E quindi possibile regolare il tempo e/o la temperatura
preimpostati secondo le proprie preferenze premendo TIME [+] o
[-] e TEMP [+] o [-].

8. Per DUAL COOK ripetere i passaggi da 5 a 7 per il secondo
cestello o premere nuovamente [DUAL COOK] per duplicare le
impostazioni dal primo cestello al secondo.

9. Premere il pulsante [AVVIO/PAUSA] per avviare la cottura.
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10. Premere [AVVIO/PAUSA] per mettere in pausa e riprendere la cottura.

Quando il valore TIME rimanente raggiunge 00:00, il display mostrera
"Cool Cool", poi cambiera in "End End" ed emettera 3 segnali acustici
quando rimuovere il cibo € sicuro.

NOTA: La quantita, la densita e il peso degli ingredienti influenzano il
tempo di cottura totale necessario. Tenere presente che friggere quantita
piu piccole permette di ridurre i tempi e aumentare la qualita.

IMPORTANTE: Controllare sempre il cibo a meta cottura per determinare
il tempo di cottura e la temperatura finali

SYNC FINISH

»  Dopo aver programmato i cestelli L e R, premere [SYNC/FINISH] per
fare in modo che i cestelli terminino la cottura allo stesso momento.

*  Premere [AVVIO/PAUSA] per avviare la cottura.

*  HOLD apparira sul display del cestello messo in attesa mentre la Dual
Aero Fryer sincronizza i tempi di cottura finali.

Nota: Una volta iniziata la cottura, la funzione SYNC/FINISH non sara

utilizzabile.

Frittura ad aria di alimenti surgelati preconfezionati
* Dinorma, a seconda dell'alimento e della quantita, i tempi di cottura
suggeriti possono dover essere leggermente ridotti.

SUGGERIMENTI
» Asciugare sempre gli ingredienti prima della cottura per una
formazione eccessiva di fumo e favorire la doratura.

» Per assicurare una cottura/doratura uniforme, aprire SEMPRE i
cestelli attivi a meta cottura e controllare, girare o scuotere gli alimenti.

ATTENZIONE: Usare sempre guanti da forno quando si utilizza I'Aero

Fryer.

ATTENZIONE: Alla base del cestello puoé accumularsi olio caldo. Fare

attenzione quando si tolgono gli alimenti dai cestelli.
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PROGRAMMI DELL'AEROFRYER

Menu Quantita | TEMP |TIME Intervallo |[SHAKE
prede |predefinit [ TEMP
finita |o
PATATINE 500g 200 20/28 |80°C- 1 volta a
FRITTE °C min 200 °C 2/3 tempo
BISTECCHE | 200g 175 15/21 |80 °C - 1 volta a
°C min 200 °C 2/3 tempo
PESCE 200g 160 15/21 |80 °C - 1 volta a
°C min 200 °C 2/3 tempo
GAMBERETT| 250g 180 | 8/11 min |80 °C - 1 volta a
| °C 200 °C 2/3 tempo
PIZZA V2 150 12/17 |80 °C - -
°C min 200 °C
FUSI DI 200g 200 25/35 |80°C- 1 volta a
POLLO °C min 200 °C 2/3 tempo
TORTE 10cm 165 12/17 |80 °C - -
°C min 200 °C
ESSICCATU 50g 35°C 8ore |35°C-70 -
RA °C

PULIZIA E MANUTENZIONE

1. Prima della pulizia, scollegare I'apparecchio e attendere che si
sia raffreddato.

2. Rimuovere i cestelli dall'Aero Fryer. Assicurarsi che i cestelli e i
vassoi per le patatine si siano raffreddati completamente prima di
pulirli.

3. Lavare i cestelli e i vassoi per le patatine con acqua saponata
calda. Non usare utensili da cucina in metallo oppure detergenti o
prodotti di pulizia abrasivi, perché potrebbero danneggiare il
rivestimento antiaderente.

4. | cestelli e i vassoi per le patatine sono lavabili in lavastoviglie.
Per i migliori risultati, usare il ripiano superiore della lavastoviglie.

5. Pulire il corpo della Dual Aero Fryer con un panno umido morbido
e non abrasivo.

* Pulire base e coperchio dell'apparecchio con un panno morbido
umido dopo ogni utilizzo.

* Se necessario, utilizzare un piccolo pennello o un bastoncino
cotonato. Non versare liquidi nella base dell'apparecchio.

« Lavare le parti removibili in acqua tiepida e saponata con un
panno morbido o una spugna.

* Asciugare accuratamente ogni elemento.

« Tenere presente che i cestelli e i vassoi per le patatine sono
lavabili in lavastoviglie. Tuttavia, si consiglia di lavarli a mano per
preservarne la durata nel tempo.

* Quando si pulisce o si cucina con i cestelli, non utilizzare mai
utensili in metallo o spugnette abrasive per evitare di
danneggiare il rivestimento antiaderente.

* Non utilizzare mai detersivi chimici aggressivi, spugnette
abrasive o polveri abrasive su qualsiasi elemento o accessorio.

Come riporre I'apparecchio

» Scollegare I'apparecchio e attendere che si raffreddi
completamente.
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* Riporre I'apparecchio nella sua confezione originale o comunque
coperto, in un luogo fresco e asciutto.

AMBIENTE

mmm Questo apparecchio non deve essere posto tra i rifiuti domestici
alla fine del suo ciclo di vita, ma deve essere smaltito in un centro di
riciclaggio per dispositivi elettrici ed elettronici domestici. Questo simbolo
sull'apparecchio, il manuale di istruzioni e la confezione sottolineano tale
importante questione. | materiali usati in questo apparecchio possono
essere riciclati. Riciclando gli apparecchi domestici & possibile contribuire
alla protezione dell'ambiente. Contattare le autorita locali per informazioni
in merito ai punti di raccolta.

Assistenza
Tutte le informazioni e le parti di ricambio sono disponibili sul sito
www.princesshome.eu!
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SAKERHET

* Om dessa sakerhetsanvisningar ignoreras
kan inget ansvar utkravas av tillverkaren for
eventuella skador som uppkommer.

» Om stromkabeln ar skadad maste den bytas
ut av tillverkaren, dess serviceombud eller
en person med liknande kvalifikation for att
undvika fara.

* Flytta aldrig apparaten genom att dra den i
sladden och se till att sladden inte kan
trassla in sig.

» Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn
yta.

» Anvand aldrig apparaten obevakad nar den
ar ansluten till vagguttaget.

» Apparaten ar inte avsedd att anvandas av
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental formaga, eller brist pa erfarenhet och
kunskap, savida de inte dévervakas eller har
blivit instruerade om hur apparaten anvands
av en person som ansvarar for deras
sakerhet.

» Overvakning kravs nar enheten ar i bruk
eller i narheten av barn.

* VARNING: Utspilld mat kan orsaka allvarlig
brannskada. Hall apparaten och sladden pa
behdorigt avstand fran barn. Lat aldrig

sladden I6pa over bankskivans kant. Anvand
aldrig uttaget under bankskivan och anvand
aldrig forlangningssladd.

* Anvandning av tillbehor som ej
rekommenderas av tillverkaren kan orsaka
skador.

* Anvand inte denna apparat utomhus.

* Far ej placeras pa eller i narheten av en het
gasring eller kokplatta eller i en uppvarmd
ugn.

* Rengdr inte med metallskursvampar. Bitar
kan lossa fran svampen och komma i
kontakt med elektriska delar, vilket utgér en
risk for elstotar.

 Var extra forsiktig nar du tar ut
frityrkorgarna.

* Var extra forsiktig nar du flyttar en apparat
som innehaller het olja eller andra heta
vatskor.

* VARNING: For att skydda mot skada eller
elstot ska inte mat lagas i basenheten.
Tillaga endast i de medfdljande
frityrkorgarna.

* Om du vill stanga av enheten, trycker du pa
strombrytaren och drar sedan ut kontakten
ur vagguttaget.
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» Anvand inte frityrkorgarna om de ar skadade * Rum och frukost-typer av miljder.
eller slitna. » Mangardsbyggnader.

* VARNING: Fritera aldrig i varmluftsfritosen, * Barn far inte leka med apparaten.
oavsett om locket ar pa eller av. DETTA AR  Apparaten ska inte anvandas av barn. Hall
FARLIGT OCH KAN ORSAKA BRAND OCH apparaten och dess kabel utom rackhall for
ALLVARLIGA SKADOR. barn.

* Innan du satter in bakformen eller aeroplattan i » For att undvika elektriska stoétar ska du aldrig
basenheten ska du se till att bada ar torra sanka ned sladden, kontakten eller apparaten i
genom att torka av dem med en mjuk trasa. vatten eller nagon annan vatska.

« Se alltid till att enheten ar ordentligt monterad » Varm inte maten for lange.
fére anvandning. * Ytan pa varmeelementet ar varm efter

* Var forsiktig nar du lyfter ut bakformen fran anvandning.
basenheten. » Kontakten maste tas bort innan apparaten ska

* For att undvika skada fran anga, placera rengoras, se till inloppet ar helt torrt innan
enheten pa avstand fran vaggar och skap under apparaten kommer att anvandas igen.
anvandning.

« Lyft aldrig enheten i lockets sidoflikar.

» Ror aldrig vid exponerade varmeelement

» Skydda dig sjalv mot elektriska stotar genom att
inte sanka ned sladden, stickkontakten eller
apparaten i vatten eller nagon annan vatska.

» Apparaten ar avsedd att anvandas i hushall och
for liknande tillampningar, som:

 Personalkok i butiker, pa kontor och i andra
arbetsmiljGer.

» Av kunder pa hotell, motell eller i andra
hemliknande miljGer.

. Ytan kan bli varm vid anvandning.

* VARNING: Om ytan ar sprucken, stang av
apparaten for att undvika risken for elektriska
stotar.

» Temperaturen pa atkomliga ytor kan vara hog
nar apparaten ar i drift.
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» Apparaten ar inte avsedd att mandvreras
med hjalp av en extern timer eller ett separat
fiarrkontrollsystem.

» Apparaten ska anslutas till ett vagguttag
med jordad kontakt (for Klass I-apparater).

 For att forhindra stérningar i luftflodet, satt
inte nagot ovanpa apparaten och se till att
det alltid finns 10 cm fritt utrymme runt
apparaten.

» Apparaten ska endast anvandas for
hushallsandamal, och endast for det
andamal som den har tillverkats for. | varsta
fall kan maten borja att brinna.

: E Denna produkt uppfyller kraven pa éverensstammelse i

tillampliga europeiska férordningar eller direktiv.

E H [ Det eurasiska 6verensstammelsemarket (EAC) ar ett
certifieringsmarke for att ange produkter som éverensstammer med
alla tekniska féreskrifter i Eurasiska tullunionen.

f Denna symbol anvands for att markera material som

sakert kan anvandas i kontakt med livsmedel inom Europeiska
unionen enligt definitionen i forordning (EG) nr 1935/2004.

®

Den grona punkten ar ett registrerat varumarke som tillhor
Der Griine Punkt - Duales System Deutschland GmbH och ar
skyddat som varumarke 6ver hela varlden. Logotypen far endast
anvandas av kunder hos DSD GmbH som har ett giltigt avtal om
anvandning av varumarket eller av anlitade avfallshanteringsforetag i
Forbundsrepubliken Tyskland. Detta galler aven om tredje part
aterger logotypen i en ordbok, en uppslagsbok eller en elektronisk
dat;{’:ls som innehaller en referensmanual.
é,_‘} Separat insamling / Kontrollera dina lokala kommunala
riktlinjer.

&

Produkten och férpackningsmaterialet ar atervinningsbart
och ar kopplat till ett utdkat tillverkaransvar. Kassera den separat och
folj de illustrerade férpackningssymbolerna for battre avfallshantering.
Triman-logotypen ar endast giltig i Frankrike.

‘@ Den universella atervinningssymbolen, logotypen eller ikonen
ar en internationellt erkdnd symbol som anvands for att beteckna
atervinningsbara material. Atervinningssymbolen anvands offentligt
och ar inte ett varumarke.
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Elektriska avfallsprodukter far inte slangas med

hushallsavfallet. Atervinn dar det finns anléggningar for det &ndamalet.

Kontakta din lokala myndighet eller butik for att fa rad om atervinning.

BESKRIVNING AV DELAR

Dubbelpekskarmskontroll

Frityrkorgar for luftfritos

Sprodhetsbrickor med nonstick-belaggning
Korghandtag

Frigéringsknapp

ok wN =

Kontrollpanel med dubbelpekskarm

1. PA/AV

2. Digital dubbeldisplay for TIME/TEMP (tid/temperatur)
3. Valjare av L/R (vanster/héger) korg

4. UPP/NED for TEMP (temperatur)

5. UPP/NED foér TIME (tid)

6. SHAKE (skaka maten)

7. SYNC FINISH (synkronisera avslut)

8. DUAL COOK (dubbeltillaga)

9. STARTA/PAUSA

10. 8 forinstallningar for tillagning

FORE FORSTA ANVANDNING

Ta bort allt paketeringsmaterial.

Ta bort alla dekaler och etiketter fran apparaten.

Rengor delarna noggrant med varmt vatten, lite diskmedel och en
icke-slipande svamp.

Torka av apparatens insida och utsida med en fuktad trasa.

Stall apparaten pa ett stabilt, horisontellt och jamnt underlag. Stall inte
apparaten pa ett underlag som inte ar varmebestandigt.

Det har ar en luftfritds som anvander varm luft. Fyll inte pannan
med olja eller flottyr.

For att undvika stérningar av luftflodet far du inte stélla nagot pa
apparaten. Se aven till att det finns 10 cm fritt utrymme runt
apparaten.

FUNKTIONER FOR DUBBELPEKSKARMSPANELEN

PA/AV

Nar luftfritdsen ansluts avges ett pipljud, symbolerna pa
kontrollpanelen ténds i en sekund och symbolen [PA/AV] tands i rétt,
vilket anger att enheten ar i vantelage.

Nar symbolen PA/AV trycks in avges ett pipljud, symbolen [PA/AV] blir
gron och symbolerna L (vanster), R (héger) och DUAL COOK
(dubbeltillaga) ténds.

Nar apparaten ar i drift och symbolen [PA/AV] trycks in stangs bade L
(vanster) korg och R (hdger) korg av.
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Kontroll for L/R (vanster/hoger) korg

+  Tryck pa symbolen [PA/AV] (pa/av) och valj [L] (vanster) eller [R]
(hoger) korg, eller valj [DUAL COOK] (dubbeltillaga) for att
anvanda bada korgarna samtidigt.

»  Tryck pa symbolen [L] (vanster) eller [R] (hdger) for att
programmera instéllningarna for den valda korgen. Tryck pa
onskad installning for att fortsatta medan symbolen blinkar.

OBS! L (vanster) korg och R (hdger) korg kan programmeras

oberoende av varandra nar som helst fore eller under driften.

»  Symbolen [L] (vanster) och/eller symbolen [R] (hdger) ar tand nar
enheten ar aktiv. Du justerar programmet nar som helst genom
att trycka pa symbolen [L] (vanster) eller [R] (hoger). Nar
symbolen blinkar kan TIME/TEMP (tid/temperatur) justeras.

TEMP (temperatur) (UPP/NED)/TIME (tid) (UPP/NED)

»  Tryck pa symbolen UPP eller NED pa den vanstra sidan av
kontrollpanelen for att hoja eller sénka temperaturen i steg om
5 grader.

*  Tryck pa symbolen UPP eller NED pa den hogra sidan av
kontrollpanelen for att 6ka eller minska tiden.

OBS! Nar installningen TORKNING anvands 6kas eller minskas

TIME (tid) i steg om 1 timme.

SHAKE (skaka)

» Nar nagon av de férprogrammerade instéllningarna, utom
TORKNING, anvands avges tva pipljud efter 2/3 av
tillagningstiden for att paminna dig om att skaka korgen.

*  Tryck pa SHAKE (skaka) om du vill stdnga av den har funktionen.
SHAKE (skaka) forsvinner fran displayen.

OBS! Det fungerar inte att skaka om tillagningstiden ar under

3 minuter.

DUAL COOK (dubbeltillaga)

*  Tryck pa [DUAL COOK] (dubbeltillaga) for att duplicera
installningarna for bade L (vanster) och R (hdger) korg eller
programmera bada korgarna samtidigt. Nar [DUAL COOK]
(dubbeltillaga) har tryckts in kan du justera temperaturen och
tiden for bada korgarna samtidigt.

SYNC FINISH (synkronisera avslut)

» Bade L (vanster) och R (héger) korg maste programmeras forst.

*  Tryck pa [SYNC FINISH] (synkronisera avslut) for att sakerstalla
att tillagningen i bada korgarna upphor samtidigt.

* HOLD visas pa displayen medan luftfritdsen synkroniserar de
slutliga tillagningstiderna.

OBS! Nar tillagningen har startat gar det inte att anvanda

synkroniseringsfunktionen.

STARTA/PAUSA
»  Nar programmeringen ar klar trycker du pa [STARTA/PAUSA] for
att starta eller pausa driften.

VIKTIGT! Den hégsta matkapaciteten som rekommenderas for varje
frityrkorg &r 1 000 g mat. Om bada korgarna anvands kan du féda
upp till 9 personer.

VARNING! Den har Iuftfritdsen ska inte anvandas for att koka vatten.
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VARNING! Den har Iuftfritdsen ska aldrig anvandas for att flottyrkoka mat.
DRIFT

1. Placera eventuellt sprodhetsbrickorna i korgarna.

2. Léagg mat i ena korgen eller bada korgarna. Fyll inte korgen for
mycket. Fyll ALDRIG nagon av frityrkorgarna mer an 2/3, detta for att
sakerstalla korrekt tillagning och luftcirkulation. Nar farska gronsaker
ska luftfriteras rekommenderar vi att du inte tillsatter mer an 2—

3 koppar i frityrkorgen.

OBS! Upp till 6 koppar mat kan torkas eftersom maten krymper till en

fraktion av den ursprungliga volymen. Lagg ett lager mat i den tomma

frityrkorgen. Skapa ett andra lager genom att lagga sprodhetsbrickan i

korgen 6ver maten. Lagg mat ovanpa sprodhetsbrickan.

1. For in frityrkorgen eller frityrkorgarna framtill pa luftfritdsen. Se alltid till

att frityrkorgen eller frityrkorgarna ar i ratt position (L (vanster) eller R

(hoger)) och ar helt stangda.

Anslut stromkabeln till vagguttaget.

Tryck pa [STROM PA/AV].

Valj [L] (vanster), [R] (hoger) eller [ DUAL COOK] (dubbeltillaga).

Om [DUAL COOK] (dubbeltillaga) ska valjas maste du forst trycka pa

[L] (vanster) eller [R] (hoger) korg for att programmera dem

individuellt.

6. Valj ett forinstallt tillagningsprogram genom att trycka pa ikonen for
onskad tillagningsforinstalining.

7. Sedan kan du gora 6nskade justeringar av forinstéllningstiden och
-temperaturen genom att trycka pa TIME (tid) [UPP] eller [ DOWN] och
TEMP (temperatur) [UPP] eller [NED].

o~

8. For DUAL COOK (dubbeltillaga) ska du upprepa stegen 5-7 for den
andra korgen eller trycka pa [DUAL COOK] (dubbeltillaga) for att
duplicera den forsta korgens installningar pa den andra korgen.

. Tryck pa symbolen [STARTA/PAUSA] for att starta tillagningen.
10. Tryck pa [STARTA/PAUSA] for att pausa och ateruppta tillagningen.

Nar aterstaende TIME (tid) nar 00.00 visas "Cool Cool” (nedkylning) pa
displayen. Sedan visas "End End” (slutfort) och 3 pipljud avges nar det ar
sakert att ta maten.

OBS! Matens mangd, tathet och vikt &ndrar den totala tillagningstid som
krévs. Kom ihag: Nar mindre mangder friteras blir tillagningstiden kortare
och matkvaliteten hdégre.

VIKTIGT! Kontrollera alltid maten halvvags genom tillagningen och avgor
slutlig tillagningstid och -temperatur.

SYNC FINISH (synkronisera avslut)

» Nar L (vanster) korg och R (hdéger) korg har programmerats trycker du
pa [SYNC FINISH] (synkronisera avslut) for att sakerstalla att
tillagningen av bada korgarna avslutas samtidigt.

*  Tryck pa [STARTA/PAUSA] for att starta tillagningen.

* HOLD visas pa displayen pa de korgsida som ska vanta medan
luftfritdsen synkroniserar de slutliga tillagningstiderna.

Obs! Nar tillagningen har startat gar det inte att anvanda funktionen SYNC

FINISH (synkronisera avslut).
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Instruktionshandbok

Luftfritera forpaketerade frysta varor

»  Som regel kan de féreslagna tillagningstiderna behéva minskas
nagot, beroende pa den mat och den mangd mat som ska
tillagas.

TIPS

» Klappa alltid torr mat innan du tillagar den for att undvika kraftig
rék och stimulera till en fin yta.

»  For att sékerstalla jamn tillagning och fin yta ska du ALLTID
6ppna den aktiva korgen halvvags genom tillagningstiden och
kontrollera, vanda och skaka maten i frityrkorgarna.

VAR FORSIKTIG! Anvénd alltid ugnsvantar nar du hanterar

luftfritdsen.

VAR FORSIKTIG! Hett fett kan samlas i botten pa korgen. Var

forsiktig nar du tar upp maten ur korgarna.

FRITOSPROGRAM
Meny Mangd |Standard| Standardtid Skaka
temperat maten
ur
POMMES 5009 200°C | 20/28 min | Efter 2/3 av
FRITES tiden/en gang
STEK 200g 175°C 15/21 min | Efter 2/3 av
tiden/en gang
FISK 200g 160 °C 15/21 min | Efter 2/3 av
tiden/en gang
RAKOR 2509 180 °C 8/11 min Efter 2/3 av
tiden/en gang
PIZZA Ya 150 °C 12/17 min -
KYCKLINGKLUB| 200g 200 °C | 25/35min | Efter2/3 av
BOR tiden/en gang
KAKA/TARTA 10cm 165 °C 12/17 min -
TORKNING 509 35°C 8 tim -

RENGORING OCH UNDERHALL

1. Fore rengdring ska du koppla ur apparaten och vanta tills den har

svalnat.

2. Ta ut frityrkorgarna ur luftfritdsen. Kontrollera att bade
frityrkorgarna och sprodhetsbrickorna har svalnat helt innan du

rengdr dem.

SV
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3. Rengor bade frityrkorgarna och sprodhetsbrickorna i varmt tvalvatten.
Anvand inte kdksredskap eller slipande hjalpmedel eller
rengoringsprodukter. Sddana kan skada nonstick-belaggningen.

4. Bade frityrkorgarna och sprédhetsbrickorna kan diskas i diskmaskin.
For basta resultat ska de placeras 6verst i diskmaskinen.

5. Torka av sjalva Iuftfritdsen med en mjuk, icke-slipande, fuktig trasa.

» Torka av enhetsbasen och -locket med en mjuk, fuktig trasa efter varje
anvandningstillfalle.

* Anvand en liten borste eller en bomullspinne om det behévs. Hall
aldrig vatska i enhetsbasen.

» Diska de l6stagbara delarna i varmt tvalvatten med en mjuk trasa eller
svamp.

* Torka varje del noggrant.

» Observera att de uttagbara frityrkorgarna och sprédhetsbrickorna kan
diskas i diskmaskin. Vi rekommenderar emellertid att de diskas for
hand eftersom det férlanger produktens livslangd.

»  Nar du rengor eller tillagar i frityrkorgarna far du aldrig anvanda
redskap av metall, stalbollar eller stalull eftersom sadana produkter
kan skada nonstick-belaggningen.

* Anvand aldrig starka kemiska rengéringsmedel, stalbollar, stalull eller
pulver pa delarna eller tillbehoren.

Forvaringsanvisningar

»  Koppla ur kontakten och lat enheten svalna helt.

» Forvara enheten i sin originalférpackning pa en sval och torr plats.

OMGIVNING

hi¢

mmm Denna apparat ska ej slangas bland vanligt hushallsavfall nar den
slutat fungera. Den ska slangas vid en atervinningsstation for elektriskt
och elektroniskt hushallsavfall. Denna symbol pa apparaten,
bruksanvisningen och férpackningen gor dig uppmarksam pa detta.
Materialen som anvands i denna apparat kan atervinnas. Genom att
atervinna hushallsapparater gor du en viktig insats for att skydda var miljé.
Fraga de lokala myndigheterna var det finns insamlingsstallen.

Support
Du hittar all tillganglig information och reservdelar pa
www.princesshome.eu!



Instrukcje uzytkowania

BEZPIECZENSTWO

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia w przypadku nieprzestrzegania
instrukcji bezpieczenstwa.

W razie uszkodzenia kabla zasilania, aby
unikng¢ zagrozenia, musi go wymienic
producent, jego przedstawiciel serwisowy
lub podobnie wykwalifikowana osoba.

Nie wolno przesuwac urzgdzenia, ciggngc¢
za przewdd ani dopuszczac do zaplgtania
kabla.

Urzadzenie nalezy umieéci¢ na stabilnej i
wypoziomowanej powierzchni.

Nigdy nie nalezy zostawia¢ wigczonego
urzadzenia bez nadzoru.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzywania przez osoby (w tym dzieci)

o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych, bgdz
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy

i doswiadczenia, chyba Ze robig to pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo lub osoba ta przekazata im
instrukcje dotyczgce uzytkowania
urzadzenia.

* Nalezy zachowac¢ szczegdlng ostroznosg,

gdy urzadzenie jest uzywane przez dzieci
lub w ich poblizu.

* OSTRZEZENIE:Rozlane jedzenie moze

spowodowac powazne oparzenia.
Urzadzenie i przewdd zasilania nalezy
trzymac z dala od dzieci. Nigdy nie nalezy
przektadac przewodu zasilania przez
krawedz blatu, nie uzywac¢ gniazdka
znajdujgcego sie ponizej blatu oraz nie
uzywac przedtuzaczy.

» Uzywanie akcesoriow niezalecanych przez

producenta urzadzenia moze spowodowac
obrazenia.

» Urzadzenia tego nie nalezy uzywac na

dworze.

* Nie umieszcza¢ na gorgcym palniku

gazowym lub elektrycznym czy w ich
poblizu, lub w nagrzanym piekarniku.

* Nie czysci¢ za pomocg metalowych

zmywakow. Czesci mogg oderwacé sie od
podtoza i dotkng¢ elementéw elektrycznych,
stwarzajgc ryzyko porazenia prgdem.

* Nalezy zachowac szczegdlng ostroznosé

podczas wyjmowania koszy do smazenia.

PL
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» Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos$é
podczas przenoszenia urzgdzenia
zawierajgcego gorgcy olej lub inne gorgce
ptyny. . .

*« UWAGA: Aby zabezpieczy¢ sie przed
obrazeniami lub porazeniem prgdem, nie nalezy
gotowac¢ w module podstawy urzgdzenia. Do
gotowania nalezy uzywac wytgcznie
dostarczonych koszy do smazenia.

» W celu roztgczenia urzgdzenia nacisngc
przycisk zasilania, a nastepnie wyjg¢ wtyczke z
gniazdka zasilania.

» Nie uzywac koszy do smazenia, jesli sg
wgniecione lub zuzyte.

* OSTRZEZENIE: Nigdy nie uzywac frytkownicy
bezttuszczowej do smazenia na gtebokim
ttuszczu. Niezaleznie od tego, czy pokrywa jest
umieszczona, czy zdjeta. JEST TO .
NIEBEZPIECZNE | MOZE SPOWODOWAC
POZAR ORAZ ZNACZNE SZKODY.

* Przed umieszczeniem pojemnika do smazenia
lub ptyty w podstawie nalezy upewnic sie, ze sg
suche, wycierajgc je miekkg sciereczka.

* Przed uzyciem nalezy zawsze upewni¢ sie, ze
urzadzenie jest prawidtowo zmontowane.

» Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas
podnoszenia pojemnika do smazenia z
podstawy.

» Aby unikngé ewentualnych poparzen
spowodowanych parg wodng, podczas
uzytkowania nalezy umieséci¢ urzadzenie z dala
od $cian i szafek.

* Nigdy nie nalezy podnosi¢ urzgdzenia trzymajgc
za panele boczne pokrywy.

* Nigdy nie dotykac odstonietych elementéw
grzejnych.

» Aby unikngé¢ porazenia pradem, nie zanurzaj
kabla, wtyczki ani urzgdzenia w wodzie lub
innych ptynach.

* Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
domu i do podobnych zastosowan, jak np.:

* W pomieszczeniach kuchennych dla personelu
w sklepach, biurach i innych miejscach pracy.

* Przez klientéw w hotelach, motelach i innych
podobnych srodowiskach mieszkalnych i
goscinnych.

» W obiektach oferujgcych nocleg ze sniadaniem.

* W gospodarstwach rolnych.

» Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem.

* Dzieci nie mogg uzywac tego urzgdzenia.
Trzymacé urzgdzenie oraz przewdd poza
zasiegiem dzieci.



Instrukcje uzytkowania

» Aby unikngé porazenia prgdem
elektrycznym, nie nalezy zanurzaé
przewodu, wtyczki ani urzgdzenia w wodzie
badz w innej cieczy.

Nie podgrzewacé zywnosci przez zbyt dtugi
czas.

Po uzyciu powierzchnia elementu
grzewczego podlega resztkowemu grzaniu.
Wtyczka musi zostaé wyjeta z gniazdka na
czas czyszczenia, upewnij sie, ze wejscie
bedzie catkowicie suche przed ponownym
uzyciem.

Powierzchnia podczas
uzytkowania moze sie rozgrzewac.
OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest
peknieta, wytgczy¢ urzadzenie, aby
zapobiec ewentualnemu porazeniu prgdem.
Podczas pracy urzgdzenia temperatura jego
dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka.
Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane w
potgczeniu z zewnetrznym wytgcznikiem
czasowym lub osobnym urzgdzeniem
sterujgcym.

» Urzgdzenie musi by¢ podtgczone do
gniazdka elektrycznego z uziemieniem (dla
urzgdzen klasy ).

» Aby zapobiec przerwom w przeptywie
powietrza, nie nalezy umieszczac niczego
na szczycie urzgdzenia. Nalezy tez upewnic
sie, ze wokot urzagdzenia jest 10
centymetrow wolnej przestrzeni.

* Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
zastosowan domowych. Nie wolno go
uzywac do celéw niezgodnych z jego
przeznaczeniem. W najgorszym razie
potrawa moze sie zapalic.

c € Ten produkt spetnia wymagania zgodnosci z

odpowiednimi europejskimi przepisami lub dyrektywami.

PL
[H[ Euroazjatycki znak zgodnosci (EAC) to znak certyfikacyjny

wskazujgcy produkty, ktore spetniajg wymagania techniczne
Eurazjatyckiej Unii Celne;j.

QT
Ten symbol jest uzywany do oznaczania materiatéw

przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig w Unii Europejskiej
zgodnie z definicjg w rozporzadzeniu (WE) nr 1935/2004.
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®

Zielony Punkt jest zastrzezonym znakiem towarowym firmy Der
Griine Punkt - Duales System Deutschland GmbH i jest chroniony jako
znak towarowy na catym swiecie. Logo moze by¢ uzywane wytgcznie
przez klientéw DSD GmbH posiadajgcych wazng umowe o korzystaniu ze
znaku towarowego lub przez zaangazowane firmy zajmujgce sie
gospodarkg odpadami na terenie Republiki Federalnej Niemiec. Dotyczy
to réowniez reprodukgji logo przez osoby trzecie w stowniku, encyklopedii
Iuberl\ektronicznej bazie danych zawierajgcej podrecznik.
é._} Oddzielna utylizacja / Sprawdz przepisy lokalne.

b i

Produkt i materiaty opakowaniowe nadajg sie do recyklingu, pod
warunkiem rozszerzenia odpowiedzialnosci producenta. Wyrzucaj je
oddzielnie, stosujgc sie do przedstawionych symboli na opakowaniu, aby
lepiej przetwarza¢ odpady. Logo Triman obowigzuje tylko we Franciji.

‘@ Uniwersalny symbol, logo lub ikona recyklingu to uznawany na
catym $wiecie symbol stosowany do oznaczania materiatéw nadajgcych
sie do recyklingu. Symbol recyklingu jest dostepny w domenie publicznej i
nie jest znakiem towarowym.

— Zuzytych produktéw elektrycznych nie nalezy wyrzucacé
razem z odpadami domowymi. Oddawaj odpady do recyklingu w
odpowiednich zaktadach utylizacji odpadéw. Aby uzyska¢ informacje
dotyczace recyklingu, skontaktuj sie z lokalnym urzedem lub sklepem.

OPIS CZESCI

Sterowanie dwoma koszami za pomocg ekranu dotykowego
Kosze do piecyka konwekcyjnego

Nieprzywierajgce tace do pieczenia na chrupko

Uchwyty koszy

Przycisk zwalniania.

gk wN =

Dotykowy panel sterowania dwoma koszami

1. WEL./WYL.

2. Cyfrowy wyswietlacz TIME/TEMP (czas/temperatura) dla dwoch koszy
3. Wybor kosza LEWY/PRAWY

4. Temperatura W GORE/W DOk

5. Czas W GORE/W DOL

6. SHAKE (potrzgsnij)

7. SYNC FINISH (sychronizacja zakonczenia)

8. DUAL COOK (gotowanie w obu koszach naraz)

9. START/PAUZA

10. 8 programéw gotowania



Instrukcje uzytkowania

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Usun wszystkie elementy opakowania.

Usun z urzadzenia wszystkie naklejki i etykiety.

Doktadnie umyj cze$ci w gorgcej wodzie z ptynem do mycia
naczyn przy uzyciu delikatnej, niesciernej gabki.

Wytrzyj wewnetrzne i zewnetrzne powierzchnie urzadzenia
wilgotng $cierka.

Umie$¢ urzadzenie na stabilnej, rownej i poziomej powierzchni.
Urzadzenia nie wolno umieszczac na powierzchniach
nieodpornych na dziatanie wysokich temperatur.

Urzadzenie to piecyk konwekcyjny, ktory dziata z
wykorzystaniem gorgcego powietrza. Nie napetniaj misy
olejem ani innym tluszczem do smazenia.

Aby zapobiec zakléceniom przepltywu powietrza, nie ktadz
niczego na gorze urzadzenia. Nalezy zapewni¢ co najmniej
10 cm wolnej przestrzeni naokoto urzadzenia.

FUNKCJE PANELU DOTYKOWEGO DO
STEROWANIA DWOMA KOSZAMI

WL./WYL.

Po podtgczeniu piecyka do zasilania rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy, na sekunde zapalg sie ikony na panelu sterowania, a
ikona [WL./WYL.] zapali sie na czerwono, wskazujac, ze
urzgdzenie jest w trybie gotowosci.

Po nacisnieciu ikony WE./WYL. rozlegnie sie dzwiek, ikona [Wk./
WYL.] zmieni kolor na zielony i zapalg sie ikony LEWY, PRAWY i
DUAL COOK.

W trakcie pracy nacisnij ikone [WE./WYL.], aby wytgczy¢ oba
kosze, LEWY i PRAWY.

Sterowanie koszem LEWY/PRAWY

Nacisnij ikone [WL./WYL.], nastepnie wybierz kosz [LEWY] lub
[PRAWY] lub wybierz [DUAL COOK], aby wybra¢ oba kosze
naraz.

Nacisnij ikone [LEWY] lub [PRAWY], aby zaprogramowaé
ustawienia wybranego kosza. Gdy ikona miga, nacisnij zgdane
ustawienie, aby kontynuowac.

UWAGA: Kosze LEWY i PRAWY mozna programowac niezaleznie w
kazdej chwili przed uruchomieniem lub w trakcie pracy.

Gdy urzadzenie jest aktywne, bedzie zapalona ikona [LEWY],
[PRAWY] lub obie jednoczes$nie. Aby dostosowac program w
kazdej chwili, naci$nij odpowiednig ikone [LEWY] lub [PRAWY].
Gdy ikona miga, mozna ustawi¢ czas (TIME) i temperature
(TEMP).

TEMP (W GORE/W DOL) / TIME (W GORE/W DOL)

Naciénij ikone W GORE lub W DOt z lewej strony panelu
sterowania, aby podniesc¢ lub obnizy¢ temperature w krokach co
5 stopni.

Naciénij ikone W GORE lub W DOL. z prawej strony panelu
sterowania, aby wydtuzy¢ lub skréci¢ czas.

PL
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UWAGA: W przypadku funkcji SUSZENIE, czas bedzie sie wydtuzat lub START/PAUZA

skracat w krokach co 1 godzine. *  Po ustawieniu programu nacisnij [START/PAUZA], aby uruchomi¢ lub
wstrzymac prace.

SHAKE (potrzasnij)

» Podczas wykonywania kazdego programu, z wyjgtkiem SUSZENIE, WAZNE! Maksymalna ilo$¢ jedzenia, jakg mozna umie$ci¢ w pojedynczym
po uptywie 2/3 czasu przyrzadzania rozlegng sie 2 dzwigki, koszu piecyka konwekcyjnego, to 1000 g. W przypadku stosowania obu
przypominajgc, aby potrzgsnaé koszem. koszy mozna przyrzadzi¢ positek dla maks. 9 oséb.

» Nacis$nij SHAKE, aby wytgczy¢ te funkcje. SHAKE przestanie sie OSTRZEZENIE! Piecyka konwekcyjnego z dwoma koszami nie nalezy
wyswietlaé. uzywac do gotowania wody.

UWAGA: Funkcja przypominania o potrzg$nieciu nie dziata, gdy czas OSTRZEZENIE! Piecyka konwekcyjnego z dwoma koszami nie nalezy

przyrzadzania jest krotszy niz 3 minuty. uzywac do smazenia w gtebokim ttuszczu.

DUAL COOK (gotowanie w obu koszach naraz)
»  Nacisnij ikone [DUAL COOK], aby tatwo skopiowac¢ ustawienia dla

koszy LEWY i PRAWY lub aby ustawi¢ programy dla obu koszy OBSLUGA

jednoczesnie. Po nacisnieciu [DUAL COOK] wystarczy ustawi¢

temperature i czas dla obu koszy naraz. 1. W razie koniecznosci wtéz do koszy tace do pieczenia na chrupko.

2. Wi6z jedzenie do jednego kosza lub obu koszy. Nie przepetniaj kosza.

SYNC FINISH (sychronizacja zakonczenia) Aby proces przyrzadzania przebiegat prawidtowo i aby nie zaktoci¢
* Najpierw trzeba zaprogramowac oba kosze, LEWY i PRAWY. obiegu powietrza, NIGDY nie napetniaj zadnego z koszy do wiecej niz
» Naci$nij [SYNC FINISH], aby oba kosze skonczyty swoje programy 2/3 pojemnosci. W przypadku smazenia gorgcym powietrzem

jednoczesnie. Swiezych warzyw, zalecamy, aby do kosza nie wkfada¢ wigcej niz 2-3
» Na wyswietlaczu pojawia sie HOLD (wstrzymanie), gdy piecyk kubki sktadnikéw.

synchronizuje czasy zakonczenia przyrzgdzania. UWAGA: Mozna suszy¢ maks. 6 kubkow sktadnikéw, poniewaz sktadniki
UWAGA: Po rozpoczeciu pracy funkcja SYNC nie dziata. skurczg sie do zaledwie utamka pierwotnej objetosci. Utz pojedynczg

warstwe sktadnikow w pustym koszu do smazenia. Nad sktadnikami
umies$¢ tace do pieczenia na chrupko i potéz drugg warstwe. Sktadniki
roztéz na tacy do pieczenia na chrupko.



Instrukcje uzytkowania

1. Przygotowany(-e) kosz(e) wtéz od przodu piecyka. Zawsze
dopilnuj, aby kosze byty wktadane prawidtowo w odpowiednie
miejsca LEWY/PRAWY i aby byly dosuniete do konca.
Podtgcz kabel zasilajgcy do gniazdka elektrycznego.

Nacisnij [ZASILANIE WE./WYL.]

Wybierz [LEWY], [PRAWY] lub [DUAL COOK].

Jesli najpierw nacisniesz [DUAL COOK], nacisnij kosz [LEWY]

lub [PRAWY], aby zaprogramowac je niezaleznie.

Wybierz program gotowania, naciskajac jego ikone.

W tym miejscu mozesz dostosowac ustawienia

zaprogramowanego czasu/temperatury, naciskajgc TIME [W

GORE] lub [W DOL] i TEMP [W GORE] lub [W DOL].

8. W przypadku funkcji DUAL COOK powtorz kroki 5-7 dla drugiego
kosza lub nacisnij [DUAL COOK] jeszcze raz, aby skopiowac
ustawienia z pierwszego kosza do drugiego.

9. Nacisnij ikone [START/PAUZA], aby uruchomi¢ gotowanie.

10. Nacisnij [START/PAUZA], aby wstrzymac i wznowi¢ gotowanie.

o~

N o

Gdy pozostaty czas dojdzie do 00:00, na wyswietlaczu pokaze sie
napis ,Cool Cool” (stygniecie), a gdy jedzenie ostygnie i bedzie je
mozna bezpiecznie wyjaé, napis zmieni sie na ,End End” (koniec) i
rozlegna sie 3 dzwieki.

UWAGA: Laczny czas gotowania zalezy od ilosci, gestosci i
gramatury potrawy. Smazenie mniejszych porcji trwa krocej, a
potrawa jest wyzszej jakoSci.

WAZNE: Zawsze sprawdz potrawe po uptywie potowy czasu
przygotowania, aby ewentualnie dostosowac pozostaty czas i
temperature.

SYNC FINISH (sychronizacja zakonczenia)

*  Po zaprogramowaniu koszy LEWY i PRAWY naci$nij [SYNC
FINISH], aby oba kosze zakonczyly gotowanie jednoczesnie.

*  Nacis$nij [START/PAUZA], aby rozpocza¢ prace.

*  Na wyswietlaczu po stronie wstrzymywanego kosza pojawi sie
napis HOLD (wstrzymanie), gdy piecyk synchronizuje czasy
zakonczenia przyrzgdzania.

Uwaga: Po rozpoczeciu pracy funkcja SYNC FINISH nie dziata.

Smazenie zamrozonych gotowych potraw goragcym powietrzem
e Zreguly, zaleznie od potrawy i jej ilosci, sugerowane czasy
przygotowania trzeba troche skrocié.

WSKAZOWKI

*  Suche sktadniki przed przyrzgdzaniem posmaruj mastem. To
pozwoli unikng¢ nadmiernego dymienia i spowoduje, ze potrawa
sie przyrumieni.

* Aby zapewni¢ rownomierne usmazenie/przyrumienienie,
ZAWSZE otwérz aktywny kosz w potowie czasu smazenia i
sprawdz, obro¢ lub wstrzgénij potrawe w koszu.

PRZESTROGA: Podczas obstugi piecyka zawsze zaktadaj rekawice

kuchenne.

PL
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PRZESTROGA: Na spodzie kosza moze sie zgromadzi¢ gorgcy olej.

Wyjmujac jedzenie z koszy, zachowuj ostroznosc.

PROGRAMY FRYTKOWNICY BEZTLUSZCZOWE)

Menu llossé Domysin (Domysine Potrzasnij
e ustawienie koszem
ustawieni [TIME
e TEMP
FRYTKI 500g 200°C 20/ 28 min 2/3 czasu/
jeden raz
STEK 200g 175°C 15/21 min 2/3 czasu/
jeden raz
RYBY 200g 160°C 15/21 min 2/3 czasu/
jeden raz
KREWETKI 2509 180°C 8/11 min 2/3 czasu/
jeden raz
PIZZA Vs 150°C 12 /17 min -
UDKA 200g 200°C 25/ 35 min 2/3 czasu/
KURCZAKA jeden raz
CIASTO 10cm 165°C 12 /17 min -
SUSZENIE 509 35°C 8 godzin -

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1.

Przed czyszczeniem odtgcz urzadzenie od gniazdka i odczekaj, az
ostygnie.

Wyjmij kosze z piecyka konwekcyjnego. Przed czyszczeniem upewnij
sie, ze oba kosze do smazenia i obie tace do pieczenia na chrupko
catkowicie ostygty.

Umyj oba kosze do smazenia i obie tace do pieczenia na chrupko w
gorgcej wodzie z detergentem. Nie uzywaj metalowych przyboréw
kuchennych ani szorstkich i $ciernych srodkéw i produktéw do
czyszczenia, poniewaz mogg one uszkodzi¢ powtoke
nieprzywierajaca.

Oba kosze do smazenia i obie tace do pieczenia na chrupko mozna
my¢é w zmywarce. Aby uzyskac najlepsze efekty, umies¢ je na gornej
potce zmywarki.

Korpus piecyka konwekcyjnego z dwoma koszami wytrzyj do czysta
migkka, niepowodujgca zarysowan sciereczka.

Po kazdym uzyciu urzgdzenia nalezy wyczysci¢ jego podstawe i
pokrywe za pomocg migkkiej, wilgotnej Sciereczki.

W razie potrzeby mozna uzy¢ matej szczotki lub patyczka
higienicznego. Nigdy nie nalezy wlewa¢ zadnego ptynu do podstawy
urzgdzenia.

Elementy wyjmowane nalezy my¢ w cieptej wodzie z detergentem,
uzywajgc do tego miekkiej Sciereczki lub ggbki.

Kazdy element nalezy doktadnie wysuszy¢.

Uwaga: wyjmowane kosze do smazenia i tace do pieczenia na
chrupko mozna my¢é w zmywarce. Zalecamy jednak mycie ich recznie,
poniewaz wydtuzy to okres eksploatacji urzadzenia.

TF



Instrukcje uzytkowania

* Do czyszczenia koszy i przyrzgdzania w nich potraw nigdy nie
nalezy uzywac¢ metalowych przyboréw kuchennych ani szorstkich
zmywakéw, poniewaz grozi to uszkodzeniem powtoki
nieprzywierajacej.

* Do czyszczenia zadnych czesci i akcesoriow nie wolno uzywac
agresywnych $rodkéw chemicznych, szorstkich zmywakéw lub
proszkow.

Zalecenia dotyczace przechowywania

*  Wyjmij wtyczke i pozostaw urzgdzenie do catkowitego
ostygniecia.

* Urzadzenie nalezy przechowywac¢ w oryginalnym opakowaniu
albo ostoniete w chtodnym i suchym miejscu.

SRODOWISKO

mmm Po zakonczeniu eksploatacji urzgdzenia nie nalezy wyrzucac
go wraz z odpadami domowymi. Urzgdzenie to powinno zostaé
zutylizowane w centralnym punkcie recyklingu domowych urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych. Ten symbol znajdujgcy sie na
urzgdzeniu, w instrukcjach uzytkowania i na opakowaniu oznacza
wazne kwestie, na ktére nalezy zwroci¢ uwage. Materiaty, z ktérych
wytworzono to urzadzenie, nadajg sie¢ do przetworzenia. Recykling
zuzytych urzgdzen gospodarstwa domowego jest znaczgcym
wktadem uzytkownika w ochrone srodowiska. Nalezy skontaktowac
sie z wtadzami lokalnymi, aby uzyska¢ informacje dotyczace punktow
zbiorki odpadow.

Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie
ludzi z uwagi na potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych substancji,
mieszanin oraz czesci sktadowych. Gospodarstwo domowe spehia
wazng role w przyczynianiu sie do ponownego uzycia i odzysku
surowcow wtornych, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym
etapie ksztattuje sie postawy, ktére wptywajg na zachowanie
wspolnego dobra jakim jest czyste Srodowisko naturalne.

Wsparcie
Wszelkie informacje i czesci zamienne mozna znalez¢ stronie
www.princesshome.eu!
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BEZPECNOST
* PFi ignorovani bezpec&nostnich pokynl nemuaze

byt vyrobce odpovédny za pfipadna poskozeni.

» Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt
vyménén vyrobcem, jeho servisnim zastupcem
nebo kvalifikovanou osobou, aby se pfedeslio
moznym rizikm.

Nikdy spotfebi¢ nepfenasejte tazenim za
privodni $ndru a ujistéte se, Ze se kabel
nemuze zamotat.

Spotiebi€ musi byt umistén na stabilnim a
rovném povrchu.

» Nikdy nenechavejte zapnuty spotfebi¢ bez
dozoru.

Tento spotfebi¢ nemohou pouzivat osoby
(vCetné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi ¢i s
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud
nejsou pod dohledem osoby odpovédné za
jejich bezpecnost nebo pokud neobdrzely
informace ohledné bezpeéného pouzivani
spotrebice.

v jejich blizkosti, je nutny pfisny dohled.
VAROVANIRozsypane potraviny mohou
zpusobit vazné popaleniny. Spotiebic i kabel
uchovavejte mimo dosah déti. Nikdy

Pokud je jakykoli spotfebi€ pouzivan détmi nebo

nepretahujte kabel pfes okraj pracovni desky,
nepouzivejte zasuvku pod pracovni deskou ani
napojeni na prodluzovaci kabel.

Pouziti prislusenstvi, které neni doporuc¢eno
vyrobcem, muze vést ke zranéni.

Nepouzivejte tento spotiebi€ venku.
Nepokladejte spotfebi¢ na horky plynovy sporak
nebo elektricky vafi¢ ani do rozehfaté trouby.
Necistéte kovovymi draténkami. Maze dojit k
odlomeni kouskU z draténky a ke kontaktu s
elektrickymi ¢astmi, hrozi pak nebezpeci urazu
elektrickym proudem.

PFi vyjimani fritovacich kosikl dbejte zvySené
opatrnosti.

Pfi pfemistovani spotfebiCe s horkym olejem
nebo jinymi horkymi kapalinami je treba dbat
zvySené opatrnosti.

UPOZORNENI: Aby nedoslo k poskozeni nebo
urazu elektrickym proudem, nikdy nevafte v
zakladni jednotce. K pfipraveé jidla pouzivejte
vyhradné dodané fritovaci koSiky.

Chcete-li spotfebi¢ odpoijit, stisknéte tlacitko
napajeni a pak vytahnéte zastrcku ze zasuvky.
Fritovaci koSiky nepouzivejte, pokud jsou
promacklé nebo opotfebované.



Navod k pouziti

* VAROVANI: V horkovzdusné fritéze nikdy
nesmazte, bez ohledu na to, zda je viko
nasazené nebo odklopene. JE TO
NEBEZPECNE A MUZE DOJIT K POZARU
NEBO VAZNYM SKODAM.

* Pfed vloZenim pecici nadoby nebo aero
desky do zakladny otfete mékkym hadfikem,
¢imz ovéfite, zda jsou tyto dily suché.

» Pfed pouzitim se vzdy ujistéte, Ze je
spotrebi¢ spravné sestaven.

* Pfi zvedani pecici nadoby ze zakladny je
treba dbat zvySené opatrnosti.

» Abyste zabranili moznému poskozeni parou,
umistéte pfistroj v dostate¢né vzdalenosti od
stén a skfinék.

* Nikdy nezvedejte spotiebi za bocni
vystupky vika.

* Nikdy se nedotykejte odkrytych ohfivacich
prvku

» Aby nedoslo k urazu elektrickym proudem,
neponofujte kabel, zastrCku nebo zafizeni
do vody ani jiné tekutiny.

* Tento spotfebic je ur€en k pouziti v
domacnosti a:

* v kuchynskych prostorach pro personal v
obchodech, kancelafich a dalSich
pracovnich prostorech;

* klienty v hotelech, motelech a dalSich
ubytovacich zafizenich;

* v ubytovacich prostorach s moznosti
snidang;

» v zemédélskych usedlostech.

» Déti si nesmi hrat se spotiebicem.

» Tento spotiebi¢ by neméli pouzivat déti.
UdrZujte tento spotiebi€ a jeho napajeci
$fAdru mimo dosah déti.

» Abyste se ochranili pfed elektrickym
vybojem, neponofujte napajeci kabel,
zastrcku &i spotiebi€ do vody Ci jiné tekutiny.

* Potraviny nezahfivejte pfili§ dlouho.

* Povrchu topného ¢lanku je po pouziti
vystaven zbytkovému teplu.

» Konektor musi byt pfedtim, nez je pfistroj
Cistén, vyjmuty, prosim, zajistéte, aby byl
vstup zcela suchy pfedtim, nez bude pfistroj
opét v provozu.

. Povrch maze byt béhem
pouzivani horky.
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* VAROVANI: Pokud je povrch poskrabany,
vypnéte zafizeni, abyste zabranili pfipadnému
elektrickému Soku!

* Teplota povrchu, ke kterym je pfistup, maze byt
pfi provozu spotfebie vysoka.

* Pristroj by nemél byt ovladan prostfednictvim
externiho ¢asovacCe nebo oddélenym dalkovym
ovladanim.

 Tento spotiebi¢ ma byt pfipojen k zasuvce,
ktera je uzemnéna (pro spotfebice tfidy I).

* Abyste zabranili naruSenim proudéni vzduchu,
nepokladejte nic na spotiebi¢ a zajistéte, aby
byl kolem spotfebice volny prostor alespor 10
centimetrd.

* Toto zafizeni je uréeno pouze pro domaci
pouziti a jen v ramci svého stanoveného ucelu.
V nejhorSim pripadé se pokrm muze vznitit.

c € Tento vyrobek splfiuje pozadavky na shodu s platnymi
evropskymi pfedpisy nebo smérnicemi.

H[ Euroasijska znacka shody (EAC) je certifikani znacka oznacujici
vyrobky, které splfiuji vSechny technické predpisy Euroasijské celni unie.

QT
Tento symbol slouzi v Evropské unii k oznaceni materialt

uréenych pro kontakt s potravinami, jak definuje nafizeni ES ¢€. 1935/2004.

/)

Zelena tecka je registrovana ochranna znamka Der Griine
Punkt — Duales System Deutschland GmbH a je celosvétové chranéna
jako ochranna znamka. Logo mohou pouzivat pouze zakaznici spole¢nosti
DSD GmbH, ktefi maji platnou smlouvu o pouzivani ochranné znamky,
nebo spole¢nosti zabyvajici se nakladanim s odpady na Uzemi Spolkové
republiky Némecko. Plati to i pro reprodukci loga tfetimi stranami ve
slovnicich, encyklopediich nebo elektronickych databazich obsahujicich
referenéni pfirucku.

£~—3 Separovany sbér / Ovéfte si pokyny mistnich organt.

&

V ramci rozsifené zodpovédnosti vyrobce Ize produkt i obalové
materialy recyklovat. V zajmu efektivnéjsiho nakladani s odpadem je
likvidujte zvlast podle symbolt na baleni. Logo Triman plati pouze ve
Francii.

: Univerzalni symbol recyklace, logo nebo ikona je mezinarodné
uznavany symbol pouzivany k oznaceni recyklovatelnych materialG.
Symbol recyklace je vefejné dostupny a neni ochrannou znamkou.



Navod k pouziti

Elektroodpad by se nemél likvidovat spole¢né s

domovnim odpadem. Mate-li k tomu moznost, tfidte prosim odpad.

Informace o recyklaci ziskate na mistnim dfadé nebo v mistnim
obchodé.

POPIS SOUCASTI

Dvojity dotykovy displej

Kose horkovzdusné fritézy

Técy s nepfilnavym povrchem pro pfipravu kifupavych pokrm
Drzadla kose

Uvolnovaci tlacitko.

ok wNh =

Ovladaci panel s dvojitym dotykovym displejem

ON/OFF
Dvoijity digitalni displej TIME/TEMP
Vybér kose LEFT/RIGHT

Teplota UP/DOWN

Cas UP/DOWN

SHAKE FOOD

SYNC FINISH

DUAL COOK

START/ PAUSE

© NGO AE®N =~

10. 8 predvoleb pfipravy pokrm0

PRED PRVNiIM POUZITIM

«  Odstrarte veSkery obalovy material.

« Ze spotfebiCe odstrarite veskeré nalepky nebo cedulky.

»  Dily dukladné ¢istéte neabrazivni houbou navihéenou v horké
vodé s trochou tekutého prostfedku na myti nadobi.

*  Vnitfni i vnéjSi stranu spotfebice otfete vihkym hadfikem.

*  Spotfebi€ polozte na stabilni, vodorovny a rovny povrch;
neumistujte spotfebi¢ na povrchy, které nejsou tepelné odolné.

* Tato horkovzdusna fritéza vyuziva ke své funkci horky
vzduch. Nepridavejte do nadoby olej nebo tuk na smazeni.

* Aby nedoslo k naruseni proudéni vzduchu, nepokladejte na
spotiebi¢ zadné predméty a dbejte na to, aby kolem
spotiebice bylo vzdy 10 cm volného prostoru.

FUNKCE PANELU S DVOJITOU DOTYKOVOU
OBRAZOVKOU

ON/OFF

* Po zapojeni horkovzdusné fritézy zazni zvukovy signal, ikony na
ovladacim panelu se na sekundu rozsviti a ikona [ON/OFF] se
rozsviti Cervené, coz znamena, ze je pfistroj v pohotovostnim
rezimu.

*  Po stisknuti ikony ON/OFF zazni zvukovy signal, ikona [ON/OFF]
se rozsviti zelené a rozsviti se ikony LEFT, RIGHT a DUAL
COOK.
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» Za provozu stisknéte ikonu [ON/OFF] pro vypnuti levého i pravého
koSe.

Ovladani kose LEFT/RIGHT

»  Stisknéte ikonu [ON/OFF] a poté zvolte ko$ [LEFT] nebo [RIGHT]
nebo zvolte [DUAL COOK] pro oba ko$e soucasné.

»  Stisknutim ikony [LEFT] nebo [RIGHT] naprogramujete nastaveni
vybraného koSe. Kdyz ikona blika, stisknéte pozadované nastaveni a
pokracujte.

POZNAMKA: LEVY a PRAVY kos Ize naprogramovat nezavisle kdykoli

pfed operaci nebo béhem ni.

* Kdyz je jednotka aktivni, sviti ikona [LEFT] a/nebo [RIGHT]. Chcete-li
program kdykoli upravit, stisknéte pfislusnou ikonu [LEFT] nebo
[RIGHT], kdyz ikona blika, Ize nastavit TIME/TEMP.

TEMP (UP/DOWN)/ TIME (UP/DOWN)

»  Stisknutim ikony UP nebo DOWN na levé strané ovladaciho panelu
zvysite nebo sniZite teplotu po 5 stupnich.

»  Stisknutim ikony UP nebo DOWN na pravé strané ovladaciho panelu
zvySite nebo sniZite Cas.

POZNAMKA: Pii pouziti nastaveni DEHYDRATE se CAS zvySuje nebo

snizuje po 1 hodiné.

SHAKE

»  Pfi pouziti nékterého z pfedprogramovanych nastaveni s vyjimkou
funkce DEHYDRATE zazni ve 2/3 doby pfipravy 2 tény, které vam
pfipomenou, abyste ko$ protfepali.

»  Stisknutim tlacitka SHAKE tuto funkci vypnete. Funkce SHAKE zmizi z
displeje.

POZNAMKA: Funkce SHAKE nebude fungovat, pokud je doba pfipravy

kratSi nez 3 minuty.

DUAL COOK

»  Stisknutim ikony [DUAL COOK] mGzete bez namahy duplikovat
nastaveni pro levy i pravy ko§ nebo naprogramovat oba kose
najednou. Po stisknuti ikony [DUAL COOK] mGzete jednoduse
nastavit teplotu a ¢as pro oba koSe soucasné.

SYNC FINISH

* Nejprve je tfeba naprogramovat levy i pravy kos.

»  Stisknutim tlac¢itka [SYNC/FINISH] zajistite, Ze oba koSe dokonci
pfipravu soucasné.

» Na displeji se zobrazi HOLD, zatimco horkovzdusna fritéza
synchronizuje konecné ¢asy pfipravy.

POZNAMKA: Po zahajeni ptipravy pokrmu nebude funkce SYNC funkéni.

START/PAUSE
» Po dokonéeni programovani stisknéte tlacitko [START/PAUSE] pro
spusténi nebo pozastaveni jakékoli operace.

DULEZITE! Maximalni doporu&ena kapacita potravin pro kazdy ko$
horkovzdu$né fritézy je
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1000 gramu potravin na koS. PFi pouziti obou koSt muzete pohostit
az 9 osob.

VAROVANI! Tato chytra horkovzdu$na fritéza neni uréena k vareni
vody.

VAROVANI! Tato chytra horkovzdu$na fritéza neni uréena ke
smazeni pokrmu v oleji.

OBSLUHA

1. 'V pfipadé potieby vloZte do koSe (kosl) tac (tacy) pro pFipravu
kfupavych pokrmu.

2. Vlozte potraviny do jednoho nebo obou ko$l. Ko$ neprepliiuijte.
Abyste zajistili spravnou pfipravu pokrmu a cirkulaci vzduchu,
NIKDY nenaplriujte fritovaci koS vice nez ze 2/3. P¥i fritovani
Cerstvé zeleniny s pomoci horkovzdu$né fritézy doporu¢ujeme do
fritovaciho ko$e nevkladat vice nez 2 az 3 Salky potravin.

POZNAMKA: Dehydratovat Ize aZ 6 $alkd surovin, protoZe potraviny

se zmensi na zlomek svého plvodniho objemu. Do prazdného kose

horkovzdu$né fritézy vlozte jednu vrstvu surovin. Druhou vrstvu
vytvofite vloZzenim tacu pro pfipravu kfupavych pokrmi do kose nad
suroviny. Potraviny pfidejte na horni €ast tacu pro pfipravu kfupavych
pokrmu.

1. Vlozte sestaveny fritovaci ko$ (koSe) do predni ¢asti chytré
horkovzdu$né fritézy. Vzdy se ujistéte, Ze kos (koSe) fritézy jsou
ve spravné levé/pravé poloze a jsou zcela zaviené.

2. Zapojte napajeci kabel do zasuvky.

Stisknéte tlacitko [POWER ON/OFF].

4. Vyberte moznost [LEFT], [RIGHT] nebo [DUAL COOK].

w

5. Pokud je zvolena moznost [DUAL COOK], stisknéte nejprve ko$
[LEFT] nebo [RIGHT], abyste je naprogramovali jednotlivé.

6. Zvolte pfrednastaveny program pfipravy pokrm0 stisknutim ikony
pozadovaného prednastaveného programu pfipravy pokrma.

7. Odtud muzete provést libovolné Upravy prednastaveného ¢asu a/
nebo teploty stisknutim tlacitek TIME [UP] nebo [DOWN] a
TEMPERATURE [UP] nebo [DOWN].

8. V pfipadé funkce DUAL COOK opakujte kroky 5 az 7 pro druhy
ko$ nebo znovu stisknéte tlacitko [DUAL COOK] pro duplikaci
nastaveni z prvniho ko$e do druhého kose.

9. Stisknutim ikony [START/PAUSE] zahajite proces pFipravy
pokrmd.

10. Stisknutim tlacitka [START/PAUSE] pozastavite a obnovite
proces pfipravy pokrmd.

Kdyz zbyvajici CAS dosahne 00:00, na displeji se zobrazi ,Cool
Cool*, poté se zméni na ,End End* a tfikrat zapipa, kdyz je bezpec¢né
jidlo vyjmout.

POZNAMKA: MnoZstvi, hustota a hmotnost potravin ovliviiuji
celkovou dobu pfipravy. Pamatujte, Ze fritovani mensich davek vede
ke zkraceni doby pfipravy a zvySeni kvality potravin.

DULEZITE: Vzdy v poloving pfipravy jidlo zkontrolujte, abyste urgili
konec¢nou dobu pfipravy a teplotu.
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SYNC FINISH

* Po naprogramovani levého a pravého ko$e stisknéte tlacitko [SYNC/
FINISH], abyste zajistili, Ze oba koSe dokon¢i proces pfipravy
spole¢né.

»  Stisknutim tlacitka [START/PAUSE] zahdgjite proces pfipravy.

» Na displeji na strané kose se zobrazi HOLD, zatimco chytra
horkovzdusna bude synchronizovat kone¢né €asy pfipravy pokrmu.

Poznamka: Po zahajeni pFipravy pokrmu nebude funkce SYNC/FINISH

funkéni.

Priprava zmrazenych potravin v horkovzdusné fritéze
» V zavislosti na druhu a mnozZstvi pfipravovanych potravin miize byt
zpravidla nutné doporuc¢enou dobu pfipravy mirné zkratit.

TIPY

» Pred pfipravou potraviny vzdy osuste, aby se zabranilo nadmérné
tvorbé vyparud a podpofilo se jejich zhnédnuti.

+  Abyste zajistili rovnomérné fritovani, VZDY v poloviné doby pfipravy
oteviete aktivni koS a potraviny ve fritovacim koSi zkontrolujte, otocte
nebo protiepejte.

UPOZORNENI: P¥i manipulaci s horkovzdudnou fritézou vzdy pouzivejte

chnapky.

UPOZORNENI: Horky olej se miize shromazdovat na dné kose. P¥i

vyjimani potravin z kos budte opatrni.

PROGRAMY HORKOVZDUSNEHO FRITOVANI

Nabidka Mnozstvi |Vychozi Vychozi CAS|PROTREPAT
TEPLOTA potraviny
HRANOLKY 5009 200°C | 20/28 minut | 2/3 Casu/
jednou
STEAKY 200g 175 °C 15/21 minut | 2/3 ¢asu/
jednou
RYBY 200g 160 °C 15/21 minut | 2/3 ¢asu/
jednou
KREVETY 2509 180 °C 8 /11 minut 2/3 Easu/
jednou
PIZZA V2 150 °C 12 /17 minut -
KURECI 200g 200°C | 25/35minut| 2/3 &asu/
STEHYNKA jednou
KOLAC 10cm 165 °C 12 /17 minut -
SUSENI 50g 35°C 8 hodin -

CISTENI A UDRZBA

Pred cisténim spotrebi€ vypojte ze zasuvky a pockejte, nez vychladne.
Vyjméte fritovaci koSe z horkovzdusné fritézy. Pred CiSténim se
ujistéte, Ze fritovaci koSe i tacy pro pfFipravu kifupavych pokrmu zcela
vychladly.

np o=
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3. Umyjte oba fritovaci koSe a tacy pro pfipravu kfupavych pokrm(
v horké vodé s Cisticim prostfedkem. Nepouzivejte kovové
kuchyriské nacini ani abrazivni Cistici nebo uklidové prostifedky,
protoZe by mohly poskodit nepfilnavy povrch.

4. Fritovaci koSe i tacy jsou vhodné pro myti v mycce nadobi. Pro
dosazeni nejlepSich vysledku je vloZte do horni ¢asti mycky
nadobi.

5. Zakladnu dvojité horkovzdus$né fritézy otfete mékkym,
neabrazivnim vihkym hadfikem.

* Po kazdém pouziti otfete zakladnu i viko mékkym vihkym
hadfikem, aby byly Cisté.

» Je-li to potfeba, pouzijte kartacek nebo vatovou ty€inku. Do
zakladny jednotky nikdy nelijte Zadnou tekutinu.

* Vyjimatelné soucasti omyjte mékkym hadfikem nebo houbickou
v teplé vodeé s Cisticim prostredkem.

e Kazdou Cast peclivé osuste.

»  Fritovaci koSe i tacy pro pfipravu kfupavych pokrmd jsou vhodné
pro myti v my¢ce nadobi. Doporu€ujeme je ovéem umyvat ru¢né,

protoZe tim prodlouZite jejich Zivotnost.

»  P¥i CiSténi nebo pfipravé pokrm0 ve fritovacich koSich nikdy
nepouzivejte kovové nastroje nebo draténky, protoZze by mohlo
dojit k poSkozeni nepfilnavého povrchu.

* Na Zadnou z ¢asti a na zadné pfisludenstvi nikdy nepouzivejte
agresivni chemické Cistici prostfedky, draténky nebo pisky.

Pokyny k uskladnéni

»  Spotfebi¢ odpojte ze sité a necheijte jej vychladnout.

» Jednotku skladujte na chladném a suchém misté uloZzenou
v originalnim obalu nebo pfikrytou.

PROSTREDI

mmm Tento spotiebi¢ by nemél byt po ukonéeni zivotnosti
vyhazovan do domovniho odpadu, ale musi byt dovezen na centralni
sbérné misto k recyklaci elektroniky a domacich elektrickych
spotfebicli. Symbol na spotfebici, navod k obsluze a obal vas na
tento dulezity problém upozorfiuje. Materialy pouzité v tomto
spotrebici jsou recyklovatelné. Recyklaci pouzitych domacich
spotrebic¢h vyznamné pfispéjete k ochrané Zivotniho prostredi. Na
informace vztahujici se ke sbérnému mistu se zeptejte na mistnim
obecnim uradeé.

Podpora
V8echny dostupné informace a nahradni dily naleznete na adrese
www.princesshome.eu!
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BEZPECNOST

* V pripade ignorovania tychto bezpecnostnych
pokynov sa vyrobca vzdava akejkolvek
zodpovednosti za vzniknutu Skodu.

» Aby sa predisSlo nebezpecenstvu pri poSkodeni
napajacieho kabla, musi ho vymenit vyrobca,
jeho servisny technik alebo podobne
kvalifikované osoby.

« Zariadenie nikdy nepremiestriujte za kabel a
dbajte na to, aby sa kabel nestodil.

» Spotrebic je treba umiestnit na stabilnu, rovnu
plochu.

* Nikdy nenechavaijte spotrebi¢ zapnuty bez
dozoru.

* Tento spotrebic nie je uréeny na to, aby ho
pouzivali osoby (vratane deti) so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami, alebo s nedostatkom skusenosti
a znalosti, pokial nie su pod dohladom osoby
zodpovednej za ich bezpecnost alebo im
nedala pokyny tykajuce sa pouzivania
spotrebica.

» Ak akykolvek spotrebi¢ pouzivaju deti alebo sa
pouziva v ich blizkosti, je potrebny prisny
désledny dohlad.

*« VAROVANIE: Rozliate jedlo mdze sposobit
vazne popaleniny. Spotrebi¢ a kabel udrzujte
mimo dosahu deti. Nikdy nepretahujte kabel
cez okraj pultu, nikdy nepouzivajte zasuvku pod
pultom a nikdy nepouzivajte predlZzovaci kabel.

» Pouzivanie prislusenstva, ktoré nie je
odporuc¢ané vyrobcom spotrebi¢a, méze
spdsobit’ zranenia.

 Tento spotrebiC¢ nepouZzivajte v exteriéri.

* Neumiestnujte spotrebi¢ na horuci plynovy
alebo elektricky horak, do jeho blizkosti ani do
vyhriatej rary.

* Necistite kovovymi drétenkami. Kusky sa mézu
odlomit’ z podlozky a dotknut' sa elektrickych
Casti, ¢im vznika riziko urazu elektrickym
pradom.

* Pri vyberani fritovacich koSov postupujte
mimoriadne opatrne.

* Pri premiestfiovani spotrebi¢a obsahujuceho
horuci olej alebo iné horuce kvapaliny je
potrebné postupovat mimoriadne opatrne.

« UPOZORNENIE: Na ochranu pred poskodenim
alebo urazom elektrickym pradom nevarte v
zakladnej jednotke. Varte len v dodanych
fritovacich koSoch.
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» Ak chcete zariadenie odpoijit, stlacte tlacidlo
napajania a potom vytiahnite zastr¢ku zo
zasuvky.

* Nepouzivajte fritovacie koSe, ak su
preliacené alebo opotrebované.

* VAROVANIE: Vo fritéze Aifryer nikdy
nefritujte bez ohlfadu na to, &i je veko
zapnuté alebo vypnuté. JE TO ;
NEBEZPECNE A MOZE TO SPOSOBIT
POZIAR A VAZNE SKODY.

* Pred vlozenim plechu na pecenie alebo
aerodynamickej dosky do zakladne sa
uistite, Ze su obe suché tak, ze ich utriete
makkou handric¢kou.

 Pred pouzitim sa vzdy uistite, Ze je spotrebic
spravne zostaveny.

* Pri zdvihani formy na pecenie zo zakladne
je potrebné postupovat opatrne.

» Aby ste zabranili moznému poskodeniu
parou, umiestnite pristroj po€as pouzivania
dalej od stien a skriniek.

 Zariadenie nikdy nezdvihajte za bo¢né
zapadky veka.

* Nikdy sa nedotykajte odkrytych
vykurovacich telies

* V rdmci ochrany pred zasahom elektrickym
prudom neponarajte napajaci kabel,
zastréku ani zariadenie do vody ani
akejkolvek inej tekutiny.

» Tento spotrebic je urCeny na pouzitie v
domacnosti a na iné podobné ucely:

» Kuchyne pre personal v obchodoch,
kancelariach alebo na inych pracoviskach.

* Pre klientov v hoteloch, moteloch a inych
obytnych priestoroch.

* V zariadeniach typu ,noclah s rafiajkami®.

* Na farmach.

* Deti sa nesmu hrat’ so spotrebi¢om.

» Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti.
Spotrebi¢ a napajaci kabel uchovavajte
mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.

» Napajaci kabel, zastréku ani spotrebic
neponarajte do vody ani do Ziadnej inej
kvapaliny, aby sa predislo urazu elektrickym
prudom.

* Potraviny nezohrievaijte prilis dlho.

* Po pouziti sa mbéze na povrchu ohrevného
telesa nachadzat zvySkové teplo.

* Pred Cistenim spotrebi¢a musite vytiahnut
konektor. Ubezpecte sa prosim, ze vstup je
kompletne suchy, skér ako spotrebi¢ znovu
pouzijete.
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T

. Povrch méze byt pri pouzivani horuci.

* VAROVANIE: V pripade, Ze je povrch
prasknuty, spotrebi¢ vypnite, aby sa predislo
riziku urazu elektrickym pradom!

» PoCas prevadzky spotrebi¢a mozu byt teploty
pristupnych povrchov vysoke.

 Zariadenie nie je urCené na ovladanie pomocou
externého ¢asovaca alebo samostatného
systému na dialkové ovladanie.

» Spotrebi¢ musi byt zapojeny do uzemnenej
elektrickej zasuvky (pre spotrebice triedy ).

* Na zabranenie poruch prudenia vzduchu
nedavajte ni¢ navrch spotrebica a okolo
spotrebica zabezpecte vzdy 10 centimetrov
volného miesta.

 Tento spotrebi¢ sa mbéze pouzivat len v
domacnosti a iba na ucely, na ktoré bol
vyrobeny. V najhorSom pripade sa mdze jedlo
vznietit.

c € Tento vyrobok spifia poZiadavky zhody podra platnych

eurdpskych predpisov alebo smernic.

EH [ Euroazijska znacka zhody (EAC) je znacka certifikacie pouzivana
na oznadenie vyrobkov, ktoré spifiaju vetky technické predpisy
Euroazijskej colnej tnie.

Tento symbol sa pouziva na oznac¢enie materialov uréenych

na styk s potravinami v Eurépskej unii, ako je definované v nariadeni (ES)
€. 1935/2004.

®

The Green Dot je registrovanou obchodnou znackou Der Griine
Punkt — Duales System Deutschland GmbH a ako obchodna znacka je
celosvetovo chranena. Toto logo smu pouzivat vyluéne zakaznici
spolo¢nosti DSD GmbH, ktori maju platnd zmluvu o pouzivani ochranne;j
znamky, alebo spolocnosti zaoberajluce zaoberaju sa odpadovym
hospodarstvom v ramci Spolkovej republiky Nemecko. To plati aj pre
reprodukciu loga tretimi stranami v slovniku, encyklopédii alebo
eIe/k{)nickej databaze, ktora obsahuje referenénu prirucku.
é«n—} Separovany zber / Overte si pokyny vydané miestnou
samospravou.
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&

Vyrobok a obalové materialy su recyklovatelné pod
podmienkou rozSirenej zodpovednosti vyrobcu. V zaujme lepSieho
spracovania odpadu ho zlikvidujte oddelene podla znazornenych
symbolov na obale. Logo Triman plati len vo Francuzsku.

‘@ Symbol univerzalnej recyklacie, logo alebo ikona je
medzinarodne uznavanym symbolom, ktory sa pouziva na oznacenie
recyklovatelnych materidlov. Symbol recyklacie spada do verejnej
oblasti a nie je ochrannou znamkou.

— Odpad z elektrickych vyrobkov sa nesmie likvidovat

spolu s odpadom z domacnosti. Recyklujte, prosim, v prisluSnych
zariadeniach. Informacie o recyklacii su dostupné na miestnom drade
alebo v miestnej predajni.

POPIS KOMPONENTOV

1. Ovladanie dvoma dotykovymi obrazovkami
2. KoSe na teplovzdu$né fritovanie

3. Tacky na omrvinky s neprifnavym povrchom
4. Drzadla kosika

5. Uvolnovacie tla¢idlo

Ovladaci panel s dvoma dotykovymi obrazovkami

1. VYPINAC

2. Dva digitalne displeje TIME (CAS)/TEMP (TEPLOTA)

3. Vyber kosa L (LAVY)/R (PRAVY)

4. Teplota +/-

5. Cas +/-

6. SHAKE (POTRIAST)

7. SYNC FINISH (SUCASNE SKONCENIE PRIPRAVY JEDAL)
8. DUAL COOK (PRIPRAVA DVOCH JEDAL)

9. START/PAUZA

10. 8 predvolenych programov pripravy jedal

PRED PRVYM POUZITIM

»  Odstrarite vSetok baliaci material.

»  Odstrarite zo spotrebica vSetky nalepky alebo Stitky.

« Diely dékladne vycistite makkou Spongiou navihéenou v teplej
vode s trochou Gistiaceho prostriedku.

«  Utrite vnutro a vonkajSok spotrebica vihkou utierkou.

*  Spotrebi¢ poloZte na stabilny, vodorovny a plochy povrch.
Nepokladajte ho na povrchy, ktoré nie su odolné vodi teplu.

* Tato teplovzdus$na fritéza pracuje na principe horiceho
vzduchu. Panvicu nenapiiajte olejom ani tukom na
vyprazanie.

* Aby ste neprerusovali pradenie vzduchu, na spotrebi¢
nepokladajte ziadne predmety a dbajte na to, aby bolo okolo
neho vzdy 10 cm volného priestoru.
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FUNKCIE PANELA S DVOMA DOTYKOVYMI
OBRAZOVKAMI

VYPINAC

»  Po pripojeni teplovzdusne;j fritézy do elektriny sa ozve zvukovy ton.
Ikony na ovladacom paneli sa rozsvietia na jednu sekundu a ikona
VYPINACA sa rozsvieti naderveno, ¢o znamena, Ze zariadenie je v
pohotovostnom rezime.

+  Po stlageni ikony VYPINACA sa ozve zvukovy tén. lkona VYPINACA
sa rozsvieti nazeleno a su¢asne sa rozsvietia ikony L (LAVY), R
(PRAVY) a DUAL COOK (PRIPRAVA DVOCH JEDAL).

+  Podas prevadzky stladte ikonu VYPINACA, &im vypnete oba kose.

Ovladanie 'avého/pravého kosa

+  Stlagte ikonu VYPINACA a nasledne vyberte L (LAVY) alebo R
(PRAVY) ké8. Ak chcete pouzivat oba koe stéasne, vyberte DUAL
COOK (PRIPRAVA DVOCH JEDAL).

+  Stlaéte ikonu L (LAVY) alebo R (PRAVY) a naprogramuijte nastavenia
pre vybrany k6s. Ked blika ikona, mbzete pokracovat stlacenim
pozadovaného nastavenia.

POZNAMKA: Lavy a pravy kds mozno kedykolvek naprogramovat

nezavisle — pred pouzitim aj po€as prevadzky.

+ Ked je jednotka aktivna, bude svietit ikona L (LAVY) a/alebo R
(PRAVY). Ak chcete nastavit program, kedykolvek stladte prislund
ikonu L (LAVY) alebo R (PRAVY). Ked blika ikona, moZete nastavit
parametre TIME (CAS)/TEMP (TEPLOTA)

TEMP +/- (TEPLOTA +/-)/TIME +/- (CAS +/-)

+ Stlacenim ikony + alebo - na lavej strane ovladacieho panela mézete
zvysit alebo znizit teplotu s krokom 5 °C.

» Stlacenim ikony + alebo - na pravej strane ovladacieho panela
mozete predizit alebo skratit &as.

POZNAMKA: Pri pouziti nastavenia DEHYDROVANIE, sa hodnota

parametra TIME (CAS) bude zvySovat alebo zniZovat s krokom 1 hodina.

SHAKE (POTRIAST)

»  Pri pouziti ktoréhokolvek z predprogramovanych nastaveni okrem
DEHYDROVANIE zazneju 2 tony v 2/3 €asu pripravy jedla, ktoré vam
pripomenu, aby ste potriasli koSom.

+ Ak cheete tato funkciu vypnut, stlagte ikonu SHAKE (POTRIAST). Z
displeja zmizne ikona SHAKE (POTRIAST).

POZNAMKA: Upozornenie na potrasenie sa neaktivuje, ak je Cas pripravy

jedla kratsi ako 3 minuty.

DUAL COOK (PRIPRAVA DVOCH JEDAL)

+  Stlagte ikonu DUAL COOK (PRIPRAVA DVOCH JEDAL), ak chcete
bez namahy duplikovat nastavenia pre L (LAVY) a R (PRAVY) ko$
alebo naprogramovat oba koSe sucasne. Po stlateni ikony DUAL
COOK (PRIPRAVA DVOCH JEDAL) mézete jednoducho nastavit
teplotu a ¢as pre oba koSe naraz.

SYNC FINISH (SUCASNE SKONCENIE PRIPRAVY JEDAL)

*  Najprv musia byt naprogramované oba ko$e — lavy aj pravy.

+  Stlagenim ikony SYNC FINISH (SUCASNE SKONCENIE PRIPRAVY
JEDAL) zaistite, Ze priprava jedal v oboch ko$och skonéi naraz.
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»  Ked bude teplovzdusna fritéza synchronizovat ¢asy konecnej
pripravy jedal, na displeji sa zobrazi HOLD.

POZNAMKA: Ked sa uz zaéalo s pripravou jedal, funkcia SYNC

FINISH (SUCASNE SKONCENIE PRIPRAVY JEDAL) sa neda

pouzit.

START/PAUZA
+  Stlagenim ikony START/PAUZA po skonéeni programovania
spustite alebo pozastavite prevadzku.

DOLEZITE! Maximalna odpori¢ana kapacita pre kazdy kos$
teplovzdu$nej fritézy je 1000 gramov potravin na jeden ko$. Pouzitie
oboch koSov vam umozni pripravit’ jedlo pre 9 oséb.

VAROVANIE! Tato teplovzdusna fritéza s dvoma ko$mi by sa nemala
pouZzivat na varenie vody.

VAROVANIE! Tato teplovzdusna fritéza s dvoma ko$mi by sa nikdy
nemala pouzivat na vyprazanie potravin v oleji.

POUZITIE

1.V pripade potreby vloZte do koSov tacky na omrvinky.

2. VloZte potraviny do jedného alebo oboch koSov. KosSe
neprepifaijte. Aby ste zaistili spravnu pripravu a cirkuléciu
vzduchu, Ziadny z ko$ov nenaplifiajte do viac ako 2/3. Pri
teplovzdu$nom fritovani Cerstvej zeleniny neodporuc¢ame fritovaci
kéS naplnit viac ako 2 alebo 3 Salkami potravin.

POZNAMKA: Dehydrovat mozno aZ 6 $alok ingrediencii, pretoze
potraviny sa zmenS$ia na zlomok svojho pévodného objemu. Do
prazdneho fritovacieho ko$a vlozZte jednu vrstvu ingrediencii.
VloZenim tacky na omrvinky do ko$a nad ingrediencie vytvorite druhu
vrstvu. Na tacku na omrvinky pridajte dalSie potraviny.

1. Takto pripravené fritovacie koSe vlozte do prednej ¢asti
teplovzdu$nej fritézy s dvoma koSmi. Dbajte na to, aby boli
fritovacie ko$e na spravnom mieste (fava/prava strana) a Uplne
zatvorené.

2. Pripojte napajaci kabel do elektrickej zasuvky.

Stlagte VYPINAC.

4. Vyberte L (LAVY), R (PRAVY) alebo DUAL COOK (PRIPRAVA
DVOCH JEDAL).

5. Ak je zvolena moznost DUAL COOK (PRIPRAVA DVOCH
JEDAL), najprv stlaéte ikonu L (LAVY) alebo R (PRAVY) a kose
naprogramujte individualne.

6. Stlacenim ikony poZadovaného vopred pripraveného programu
vyberte poZadovany program.

7. Teraz mozete stladanim ikon TIME +/- (CAS +/-) a TEMP +/-
(TEPLOTA +/-) pozadovanym spdsobom upravit' vopred
nastaveny ¢as a/alebo teplotu.

8. Pripriprave jedal v dvoch koSoch zopakujte kroky 5 az 7 pre
druhy ké$ alebo znova stlaéte ikonu DUAL COOK (PRIPRAVA
DVOCH JEDAL) a skopirujte nastavenia z prvého ko$a na druhy
kos.

. Proces pripravy jedla spustite stlagenim ikony START/PAUZA.

10. Stladenim ikony START/PAUZA pozastavite alebo obnovite
pripravu jedla.

w
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Ked zostavajuci ¢as dosiahne hodnotu 00:00, na displeji sa zobrazi ,,Cool*
(Chladnutie). Ked mézete jedlo bezpeéne vybrat, zobrazi sa ,End End*
(Koniec) a zariadenie 3-krat pipne.

POZNAMKA: Na celkovu dobu pripravy maji vplyv mnoZstvo, hustota a
hmotnost potravin. Pripominame, Ze pri priprave potravin v mensich
davkach sa skrati doba pripravy a kvalita jedla bude vy$Sia.

DOLEZITE: Aby ste urgili potrebny &as a teplotu pripravy jedla, jedlo
kontrolujte aj po&as pripravy.

SYNC FINISH (SUCASNE SKONCENIE PRIPRAVY JEDAL)

* Po naprogramovani lavého a pravého koSa stlacte ikonu SYNC
FINISH (SUCASNE SKONCENIE PRIPRAVY JEDAL), aby sa
zabezpecilo, Ze priprava jedal v oboch koSoch skonci naraz.

+  Stlagenim ikony START/PAUZA spustite pripravu jedla.

»  Ked bude teplovzdusna fritéza synchronizovat ¢asy konecnej pripravy
jedal, na displeji koSa s pripravenym jedlom sa zobrazi HOLD.

Poznamka: Ked sa uz zacalo s pripravou jedal, funkcia SYNC FINISH

(SUCASNE SKONCENIE PRIPRAVY JEDAL) sa neda pouZit.

Vopred pripravené mrazené potraviny na teplovzdusné fritovanie
* V zavislosti od druhu a mnozZstva pripravovaného jedla sa méze stat,
Ze odporucany Cas pripravy jedla sa m6ze mierne skratit.

TIPY
*  Aby ste prediSli nadmernému dymeniu a podporili zhnednutie,
potraviny pred pripravou vzdy vysuste.

+  Aby ste dosiahli rovnomerné prepeéenie/zhnednutie, VZDY otvorte
aktivny k&3 pocas pripravy a skontrolujte, oto¢te alebo pretraste jedla.

VYSTRAHA: Pri manipulacii s teplovzdusnou fritézou vzdy pouzivajte

kuchynskeé rukavice.

VYSTRAHA: Hor(ci olej sa mdZe zachytavat v spodnej &asti kosa. Pri

vyberani jedla z koSov postupujte opatrne.
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PROGRAMY VZDUCHOVEJ FRITEZY

Ponuka Mangde |Predvole |Predvoleny |Potrasenie
na cas (1 salka/ |jedla
teplota |2 Salky)

HRANOLCEKY 5009 200 °C 20/28 min 2/3 ¢asu
pripravy/
jeden raz

STEAK 200g 175 °C 15/21 min 2/3 ¢asu

pripravy/
jeden raz
RYBA 200g 160 °C 15/21 min 2/3 ¢asu
pripravy/
jeden raz
KREVETY 2509 180 °C 8/11 min 2/3 ¢asu
pripravy/
jeden raz

PIZZA V2 150 °C 12/17 min -
STEHIENKA 200g 200 °C 25/35 min 2/3 ¢asu
pripravy/
jeden raz

KOLAC 10cm | 165°C | 12/17 min -

DEHYDROVANI 509 35°C 8 hodin -

E

CISTENIE A UDRZBA

1.

Pred Cistenim spotrebi¢ vytiahnite z elektrickej zasuvky. Pockajte,
kym nevychladne.

Z tela teplovzdus$nej fritézy vytiahnite fritovacie koSe. Pred
Cistenim nechaijte fritovacie koSe aj tacky na omrvinky Uplne
vychladnut.

Fritovacie koSe aj tacky na omrvinky umyte v teplej vode so
saponatom. Nepouzivajte kovové kuchynské nacinie ani
abrazivne Cistiace pomocky alebo prostriedky, pretoZe by mohlo
dojst’ k poSkodeniu neprilnavého povrchu.

Fritovacie koSe aj tacky na omrvinky je mozné umyvat' v
umyvacke riadu. NajlepSie vysledky dosiahnete, ak ich pri
umyvani v umyvacke vlozite do hornej zasuvky.

Teleso teplovzdu$nej fritézy s dvoma ko$mi vyutierajte pri Cisteni
makkou navlih¢enou handri¢kou.

Zakladnu a veko zariadenia po kazdom pouziti utrite makkou
navihéenou handri¢kou.

V pripade potreby pouzite malu kefku alebo vatovu ty€inku. Do
z3akladne spotrebica nikdy nenalievajte Ziadne kvapaliny.
Vyberatelné diely vyumyvaijte v teplej saponatovej vode makkou
handrickou alebo $pongiou.

VSetky diely nechajte dokladne vyschnut.

Vyberatelné fritovacie koSe aj tacky na omrvinky je mozné

umyvat v umyvacke riadu. Tieto sucasti vSak odporic¢ame SK
umyvat ruéne — prediZite tym Zivotnost produktu.
Na cistenie fritovacich koSov ani pri vareni v nich nepouzivajte
kovové kuchynské nacinie ani drétenku. Mohli by ste poskodit
neprifnavy povrch.

97

T



98

OPRINGESS Pousivatelska prirucka

+  Ziadne diely ani prislugenstvo negistite agresivnymi chemikaliami,
drétenkami ani praskami.

Pokyny tykajuce sa skladovania

» Jednotku odpojte od napdgjania a nechajte uplne vychladnut.

» Jednotku uchovavajte v povodnom obale alebo zakrytu na chladnom a
suchom mieste.

ZIVOTNE PROSTREDIE

hi¢

mmm Tento spotrebi¢ nesmie byt na konci Zivotnosti likvidovany spolu s
komunalnym odpadom, ale musi sa zlikvidovat v recyklathom stredisku
uréenom pre elektrické a elektronické spotrebie. Tento symbol na
spotrebici, v navode na obsluhu a na obale upozorfiuje na tuto délezitu
skutonost. Materialy pouZité v tomto spotrebici je mozné recyklovat.
Recyklaciou pouzitych domacich spotrebiCov vyraznou mierou prispievate
k ochrane Zivotného prostredia. Informacie o zbernych miestach vam
poskytnu miestne urady.

Podpora
VSetky dostupné informacie a nahradné diely najdete na
www.princesshome.eu!



TEXHUKA BESOINMACHOCTU

* [pounsBoauTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU
3a ywepb B cnyyae HecobnogeHns npaBun
TEeXHMKN 6e30NacHOCTMW.

Bo nsbexxaHne onacHbIX cUTyauui npu
HeobXo4MMOCTIN 3aMeHbl MOBPEXAEHHOMO
LUHYpa NUTaHMsA pekoMeHayeTcs
06paTnTbCA K NPOM3BOAUTENIO, areHTy no
06CNyXMBaAHUIO I KBaNNULIMPOBaAHHbIM
cneymanucram.

He nepemelyanTe ycTponcTBO 3a Kabenb
nUTaHus, a Takke creauTe 3a Tem, YTobbl
kabernb He nepekpy4ymBancs.

YcTaHoBUTE YCTPOUCTBO Ha YCTONYMBOM
POBHOM NOBEPXHOCTM.

He octaBnante noaknioyYeHHOe K UCTOYHUKY
nUTaHMs YyCTpomncTBo 6e3 npucmoTpa.

OTOT Npnbop He npeaHasHa4veH ans
NCNONb30BaHUA NuuamMmu (BKkovas geten) ¢
orpaHnU4YeHHbIMU PU3NYECKNMU,
CEHCOPHbLIMU UM YMCTBEHHbIMM
CMOCOBHOCTAMM UMM C HEAOCTATKOM OnbiTa
N 3HAHWIA, €CNWN TONbKO OHN HE HaXo4ATCS
nog NpMCMOTPOM Wi He
NPOVHCTPYKTUPOBAHbI OTHOCUTENBHO
ncnonb3oBaHnAa npubdopa nNuuomMm,
OTBETCTBEHHbLIM 3a MX 6€30MacHOCTb.

» Heo6xoaum TLlaTenbHbIN Haa3op, Koraa

Kakon-nnbo nprndop ncnonb3yetcs 4eTbMu
AN psiaoOM C HAMM.

NMPEOYNPEXAOEHUE: nponutas nuwa
MOXET BbI3BaTb Cepbe3Hble oXoru. [lepxurte
npubop 1 ero ceTeBon LWHYpP nogarnbLlue oT
neten. Hukorga He knaguTte WHYpP Ha Kpau
paboyein NOBEPXHOCTU, HAKOrAa He
ncnonb3ynTe po3eTky nog padboyen
NOBEPXHOCTBIO N HUKOTAa HE UCMNOSb3ynTe
YOVHUTENb.

Vlcnonb3oBaHmne Hacagok, He
peKoOMeHAO0BaHHbIX NPOM3BOANTENEM
npubopa, MOXeT NPMBECTU K TpaBMaM.
YCTpPOMCTBO HEe NpeaHa3Ha4vyeHo angd
NCNONb30BaHUS BHE MOMELLEHUS.

He ctaBbTe Npnbop Ha ropsivyto rasoByro
UIN 3NEKTPUYECKYIO FOperKy, pSLoOM C HEN,
a TakkKe B HarpeTyl JyXOBKY.

He unctute metannmyecknmm rybkamum.
OCKOnKn MoryT oTopBaTbCsl OT KOBpUKa U
KOCHYTbCS 9NeKTpUYECKNX getanen, 4to
MOXET NMPUBECTU K MOPaAKEHUIO
ANEKTPUYECKMM TOKOM.

byabTe npeaenibHO OCTOPOXHbI NPU
N3BMEYEHUN KOP3UH AN XXapKu.
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° Byﬂ,bTe npeneribHO OCTOPOXHbI NP

nepemeLleHnn npunbopa, cogepxallero
ropsiyee Macno unm gpyrme ropsvme XXUoKocTu.
BHUMAHWE: Bo nsbexaHue nospexageHus nnm
NopaKeHMs1 ANEKTPUYECKMM TOKOM HE rOTOBbTE
Ha 6a3oBoM 65i0ke. [O0TOBbTE TOMBKO B
npenoCcTaBNeHHbIX KOP3MHax ANS XKapKu.

[na OTKIOYEHNS HaXXKMUTE KHOMKY NMUTaHWUs,
3aTeM U3BMIEKUTE BUIKY N3 PO3ETKMU.

He ncnonb3ynte KOP3uHbl OS5 XXapKn, eCriv OHK
NOMSTbI UITN N3HOLLIEHDI.

BHUMAHWE: Hukorga He xapbTe BO (ppuTiope
B asporpwune, He3aBUCMMO OT TOro, 3aKpbiTa
Kpbiwka nnn HeT. ATO ONMNACHO U MOXET
NMPUBECTU K MOXAPY U CEPBE3HOMY
YPOHY.

Mpexae 4em NoOMecTUTb NPOTUBEHDb U
a’ponsiacTMHy B OCHOBaHwue, yéeauTtech, 4To
OHM Cyxue, NPoTEPEB UX MSATKON TKaHbIO.
Bcerga npoBepsinTe npaBUbHOCTb COOPKK
npubopa nepen Ucnonb3oBaHNEM.

Cnepyet cobntogaTb OCTOPOXHOCTb, NOgHMMAs
NPOTUBEHb C OCHOBAHWUA.

UTo06bl n3bexaTb BO3MOXHOIO NOBpEXAEHUS OT
napa, BO BpeMsi UCMNOSIb30BaHUS
yCTaHaBnmMBanTe yCTPOMCTBO nogarnblue oT
CTeH n wKados.

Hwukorga He nogHUManTe yCTPOUCTBO 3a
BoKoBblE BbICTYIMbl KPbILLUKN.

Hwukorga He npukacanTech K OTKPbITbIM
HarpeBaTesibHbIM 3fleMeHTam

[ns 3aWmnTbl OT NOPaAXEHUST ANEKTPUHECKNM
TOKOM He MorpyxamTte LWHYpP, BUIKY Unu npmudop
B BOAY VNN PYryHO XUOKOCTb.

[laHHOe yCTpONCTBO NpeaHa3HayYeHo o
JOMaLLHEero NCnonb30BaHns, a Takke
A0MNyCKaeTcs UCNofb30BaHNE B aHANOMMYHbIX
YCrOBUSIX, TAKUX Kak:

KyXOHHble 30HbI B MarasmHax, ogucax u apyrmx
paboymx NoMeLLEHNSX.

Otenu, moTeNu 1 gpyrme mMecta npoXxmnBaHus, B
Llensix UCrnosib3oBaHMAa NOCToANbLAMN.
FocTuHMubl TUnNa «B&By.

YKunble nomeuleHust Ha doepmax.

He nossonante getam urpatb C YCTPOUCTBOM.
[laHHOe yCTPOMCTBO He NpeaHa3HayYeHo ans
NCNonb30BaHus AeTbMU. XpaHUTE YCTPONCTBO
N ero LWHYpP 3f1eKTPonuMTaHus B MecTe,
HeOCTYyNHOM Ons AeTen.

Bo nsbexaHne nopaxxeHust aeKTpn4eckmm
TOKOM He Morpyxamte LUHYp 3N1eKTPONUTaHus,
LuTencenb UM yCTPONCTBO B BOAY MIK Ntobyto
APYryto XXUAOKOCTb.

He rpente npoayKTbl MUTaHUS CAIMLLKOM AOSrO.



Mocne ncnonb3oBaHUA NOBEPXHOCTb
HarpeBaTesIbHOro afieMeHTa nogsepraeTcs
BO3JENCTBMIO OCTAaTOYHOW TENMOTHI.
Heobxoanmo yganutb coeguHUTENb 40
OYMCTKM ycTponcTtaa. lNpexae yem
NPUCTYNNTb K MOBTOPHOMY MCMNOJSIb30BaHUIO
yCTpPOMWCTBa, yoeanTech, 4TO BNYCKHOM
KaHan Cyxomu.

Bo Bpemsi ncnonb3oBaHus
NOBEPXHOCTb MOXET HarpeBaTbCS.
NMPEOYMNPEXOEHWE: Ecnu Ha
NOBEPXHOCTWN NOSIBUINNCH TPELLUHbI,
OTKITOYMTE YCTPOMCTBO BO U3bexaHune
nopakeHnsi ANEKTPUYECKNM TOKOM.

Bo Bpems paboTbl yCTpONCTBa OTKPbIThIE
NOBEPXHOCTN MOTYT HarpeBaTbCs 4O OYEHb
BbICOKUX TemnepaTyp.

[aHHoe yCTpOIZCTBO He npegHa3Ha4YeHo An4d

ynpasJieHndA C NOMOLLIbO BHELLHETO
Tal7lmepa NN oTAesNbHOW CUCTEMBI
ONCTaHUMOHHOIO ynpaBlieHNA.

» OTO YyCTPOWNCTBO NpeaHasHa4yeHo Asis
NOAKMNIYEHNS K CETEBON PO3ETKE,
OCHaLLLEeHHOWN 3a3eMSIEHHbIM KOHTaKTOM (415
yCTpPOWCTB Knacca ).

* Bo nsbexaHune HapyLleHNa BEHTUNALMM,
HUYEro He KnaguTe Ha PPUTIOPHULLY U
yOOCTOBEpPbTECH, YTO cBOBOAHOE
NPOCTPaHCTBO BOKPYr YCTPONCTBA
cocTaBnseTt He meHee 10 cwm.

» OTO YyCTPOWMCTBO AOMYCKAETCHA NUCMOMb30BaTb
TOMbKO B AOMALUHUX YCIOBUSAX U TOMBKO AN
npeayCMOTPEHHbIX MPOMU3BOANTENEM LiENEN.
B xygwem cny4yae npogyKtbl MOryT
3aropeTtbcs.

OTot NPOAYKT oTBEe4YaeT Tpe6OBaHI/1ﬂM COOTBETCTBUA,

KOTOpble npegyCMOTpeHbl NPUMEHNUMbIMIN €BPOMNenNcKMMM Hopmamm
nUnn gupekTneamu.

[H[ EBpasuickuin 3Hak cootBetcTBus (EAC) - cepTumKaLMoHHbIN
3HaK Ans 0603HaYeHVst NPOAYKLMN, COOTBETCTBYIOLLEN BCEM
TeXHUYeCcKUM pernameHTam EBpasuiickoro TaMmoXXeHHOro cor3sa.
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3TOT CMMBON UCMOMNb3yEeTCA A MapKMPOBKY MaTepuaros,

npeaHa3HavYeHHbIX A5 KOHTaKTa C NULLEBbIMU NPOAYKTamu B
EBponenckom Cotose, kak onpegeneHo B noctaHosneHun (EC) Ne
1935/2004.

&

3eneHas Touka sSiIBNSIETCS 3aperMcTprpoBaHHbIM TOBapHbIM
3HakoM Der Griine Punkt — Duales System Deutschland GmbH u
3allMLLEeHa Kak TOBapHbI 3HaK BO BCEM MUpe. DTOT IOroTun MoxeT
MCMoNb30BaTbCA TONbKO KnueHTamn DSD GmbH, umetowwmmn
[OeNCTBYIOLLMIA JOFOBOP HAa UCMOb30BaHWE TOBApHOro 3Haka, 1nm
npuyacTHbIMM KOMMNaHUsSIMK Mo obpalleHuto ¢ oTxogamu B deaepatmBHO
Pecnybnuke MepmaHun. 3T0 NpaBuo Takke OTHOCUTCS K
BOCMPOM3BEAEHMIO NIOroTuna TPeTbMMU NuLLaMu B crioBape,
SHUMKIIONEANN Unn 3MeKTPOHHOM Gase AaHHbIX, COAepKalllel cripaBoYHoe
PYKOBOACTBO.

én—.} PaspnenbHbin c6op Mycopa: 03HaKOMbTECH C MECTHBIMU
MYHULMNANbHLIMU NpaBuiamu.

2

& MpoayKT 1 ynakoBOYHbIe MaTepuarnbl Noanexart BTOPUYHON
nepepaboTke Npn yCrNoBMMN PacLUMPEHHON OTBETCTBEHHOCTH
npouwssoanTens. [Ans nyywen nepepaboTkn OTXOA0B NPOAYKT creayeT
YyTUMN3NPOBaTb OTAENBHO B COOTBETCTBUM C 0603HA4YEHUAMM Ha
ynakoBke. Jlorotun Triman AencTByeT ToNnbko BO ®PpaHuuu.

‘@ YHuBepcanbHbIi CUMBOS, JIOFOTUM UMM 3HAYOK BTOPUYHOW
nepepa60TKM — 3TO MexXayHapoaHo NPU3HaHHbIA CMMBOS, I/1CI'IOJ'Ib3yeMbII;1
anst 0603HaveHus MaTepuanos, noanexalumx BTOPUYHON nepepa60TKe.
CumBon nepepaGOTKM ABMSIeTCst OOLLECTBEHHbIM JOCTOSIHUEM U HE
ABNAETCA TOBAPHbLIM 3HAKOM.

— OTpaboTaHHble 3NEKTPOTEXHNYECKNE U3AENUS HEMNb3sI
yTUNU3npoBaTb BMeCTe ¢ GbIToBbIMK oTXoAaMu. MNpu Hannymm
COOTBETCTBYIOLLMX NPEANPUATUIA KX criedyeT oTAaBaTh Ha nepepaboTky.
[na nonyyenns nHdopmaumn o nepepaboTke obpaTuTecb B MECTHbIE
opraHbl BNacTu Unu kK NpoaasLly.



OMUCAHUE YCTPOUCTBA

[1BOVIHON CEHCOPHbIN gucnnen

Kop3auHbl 4ns asapopuTiopHULbI

MpoTnBEHb ANs XPYCTSALLEN KOPOYKU C aHTUNPUTapHbIM
NoKpbITUEM

Py4ku Kop3auHbl

KHonka cHATus.

MaHenb ynpaBneHusi ¢ ABOWHbIM CEeHCOpHbLIM AgucnrneemMm

9.

ON/OFF (BKI./BbIKI1.)

[BoriHon undposon aucnnen TIME/TEMP (BPEMSA/
TEMMEPATYPA)

Bbi6op kopavHbl LEFT/RIGHT (JIEBAA/NMPABAA)
Temnepatypa UP/DOWN (YBEJTMYEHWE/YMEHbBLUEHWE)
Bpewmsi npurotosnexnuss UP/DOWN (YBEJTMYEHWE/
YMEHBLIEHWE)

SHAKE FOOD (BCTPAXUBAHWE MPOOYKTOB)

SYNC FINISH (CUHXPOHW3ALIMA BPEMEHW TOTOBHOCTW)
DUAL COOK (MPUTOTOBJIEHWE OBYX BI04
OOHOBPEMEHHO)

START/PAUSE (MYCK/MPUOCTAHOBKA)

10. 8 npefycrtaHoBJ1EHHbIX PEXUMOB NPUrOTOBITIEHUA

MEPEA HAYAJIOM 3KCNNYATALUN

CHUMUTE BCIO YNaKOBKY.
CHUMUTE C YCTPOICTBA BCE HAKMENKN 1 STUKETKY.

TwaTensHO NPOMOWNTE YacTu YCTPOWCTBA B ropsiyen Boge C
nomoLLbto HeabpasmBHOM ryGKM 1 MOKOLLIErO CpeaCcTBa.
[MpoTprTE BHYTPEHHIO M BHELLIHIOK MOBEPXHOCTH YCTPOWCTBA
BMaXXHOW TKaHbIO.

YcTaHOBWTE YCTPOMCTBO Ha YCTONYMBYIO POBHYIO
ropu3oHTarnbHyo NOBEPXHOCTb. He ycTaHaBnuBaiTe ero Ha
HETEPMOCTOMKMX NMOBEPXHOCTSIX.

B aspodppuTiopHUMLE NPOAYKTbLI FOTOBATCA C MOMOLbIO
obayBa ropsiuum Bo3ayxom. He knaguTte B noaaoH macrno
WNU XXUP ANS KapKW.

YT106bI HE MellaTb NOTOKY BO3AyXa, He KnaauTe HUYero Ha
YCTPOMCTBO U OCTaBMsANTe BOKPYr Hero ceo6oaHoe
NpPoOCcTpaHCTBO He MeHee 10 cm.

OYHKUUU NAHENN YINIPABNEHNA C
ABOWHbIM CEHCOPHbIM AUCNIEEM

ON/OFF (BKIN./BbIKI1.)

Mpwn nopknoyYeHUn aspodpUTIOPHULBI K UCTOYHUKY NUTAHWSA
pasfacTcst 3ByKOBOW CUTHan, MHAMKATOPbl Ha naHenu
ynpaBreHusi 3aropsitcs Ha cekyHay, a uHaukatop [ON/OFF]
(BKI1./BbIKI.) 3aroputcst KpacHbIM, ykasbiBasi Ha TO, YTO
YCTPOWCTBO HAXOAMTCS B PEXMME OXUAAHNS.

Mpwu HaxaTum Ha 3Havok ON/OFF (BKI1./BbIKJ1.) paspactcs
3ByKoBoW curHan, nHaukatop [ON/OFF] (BKI./BbIKJ1.) 3aroputcs
3eneHbIM, Takke 3aropsitcst niaukatopel LEFT (JIEBAA), RIGHT
(MPABAA) n DUAL COOK (MPUTOTOBNEHWE ABYX BIOA
OAHOBPEMEHHO).
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* B npouecce npurotoBneHuns Haxmute 3Ha4qok [ON/OFF] (BKN./
BbIKI.), yto6bl BbIKIMIOYUTL NIEBYHO 1 MPABYHO kop3uHbI.

Ynpaenenue NIEBOW/NMPABOW kop3uHom

*  HaxmuTte 3Hayok [ON/OFF] (BKJ1./BbIKI1.), 3aTem BbIbepuTe nesyto
unwu npasyto kop3uHy ([LEFT] (JIEBAA)/[RIGHT] (MPABAS)) nnn
[DUAL COOK] (MPUFOTOBNEHWE ABYX BIOA
OAHOBPEMEHHO) ans ucnonb3oBaHusi 06enx Kop3nH
O[HOBPEMEHHO.

*  HaxmuTe 3Hayok [LEFT] (JIEBASA) unu [RIGHT] (MPABASA), 4To6bI
3anporpamMupoBaTh NapaMeTpbl HACTPOWKM Anst BbIGpaHHO
KOP3uHbI. [oka MUraeT MHAMKaTOP, HAXMUTE Ha HeoBXoAVMbIN
napameTp HacTPOWKM, YTOGbI MPOAOITKUTL.

MPUMEYAHME. Ins NEBOW 1 MPABOW Kop3uHbl MOXHO 3a4aThb
pasnuyHble pexrMbl MPUrOTOBIEHUS], HE3aBUCKMO ApYr OT Apyra. ATo
MOXHO caenaTb B noboe Bpemsi 4o v B nNpoLiecce NpuUroToBMneHus.

» Ecnu yctpoiictBo ncnonbeayeTtcs, 6yaet ropets uHaukatop [LEFT]
(JIEBAA) nivinu [RIGHT] (MPABAA). YT0o6bI B Nto6oe Bpems
HaCTPOUTb MPOrpamMmmy, HaXXMUTE Ha COOTBETCTBYIOLLNIA 3HaYoK [LEFT]
(JIEBAA) nnu [RIGHT] (MPABAS), koraa nHankaTop HavyHeT MuraTtb,
MOXHO 3apatb napameTtpbl TIME/TEMP (BPEMA/TEMIMEPATYPA).

TEMP (UP/DOWN)/ TIME (UP/DOWN) (TEMNEPATYPA

(YBENMUYEHWE/YMEHbLUEHUE)/BPEMSA MPUTOTOBINEHUA

(YBENMUYEHUE/YMEHbLUEHUE))

*  HaxmuTe 3Hayok UP (YBEJTMYEHWME) unn DOWN (YMEHbBLUEHUE)
B JIeBOI YaCTW NaHenu ynpaeneHus, YTobbl yBenuunTb Unm
YMEHbLUUTL TemMnepaTypy ¢ warom 5 rpaycos.

*  HaxmuTe 3Hayok UP (YBETMYEHWE) unn DOWN (YMEHbBLUEHUE)
B NPaBoW 4acTu NaHenu ynpasneHusi, YTobbl yBeNnYNTL Unn
YMEHbLUNTL BPEMS NPUrOTOBMEHUS.

NMPUMEYAHUE. MNpwn ncnonb3oaHun napametpa DEHYDRATE (CYLLUKA)

BPEMA 6yneT yBenMumBaTbCst UMW yMeHbLUATbCS € Wwarom B 1 vac.

SHAKE (BCTPAXUBAHME)

+  [pu ucnonb3oBaHWK N0GOro U3 NpeayCTaHOBNEHHbIX PEXVMOB
npurotoBneHusi, kpome DEHYDRATE (CYLUKA), no ncredenuu 2/3
BPEMEHU NPUroTOBMEHUS NPO3BYYaT 2 cUrHarna, HanomuHarLme Bam
0 HEeOGXO0ANMOCTY BCTPSIXHYTb KOP3UHY.

*  Haxmute SHAKE (BCTPAXMBAHUE), 4TOGbI BLIKIMOYUTD AaHHYO
dyHkumo. SHAKE (BCTPAXMBAHUE) ncuesHeT ¢ gucnnes.

NMPUMEYAHUE. dyHkuns SHAKE (BCTPAXUBAHWE) He paboTaer,

€Cnu BPeMsi NMPUroTOBEHUSI COCTaBNSIET MeHee 3 MUHYT.

DUAL COOK (NPUrOTOBNEHUE OABYX BNntog OQHOBPEMEHHO)

*  HaxmuTe 3Hayok [DUAL COOK] (MPUTOTOBJIEHWE OBYX BI04
OAHOBPEMEHHO), 4To6bl 6€3 Tpyaa npoaybnunpoBaTth HACTPOKK
anst IEBOW n MPABOW kop3vH unv 3agaTh napameTpbl Ans
1cnonb3oBaHust 06enx KopanHbl ogHoBpeMeHHo. Haxas [DUAL
COOK] (MPUTOTOBNEHWE ABYX BNtOA4 OAHOBPEMEHHO),
MOXHO Nerko HacTpouTb TemnepaTypy ¥ BpeMs MPUroTOBMEHNS A4S
o6eunx KOp3nH OHOBPEMEHHO.

SYNC FINISH (CUHXPOHU3ALA BPEMEHU TOTOBHOCTW)
+  CHauana Heo6xoanmo BbIBGpaTh napameTpbl HacTpolku ans IEBOM un
MNMPABOW kop3auH.



*  Haxmute [SYNC/FINISH] (CMHXPOHW3ALMA BPEMEHN
FOTOBHOCTMW), 4tobbl 06€ KOp3UHbI 3aBepLUMN
NpUroToBrneHne ogHOBPEMEHHO.

* Ha gucnnee nosisutcsa Hagnucb «HOLD» (OXKUOAHWUE), Tak kak
a3popUTIOPHMLIA CUHXPOHU3NPYET OKOHYaTeNbHOe Bpems
NPUroTOBMNEHMS.

MPUMEYAHMUE. Mocne Havana npurotoBneHns MyHKUns

CUHXPOHUSALINN ByneT HegocTynHa.

START/PAUSE (MYCK/MPUOCTAHOBKA)

+ [ocne 3aBepLueHUs BbIGopa pexumMa NpUroToBRNEHUst HaXMUTE
[START/PAUSE] (MYCK/MPUOCTAHOBKA), uTo6bl
SAMYCTUTb nnn MPUOCTAHOBUTb ntobyto nporpammy.

BAXHO! MakcumanbsHas pekomeHayemasi BMECTUMOCTb KaXaow
KOpP3uHbI aspodpuTiopHuLbl coctasnseT 1000 r npoayKTOB Ha OAHY
KOp3uHy. Micnonb3yst o6e KopanHbl, MOXHO NPUroTOBUTL eay Ha 9
YeroBek.

BHVMAHWE! JaHHyt0 aapodhpUTIOPHULLY C ABYMS KOP3UHAMU HEMb3s
MCMnonb30BaTh AMNs KUNSYeHUs BOAbl.

BHVMAHWE! JaHHyto aapodpUTIOPHULLY C ABYMSI KOP3UHAMU HeMb3s
1cnonb3oBaTh A NPUroToBneHus obbluHOro hpuTiopa.

SKCMNYATAUUA

1. [Mpv Heo6GXOAMMOCTY MOMECTUTE MPOTUBEHL/MPOTUBHM AN
XPYCTALLEW KOPOUKU B KOP3UHY/KOP3UHBI.

MomecTuTe NpoayKThl B OAHY M B 06e Kop3uHbl. He
nepenonHsnTe kopauHy. Ytobbl obecneunTb Hagnexatliee
NPUroTOBMNEHWE NULLM U LnpKynaumio Bo3gyxa, HUKOIMOA He
3anonHsAnNTe Xapo4yHyto Kop3nHy 6onee yem Ha 2/3. Mpwn
NPUroTOBMEHNM CBEXMX OBOLLEN B a3pOothpUTIOPHULIE He
pekomMeHayeTcs knacTb 6onee 2—3 yallek NPoAyKTOB B
YKapOo4Hyo KOP3UHY.

NMPUMEYAHUE. MoXHO BbICYLINTbL 40 6 YalleK MHIPEeANEHTOB, Tak
Kak nepBoHayanbHbI 06beM NpoayKTOB cokpaTutcs. Monoxute
OOVH CION MHIPEAVEHTOB B NMYCTYHO XXapoyHyto kop3uHy. Co3nainte
BTOPOW CIOW, MOMECTVB NPOTUBEHb AN XPYCTALLEN KOPOYKM B
KOP3UHY Haj vHrpeameHTamu. [Nonoxute NpoayKTbl Ha NMPOTUBEHD
ANS XPYCTSILLER KOPOYKH.

1.

BcTaBbTe cobpaHHyHo KapoyHyH KOpP3WHY(KOP3uHbI) B
cneuunanbHblil 0TCeK cnepeamn aspodpuTiopHuLbl. He 3abyabTe
yb6eanTbces, yto JIEBAA v NMPABASA xapoyHble KOp3uHbl
yCTaHOBIEHbI MPaBWIbHO U MOMTHOCTBIO 3aKPbIThI.

BcTaBbTe LWHYP B pO3ETKY.

HaxmunTte [POWER ON/OFF] (BKNKOYEHWE/BBIKITKOYEHWE
MATAHUA)

Beibepute [LEFT] (JIEBAA), [RIGHT] (MPABAA) unn [DUAL

COOK] (MPUIOTOBNEHWE ABYX BNOJ OOHOBPEMEHHO).

Ecnu BbibpaHa dyHkuusi [DUAL COOK] (MPUTOTOBINEHNE
OBYX BI04 OAHOBPEMEHHO), cHayana Haxmute 3Ha4ok
[LEFT] (NEBAA) unu [RIGHT] (MPABAfA), uTobbl 3aaath
napameTpbl A1 KaXO40M KOP3uHbI MHAUBMAOYAIbHO.

BbiGepute npeaycTaHOBNEHHbIV PEXUM NPUrOTOBREHNS], HaXaB
Ha 3Ha4OK COOTBETCTBYIOLLIErO pexumMa.
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7. 3[ecb MOXHO U3MEHWUTL NPeABapUTENIbHO YCTaHOBMEHHOE Bpemsi w/
unu Temnepatypy, Haxas TIME (BPEMA NMPUTOTOBJIEHWA) [UP]
(YBEJIMMEHME) nnu [DOWN] (YMEHbLUEHWE) 1 TEMPERATURE
(TEMMNEPATYPA) [UP] (YBEJIMMEHWE) nnn [DOWN]
(YMEHBLUEHME).

8. [Ons cdyHkuum DUAL COOK (MPUFOTOBNEHWE OBYX BNOS
OOHOBPEMEHHO) nosTopuTte waru ¢ 5 no 7 Ans BTOPOI KOP3WHbI
unu nosTopHo HaxxmuTe [DUAL COOK] (MPUTOTOBNEHWE OBYX
BNtog OOHOBPEMEHHO), 4tobbl ckonnpoBaTb HACTPOWKN NEPBOWA
KOP3WHbI A5t BTOPOWA.

9. HaxmuTe 3Hayok [START/PAUSE] (MYCK/NMPUOCTAHOBKA), 4To6bI
HayaTb NPOLLECC NPUrOTOBIIEHUS.

10. Haxwmute [START/PAUSE] (MYCK/MPUOCTAHOBKA), 4To6bI
NPUOCTaAHOBUTb U BO30GHOBUTL NPUrOTOBIEHUE.

Korpa octasweecss BPEMA MPUTOTOBJIEHUA gocturHeT 00:00, Ha
aucnnee otobpasnTcsa cooblieHne «Cool Cooly, koTopoe 3aTem
nameHuTcs Ha «End End», n ycTpocTBO nogacT 3 3ByKOBbIX CUrHana,
Korga MoxHo byaeT 6e3onacHo 13BreYb roToBble MPOAYKTbI.

MPUMEYAHUE. KonnyecTBo, NNOTHOCTb U BEC NPOAYKTOB BMUSIOT Ha
obLee BpeMs NpUrotoBneHus. lMomMHMTe, YTO NPUrOTOBEHUE NPOAYKTOB
HeboMbLUMMY NOPLUSIMU COKpaLLaeT BpeMsl MPUroTOBIIEHUS U NOBbILLAET
Ka4yecTBO roToBbIX 6ntoA.

BAXXHO! Bcerga npoBepsiiTe NpodykT B cepeanHe npotecca
NPUroTOBMeHus, YTOObl NPaBUNbLHO ONPeAeNnUTb BPEMS TOTOBHOCTU 1
TemnepaTtypy

SYNC FINISH (CUHXPOHU3ALIMA BPEMEHU TOTOBHOCTW)

+ TMocne ycTtaHosku napameTtpos ans JIEBOW u MPABOW kopauH
HaxmuTte [SYNC/FINISH] (CUHXPOHU3ALINA BPEMEHU
FOTOBHOCTMW), 4tobbl y6eamTbes, 4To o6e KopanHbl 3aBepLuat
NpUroToBrneHue ogHOBPEMEHHO.

*  Haxmute [START/PAUSE] (MYCK/MPUOCTAHOBKA), 4TobbI
NPUCTYNUTb K MPUrOTOBIEHUIO.

* Ha gucnnee nosisutcsa Hagnucs «HOLD» (OXKUOAHWUE), co cTopoHbl
COOTBETCTBYHOLLEV KOP3UHbI, KOTOPAsi HAXOAMUTCS B pPEXUME
OXupaHus, Takum o6pa3oM aapopUTIOPHULLA CUHXPOHU3NPYET
OKOHYaTenbHOE BPEMS! MPUTOTOBIEHNS.

MpumeyaHue. MNMocne Havyana NpUroToBneHUst PyHKLUMS

CUHXPOHUBALINA BPEMEHW TOTOBHOCTW 6yneT HegocTynHa.

FoToBble 3aMOpPOXeHHble NPOAYKTLI AN a3podPUTIOPHULILI

»  Kak npaeuso, B 3aBUCMMOCTY OT B1AA NMPOAYKTOB M UX KONMYECTBa,
pekoMeHayemMoe BpeMsi MPUroTOBIeHUst MOXET BbiTb HEMHOTO
COoKpaLLeHo.

COBETbI

» Bcerga Hacyxo NpomakuBaiiTe NpoayKThl Nepes NpUroToBieHUeM,
YTOGbI U36exaTb 06pasoBaHNsA USMULLIHErO AbIMa U NyYLuei
NpOXKapKu.



*  Yrobbl 06ecneynTb paBHOMEPHOE MPUroTOBIIEHNE/MPOXAPKY,
BCEIA oTkpbIBaiTe KOP3uNHY C NPOAYyKTaMu Mo UCTeYeHUn
NoMoBUHbI BPEMS MPUTOTOBIIEHNS U MPOBEPSINTE,
nepeBopayvBanTe Unu BCTpsSIXMBaTe NPOAYKTbI B )XapO4HbIX
KOp3MHax.

BHUMAHME! IMpu paboTe ¢ aaTopuTioOpHULIEN BCeraa

MCMNONb3yNTe NPUXBATKM.

BHUMAHME. Nopsiyee macno MoXeT ckannueaTbCsa Ha gHe

Kop3uHbl. CobnopanTe 0CTOPOXHOCTb NPU U3BIEYEHUN MPOAYKTOB

13 KOP3WH.

MPOrPAMMbI ASPO®PUTIOPHULLbI

MeHto Konuuec |TEMIMEP |BPEMA no |BCTPAXUB
TBO ATYPA |ymonuauuio |AHUE
no /1v4awa/2 |npopykTtoB
yMOJYaH (4awm
vio
KAPTOO®ENb 500 r 200 °C | 20/ 28 muH. | 2/3 BpemMeHM
OPU NpUroToBneH
ns / oauH pa3
CTEVK 200 r 175°C | 15/21 muH. | 2/3 BpemeHun
NpUroToBneH
ns / oauH pa3
PbIBA 200r 160 °C | 15/21 muH. | 2/3 BpemeHu
NpUroToBneH
usi / oguH pas
KPEBETKW/ 250 r 180 °C | 8/11 MuH. | 2/3 BpemeHu
NpUroToBneH
nsi / oauH pas
MALLA VA 150 °C | 12/17 muH. -
KYPUHbIE 200r 200 °C | 25/ 35 muH. | 2/3 BpemeHU
FONEHN NpUroToBneH
nsi / oauH pa3
KEKC 10cm 165°C | 12/17 muH. -
CYLLKA 50r 35°C 8 yacos -
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OYUCTKA N OBCNTY)KUBAHUE

1.

[Mepen 04MCTKOWM OTKMHOYNUTE YCTPOMCTBO OT CETU U NOJOXKAMTE, MoKa
OHO OCTbIHET.

M3BneknTe xapoyHble KOp3uHbl U3 aapodpuTiopHULbI. MNepea
04YunCTKOM ybeamuTech, YTO KapoUHble KOP3WHbI U MPOTUBHMW AN
XPYCTSILLEN KOPOYKU NMOMHOCTHI0 OCThINK.

[MpoMoiiTe xapoyHble KOP3UHbI U NPOTUBHU AN XPYCTALLEN KOPOYK/ B
ropsiyen MblfibHOW BoAe. He ncnonb3ynte MeTanfmyeckyto KyXOHHYH
yTBapb, abpasnBHble YMCTSILLME CPEACTBA UMK BbITOBYO XMMUIO, Tak
KaK 3TO MOXeT NoBpeauTb aHTUNPUrapHoe NoKpbITHe.

YKapouyHble KOp3uHbI U MPOTUBHU AN XPYCTALLEN KOPOYKMA MOXHO
MbITb B MOCYAOMOEYHOM MaLUuHe. [ns fnyylien o4nMcTku noMecTuTe mx
Ha BEPXHIO0 MOJIKY MOCY40MOEYHOW MaLUMHbI.

MpoTpuTe Kopnyc aapodpUTIOPHULII MATKON Heabpa3nBHOW BraHoOM
TKaHb}O.

Mocne Kaxaoro Ncnonb3oBaHUsS OYMLLLANTE KOPMYC U KPbILLKY
YCTPONCTBA MSATKON BIAXXHOW TKaHbIO.

Mpy Heo6Xx0AMMOCTM NCNOMb3YNTE KMCTOUKY UMK BaTHYO nanodky. Hu
B KOEM Crly4ae Ha HanvBawTe XUOKOCTb Ha KOpnyc yCTPONCTBA.
MonTe cbemMHble AeTanun B TENNOW MblfIbHOM BOAE C UCMOMNb30BaHNEM
MSITKOW TKaHW Unn ryoku.

TwaTenbHO BbiCyLLUMBaAWTE KaXayto AeTarnb.

O6paTnTe BHUMaHWE, YTO CbEMHbIE KapOoyHble KOP3WHbI 1 MPOTUBHYU
0N XPYCTSALLEN KOPOYKN MOXHO MbITb B NMOCYAOMOEYHOW MaLUVHE.
OpHako Mbl peKOMeHAYeM MbITb MX BPYYHYH, YTOObI NpOANUTEL CPOK
MX CIyXObl.

Mpy ouncTKe KOP3NHbBI U NPUTOTOBMEHWUWN B HEW MULLM HE UCTIONb3YITe
MeTannMyeckue npeamMeTbl Ny metannuyeckue rybku, 4tobbl He
noBpeanTb aHTUNpUrapHoe MokpbITHE.

° He I/ICI'IOJ'Ib3yl7ITe arpeccumBHble MooLMe cpeacTaea, NOPoOLUKM 1
MeTannn4eckue Fy6KVI AnA O4UCTKM KOMMNOHEHTOB yCTpOVICTBa n
aKceccCyaposB.

MHCprKLIMM no XpaHeHuro

° OTkntounTe yCTpOl;'ICTBO OT CEeTEBOMN PO3EeTKN U NOAOXKANTE, MOKa OHO
NOJIHOCTbIO OCTbIHET.

° XpaHute yCTpOVICTBO B OPUrMHanbLHON ynakoBKe B CyXOM npoxnaaHom
MecTe.

3ALLUTA OKPY)XAIOLLLEA CPEAbI

hi¢

mmmm [0 McTeYeHWM cpoka cry>kbbl He BblkuAblBaTe JaHHOe
YCTPOMCTBO C BbITOBLIMU OTX0Aamu. BmecTo aToro ero Heobxoammo caatb
B LEHTpanbHbI MYHKT NepepaboTKn 3NIEKTPUYECKMX UM INIEKTPOHHbIX
6bITOBBIX MPMGOPOB. Ha 3TOT BaXHbI MOMEHT yKa3blBaeT AaHHbIN
CMMBOIJ1, UCMOSb3yeMbI Ha YCTPOWCTBE, B PYKOBOACTBE MO 3KCMNiyaTauum
1 Ha ynakoBke. Vicnonb3yemble B JaHHOM yCTPOWCTBE MaTepurarbl
noanexat BTOpu4Hoi nepepaboTtke. CnocobcTByst BTOPUYHOM
nepepaboTke 6bITOBLIX NPMOOPOB, Bbl BHOCUTE OrPOMHbIV BKNaA B 3aLLuUTy
okpyxatoLen cpegpl. IHdopmaumio o 6nvkaniem nyHkte cbopa Takmx
np1mBopoB MOXHO y3HaTb B OpraHax MECTHOrO CaMoyrnpaBrieHusl.

Moanepxka
Bcsi joctynHas nHdopmauusi u CBeAeHUst 0 3anyacTsx NpuBedeHbl Ha
Beb-carite www.princesshome.eu!
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